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Thank you for selecting Delimano products!

Delimano brand brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption of
food), encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day.

All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied,
counterfeit, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@studio-moderna.com in order to help us fight against illegal counterfeits.

Air Fryer Pro - User Manual
Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

1) WARNINGS

1. Plug in power supply that corresponds to the rated one on product/charger only. In case of
misusage power supply or device failure may occur.

2. This r:1e(}/ice is equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is well
earthed.

3 Io p(rjotect against electrical shock, do not immerse cord, plugs, or appliance in water or other
iquid.

4. Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted only
by appropriately qualified technician.

5. Ifthe suplply cord is damaged, it must be replaced immediately by authorized and qualified
person only.

6. Keep the power cable away from hot surfaces.

7. This device can be used by children aged from 8 years and above as well as by persons with

reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have

been given supemvision or instruction conceming use of the device in a safe way and understand

the hazards involved.
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Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be done by children unless they are older than 8 and
supervised.

This device should never operate empty/unloaded, because such action could result in appliance
failure and/or injuries to the user.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.
Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the bowl from the appliance.

After using the device, the metal parts are very hot, avoid contact with them.

Always put the ingridients to be fried/cooked in the frying basket, to prevent it from coming into
contact with the heating elements.

Never fill the frying bowl with oil as this may cause a fire hazard.

Do not cover the air inlet and air outlet openings while the appliance is operating.

Close supervision is necessary when used near children.

Do not use outdoors. This device is intended for household, indoor and dry use only.

Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.

If the device is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped, damaged,
left outdoors or dropped into water, do not use it.

This device should never be switched on or stay plugged in power supply when not in use, while
replacing accessories or during cleaning.

Do not place the device against a wall or against other appliances. Leave at least 20 cm free
space allaround and above the device. Do not place anything on top of the device.

Do not use the device for any other purpose than described in this manual.

Do not let the device operate unattended during usage.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot
steam and air when you remove the pan from the device.

Always ensure that the devicehas cooled fully after use before performing any cleaning or
maintenance or storing away.

Do not use the unit near gas or other inflammable materials (such as benzene, paint thinner,
sprays, etc.).

Do not use this device near water. This product should not be used in the immediate vicinity of
water, such as bathtub, washbowls, swimming pool etc. where the likelihood of immersion or
splashing could occur. Do not operate the device with wet hands.

Do not use sharp or abrasive items with this appliance; use only heat-resistant plastic or wooden
spatulas to avoid damaging the non-stick surface.

The device is only to be operated in the closed position.

This device should never operate empty (except before first use), because such action could result
in appliance failure and/or injuries to the user.

Oversize food, metal foil packages or utensils must not be placed into the device as they may
cause fire or electric shock.

This device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

Slight odors are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.

The device is equipped with the micro switch, which will turn off the device automatically if bowl is
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pulled out during usage.
37. Although the device has been checked its usage and consequences are strictly user responsibility.

2) Parts
The device contains the following parts /functions:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)
1. Temperature control knob 4. Power light 7. Bottom cover 10. Basket
2. Heating-up light 5. Main unit 8. Basket release button 11. Air out-
3. Timer/power knob 6. Bowl 9. Basket/bowl handle let

3) Before first use

1. Remove all packaging material any stickers or labels (except rating label) from the device.

2. Wipe the air fryer main unit with a soft damp cloth and dry thoroughly.

3. Grab the basket/bowl handle and pull the bowl out from main unit. Remove the frying basket by lifting the plastic cover and pressing the basket release button, then lift up and out of the pan.
4. Clean the device (please refer to “Cleanimng and maintenance” section)

5. Place the air fryer main unit on to a stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for the user.

6. Plug the device into power supply and tumn ON the (empty) device to run it for approximately 10 min - this will prevent the initial smoke or odour from affecting the taste of the food.
NOTES: When using the air fryer for the first time, a slight smoke or odour may beemitted. This is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation around the air fryer
during use.

4) Usage

NOTE: Never use the bowl without the basket properly installed in it. If the pan doesn’t be fixed into the air fryer properly, the appliance won't work.

1. Plug the device to power supply

2. Preheat the air fryer for approx. 5 minutes by using the timer control and temperature control dials. The (green) power and (orange) heating-up lights will will tum on, signalling that the
hot air fryeris heating up. Once it has reached the required temperature, the heater and heating-up light will automatically tum off (and turn ON again while keeping the set temperature)..

3. When preheting is finished, pull out the cooking bowl from the main unit, using the handle. Place the cooking bowlonto a flat, stable heat-resistant surface.

4. Place the ingredients into the basket and then slide the cooking bowl back into main unit.

Note: Do not fill the basket or bowl pot with oil. Never fill the basket beyond the MAX indication. Never use the bowl without basket in it. Do not touch the bowl during and immediately
after use, because it gets very hot. Always hold it only by the handle.

5. Use the temperature control knob to set the air fryer to the required heat setting.

6. Determine the cooking time required for the ingredients and use the timer/power knob to set the time accordingly (please refere to “cooking & recipes” section); the timer will begin to
count down once released.

7. Some ingredients may require checking or shaking halfway through the cooking time. Pull out the bowl from the main unit using the handle. Make sure not to separate the bowl and basket
unintentionally (keep the protective cover closed at all time). Shake the bowl gently and then slide it back into the main unit to close it and continue to cook.

8. Once cooking is complete and the preset time has elapsed, the timer will make a ring’ sound. Check whether the ingredients are ready by carefully opening the bowl. If the ingredients are
not cooked, close the bowl and use the timer/power knob to adjust the cooking time accordingly. If the food is cooked, remove the basket from the bowl and then empty the contents on serving
dish. Use a pair of heat-resistant tongs (not included) if the food s large or fragile. Do not use hands.

NOTE: Always preheat the air fryer before starting to cook or alternatively add approx. 3-5 minutes onto the cooking time. If the cooking time or temperature setting needs to
bechanged during use, simply use the timer or temperature control knobs to adjust. During use, the orange heat indicator light will cycle ON and OFF to signal that it is maintaining
the selected temperature.

NOTES:
After use always unplug the device from power supply.

Do not tip the food directly from the bowl, as excess oil may collect at its bottom and leak onto ingredients. Always remove the basket from the bowl by pressing knob on basket/bowl handle.
You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the temperature control knob to OFF, or pull out the bowl.

TIPS:

For easier handling/shaking, you can remove the basket from the bowl and shake the basket only.

If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer bell when you have to shake the ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining
preparation time after shaking.

Tip: If you set the timer to full preparation time, there is no timer bell during cooking before finishing, you can pull out the bow! at any time to check the ingredients cooking condition, the
power will shut off automatically and resume after the bowl is positioned back into the device (timer always counts down in this situation).

5) Cooking & recipes

The following is only aguideline for cooking certain types of foods with the hot air fryer. Cooking should always be monitored.

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.
TIPS:

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer and a smaller amount of ingredients only slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingrediients halfway through the preparation time optimizes the endresult and can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

- Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the air fryer.

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.
- Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.
- You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150 for up to 10 minutes.

Ingredient Temperature °C Time (min)

defrosting 80 5-10

frozen fries 200 13-18




chicken wings 200 17-22

chicken legs 200 20-25

meat 200 10-15

prawn 160 6-10

fish 180 8-15

cake 180 8-12

Symbol Meaning Symbol Meaning
% 0 Defrost @ Meat

French fries Prawn
i S
*_]
CG Chicken wings Z Fish
% Chicken legs é Cake
6) Cleaning & maintenance

Before attempting any cleaning or maintenance, switch off and unplug the air fryer from the main power supply and allow it to fully cool down.
1. Wipe the air fryer main unit with a soft, damp cloth and dry thoroughly. Do not immerse the air fryer main unit in water or any other liquid.

2. Clean the cooking basket and cooking basket pot in warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly. Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to clean the air fryer or
its accessories, as this could cause damage.

NOTES: The air fryer should be cleaned after each use.

Do not immerse the air fryer main unit in water or any other liquid. Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to clean the hot air fryer or its accessories, as this
could cause damage.

STORAGE: Check that the air fryer is cool, clean and dry before storing in a cool, dry place. Never wrap the cord tightly around the air fryer: wrap it loosely to avoid causing damage.

7) Troubleshooting
Issue Possible cause Possibel solution
The air fryer does not work | The device is not plugged in. Plug the power cable into earted power supply.

Timer has not been set.

Tum the timer knob to the required preparation time to switch on the device.

The bowl is not installed correctly.

Slide the bowl into the device properly.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller batches are also fried
more evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the required temperature setting (see).
chapters “Usage” and “Cooking & recipes”

The preparation time is too short.

Turn the timer knob to the required preparation time (see chapters “Usage” and
“Cooking & recipes”)

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Ingredients were not shaken during
preparation.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the preparation time. See section chapters “Usage” and
“Cooking & recipes”

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

Preparing food that needs to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use appropriate snacks or lightly brush some oil onto such food for a crispier
result.
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| cannot slide the bowl into | There are too much ingredients in the Do not overfill the basket, refer to the chapter “Usage”.

the device properly. basket.

The basket is not placed in the bowlcor- | Push the basket down into the bowl until you hear a click.

rectly.
White smoke comes out of | Ingredients too greasy. When greasy ingredients arefried, a large amount of oil will leak into the bowl.
the device. The oil produces white smoke and the bowl may heat up more than usual. This

does not affect the device or the end result.

The bowl still contains grease residues | White smoke is caused by grease heating up in the bowl. Make sure you clean
from previous use. the bowl and basket properly after each use.

Fresh potato fries are fried | Wrong potato type used. Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.
unevenly

Potato sticks not rinsed before frying. Rinse the potato sticks properly to remove starch from the surface of the sticks.

Fresh fries are not crispy Wrong amount of oil and water in the Make sure you dry the potato sticks properly before you add the oil.

fes. Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!
Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit t& nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té& kénagshme gatimi (pérgatitjen,

gatimin dhe konsumin e ushaimit), duke inkurajuar pasion dhe kenacesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Cdo dité.
Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gje. Ju lutem raportoni
cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre qe te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Air Fryer Pro - Manuali i pérdoruesit
Ju lutemi lexoni kété manual térgsisht pérpara se ta pérdomi dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.
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PARALAJMERIME

Vendoseni ne fumizimin me energji elektrike qé korrespondon me até té vlerésuarar vetém né
produkt / ngarkues. Né rast té keqpérdorimit té furnizimit me energji elektrike déshtimi i pajisjes
mund t& ndodhé.

Kjo pajisje &shté e pajisur me njé prizé té bazuar. Ju lutemi sigurohuni gé priza € murit né shtépiné
tuaj eshte e tokezuar miré. - _

|F_{ér tu mbrojtur kundér godities elektrike, mos zhytni kordonin, prizat ose pajisjen né ujé ose né
éng tjetér.

Mos beni asnjé modifikim ose riparim veté dhe sigurohuni € ¢do riparim kryhet vetém nga njé
teknik i kualifikuar si duhet.

Nése kordoni i furmnizimit éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga njé person i
autorizuar dhe i kualifikuar.

Mbajeni kabllon e energjisé larg sipérfaceve té nxehta.

Kjo pajisie mund té pérdoret nga fémije t& moshés 8 vieg e lart, si dhe nga persona me aftési
te zvogluar fizike, shqisore ose mendore ose mungesé pénvoje dhe njohurie, nése atyre u éshté
dhéné mbikéqyrje ose udhézim né lidhje me pérdorimin e pajisjes né njé ményré té sigurt dhe
kuptoni rreziget e pérfshira.

Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbajtja e pajisjes nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané mé té vjetér se
8 vjeg dhe te mbikéqyren. _ o

Kjo pajisje nuk duhet té funksionojé kurr€ bosh / shkarkuar, sepse njé veprim i tillé mund t€
rezultojé né déshtim té pajisjes dhe / ose démtime té pérdoruesit.

. Mos ¢ lidhni pajisjen ose mos pérdorni panelin e kontrollit me duar té lagura.
. Mos e vendosni pajisien né ose afer materialeve t€ djegshme, si njé mbulesé tavoline ose perde.
. Shképuteni menjéheré pajisjen nése shihni tym té erret gé del nga pajisja. Prisni qé emetimi i

tymit té ndalojé pérpara se té higni tasin nga pajisja.
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2) Pjesit
Pajisia pé

. Pas pérdorimit t€ pajisjes, pjeset metalike jané shumé t€ nxehta, shmangni kontaktin me ta.
. Gjithmoné vendosni perbérésit gé duhen skuqur / gatuar né shportén e tiganit, pér té mos lejuar

(¢ kontakti i tij té béhet me elementét e ngrohjes.

. Asnjéheré mos e mbushni enén e zier me vaj sepse kjo mund t€ shkaktojé njé rrezik zjarri.

. Mos i mbuloni hyrjet dhe daljet té ajrit ndérsa pajisja funksionon.

. Mbikéqyrje e afert &shté e nevojshme kur pérdoret prané fémijéve.

. Mos e pérdorni jashté. Kjo pajisje éshté e destinuar vetém pér pérdorim shtépiak dhe té thaté.

. Para pérdorimit, vendosni produktin né sipérfage té forté, té sheshté, té géndrueshme dhe té

thaté.

. NEése pajisja nuk po funksionon si¢ duhet, ka marré njé goditje t€ mprehté, éshté mézuar, démtuar,

eshté |éné jashté ose Eshté réné né ujé, mos e pérdomi.

. Kjo pajisje kurré nuk duhet té ndizet ose t& mbetet e ndezur né fumizimin me energji kur nuk éshté

né pérdorim, ndérsa zévendéson pajisje shtesé ose gjaté pastrimit.

. Mos e vendosni pajisjen kundér njé muri ose kundér pajisjeve té tjera. Lini t& paktén 20 cm

hapésiré € liré mbi pajisien. Mos vendosni asgjé né krye te pajisjes.

. Mos e pérdorni pajisjen Tpér ndonjé géllim tjeter nga sa pérshkruhet né kété manual.
. Mos lejoni € pajisja té fu
. Gjaté tiganisjes sé ajrit té nxeht, avulli i nxehté leshohet pérmes hapjeve té prizés sé ajrit. Mbajini

nksionojé pa mbikéqyrie gjaté pérdorimit.

duart dhe fytyrén né njé distancé té sigurt nga avulli dhe nga hapjet e daljes sé ajrit. Gjithashtu
kini kujdes nga avulli i nxehté dhe ajri kur higni tiganin nga pajisja.

Gjithmoné sigurohuni q€ pajisja t€ jeté ftohur plotesisht pas perdorimit pérpara se t€ kryeni ndonjé
pastrim ose mirémbajtje.

Mos e pérdomi njésiné afér gazit ose materialeve t€ tjera té ndezshme (té tilla si benzeni, hollimi
i bojés, llaket, etj.).

Mos e pérdomi keté pajisje afér ujit. Ky produkt nuk duhet té pérdoret né aférsi té ujit, té tilla si
vaské, dush, pishina, etj., Ku mund té ndodhé gjasat e zhytjes ose spérkatjes. Mos e pérdomi
pajisien me duar té lagura.

Mos pérdomi sende te mprehta ose gerryese me kete pajisje; pérdomi vetém pllaka plastike ose
druri rezistente ndaj nxehtésisé pér t& mos démtuar sipérfagen.

Pajisja duhet té operohet vetém né pozicionin e mbyllur.

Kjo pajisje nuk duhet té funksionojé kurré bosh (pérveg para pérdorimit té paré), sepse njé veprim
i tillé mund té rezultojé né déshtim té pajisjes dhe / 0se démtime té pérdoruesit.

Ushqimi i tepért, paketat e letrés metalike ose veglat nuk duhet té vendosen né pajisje pasi ato
mund té shkaktojn€ zjarr ose goditje elektrike.

Kjo pajisie nuk ka pér gellim te operohet me ané t€ njé kohématesi t€ jashtem ose njé sistemi t€
vecanté té kontrollt télarget,
Eréra té vogla jané t& mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té arrijé stabilitetin e saj termik.
Pajisja éshté e pajisur me mikrogelés, i cili do té gaktivizojé pajisjen automatikisht nése tasi éshté
térhequr gjaté pérdorimit. o o . o
quhde pse .tpaus,Ja éshté kontrolluar pérdorimi i saj dhe pasojat jané reptésisht pérgjegjési e
pérdoruesit.

mban pjesét / funksionet e méposhtme:

Pic. 1 (shih: Piktura, Pic. 1)

1. Pika e kontrollit té tem- 4. Drita e energjisé 7. Mbulesa e poshtme 10. Shporta
peraturés 5. Njésia kryesore 8. Butoni i I&shimit té 11. Dalja e ajrit
2. Drita e ngrohjes 6. tas shportés

3. Timer / celés fugie 9. Doreza shporte / tas

n



3)Para pérdorimit té paré

1. Higni t& gjithé materialin e paketimit ¢do ngjités ose etiketé (pérvec etiketds sé vierésimit) nga pajisja.

2. Fshini njésiné kryesore té air fryer me njé lecké té lagur té lagur dhe thajeni térésisht.

3. Mbértheni dorezén e shportés / tasit dhe nxirmi tasin nga njésia kryesore. Higeni shportén e tiganit duke ngritur kapakun plastik dhe duke shtypur butonin e I&shimit t& shportés, pastaj
ngrini lart dhe jashté tigan.

4, Pastroni pajisien (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrim dhe mirémbajtje”)

5. Vendoseni njésing kryesore té air fryer né njé sipérfage té géndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési té pérshtatshme pér pérdoruesit.

6. Vendosni pajisjen né furizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisien (bosh) pér ta drejtuar até péraférsisht 10 min - kjo do té parandalojé qé tymi fillestar ose era t& ndikojé né shijen
e ushqimit.

SHENIMET: Kur pérdorni pér heré té paré air fryer, njé tym ose eré e lehté mund té dale. Kjo éshté normale dhe sé shpejti do té zhduket. Lejo ajrosje té mjaftueshme rreth air fryer
gjaté pérdorimit.

4) Pérdorimi

SHENIM: Asnjéheré mos pérdomi tasin pa shportén e vendosur si¢ duhet né té. Nése shporta nuk fiksohet si¢ duhet né air fryer, pajisja nuk do té funksionojé.

1. Vendosni pajisjen né fumizimin me energji elektrike

2.Pérziejmé air fryer péraférsisht. 5 minuta duke pérdorur numrat e kontrollit t& kohes dhe kontrollit t& temperaturés. Dritat e ngrohjes (té gielbérta) dhe (portokalli) t& ngrohjes do t& ndizen,
duke sinjalizuar gé pajisja e ajrit t€ nxehtd po nxehet. Pasi té keté arritur temperaturén e kérkuar, ngrohési dhe drita e ngrohjes do té fiken automatikisht (dhe do té ndizen pérséri duke mbajtur
temperaturén e caktuar) ..

3. Kur mbarimi i paravendosjes té pérfundojé, nxirmi tasin e gatimit nga njésia kryesore, duke pérdorur dorezén. Vendosni enén e gatimit njé sipérfaqe té géndrueshme dhe rezistente ndaj
ngrohjes.

4, Vendosni pérbérésit né shporté dhe mé pas vendosni enén e gatimit pérséri né njésiné kryesore.

Shénim: Mos e mbushni shportén ose tenxheren me tas. Asnjéheré mos e mbushni shportén pértej tregimit MAX. Asnjéheré mos pérdomi tasin pa shportén né té. Mos e prekni tasin
gjaté dhe menjéheré pas pérdorimit, sepse nxehet shumé. Gjithmoné mbajeni vetém me dorezé.

5. Pérdomi gelésin e kontrollit té temperaturés pér t€ vendosur air fryer né vendosjen e kérkuar té nxehtésisé.

6. Pércaktoni kohén e gatimit t& kérkuar pér pérbérésit dhe pérdomi tastierén e kohématésit / fuqisé pér té caktuar kohén pérkatésisht (ju lutemi referojuni seksionit “gatim dhe receta”);
kohématési do t& fillojé té llogaritet pasi t€ [éshohet.

7. Disa pérbérés mund & kérkojné kontrollim ose [ékundje né gjysmeé té rrugés, gjaté kohés sé gatimit. Nxirmi tasin nga njésia kryesore duke pérdorur dorezén. Sigurohuni qé t& mos ndani
tasin dhe shportén pa qéllim (mbajeni mbulesén mbrojtése t& mbyllur gjaté gjithé kohés). Shkundni enén butésisht dhe mé pas méshqisni pérséri né njésiné kryesore pér ta mbyllur dhe
vazhdoni té gatuani.

8. Sapo gatimi t& mbarojé dhe koha e paracaktuar t€ keté mbaruar, kohématési do t& béjé njé tingull ‘ring’. Kontrolloni nése pérbérésit jané gati duke hapur me kujdes tasin. Nése pérbérésit
nuk jané gatuar, mbylini tasin dhe pérdomi tastierén e kohématésit / fugisé pér t& megulluar kohén e gatimit né pérputhje me methanat. Nése ushqimi éshté gatuar, higeni shportén nga
tasi dhe mé pas zbrazni pérmbajtien né pjatén e senvirjes. Pérdomi njé palé doreza rezistente ndaj nxehtésisé (te pa pérfshiré) nése ushqimi éshté i madh ose i brishté. Mos pérdomi duar.
SHENIM: Gjithmoné ngrohni air fryer pérpara se té filloni té gatuani ose shtoni altermativen péraférsisht. 3-5 minuta né kohén e gatimit. Nése koha e gatimit ose cilésimi i
temperaturés duhet té ndizet gjaté pérdorimit, thjesht pérdomni butonat e sahatit ose té kontrollit té temperaturés pér té rregulluar. Gjaté pérdorimit, drita e indikatorit té nxehtésisé
portokalli do t& nise ciklin ON dhe OFF pér té sinjalizuar se po mban temperaturén e zgjedhur.

SHENIME:

Pas pérdorimit, gjithmoné shképutni pajisjen nga furnizimi me energji elektrike.

Mos e hidhni ushqimin drejtpérdrejt nga tasi, pasi vaji i tepért mund t& mblidhet né fund té tij dhe t& rjedhé né pérbérés. Gjithmoné higeni shportén nga tasi duke shtypur pullén mbi dorezén
e shportés / tas.

Ju gjithashtu mund ta fikni pajisien me doré. Pér ta béré kété, kthejeni tastin e kontrollit té temperaturés né OFF, ose nxirmi tasin.

Késhilla:

Pér trajtimin / IEkundjen mé té lehté, mund ta higni shportén nga tasi dhe t& shkundni vetém shportén.

Nése e caktoni kohématésin né gjysmén e kohés sé pérgatities, dégjoni kémbanén e kohématésit kur duhet té shkundni pérbérésit. Sidoqofté, kjo do té thoté qé duhet t& vendosni sahatinén
pérséri né kohén e mbetur té pérgatitjes pas Iékundjes.

Késhillé: Nése e vendosni kohématésin né kohén e ploté té pérgatitjes, nuk ka asnjé zile kohématés gjaté gatimit para se t& pérfundoni, mund té nxirmi tasin né cdo kohé pér té kontrolluar
giendjen e gatimit té pérbérésve, myma do té fiket automatikisht dhe do té rifillojé pasi tasi éshté pozicionuar pérséri né pajisje (timer gjithmoné llogarit né kété situaté).

5) Gatim dhe receta

M poshté éshté vetém guida pér gatimin e llojeve té caktuara t& ushqimeve me air fryer. Gatimi gjithmoné duhet t& monitorohet.

SHENIM: Mbani né mend se kéto cilésime jané indikacione. Ndérsa pérbérésit ndryshojné né origjiné, madhési, formé dhe marke, ne nuk mund té garantojmé vendosjen mé t& miré pér
pérbérésit tuaj.

Késhilla:

- Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pérgatitieje pak mé té shkurtér sesa pérbérésit mé té médheny.

- Njé sasi mé e madhe e pérbérésve kérkon vetém pak mé gjaté dhe njé sasi mé e vogél e pérbérésve vetém pak kohé mé e shkurtér e pérgatities.

- Shkundja e pérbérésve mé té vegjél né giysmén e kohés sé pérgatities optimizon rezultatin dhe mund té& ndihmojé né parandalimin e pérbérésve té skuqur né ményré té pabarabarté.

- Shtoni pak vaj né patatet e freskéta pér njé rezultat té mire. Nxehni pérbérésit tuaj né air fryer brenda pak minutash pasi té keni shtuar vajin.

- Mos pérgatisni pérbérés jashtézakonisht té yndyrshém sic jané sallamrat né air fryer.

- Ushgimet q& mund té pérgatiten né furré mund t& pérgatiten edhe né air fryer.

- Sasia optimale pér pérgatitien e ushqimeve té skuqura éshté 500 gram.

- Pérdorni brumé té pérgatitur paraprakisht pér té pérgatitur ushgime t& mbushura shpejt dhe me lehtési. Brumi i pérgatitur kérkon gjithashtu njé kohé mé té shkurtér pérgatitieje sesa brumi
i béré né shtépi.

- Vendosni njé ené pér tenxheren ose furrén né shportén e air fryer nése déshironi té pigni njé torté ose nése déshironi té skuqni pérbérés té brishté ose pérbérés t€ mbushur.

- Mund té pérdomi gjithashtu air fryer pér t& ngrohur pérbérésit. Pér t& ngrohur pérbérésit, vendosni temperaturén né 150 grade deri né 10 minuta.

pérbérés Temperature °C Koha (min)
Shkrirje akulli 80 5-10
patate té ngrira 200 13-18
Krahe pulé 200 17-22
kémbét e pulés 200 20-25
Mish 200 10-15




karkalec deti 160 6-10

peshk 180 8-15

torté 180 8-12

simbol kuptim simbol kuptim
*O heq akullin @ Mish

French fries karkalec deti
o S
*_]
C@ Krahe pule Q peshk
q Kémbét e pulés ? torté
6) Pastrimi dhe mirémbajtja

Para se té provoni ndonjé pastrim ose mirmbajtje, fikni dhe shképutni air fryer nga furnizimi kryesor i energjisé dhe Iéreni & té ftohet plotésisht.

1. Fshini njésiné kryesore t& air fryer me njé lecké té buté, t& lagur dhe thajeni térésisht. Mos e zhytni njésiné kryesore té air fryer né ujé ose né ndonjé 1éng tietér.

2. Pastroni shportén e gatimit dhe tenxheren e shportés né ujé té ngrohté me sapun, pastaj shpélajeni dhe thajeni térésisht. Asnjéheré mos pérdomi pastrues ose pastrues té ashpér ose
gérmyes pér pastrimin e air fryer ose t& aksesoréve té tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.

SHENIMET: Air fryer duhet t pastrohet pas ¢do pérdorimi.
Mos e zhytni njésin€ kryesore té air fryer né ujé ose né ndonjé Iéng tjetér. Asnjéheré mos pérdorni pastrues ose pastrues té ashpér ose gérryes pér pastrimin e air fryer ose aksesoréve
té tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.
RUAJTIA: Kontrolloni g€ air fryer té jeté e freskét, e pastér dhe e thaté para se t& ruani né njé vend té freskét dhe té thaté. Asnjéheré mos e mbéshtillni kordonin fort rreth air fryer: mbéshtilleni
até lirshém pér t& mos shkaktuar déme.

7) Zgjidhja e problemeve

Céshtje

Shkaku i mundshém

Zgjidhja e problemit

Air fryer nuk funksionon Pajisja nuk &shté e kycur. Lidheni kabllon e energjisé né fumizimin me energji tokésore.
Koha nuk éshté caktuar. Kthejeni celésin e kohématésit né kohén e kérkuar té pérgatitjes pér té ndezur pajisjen.
tasi nuk eshte instaluar sakté. Slidhet tasi né pajisje si¢ duhet.
Pérbérésit e skuqur me air | Sasia e pérbérésve né shporté Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shporté. Tufa té vogla jané gjithashtu té
fryer nuk jané béré. éshté shumé e madhe. skuqura né ményré té barabarté.

Temperatura e caktuar éshté
shumé e ulét.

Kthejeni celésin e kontrollit té temperaturés né cilésimin e kérkuar té temperaturés
(shiko) kapitujt “Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”

Koha e pérgatitjes éshté shumé
e shkurtér.

Kthejeni celésin e kohématésit né kohén e kérkuar té pérgatitjes (shiko kapitujt
“Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”)

Pérbérésit skugen né
ményré té pabarabarté né
air fryer.

Pérbérésit nuk jane shkundur
gjaté pérgatitjes.

Pérbérésit qé shtrihen mbi njéra-tjetrén (psh te skuqura) duhet té shkunden né gjysmé
16 rrugés, gjaté kohés sé pérgatitjes. Shihni kapitujt “Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”

Ushgimet e skuqura nuk
jané té freskéta kur dalin
nga air fryer

Pérgatitja e ushqimit duhet té
pérgatitet né njé tigan tradicional
té thellé.

Pérdomni ushqime té pérshtatshme ose lyeni lehté pak vaj né njé ushqim té tillé pér njé
rezultat mé té qarté.

Nuk mund ta fus sa duhet
tasin né pajisje si¢ duhet.

Ka shumé pérbérés né shporté.

Mos e mbushni shportén referojuni kapitulli “Pérdorimi”.

Shporta nuk vendoset né ményré
korrekte.

Shtyni shportén poshté né tas derisa t& dégjoni njé klik.




Tymi i bardhé del nga Pérbérésit shumé té yndyrshém. | Kur pérbérésit me yndyré nuk jané té skuqur, njé sasi e madhe vaji do té njedh né tas.
pajisja. Vaji prodhon tym té bardhé dhe tasi mund té nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo nuk
ndikon né pajisjen ose rezultatin pérfundimtar.

Tasi ende pérmban mbetje yndyre | Tymi i bardhé shkaktohet nga ngrohja e yndyrnave né tas. Sigurohuni gé pas ¢do
nga pérdorimi i méparshém. pérdorimi té pastroni si¢ duhet tasin dhe shportén.

Patatet e freskéta skugen | Lloji gabuar i patates i perdorur. | Pérdomi patate té freskéta dhe sigurohuni gé ata t& qéndrojné té forté gjaté tiganisjes.
né ményré té pabarabarté

Shkopinat e patates qé nuk Shpélaj shkopinjté e patates si duhet pér t& hequr niseshtené nga sipérfacja e
shpélahen para skugjes. shkopinjve.

Skuqura nuk &shté e mire | Sasi e gabuar e vajit dhe ujit né Sigurohuni qé t& thani shkopin e patates si¢ duhet pérpara se té shtoni vajin.
skugje.

Pritini shkopinjté e patates mé té vegjél pér njé rezultat mé té mire.

Shtoni pak mé shumé vaj pér njé rezultat mé té mire.

D

Huala Sto ste odabrali Delimano proizvode!

Delimano brend donosi inovativan asortiman vrhunskih kuhinjskih proizvoda koji su dizajnirani za pruzanje zdravog, ukusnog i ugodnog iskustva u kuhanju (pripremi, kuhanju i konzumiranju
hrane), poticuci strast za kuhanjem i zabavom bez obzira na nivo kuharskih vjestina. Kuhajte. Proslavite. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se vrlo vrijednim pa ih falsifikatori zaista vole kopirati i na taj nacin zloupotrebiti kupce i ponuditi im logiju kvalitetu bez garancija i usluge. Molimo prijavite
bilo koji kopirani, krivotvoren, slican proizvod ili neoviastenog distributera putem e-mail adrese, brand.protection@studio-moderna.com, kako biste nam pomogli u borbi protiv ilegalnih
krivotvorina.

Delimano Air fryer PRO - friteza na vruéi zrak - UPUTSTVO ZA UPOTREBU
Prije upotrehe, pailjivo proitajte uputstvo i satuvajte isto za buduéu upotrebu.

1) UPOZORENJA

1 Erilg!jgéitf napajanje koje odgovara nazivnom na proizvodu/punjacu. U slucaju zloupotrebe moze
0Cl do kvara.

2. Ovaj je uredaj opremljen uzemljenom uticnicom. Molimo vas osigurajte da je zidna utiCnica u
vaSoj kuci dobro uzemljena.

3. Dabiste se zastitili od strujnog udara, ne uranjajte kabal, utikace ili uredaj u vodu ili drugu teénost.

4. Nemojte sami pokuSavati nikakve izmjene ili popravke i osigurajte da bilo koji popravak vrsi samo
odgovarajuce kvalificirana 0soba.

5. Ako je kabal oStecen, odmah ga mora zamijeniti ovlaStena i kvalificirana osoba.

673. Drzite kabal za napajanje dalje od vruéih povrSina.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i viSe, kao i 0sobe sa smanjenim fizickim,

senzomim 1li mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili

upute o koristenju uredaja na siguran nacin i razumiju opasnosti koje ukljucuje.

. Djeca se ne smiju igraju s uredajem.

9. Ciscenje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom su.

10. Ovaj uredaj nikada ne smije raditi prazan jer takvo djelovanje moze dovesti do kvara uredaja i/ili
povrede korisnika.

11. Ne prikljucujte uredaj i ne upravljajte upravljackom plocom mokrim rukama.

12. Ne stavljajte uredaj na zapaljive materijale ili u blizini njih, poput stolnjaka ili zavjesa.

13. Odmah iskljuCite uredaj iz struje ukoliko primijetite da iz uredaja izlazi tamni dim. Pricekajte da se
emisija dima zaustavi prije nego sto izvadite posudu iz uredaja.

14. Nakon upotrebe uredaja, metalni dijelovi su vrlo vruci, izbjegavajte kontakt s njima.

15. Sastojke za przenje/kuhanje uvijek stavijajte u korpu za przenje kako biste sprijecili da dode u
dodir s elementima za grijanje.

16. Nikada posudu za przenje ne punite uljem jer to moze prouzrokovati pozar.

17. Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz za zrak dok aparat radi.

18. Neophodan je strogi nadzor kada se koristi u blizini djece. )

19. Ne Koristite na otvorenom. Ovaj je uredaj namijenjen samo za kucnu upotrebu, unutamju i suhu




upotrebu.

20. Prije upotrebe proizvod stavite na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

21. Ako uredaj ne radi kako bi trebao, primio je ostar udarac, pao, oStetio se, bio vani ili je upao u
vodu, nemojte ga koristiti, o o

22. Ovaj uredzy se nikada ne smije ukljucivati ili ostati ukljucen u napajanje kada se ne koristi, dok
mijenjate dodatke ili tokom Ciscenja.

23. Ne postavijajte uredaj na zid ili druge uredaje. Ostavite najmanje 20 cm slobodnog prostora iznad
i oko uredaja. Ne stavljajte nista na uredaj.

24. Ne koristite uredaj u bilo koju drugu svrhu osim opisanu u ovom prirucniku.

25. Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora tokom upotrebe.

26. Prilikom przenja vruca para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigumoj
uda&je_nosti od pare i otvora za odvod zraka. Pazite i na vruCu paru i zrak kada izvadite posudu iz
uredaja.

27. Uvijek pazite da se uredaj potpuno ohladi nakon upotrebe prije CiScenja, odrZavanjaili skladistenja.

28. Ne k.oristi.t((ej l)Jredaj u blizini gasa ili drugih zapaljivih materijala (poput benzena, razrjedivaca boja,
sprejeva itd.).

29. Ne koristite uredaj u blizini vode. Ovaj proizvod se ne smije koristiti u neposrednoj blizini vode,
poput kade, umivaonika, bazena itd. Gdje bi se pojavila vjerovatnost uranjanja ili prskanja. Ne
koristite uredaj mokrim rukama.

30. Ne koristite ostre ili abrazivne predmete s ovim uredajem; Koristite samo plasticne ili drvene
lopatice otpome na toplinu, kako ne biste oStetili povrSinu.

31. Uredaj se moze koristiti samo kada je zatvoren.

32. Uredaj nikada ne smije raditi prazan (osim prije prve upotrebe), jer takvo djelovanje moze dovesti
do kvara i/ili ozljeda korisnika.

33. Preveliku kolicinu hrane, te hranu upakovanu s metainom folijom ili priborom ne smijete stavijati
u uredaj jer mogu prouzrokovati pozar ili elektrini udar.

34. Qvim uredajem nije namijenjeno da se Koristi vanjskim tajmerom ili posebnim sistemom za
daljinsko upravljanje.

35. Slabi mirisi moguci su na pocetku upotrebe dok uredaj ne postigne toplotnu stabilnost.

36. Uredaj je opremljen mikro prekidacem, koji Ce uredaj automatski iskljuciti ako se tokom upotrebe
izvuce posuda.

37. lako je uredaj provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo odgovomost korisnika.

2) Dijelovi
Uredaj sadri sliedece dijelove / funkcije:

Slika. 1 (pogledati: SLIKE, Slika. 1)

1. Regulator kontrole temperature | 4. Lampica napajanja 7. Donji poklopac 10. Korpa/koSara
2. Svjetlo za zagrijavanje 5. Glavna jedinica 8. Dugme za otpustanje 11. Otvor za zrak/ventilaciju
3. Regulator za vrijeme/tajmer 6. Posuda korpe/koSare

9. Rucka korpe/posude

3) Prije prve upotrebe

1. Uklonite sav materijal od pakovanja (osim naljepnice) s uredaja.

2. Obrisite glavnu jedinicu friteze na vruci zrak mekanom viaznom krpom i dobro osusite.

3. Uzmite drzac i izvucite posudu iz glavne jedinice. lzvadite posudu za przenje podizuéi plasticni poklopac i pritiskom na dugme za otpustanje posude.

4. Ocistite uredaj (pogledajte dio ,Ciscenje i odrZavanje®)

5. Postavite glavnu jedinicu friteze za zrak na stabilnu povrSinu otpomu na toplinu, na visinu koja je pogodna za koristenje.

6. Ukljucite uredaj u struju i ukljucite (prazan uredaj) da radi priblizno 10 min - to sprijecava pocetni dim ili miris da utjecu na ukus hrane.

NAPOMENE: Kad prvi put koristite fritezu na vruéi zrak, moze se osjetiti blagi dim ili miris. To je normalno i brzo e nestati. Omogucite dovoljnu ventilacije oko friteze za wrijeme
upotrebe.

4) Upotreha

NAPOMENA: Nikada ne koristite posudu bez ispravno postavijene korpe u njoj. Ako nije pravilno postavljena u fritezu, uredaj nece raditi.

1. Ukljucite uredaj u struju

2. Ugrijte fritezu za vazduh otprilike. 5 minuta pomocu tajmera i regulatora temperature. Ukjucit e se (zelena) lampica za napajanje i (narandzasto) grijanje, to signalizira da se grija vruceg

2raka zagrijava. Nakon Sto postigne Zeljenu temperaturu, lampica grijaca i grijanja ce se automatski iskfjuciti (i ponovo ukljuciti zadrzavajuci postavijenu temperaturu).



3. Kad je zagrijavanje zavrSeno, izvucite posudu pomocu rucke. Posudu stavite na ravnu, stabilnu povrSinu otpornu na toplinu.

4, Stavite sastojke u koSaricu/posudu, a zatim stavite nazad u glavnu jedinicu.

Napomena: Ne punite korpu ili posudu sa uljem. Nikada ne punite posudu iznad oznake MAX. Nikada ne koristite posudu bez korpe u njoj. Ne dirajte posudu za vrijeme i odmah nakon
upotrebe, jer se jako zagrijava. Uvijek je drZite samo za kvaku.

5. Pomocu kontrole temperature postavite fritezu na Zeljenu postavku topline.

6. Odredite tatno viijeme kuhanja potrebnih sastojaka uz pomo¢ kontrole viemena/tajmera (molimo pogledajte dio ,kuhanje i recepti”); tajmer e poceti odbrojavati nakon $to podesite
viijeme.

7. Neki sastojci ¢e mozda zahtijevati provjeru ili protresanje na pola viemena potrebnog za kuhanje. lzvucite posudu iz glavne jedinice pomocu drke. Obavezno pazite da ne razdvajajte posudu
i korpu (zastitni poklopac uvijek drzite zatvorenim). Lagano protresite posudu, a zatim vratite nazadu glavnu jedinicu da biste je zatvorili i nastavili s przenjem na vruci zrak.

8. Nakon zavrSetka i isteka unaprijed odredenog vremena, tajmer ce oglasiti zvuk “zvona”. Provjerite jesu li sastojci spremni, pazljivim otvaranjem posuda. Ako se sastojci ne kuhaju, zatvorite
posudu i upotrijebite tajmer / kontrlu temperature da podesite vrijeme kuhanja. Ako je hrana gotova, izvadite koSaricu iz posude i zatim ispraznite sadrZaj na tanjur za posluzivanje. Upotrijebite
hvataljke otporne na toplinu (nisu ukljucene) ako je hrana velika ili krhka. Ne koristite ruke.

NAPOMENA: Uvijek prethodno zagrijte fritezu prije pocetka kuhanja ili alternativno dodajte priblizno 3-5 minuta na vrijeme kuhanja. Ako se vrijeme kuhanja ili podeSavanje

signal da odrZava odabranu temperaturu.

NAPOMENE:

Nakon upotrebe uvijek iskljucite uredaj iz struje.

Ne prevrcite hranu direktno iz posude jer se viSak ulja moze sakupljati na njenom dnu i procuriti na sastojke. Uvijek izvadite korpu iz posude pritiskom na dugme na rucki koSare/posude.
Uredaj mozete rucno iskfjuciti. Da biste to ucinili, okrenite dugme za kontrolu temperature u OFF ili izvucite posudu.

SAVJETI:

Za lakSe rukovanje /protresanje, moZete izvaditi korpicu iz posude i samo je protresti.

Ako tajmer postavite na pola viemena za pripremu, Cujete zvono tajmera kad morate protresti sastojke. Medutim, to znaci da nakon pretresanja morate ponovo postaviti tajmer na preostalo
viijeme pripreme.

Savjet: Ako tajmer podesite na puno vrijeme pripreme, tokom prZenja/pecenja ne postoji zvono tajmera, moZete izvuci posudu u bilo kojem trenutku da biste provjerili stanje hrane, uredaj
(e se automatski iskfjuciti i nastaviti nakon Sto posudu pozicionirate nazad u uredaj (tajmer uvijek odbrojava u ovoj situacij).

5) Kuhanje i recepti

Slijedi samo vodic za kuhanje odredenih vrsta jela fritezom na vrui zrak. Kuhanje uvijek treba pratiti.

NAPOMENA: Imajte na umu da su ove postavke zasnovane na indikaciji. Sastojci se razlikuju porijeklom, velicinom, oblikom kao i proizvodacem.
SAVJETI:

- Manji sastojci obicno zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

- Veca kolicina sastojaka zahtijeva samo nesto duze, a manja kolicina sastojaka samo nesto krace vrijeme pripreme.

- Protresanje manjih sastojaka na pola viemena za pripremu optimizira krajnji rezultat i moze vam pomoci u sprijeCavanju neravnomjerno isprzenih/ispecenih sastojaka.
- Dodajte malo ulja u svjeZi krompir za hrskavi rezultat. PrZite sastojke u uredaju u roku od nekoliko minuta nakon Sto ste dodali ulje.

- Ne pripremajte izuzetno masne sastojke, poput kobasica u fritezi.

- UZine koje se mogu pripremiti u remi, mogu se pripremitii u fritezi.

- Optimalna kolicina za pripremu hrskavih pomfrita je 500 grama.

- Koristite kupovno tijesto za brzu i jednostavnu pripremu punjenih uZina. Takvo tijesto zahtijeva krace vriieme pripreme od domadeg tijesta.

- Stavite posudicu za pecenje u uredaj ako Zelite ispedi kolac ili prZiti/pedi krhke ili punjene sastojke..

- Takode moZete koristiti fritezu za zagrijavanje hrane. Postavite temperaturu na 150°C na 10 minuta.

Sastojci Temperatura °C Vrijeme (min)

odmrzavanje 80 5-10

smrznuti pomfrit 200 13-18

pileéa krila 200 17-22

pileci bataci 200 20-25

meso 200 10-15

kozice 160 6-10

riba 180 8-15

kola¢ 180 8-12

Simbol Znacenje Simbol Znacenje
* O odmrzavanje @ meso
rﬂ'h smrznuti pomfrit % kozice
*_]




Cg pileéa krila Q riba
q pileéi bataci ? kolaé

6) Ciscenje i odrzavanje

Prije nego Sto pocnete sa ciscenjem ili odrzavanjem, ugasite uredaj, iskljucite iz struje i ostavite da se potpuno ohladi.

1. Obrisite uredaj mekom, viaznom krpom i temeljito se osusite. Nemojte uranjati glavnu jedinicu friteze u vodu ili bilo koju drugu te€nost.

2. Ocistite koSaricu i posudu u toploj sapunici, a zatim je dobro isperite i osusite. Nikada nemojte koristiti ostre ili abrazivne deterdzente ili sredstva za ¢iscenje jer to mogu dovesti do ostecenja.
NAPOMENE: Fritezu treba o€istiti nakon svake upotrebe.
Nemojte uranjati glavnu jedinicu friteze u vodu ili bilo koju drugu tecnost. Nikada nemojte koristiti ostre ili abrazivne deterdZente ili sredstva za ¢iScenje za ciscenje friteze vrucim
zrakom ili njenim priborom jer to moZe dovesti do ostecenja.
SKLADISTENJE: Provjerite je li friteza zraka ohladena, Cista i suha prije nego Sto je pohranite na hladno i suho mjestu. Nikada nemojte Crsto umotavati kabal oko friteze: lagano umotajte da

ne bi doslo do ostecenja.

7) Otklanjanje problema
Problem Moguci uzrok Moguce rieSenje
Air fryer ne radi Uredaj nije prikljucen na struju. UKljucite kabal u uticnicu.

Tajmer nije postavijen.

Za ukljuGivanje uredaja podesite tajmer na potrebno vrijeme.

Posuda nije pravilno postavljena.

Pravilno uklopite posudu u uredaj.

Hrana pripremljena u fritezi nije
gotova.

Kolicina sastojaka u korpi je prevelika.

U koSari stavite manje sastojake. Manji komadi se takoder
przene ravnomjernije.

Postavljena temperatura je preniska.

Okrenite regulator temperature na Zeljenu postavku temperature
(vidi). poglavlja ,Upotreba“i ,Kuhanje i recepti”

Vrijeme pripreme je prekratko.

Okrenite tajmera na trazeno vrijeme pripreme (pogledajte
poglavija ,Upotreba” i ,Kuhanje i recepti”)

jemo u fritezi,

Sastojci se prze/peku neravnom-

Sastojci se prilikom pripreme nisu protresli.

Sastojke koji se nalaze jedan iznad drugog ili jedan na drugom
(npr. pomfrit) potrebno je protresti na pola previdenog vremena
przenja/pecenja. Pogledajte poglavija “Upotreba” i “Kuhanje i
recepti”

Przene grickalice nisu hrskave
kada izadu iz friteze.

Priprema hrane koja se mora pripremiti u tradi-
cionalnoj fritezi.

Koristite odgovarajuce grickalice ili lagano utrljajte malo ulja u
takvu hranu kako biste dobili hrskavije rezultate.

Ne mogu staviti posudu pravilno
u uredaj.

U korpi ima previse sastojaka.

Ne prepunite koaru, pogledajte poglavije “Upotreba”.

Korpa nije pravilno postavljena u posudu.

Gurnite koSaricu/korpicu prema dolje u posudu dok ne Gujete
klik.

|z uredaja izlazi bijeli dim.

Sastojci previse masni.

Kad se masni sastojci isprze, velika kolicina ulja curi u posudu.
Ulje stvara bijeli dim i posuda se moze zagrijati viSe nego inace.
No to ne utjece na uredaj ili krajnji rezultat.

Na posudi se jo$ uvijek nalaze ostaci masnoce od
prethodne upotrebe.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masnoce u posudi. Obavezno
oCistite posudu i korpu pravilno nakon svake upotrebe.

Pomfrit isprzen neravnomjermo.

KoriSten pogreSan tip krompira.

Koristite svjeZi krompir i pazite da vam ostane ¢vrst tokom
przenja.

Krumpiri nisu isprani prije przenja.

Krompir pravilno isperite kako biste uklonili Skrob sa povrsine
Stapica..

Svjezi pomfrit nije hrskav.

Pogresna koliCina ulja i vode u pomfitu.

Obavezno osusite pomfrit prije nego Sto dodate ulje.

IzreZite krumpir na manje dijelove za hrskavije rezultate.

Dodajte malo viSe ulja za hrskaviji rezultat.
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GARANTNI LIST
Naziv proizvoda: DELIMANO AIR FRYER PRO - FRITEZA NA VRUCI ZRAK

Datum isporuke:

Uslovi garancije:

Proizvodat daje garanciju na proizvod od 12 mjeseci.

Proizvodat garantuje za kvalitet i funkcionalnost proizvoda u navedenom garantnom roku.

Proizvodat se obavezuje, da ¢e u garantnom roku popraviti i zamjeniti sve eventualne nedostatke ili oStecenja proizvoda.

Rok za popravak ili zamjenu je 45 dana od dana primitka reklamacije.

Reklamacija mora biti data u pisanoj formi. Prilikom reklamacije, kupac mora podnijeti kopiju racuna, izdanog od strane prodavaca, a koja sluzi kao dokaz o kupovini.
Garantni rok pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Rezervni dijelovi koji se po prirodi namjene troSe redovnom upotrebom ne ulaze u garanciju.

_Garancija ne vaii:

1. Garancija nece biti validna ako proizvodac utvrdi, da se kupac nije pridrZavao prilozenog uputstva.

2. U slucaju da je ostecenje uzrokovano spoljasnjim faktorima (udar ili pad, mehanicka oStecenja, uzrokovana od strane  treceg lica, nepravilna upotreba ili montaza, nemamo
koristenje itd.).

3 Ukoliko kupac ne prilozi kopiju garantnog lista, ovjerenog i potpisanog od strane prodavca.

4 U slucaju popravka/senvisiranja neovlastene osobe.

IZJAVA 0 GARANCLJI | SERVISNI USLOVI

Za sve proizvode za koje dajemo garanciju, vrijede uslovi navedeni u garantnom listu. Kupac je duzan Cuvati raun/otpremnicu i garantni list za cijelo vrijeme garantnog perioda.

Garantujemo da ce proizvod koji se koristi u skladu prilozenim uputama i garantnom listu, u garantnom roku pravilno funkcionisati. U slucaju kvara i drugih mogucih nedostataka, obavezujemo
se da ¢emo izvisiti popravak u roku od 45 dana. Garancija pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Datum kupovine proizvoda:

Datum povratka proizvoda:

Datum popravka kvara:

Senvisirao:

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u garantnom roku kupac podnosi ovlastenom servisu, na nacin da proizvod o€isti i zapakuje u originalnu ambalazu, te prilozi svu dokumentaciju, racun,
garantni list i opis greSke ili kvara, uz navedenu adresu ili broj telefona radi potrebnih kontakata.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca, od dana kada je kupac obavijesten da je popravak izvrSen, servisni centar ne odgovara za proizvod.
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bnarogapum By, ye u3bpaxte npoaykTvTe Ha Jlenvmao!

Mapkara [lenuMaHo npeznara MHOBATUBHO KYXHEHCKO 0GOPYABAHE C BUCOKO KAYECTBO, KOETO € Cb3aAeH0 C Lien A OCHTYPH 3[PaBOCAOBHH, BKYCHM U 336aBHN NPEKUBABAHMS B KyXHSTA
(CBBP3aHH C NOATOTOBKA, FOTBEHE M KOHCYMALWA Ha XpaHa), KOUTO PasnanBar CTPacT KbM rOTBEHETO M By nomarar Aa ce HacnaauTe Ha LEMA NPOLIEC, HE3aBCHMO OT HUBOTO Ha Bawure
KyMMHapHM ymetws. foteeTe. 3a6aBnAgariTe ce. Boeki feH.

BCwyKi NpoayKTH Ha [lenvMaHo ca ¢ BUCOKO KA4eCTBO 1 LEHHH XapaKTEHCTUKM, 38TOBA KOHKYPEHTH CE ONUTBAT A NPaBAT GanLuMBy KONKA, KATO Taka MaMAT KIMEHTUTE C HEKa4eCTBEHN
NPOAYKTH, 6e3 rapaHuus v ocurypex cepau3. Mons, aa Hu MHdopMMparte Ha brand.protection@studio-moderma.com, ako nonagHeTe Ha GanwmMduKaTM WK Ha NPOAYKTH, Hanoo6ABaLLY
HaLLKTe, NPeAnarani ot HeoTopu3MpaHK AMCTPHOYTOPH, 3a Aa HI NOMOTHETE B 60pBaTa C HENONHATA KOHKYPEHLA.

Ebp ®paitep Mpo - YmsieaHe
Monsi, npeau ynotpe6a, NpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA YBTBAHE ¥ 0 3ana3eTe 3a Gbela ynotpeta.

1) BHUMAHUE

BruioueTe ypeaa B NOAXOAAILL KOHTAKT, C BOTaM CbOTBETCTBALL, Ha NOCO4EHHA BLPXY NPOAYKTA/

3apAAHOTO. B cnyyai Ha HenpaBwiHa ynotpeda, MOXe Aa NOCNeaBa MoBpeaa B ypena win B

KOHTaKTa.

ToBa YCTPOICTBO € CHAbAEHO CbC 3a3eMeH Liencen. Mong, yBepeTe Ce, Ye KOHTAKTUTE N0 CTEeHUTe

BbB Balwua oM ca J06pe 3a3eMeHH.

3a [1a He Npean3BIKaTe TOKOB yAap, He notanaiTe kabena, Wencena Win ypeaa BbB BoAa Wi

[pyra Te4HOCT,

He ce onwutBaliTe Aa NPOMEHSTE ypeaa Win a ro PeMOHTMPaTe CaMi. YBEpeTe Ce, e PEMOHTLT

Ce 13BbPLLUBA OT TEXHUK C NOAXO/SALIA KBaTUbUKALMS.

AKO 3axpaHBaLUVAT Kaben e noBpefeH, TpAbea Aa Gbae 3aMeHeH HesabaBHO, EAMHCTBEHO OT

0TOPU3MPAHO 1 KBATUBULMPAHO LIE.

[a3eTe 3axpaHBallyWs Kaben fasney ot ropeLly MoBbPXHOCTH.

Tosu ypes Moxe fia Cce 13no3Ba OT Jela Hal 8 roauHu W OT L@, C HaManeHn GU3NYECKK,

CEH30PHM MM YMCTBEHN CNOCOBHOCTV WK OT TakWBa 6€3 ONWUT U 3HaHWS, CaMO NPU OCHTYPEH

Haa30p WK MHCTPYKLMK, 3acaralii 6e3onacHata ynotpeda Ha ypena 1 Bb3MOKHHTE 0NacHOCTH,

CBbP3aHM C Hes.

8. He nossonsBaliTe Ha feLa Aa cv Urpasit ¢ ypesa.

9. TloumcTBAHETO M NOAAPBKKATA Ha Ypena He Tps6Ba Ja Ce M3BbPLLBa OT Aella, 0CBEH aKo Ca Hafl
8 FOMHM 1 NPU OCUTYPEHO HabneHKe.

10. Tosuypen He TpsiGBa i@ paboTH NpaseH/He3apeieH, 3alloTo NoA06HO AeNCTBIE MOXKE Aa 0Befe
[10 NOBpeara My 1/win 10 HapaHABaHKs Ha NOTPeoUTENS.

11. He BK/104BaIATE ypeaa v He onepupaiiTe C KOHTPONHKS NaHes, aKo CTe C MOKPU PhLe.

12. He nocrassiite ypea Ha/B 6.11M30CT 10 3anan1mi Matepuani, Kato NOKPUBKA WK 3aBECH.

13. Begara usktoyete ypeda, ako 3abenewuTe 4a 13n13a TbMeH 4uM OT Hero. M34akaite ro fa
Crpe Aa vMK, NPeAv ia U3BaJuTe Kynara ot ypesa.

14. He foKoCBaliTe METa/HUTE YacTu Cef ynoTpeda Ha ypeaa, Thit Kato Ca MHOTO ropeLLy.

15. BuHarv cnaraitte CbCTaBKMTE 3@ MbpKEHE/rOTBEHE B KOWHWLATA 33 MbPKEHe, 33 [a
NPEAOTBPATUTE KOHTAKTA MM C HAarPEBATENHUTE ENEMEHTH.

16. HvKora He MbaHETe ¢ MasHWHa KynaTa 3a MbPIKEHE, Thi KaTo TOBA MOE /1a Cb3Aa/le 0NacHOCT OT
noxap.

17. He nokpwBaliTe OTBOPUTE 3@ BXOZALL 1 M3XOAALL Bb3AYX, 0KATO YPEILT PaboTy.

18. Heobxoanmo e BHUMATENHO HAaOMKAEHNE B CAy4al, Ye YPeAbT Ce M3non3sa B 6130CT 40 AeLa.

19. Ypensr e npeaHa3Ha4eH camo 3a oMallHa ynotpeda, B 3aKpUTH 1 Cyxu MecTa.

20. lpeay ynotpeba, nocTaBeTe ypenaa BbpXy TBbPAa, N10CKA, CTAOWIHA U CyXa NOBBPXHOCT.

21. AKo ypefsT He paboTh KakTo TPAOBA, aKO € YAaPeH, M3NyCHaT, NOBPEAEH, OCTaBEH Ha OTKPUTO
WK € NajiHan BbB BOJA, HE 0 U3MON3BaNTe.

22. YCTPOWCTBOTO He TpsBa Aia € BK/IKYEHO B KOHTAKTA WM aKTUBMPAHO Ype3 BYTOHA, aKo He Ce
W3M0N3Ba, aKO NOAMEHSTE YaCTV OT HEr0 WK 0 NOYUCTBATE.

23. He nocrassifte ypea 10 cteHa win 6nu30 ao apyrv ypeau. Octasete noHe 20 cM cBO6GOAHO
PA3CTOAHKE OKONO M HAA Ypesa. He nocTaBsiTe HMLLO BbPXy Ypesa.
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24. W3non3gaite ypeaa camo no NpeAHasHa4eHNETo, 0NUCaHO B TOBA YbTBAHE.

25. He ocrassitTe ypena 6e3 Haa3op, Korato pabotu.

26. [lpu mopiKkeHe C ropell) Bb3AyX, Npe3 0TBOPHTE 3a U3MyCKaHe Ha Bb3fyX Ce 0CBO60MAaBa ropella
napa. [lpbiTe pbLETe U IULETO C1 Ha 6830MacHO PasCTOAHME OT apara v T OTBOPUTE 3@ M3XOZALL
Bb3/yx. CblLi0 TaKa ce Naserte OT ropelliara napa, Korato 13Baxarte TeHepaTa ot ypesa.

217. BuHarv u3yakBaiiTe ypeaa a ce 0XNMaju HaMb/HO Criea yriotpeoa, Npeay Aa M3BbPLLUMTE KaKBOTO
W 13 € NOYUCTBAHE, NOAAPBIKKA UK ChXPAHEHHE.

28. He wu3nonssalire ypeda 61130 40 ra3 Win Apyri JIECHO 3ananumu Matepuany (Kato OeH3uH,
paspeauTen 3a 608, CNPeroBe U TH.).

29. Hewsnon3Baire ypeaa 61130 40 Boza. 1031 NpoayKT He TpA6BA a Ce U3N0/13Ba B HENOCPE/CTBEHA
61130CT 10 BOAA, KATO BaHa, YMUBANHULM, NyBEH OACEHH U Ap., KbAETO MMa BEPOSTHOCT OT
HAMOKPSIHE WK U3NPbCKBaHE. He 13non3eante ypena ¢ MOKPH pblie.

30. He u3non3gaiite 0CTpY Wk abpasnBHK eNeMEHTH C T3 Ypes; ynoTpedsBalite camo yCTonuMBH
Ha TOMMHA M1aCTMACOBY W TbPBEHM LINATY/M, 33 1a M3DErHETE YBPEMAaHE Ha He3asenBallaTa
MOBbPXHOCT.

31. Ypenwr 1psibBa Aa paboTh Camo B 3aTBOPEHO NOMOKEHHE.

32. ToBa yCTPOMCTBO HMKOra He TpsibBa Aa paboTv MpasHo (0CBEH Npeav MbpBarta ynotpeda), Thil Kato
TAKOBa [Ie/CTBME MOXE 1A A0BEaE 0 NOBPEe/a HA Ypeaa v/ iu HapaHsBaHKA Ha NOTPeOUTeNs.

33. He TpabBa Aa nocrassTe B ypeaa TBbpae ronamMo KOMMYECTBO XpaHa, anyMUHUEBO GOAMO Wi
NPUO0pH, 3alLL0TO TaKa MOXKe [a NPEaU3BUKaTE NOXap WK TOKOB yaap.

34. Ypenbt He MOXe fia paboTi, NOCPECTBOM BbHLIEH TAUMEP WK OTAEHA AMCTaHLMOHHA CUCTEMA
Ha yrpaBneHue.

35. Bb3mOXHa € nosiBa Ha feka MMpKU3mMa npu mbpea ynotpeba, AOKATo YCTPOWUCTBOTO AOCTUIHE
TEPMUYHA CTABUNHOCT.

306. Ypembr Lie Ce M3K04M aBTOMATUYHO, NOCPEZCTBOM BrpaieH!st MUKPO NPEBKAYBATEN B CAyYaH,
ye Kynara 6b/e M3BajleHa, I0KaTo YCTPOUCTBOTO paboTy.

37. Bbnpeku Ye NpOAyKTLT € TecTBaH, ynotpebata My U NOCAEACTBMATA OT HES Ca KATeropuyHo
OTTOBOPHOCT Ha notpebutens.

2) Yacm
Ype/bT CbAbPHE CNESHHTE YaCTH/ GYHKLMM:

Kaptuhka. 1 (Bum: KAPTUHKW, Kaptuhka. 1)
1. Konye 3a KOHTpON Ha 4. PaboTeH UHAMKATOP 7. Kanak Ha ibHOTO 10. KowHuua
Temnepartypara 5. OCHOBHa yact 8. byToH 3a 11. OTBOP 3a M3X0AsLY
2. naukatop 3a HarpsieaHe 6. Kyna 0CBOGOM/AABaHE Ha Bb3ayX
3. Konye 3a Taiimep/ KoWHMLaTa
BK/I0YBaHE/ U3K/K0YBaHe 9. [lpbHKa Ha
KOWHMLaTa/Kynata
3) Mpean mxpBa ynotpeda

1. OTCTPaHETE BCHYKY ONAKOBBYHY MaTEPUani, CTAKEPH WA ETHKETU OT Ypena.

2. TMoyucTeTE OCHOBHATA YaCT Ha ebp (paiepa, C MeKa BlaHa Kbpna v nofcylete 406pe.

3. XBaHeTe ApbiKaTa Ha KOWHWLaTA/KynaTa 1 M3BajETe KynaTa OT OCHOBHaTa YacT. OTCTpaHeTe KOWHMLATA 33 MbPKEHE, Karo NOBAVIHETE NNACTMACcOBMA Kanak i HaTcHeTe GyToHa 3a
0CB060MAABAHE Ha KOLIHMLATA, CAef, TOBA NOBAVIHETE HArope 1 U3BajETe OT TeHAKepaTa.

4. Noyucrete ypeaa (Mons, CheaBaiiTe MHCTPYKUMUTE OT pasaen ,MouvcTBaHe 1 MOAAPbIKA“)

5. llocTaBete 0CHOBHaTa YacT Ha ebp dpaliepa BbpXy CTabWIHa, TEPMOYCTO/4MBA MOBBPXHOCT, HA BUCO4MHA Y0GHa 3a noTpeUTens.

6. BriodeTe ypena B KOHTaKTa 1 OT KON4eTo, 1a pabomi npasek 3a 0Kono 10 MUHYTY - Taka BKYCHT Ha XpaHata HAMa Aa Gbie NOBAMAH OT MbPBOHaYNHIA AMM 1 MMPU3MA.

SABE/IEMKM: Korato nanonasare enp (paitepa 3a mbpsy MbT, MOXe Ja ce NOSBM JIeK AMM W MMpH3Ma. ToBa e HOpManHo H wwe npemute. OcUrypeTe AOCTaTLYHO NPOBETPAEMOCT
OKONo ebp (paitepa, AoKaTo paboTH.

4) Ynotpeta

3ABENEMKA: Hukora He u3non3Baiite Kynara, 6e3 4a cTe NOCTaBMAM NPaBUHO KOWHMLATA B Hesl. AKO TEHAepaTa He e GUKCHpaHa NPpaBuIHO B ebp ppaiiepa, YpeabT HAMa Aa
pa6oty.

1. Br7loyeTe ypesa B KOHTaKTa.

2. 3arpeiiTe npeaBapuTENHO ebp Gpaitepa 3a 0KOMO 5 MUHYTH, KaTo M3non3Barte Ldep6nara 3a HACTPOViKA Ha BPEMETO 1 Temnepatypata. PaBOTHHAT MHIWKATOP (3EN1eH) 1 MHANKATOPBT
33 HarpABaHe (OpaHieB) Lie CBETHAT, 3a A CHrHanU3Mpar, ye ebp dpaitepbr ce Harpasa. Cney Kato AOCTUTHe 3ajajeHara TemnepaTypa, HarpeBaTens v MHANKATOPLT 3a HarpsBakxe,
aBTOMATUYHO L€ CE U3KI0YAT. (1 LLe Ce BKIK0YaT OTHOBO, 3a i NOALbPHAT 3a/ajeHaTa TemMnepatypa)

3. Cniep Kato NpUKMK0YM NPELBAPUTENHOTO HArpABaHE, M3BaJLETe Kynata 3a roTBEHe OT OCHOBHATA YacT, KaTo M3non3Barte Apbikara. MocTagere kynata 3a roTBeHe BbPXy I0CKa, CTabvHa,
TEPMOYCTO/4¥1Ba NOBBPXHOCT.
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4. Mocrasere NPoRYKTUTe B KOWHMLATA ¥ CNef, TOBA NPUTTB3HETE 0GPATHO KynaTa 3a roTBEHe, BbTPE B OCHOBHATA YacT.

3a6eneska: He mbaHete KowHwMLaTa WM Kynata ¢ onuo. HUKora He MbiHeTe KoWHMLaTa Haj MHAMKauuaTa MAX. Hukora He uanonasaiite Kynata, 6e3 KoWHHLATa Aa e NOCTaBeHa B
Hes.. He foxocBaitte kynata no Bpeme Ha UNH HenocpeACTBEHO Cief ynoTpeGa, 3aLioTo e MHOTO ropeLya. BuHaru A ApbiTe camo 3a APbiKaTa,

5. M3non3Baifte KONYETO 3a KOHTPON Ha TeMNepaTypara, 3a Ja HacTpouTe ebp (paiiepa Ha Heo6XoRMMaTa CTeNeH Ha HarpsBaHe.

6. Onpezenete HEOBXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE Ha CbCTaBKAUTE 1 M3N0N3BaTE KONYETO 3a TailMep,/BKKYBaHE/ U3KNI0YBAHE, 3a i HACTPOWTE CHOTBETHOTO BPEME (MOAs, 13non3Baiire
H$opMaLusTa oT pasaen ,fotBeHe 1 PeuienTu”); TaiiMepsT L 3an04He Aa OT4UTa BPEMETO, CNeA KATo NPUKIIOYMTE HACTPOIKaTa.

7. HaKou npofyKTv, MOXe Aa e Heo6X0aMMO, Aa GbaT NpoBepsBaHM WK pasBbpKBaHM N0 CpefaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe. 3BagieTe kynara T OCHOBHaTa YacT, Karo M3nonaeare ApbikKata.
YBepere ce, Ye He pasfienste HeBOAHO Kynata OT KOWHHLATa (BHUMaBaiATe, NPEANAa3HKAT KanaK 4a e 3aTBOPeH NPe3 LAN0TO BpeMe). PasTpbCKariTe Kynata BHUMATENHO v Cef ToBa A BbPHETe
06paTHO B OCHOBHaTa YacT, 3 Aa 3aTBOPUTE U 3 MPOALKA Aa Ce FOTBH.

8. Ciep Kato roTBEHETO MPUKNI0UM 1 388HEHOTO BPEMe U3Teye, TaiiMepsT e 3Bage 3BYK Ha 3BbHeHe. ToBEpeTe Aan NPOLYKTUTE Ca FOTOBM, KATo BHUMATENHO OTBOPHTE Kynara. AKO He
€a [J0CTATbYHO rOTOBH, 33TBOPETE Kynata 1 U3non3BaiiTe Konyero 3a TaiiMepa, 3a fia HACTPOUTE HEOOXORMMOTO BPEME 3a FOTBEHE. AKO NPORYKTUTE Ca M3MbPHEHH JOCTATBYHO, OTCTPaHETE
KOLUHMLGTA OT KynaTa 1 3cuneTe ChABPHKAHVETO BbPXY YMHUS 38 CepBUpaHe. M3nonBaiie TEPMOYCTOMMBI WAMKM (HE Ca BKIOYEHH), aKO XpaHaTa € Ha roneMu napyeta Wi e Kpexka.
He nunaifre ¢ poue.

3ABE/IEKKA: Bunaru npefBapuTeNHo 3arpsBaiite enp paiiepa, Npeau Aa 3anoyHeTe Aa roTBUTE WM J0GaBSAiTE AOMBAHMTENHM 3-5 MUHYTH KbM BPEMETO 3a roTBeHe. AKO
HacTpOiKKTe 3a TeMnepaTypara WM BPEMETo 3a roTBeHe, e HeoBXo[MMO Ja ce NPOMERAT, AOKaTO YpeAbT paGoTH, NPocTo H3Non3BaiTe KON4eTaTa 3a TaiMepa WM 3a TeMneparypara.
Mo Bpeme Ha ynoTpe6a, OpaHKEBUSAT HHAMKATOP Lie NPUMHTBA, 32 A CHTHANH3MPA, Ye NOAABPHA H3GpaHaTa TemMnepaTypa.

SABENEMKM:

Cnep ynotpe6a, BUHarH U3KNI04BAIATE YPea OT KOHTAKTa.

He u3cvnBaifre XpaHata AMPEKTHO OT KyNaTa, Thil KATO M3NMLLIHATA Ma3HUHA, MOXe Ja ce Cbepe B JBHOTO v Aa U3Teye BbPXy NPOAYKTUTe. BiHar v3BaNaiite KOLIHWLaTa OT kynara, Kato
HamiCHeTe GyToHa BbpXy APbiKaTa Ha KOWHMLaTa/Kynata. MoxeTe fia M3KTi0uBaTe ypeaa PbyHo. 3a Aa o HanpaBwTe, 3aBbPTETE KOTPONHOTO KOMYe 3a Temnepatypata Ha nosuuys OFF,
WM U3BAAETE Kynara.

CbBETH:

3a no-necHo pasbbprBaHe/ pasrnalliaHe, MOXETe a OTCTPaHHTE KOLWHHLATa OT KynaTa v Aa paskaaTuTe Camo KOLIHULATa.

AKo HarnacwTe Taiivepa Ha nonoBMHaTa BPeMe 3a roTBeHe, LLe YyeTe CUrHanM3MpalLya 3ByK Ha TaiiMepa, Korato TpsbBa Ja pasibprate npoykTvTe. ToBa 03Ha4aBa, Ye Lie TpAbBa Aa
HacTpOMTe Taiiviepa 3a 0CTaBaLLara 4acT T BPEMETO 3a FOTBEHE, Cef} pa3GbpKBaHETo.

CbBer: AKO HaCTOWTE TaiiMepa 3a MHIHOTO BPEME Ha FOTBEHE, HAMA a IMa CHTHanM3MpaLL, 3BYK N0 BEME Ha FOBTEHETO, a Camo CAIef, Kato T Mpukaioyn. MoxerTe Aa 3gbpnare Kynara no
BCSAKO BPEME, 3a Zja NPOBEpHT CTENeHTa Ha roTOBHOCT Ha NPOYKTUTE. YPEADT LLe Ce M3KI04M aBTOMATUYHO ¥ Le CE CTapTMpa, Ces KaTo BbPHETe 06paTHO Kynata Ha MACTOTO i, B ypeaa (B
Tasn CHTYaLVA, TalMepbT LLe NPOSbAKY Aa OT4UTa BPEMETO)

5) loTBeHe u peuenty

MH(opMmaLwsTa KOSITO CnefiBa, NPEACTABNABa CaMO HACOKA 3a FOTBEHE Ha OMPE/ENeHN BUAOBE XpaHa, ¢ ebp dpaliepa. MPOLECET Ha roTBeHe TPAOBA Aa C& KOHTPOAMPA.

3ABENEXKA: UmaliTe npeeuz, Ye Te3n HACTPOIIKY Ca Camo NPUMEPHH. AKO CbCTaBKHUTE Ce pa3niyaBarT o NPOM3XOL, paMep, GopMa v GpaHz, He MOKEM Aa rapaHTvpaMe, Kow Le Obaat
Hali-f,06puTe HACTPOIKM 3a Balumte npogyKTH.

CbBEM:

- To-MankuTe, Kato pa3mep, CCTaBKH, 0GMKHOBEHO U3UCKBAT MA/TKO N0-CbKPATEHO BPEME 38 NPUTOTBAHE, B CPaBHEHHE C NO-TONeMHTE.

- Tl0-ronAMOTO KONMYECTBO XPaHa M3MCKBA MalIKO MO-bAr0 BPEME Ha NPUTOTBAHE, AOKATO M0-MaNKiTe KOMMYECTBA CTaBaT rOTOBY, 3a N0-KPATKO BPEMe.

- Pa3KnalLaHeTo Ha no-Mankue, Kato pa3mep, ChCTaBKy N0 CPEfaTa Ha BPEMETO 3a NPUTOTBAHE, OMTVMM3MPA KpaiiuA Pe3yNTaT M Mole Jia NPeAoTBPaTM HepaBHOMEPHOTO M3MbpHBaHE
Ha npogyKTvTe.

- [lo6aBeTe ManKo 01O Ha NPECHKTE KapToQH, 3a Aa CTaHaT No-xpynkaK. A3MbpieTe M B ebp Gpaiiepa, B paMKHUTE Ha HAKONKO MUHYTU, CeA KATO CTe COMWIK 0IMOTO.

- He npuroTBsiiTe U3KMOUMTENHO Ma3HM XPaHH, KaTo HaNpuMep HajeHuLa, B ebp (paiiepa.

- CHaKCOBe, KOWTO MOrar ja ce MpHroTBAT BbB ypHaTa, 03Ha4aBa, Ye ca NOZXOAALLY 3a OTBEHe 1 B ebp hpaiepa.

- OMTMManHOTO KONMYECTBO 3 NPUTOTBSAHE Ha Xpynkasu Kaprodkv e 500 rp.

- M3non3Baifre roToBo TECTO, 3a i NPUTOTBMTE MbHEHH CHAKCOBE, GbP30 1 IECHO. [0TOBOTO TECTO U31CKBA NO-KPATKO BPEME 3a FOTBEHE, OT AOMALLHOTO TeCTo.

- TocTaBere CbA 3a NeyeHe B KOWHHLATA Ha ebp Gpaliepa, ako MCKaTe Aa NPUTOTBHTE KEKC WM KWL, WK @KO MCKaTe J1a MbPHVTE KDEXKN MPOBYKTU WM TaKVBa C MHAHEN.

- Moxere aa u3nonasare ypeaa, 3a Aa NPUTONAATE XpaHa. 3a Tasu Len, HaraceTe Temnepatypata Ha 150°C 3a 10 MuHyw.

Mpoayktn Temnepatypa °C Bpeme (MuHyTH)

Pa3vpassBaHe 80 5-10

3ampaseHn KapTopu 3a MbpereHe 200 13-18

Munewxu Kpunua 200 17-22

Munewxn Kbaku 200 20-25

Meco 200 10-15

Crapuau 160 6-10

Pn6a 180 8-15

Keke 180 8-12

Cumson 3HayeHve Cumson 3HayeHne
*() Pa3mpa3ssBaHe @ Meco

MTbpeHn KapTodhKu Crapuaun

d p pTod % pua
*_]
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6) MoymcTBaKe M NopApbKKA

Mpezy fia 3an04HeTe NOYMCTBAHE WM NOALPbIKA, H3KTKOYETE YPena Ypes KOMYETO 1 OT KOHTAKTa M 10 0CTaBETe Ja H3CTUHE HabIHO.

1. 3a6bpLueTe 0CHOBHaTa YaCT Ha ebp dpaiiepa C Mexa, BlarHa Kbpna v noacywete Ao6pe. He notansiiTe 0CHOBHaTa YaCT Ha ypeaa BbB BOZA W Jpyra TeYHOCT.

2. TloyvcTeTe KOWHMLATa M TEHHEaTa 338 MbPHEHe B ToNa CanyHena BOAa, CNes TOBa M3MIaKHETe v MOACYLUETe HambAHO. HUKOra He 13non3BaiiTe arpecuBHi 1 aGPasvBHI NOYMCTBALIM
npenapam 1 Ten 3a ThpkaHe, 3a [ia N04CTUTE ebp (paiiepa 1 MPUCTaBKNUTE KbM HErO, Thif KaTo TOBa MOXE Jia NPU4MHI NOBPELa.

SABENEXKN: YpeabT TabBa a Gb/ie NOYUCTBAH, CIef BesiKa ynoTpeda.

He noansitte ocHoBHaTa 4acT Ha ebp dpaiiepa BbB BOAA W1 Apyra TeyrocT. HuKora He u3non3saiite arpecBHI W aGpa3uBHM NOYMCTBALLM NPENapaTh U Ten 3a ThPKaKe, 3a Aa
noYmCTHTE ebp dpaiiepa H NPUCTABKUTE KbM HETO, Thil KaTo TOBA MOXKe A NPHYMHM NOBpERa.

CbXPAHEHWE: YBepere Ce, 4e YPeabT e U3CTMHaN, NOYVCTEH M MOACYWEH A0GPe, NPEAM Aa ro CbXpaHsBaTe Ha XTAHO W CyXo MscTo. He TpAGBa Aa yBuBaTe KaGena TBbPAE CTErHaTo OKOMo

MUnewkn Kuaku Kekc

Q
&

ypea - Toii TpAGBA 4a € OTNYCHaT, 3a fa ce M30erHe nospexa.

1) OtcTpansiBate Ha npo6nemu

Mpo6nem

BeposTHa npuunHa

Bb3moxHO pewweHne

Ebp dpaitepbT He pabotn

YpeabT He € BKIKYEH B KOHTaKTa.

BrntoyeTe 3axpaHBaLLig Kaben B 3a3eMEH KOHTAKT.

TaliMepbT He e HaCTPOeH.

3aBbpTETE KONYETO 3a TaiMepa, 3a Ja HacTpouTe HeobXoaUMOTo Bpeme
3a FOTBEHE W TaKa YPEADT LWE CE BKIKUM.

Kynata He e MOHTMpaHa npasusHo.

MocTaBeTe NPaBUIHO Kynata B ypeaa.

IpoaykTuTe, 06paboTBaHM C
ebp dpaiiepa, He ca roToBu.

KonnyecTB0TO Ha NpoAYyKTUTE B KOWHULATA €
TBbPAE ronamo.

MocTaBsiiTe N0-ManKu KOAMYECTBA NPOAYKTH B KOWHHUaTa. 10 T03K
HauuH, Lie Morat Aa e U3MmbpiKaT paBHOMEPHO.

HacTpoeHara Temneparypa e TBbpje HHCKa.

3aBbPTETE KONYETO 33 KOHTPON Ha TEMNEPATYPaTa, 3a Aa HacTpouTe
HeobxoaumaTa Temnepatypa. (B pasgenu ,Ynotpeba“ v ,foTBeHe 1
peuenty®).

HacTpoeHoTo Bpeme 3a NpUroTBsiHe &
TBbPAE KPATKO.

3aBbpTeTe KONYETO 3a TaiiMepa, 3a Zia HacTPOUTE HEOGXOAMMOTO BpeMe
3a NpUroTBAHE (BUK pasgenu ,ynotpeba“ u ,F0TBEHE 1 peLenty”).

[TpoAYKTUTE 38 M3MbPHEHN
HepaBHOMEpHO B ebp
dpariepa.

[TpopyKTUTE He ca pasbbpKaHu, No Bpeme
Ha roTBEHETO.

TPOZYKTHTE, KOUTO Ca Pa3NONOKEHN EANH BbPXY APYT (HanpuUMep
KapTodKu), TpA6Ba Ja GbAAT PasTpbCKaHK N0 Cpeaata Ha BPEMETO 3a
roTBEHe (B pasgenv ,ynotpeda“ u ,FoTBeHe 1 peuentu”).

[TbpIKEHUTE CHAKCOBE He Ca
XPYNKaBH, KOrato rv u3saas
0T ebp hpaitepa.

MpUroTBATE XpaHH, KOUTO €& HEO6XOMMO 1
Gb/1aT FOTBEHH, B TPAAULMOHEH DPUTIOPHHK.

1 3non3BaiiTe NOAXOAAILNTE CHAKCOBE U v HAMAKETE C MaKO MasHHHa,
32 N10-XPYNKag pesynar.

He mora a nocraes
MPaBUIHO Kynata B ypesa.

1iMa TBbPAE MHOrO XpaHa B KowHMLaTa.

He npenbABaliTe KOWHMLATA, BUKTE pa3gen ,ynorpeda”

Kowkuuata He e nocTaseHa npaBuiHo B
Kynara.

HaTucHeTe KoWHMLaTa HagoNy B Kynara, AOKATO YyeTe KAMKBaHE.

Bsn aum n3nusa ot ypepa.

[TpopyKTTE Ca TBbPAE Ma3HH.

Korato mbpiute MasHu NPOAYKTH, FoNSMO KOMMYECTBO MasHHa M3TH4a
B Kynata, Kato ce 06pa3yBa 51 M W kyniaTa MOe 1 Ce Harpee
1I0BEYE 0T 001YaiiHoTO. ToBa He BAMSIE BbPXY YPEAa Win Kpaiitus
peayAar.

B Kkynata Bce oLe MMa Ma3Hy 0CTaTbLy 0T
npeauiuHa ynotpeba.

(06pa3ysa ce 6511 4UM OT HarpABAHETO Ha Ma3HMHaTA B Kynara.
YBepere Ce, Ye NOYMCTBATE KynaTta v KOWHMLATa NPaBHHO, CReA BCAKa
ynotpeoa.

TpecHuTE MbpHKEHM
KapTOGKA Ca M3MbPHKEHN
HEPaBHOMEPHO.

1A3non3Banv cTe rpeweH copt KapTodu.

113non3Baiite NpecHy KapToH 1 ce YBEPETe, Ye 0CTaBaT TBbPAN N0
BPEME Ha MhPIKEHe.

KaptoduTe 3anensar, ako He ce U3nnakHaT
NPEAN MbPKEHE.

M3nnakHeTe kapToduTe, 3a Aa OTCTPaHUTE CKOpbAnaTa ot TAX.




[TopienuTe KapTodkm He ca | MPELHO KOAMYECTBO MasHMHA U BOAa B YBepete ce, ye CTe 0TUeAnAM J06pe KapTOGeHMTe NPbYMLM, NPeaV fa
XPynKaBu. KapTodKuTe. Jo6aBuTe 0110T0.

Hapemere KapTodeHuTe NpbYLM Ha NO-MAKM NapyeTa, 3a No-Xpynkas
pesynTar.

[lo6aBeTe ManKo MoBEYE 0/IMO, 3a NO-XPYNKAB PE3yATar.

B kauectBoTo B Ha notpe6wTen Bue imate npaBo, 6e3 a AbMiiTe 06e3LLETEHIe Wi HeycTovika v 6e3 a NocouBaTe NpUHHa, fia Ce OTKAMKETe OT C0YEHHS A0rOBOP OT Pa3CTOAHHE B CPOK
0T 14 /4eTpuHaseceT/ KanenapHin M, CYUTaHO OT AaTara Ha Nony4aBaHe Ha nopbyaHara CToKa.

3a HaA/IeRHO ynpaiHABaHe Ha NPaBOTO Cvi Ha OTKa3, cneaga Aa npeactasue Ha ,CTYANO MOJEPHA BbITAPUA” EOO/ cTokata BbB Biga, B KOITO CTE A MOAY4MA, C M3LANO 3anaseHa
0MaKoBKa M HeW3No3Bana o npeaHasHayenve, NPUIPYKeHa C BCUUKM OPUTMHANHI OKYMEHTH - AOTOBOP, BaKTypa, Kacoa Genexka. Heodxomumo e Aa vsnpatuTe CTokaTa Ha afipec:
tOPOMAPK OPHC - CTPALA, 1750 Codws, Cronnyta 06LumHa, parion Mnagoct, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40 6e3 HeonpasaaHo 3a6aBsHe 1 BbB BCHYKN CRy4au He No-KbeHo oT 14 /
YETUPMHAZECET/ AHH, CYMTAHO OT AHS, B KOVTO CTE HU1 MHOOPMMPAK 3a 0TKA3a CH OT JOr0BOpa.
He ce npviema 0TKa3 OT NOKYNKa M He Ce Bb3CTaHOBABAT HANpaBEHUTe NialaHya, B Cnyya, Ye: cTokara e Guna ynoTpe6sBaHa No NPeAHasHaveHue; CTokata e Guna pasneyaraa v
BPbLLAHETO A € HEBB3MOKHO NOPAAV XUIVEHHN / 3LPaBHU CbOGPAKEHHS; NPU HENPE/ACTABAHE Ha HEOBXOMMMMTE AOKYMEHTH, KaKTO 1 B OCTaHanWTe CAyyav no 4. 57 or 3akoHa 3a awvma
Ha notpeduTenue.

[apaHLVOHeH CpoK - 24 Mecela

[apaHLMOHHaTa KapTa € B CU1a eMHCTBEHO C NPWIOKEH KbM HER JOKYMEHT 3a 3aKynyBaHe - GaKTypa Win Kacos GOH.
ve

Aapec

ThproBeKv 06eKT

Garrypa N / Kacos 6oH / [lata

[apaHLVOHHM ycnoBuA

* [apaHLMOHHIAT CPOK 3an04Ba Aa Teye OT araTa Ha 3aKynyBaHeTo Ha ypeaa oT IMLIETO, NOCOYEHO No-Tope;

* [apaHLMOHHOTO 0BCAYKBAHE CE OCBLIECTBABA CAMO NPU HAMYMETO HA KOPEKTHO MOMbIHEHH ¥ BANWAHM rapaHLMOHHM OKYMEHTH 38 YPera 1 NP NPEACTABAHE Ha BANMAHN NIATERHN
JOKYMEHTH 3a ypefia (Kacosa 6enexa wm daxtypa);

* Ypefbr e npeaHasHadeH eAvHCTBEHO 3a JoMaluHa ynoTpeda v He TpAGBA Aa Ce M3N0n3Ba 3a NPOYECHOHANHN LenK;

* [apaHuusaTa e Ba/aHa camo 3a NOBPEAN, AbAKALM Ce Ha NPOU3BOACTBEH AEDEKT, KOVTO Ce € NPOSIBIN B PAMKNUTE Ha rapaHLVOHHHA CPOK;

* [apaHuusTa Bamu Ha TeputopusTa Ha Penybauka bbarapus.

TbproBeKara rapaHLyis He Ce Npu3HaBa B CEAHKTE Cayyam:
* [Ipv HecnasBaHe M3VCKBaHWATa 3a yNoTpeGa Ha ypeza 1/win OnuT 3a PEMOHT OT HeymbaHoMoweHo ot ,CTYAUO MOZLEPHA - BBITAPUA” EOO/ nnue;
* [pu noBPEAv, AbMKALLM CE Ha HEKa4eCTBEH TRAHCMOPT, HEMOAXOAALLIO CbXPAHEHHUE, HEM3NPABHOCTU N0 EEKTPUYECKAT MPEXa, HECa3BaHe Ha NPUAPY)aBaLLaTa ypeaa AOKYMeHTaLVS;
* [lpu noBPEAM B pesynTaT Ha HopCManopHy obCTosTencTaa.
[lombAHwTENHa rapaHLMoHHa MHGOPMaLKA Npv AMPEKTHA NPpoLanba (npu 3aKynyBaHe Ha MACTO OT MarasuH)

TpeTenLM 3a HEOKOMIIEKTOBAHOCT Ha M3LENKETO Ce 0GCNYHBAT CaMO B MOMEHTA Ha HEr0BOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBKa.

3asB/eHwA 3a NPEAOCTABAHe Ha TbPrOBCKA rapaHLus MOrar Jia ce NpeasBAT no Balw #360p Ha anpeca Ha ynpaenenue Ha Ctyauo MoaepHa - bbnrapus EOOL B rp. Codus, HOPOMAPK
O®UC - CTPALA, 1750 Codws, CtonnyHa 06LmHa, paiion Mnagocr, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40 win BbB BCEKM €JMH OT ThProBekwTe 06k Ha Ctyano MogepHa - buarapus EOO/ B
Peny6avka bbarapus.

[lombnHwTENHa rapaHLvoHHa MHGOPMaLKA npy npogax6a ot pascTosHKe (no TenedoHa)

3aniBneHvA 3a NPEAOCTaBAHE Ha ThPrOBCKA rapaHLyA Morar Ja ce npeasssT no Baw u3bop Ha agpeca Ha ynpaenerue Ha Ctyavo Mogepa - Bbarapus EOOL B rp. Codms, HOPOMAPK
O®UC - CTPALA, 1750 Codws, CtonnyHa 06LymHa, parioH Mnagocr, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40 win BbB BCEKM €JMH OT ThProBeKHTe 06ekTM Ha Ctyano Mogepa - buarapus EOO/ B
Peny6anka bbarapus.

3aKOHOBa rapaHuvs

He3aBycimo T HacTosilaTa TbproBeKaTa rapauus, NPoAaBayLT 0TT0BapA 3a MNCaTa Ha CbOTBETCTBIE Ha MOTPEGMTENCKaTa CToKa C 0roBOpa 3a NpofaGa ChbIacHo 3aKOHoBaTa
rapaHLms.

Hacrosiliata TbProBCKa rapaHuvis He 0Ka3Ba BAMSHHE BbPXy NpaBaTa Ha NOTPEOUTENHTE, NPOM3THYALLM OT pasnopeatiTe Ha wi. 112-115 ot 3akoHa 3a 3aluuTa Ha noTpeduTenwTe, a
JIMEHHO:

lpaBa Ha notpeduTens
Yn. 112. (1) Mpu HecbOTBETCTBIE HA NOTPEGMTENCKaTa CTOKA C A0rOBOPA 3a NP0AaX6a noTpebUTENsT MMa NpaBo Aa NPEAABI PeKaMaLis, Karo NovCKa OT NPoAaBaYa Aa NpvBeze CTokaTa
B CbOTBETCTBIE C J0rOBOPA 33 NPOAaX6a. B 1031 cnyyait noTpebuTenst Moie Aa M361pa Mexay M3BbPLLBAHE HA PEMOHT Ha CTOKaTa Wi 3aMsHaTa il C HOBA, OCBEH aKO TOBA € HEBB3MOKHO
WM U36PAHWAT OT HErO HauH 3a 06e3LLETeRVe e HeNPONOPLVIOHANEH B CPABHEHHE C APyTVA.
(2) Cmsira ce, Ye fajieH HauvH 3a 06e3LeTABaHe Ha NoTPeGUTENs € HENpoNopLMOHaNEH, aKo HEroBOTO M3M0/3BaHe Hanara Pasxofy Ha NPoJaBaya, KOUTO B CPaBHEHHE C APYTvA Ha4MH
Ha 06e3LeTABAHE Ca HEpa3yMHH, KaTo Ce B3eMaT NpeaBHA:
1. CTO/HOCTTa Ha MoTPEGUTENCKaTa CTOKa, aKO HAMALLE MNCa Ha HECHOTBETCTBHE;
2. 3Ha4MMOCTTa Ha HECbOTBETCTBIETO;
3. Bb3MOKHOCTTA 1a Ce NPEANOKY Ha NOTPEGUTENS APYT HauH Ha 06e3LLETABAHE, KOITO He e CBbP3aH CbC 3HaYUTENHN HeyRo6CTBa 3a Hero.
Yn. 113. (1) Korato notpeGutenckara CToka He ChOTBETCTBA Ha 0FOBOPA 3a NPOAaN0a, MPOAaBaYLT € ATbHEH Aa 5 NPUBEAE B CbOTBETCTBYE C A0TOBOPA 3a NPOAaK0a.
(2) MpwBexaaHeTo Ha noTpeGUTENCKaTa CTOKa B ChOTBETCTBIE C A0rOBOPA 3a NPoAar6a TpAGBA Aa Ce M3BBPLLIN B PAMKUTE Ha eAH MECELl, CYUTaHO OT NPEASBABAHETO Ha pernaMaLyaTa
0T noTpeduTens.
(3) Cnep nsTMyaHeTo Ha CpoKa o an. 2 NoTpeBUTENST Ma NpaBo Aa pa3Bany LOroBOpa M 4a My Gbjie Bb3CTaHOBEHA 3araTeHata cyma Win Aa 1cka HaManABaHe Ha LieHata Ha
NOTPEGUTENCKaTA CTOKA CbacHo wi. 114,
(4) NpvBexaHETO Ha NOTPEOUTENCKaTA CTOKa B CLOTBETCTBME C 4Or0BOPa 3a NPOAaiGa e GeannatHo 3a notpebuTens. Toii He AbMKM PAsXOAM 3a KCTIEAUPaHE Ha NOTPEGUTENCKaTa CToKa
W 33 MaTepUak 1 Tpya, CBbP3aHN C PEMOHTA i, 1 He TGBa Aa MOHACA 3HauTENHM HeyaoGCTBa.
(5) MorpebutendT Moxe Za MCcKa U 06e3LLETEHNE 3 NPETbPMIEHNTE BCEACTBUE HA HECLOTBETCTBUETO BPEAM.
Yn. 114. Mpu HeCLOTBETCTBUE Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKa C 0r0BOPa 3a npoaaia M KoraTo NOTPEGUTENAT He € YA0BIETBOPEH OT peluaBaHeTo Ha peknamauvsta no wi. 113, Toit uva
NPaBo Ha 1300 MENLY eaHa OT CEAHUTE BB3MOKHOCTH:
1. pasBanaHe Ha J0r0BOPa 1 Bb3CTAHOBABAHE Ha 3ariaTeHara ot Hero cyma;
2. HamManABaHe Ha LieHata.
(2) MotpeGuTensT He MOME Aa NPETEHAMPA 3a Bb3CTAHOBABAHE Ha 3aniaTeHata CyMa Wiv 3a HaManABaHe LieHata Ha CTOKaTa, KOraTo ThProBELbT Ce CbiMac Aa Gbje M3BbPILEHa 3aMAHa




Ha NoTpeGUTENCKaTa CToKa C HOBa WA Aia Ce NONPaBy CTOKATa B PAMKHUTE Ha eAH MeCeL, OT PeAsBsBaHe Ha PeknamaLysTa ot norpedutens.

(3) ToproBeLbT € ATbieH a YAOBNETBOPH UCKaHe 3a pa3BanaHe Ha 0r0BOpa i Aa Bb3CTaHOBM 3arlnaTeHata oT NoTpeGUTeNs CyMa, KOrato CAefl Karo € YA0BAETBOPHI TP peKnamaLiiv Ha
NI0TPEGUTENs YPe3 U3BbPILBAHE Ha PEMOHT Ha EAHA U CbLA CTOKa, B PAMKWTE Ha CPOKA Ha rapaHLyATa no wi. 115, e HanuLe cnefiBaLa nosBa Ha HECLOTBETCTBHE Ha CTOKaTa C A0roBopa
3a npogjaxGa.

(4) NotpeGuTensT He Moxe fa NPETEHAMPa 3a passansHe Ha J0roBOpa, ako HECHOTBETCTBIUETO Ha NOTPEGMTENCKaTa CTOKA C J0rOBOPA € HE3HAYMTENHO.

Yn. 115. (1) Notpe6uTensT Moxe 4a ynpamHu NpasoTo cv o T031 pasaen B CPOK A0 ABE FOAMHM, CYUTAHO OT AOCTABAHETO Ha NOTPEOUTENCKATA CTOKa.
(2) Cpoksr no an. 1 cnupa Aa Teye npe3 BpemeTo, HEOGX0AMMO 3a NOMpaBKaTa WM 3aMsaHaTa Ha noTpedHTeNnCKaTa CToKa WM 3a NOCTUraHe Ha CnopasyMeHve Mexzy npojasaya u
NI0TPEGUTENs 33 PelliaBaHe Ha cnopa.
(3) YnpaHsBaHeTo Ha NpaBoTo Ha noTpeduTens N an. 1 He & 06BbP3AHO C HUKAKBB APYr CPOK 3a NPEAABABAHE Ha MCK, PasnyeH OT CpoKa no an. 1.

[IpaBo Ha 0TKa3 oT A0r0BOP 3a NpoAa6a, CKAKYEH OT PascTosHHe (1o TenedoHa)

B Kkayecsoro By Ha notpe6uTen Bue Mate npago, 63 Aa AbauTe 06€3LieTEHME WK HeycToika 1 6e3 fja NocoyBaTe NPUYMHA, Aa CE OTKAKETe O CKIYEHKA 40roBOp B CPOK oT 14 /
YeTUPHHAAECET/ KANEHRaPHN AHH, CYMTAHO OT AaTaTa Ha nony4aBaHe Ha ypeaa.
3a /ja ynpasHKTe NPaBOTO C Ha 0TKa3 OT A0r0BOPA, CAKYEH OT PasCTostHIe, N0 By n3Gop MoMeTe Aa YBEAOMHUTE BHOCHTENS 33 HENAHUETO CH Ypes:
1. nombABaHe Ha GOpMYNAPa 3a OTKA3 OT NOKYNKA Ha ENEKTPOKHaTa CTPaHNLIA Ha BHOCTENS: www.topshop.bg;
2. 4pe3 NOMb/IBAHE v NOAABAHE Ha CTaHAaPTHUA (HOPMYNAD 3a OTKA3 B NMCMeHa GopMa Ha CnefHua aapec Ha BHocwtens: IOPOMAPK O®UC - CTPAZA, 1750 Codws, CronnyHa o6umHa,
paitor Mnagocr, 6yn. ,Liapurpaacko woce" Ne 40 wm
3..110 Apyr HA4¥H, B TOBA YCAO - YPE3 MACMO, M3MPATEHO A0 BHOCHTENR MO MOLLAT, HA ENEKTPOHHA NOLLA HA BHOCATEAS WM N0 AAPYT HAYMH.
3a HalIeKHO YNpaHABaHe Ha NPaBOoTo Ha 0TKa3, cnefBa Aa npexcTaswte Ha ,CTYANO MOZEPHA BB/TAPUA” EOOL crokara BbB B1Aa, B KOITO CTe A NOMy4Mn, C U3UAN0 3ana3eHa OnaKoBKa
1 HeN3non3gaHa no NpeaHasHayeHue, NPUAPYKEHa ¢ BCHYKM OPUIMHaNHH JOKYMEHTV - 40roBOp, daKTypa, Kacosa benexka. Heobxoanmo e fa uanpatvte cTokata Ha agpec: OPOMAPK
OPUC- CTPAZLA, 1750 Codms, CronnyHa 06LumHa, paiior Maagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 6e3 HeonpasaaHo 3abaBsHe 1 BbB BCHYKM Cy4alt He N0-KbCHO OT 14 /yeTpuHanecet/
[HM, CHUTAHO OT AEHS, B KOIATO CTe H1 MHAOPMUPANK 3a OTKA3a Cv O A0roBOPa. He Ce NpUema 0TKa3 O MOKYNKA v He Ce Bb3CTaHOBABAT HANPaBEHUTE NALIaHKA, B Cly4ail, Ye: CToKaTa e
6una ynotpeGBaHa no nNpefHasHayeHue; CToxata e 6una pasneyaraHa 1 BPbLLAHETO if € HeBL3MOKHO MOPAAN XUTUERHH / 3APaBHY CbOGPAKEHMS; NPU HENPEACTABAHE Ha HEOOXOAUMHTE
JOKYMEHTH, KaKTO ¥ B OCTaHaAMTe Cy4au N0 4. 57 oT 3aK0Ha 3a 3alyuTa Ha notpebuTenmte.

Pexnamatym

Pexnamavum o Cryano MogepHa Bbarapus EOO/, npy 3akynysaHe Ha ypeaa Ha MACTO B MarasuHa v Npu A0r0BOPY 3a NPOAaN0a, CKAKYEHN OT Pa3CTosHUe MOrar Aa ce NpeasBABar no
BaLu #360p Ha aapeca Ha ynpasnenue Ha Cryano Mogepha - Buarapus EOOZ B rp. Codws, KOPOMAPK O®UC - CTPAJA, 1750 Codws, Cronnyta o6LmHa, paiton Mnagocr, yn. ,Llapurpascko
woce" Ne 40 wnm BbB BCEKM eMH OT Thprosekute 06exTH Ha CTyano MogepHa - Bbarapus EOOZ B Peny6nuka bonrapus.

CbrnacHo wi. 114, an. 3 ot 3aKoHa 3a 3aluvTa Ha noTpeduTenKTe, UMaTe NPaBo Aa MCKaTe pasBansHe Ha 0roBopa 3a Npofarba Ha ypea v Aa nonyuTe 06paTHO nnateHara ot Bac LeHa,
aKo cneg Karo Cryauo MopepHa - barapus EOOZ e y308n€TBOPHAO TPY Baluv pexnamaLiv Ha ypeaa Ypes M3BbpLIBaHE Ha PEMOHT B PAMKUTE Ha JBE FOAMHM OT BIM3aHETo Bi BbB BNajeHHe
Ha ypesa, € HanuLie CnejBaLya nosiBa Ha HECbOTBETCTBIE HA Ypesa C 40r0BOpa 3a Npoamea.

3a 0MbAHUTENHA MHOOPMALMA MOKETE Aa Ce CBbPHeETe C oTaen ,[pUia 3a kvenTa“ Ha Ten. 02/ 81 851 51 0T noHeaenHMK A0 NeTbK, umeiin: care.bg@studio-moderna.com

Dékujeme, Ze jste si vybrali vyrobky Delimano!

Delimano nabizf inovativni fadu vysoce kvalitniho kuchyriského nadobi, které je navizeno tak, aby poskytovalo zdravy, chutny a pfijlemny zazitek z vafeni (pfipravy, vafeni i konzumace jidla),
vzbuzovalo ve vas nadseni pro vafeni, a predevsim aby vas vafeni bavilo bez ohledu na drover vaich kuchafskych dovednosti. Vafte. Oslavujte. Kazdy den.

Visechny wyrobky Delimano jsou povazovany za velmi hodnotné, proto ns padélatelé velmi radi kopiruji, zneuzivaji divéru naich zakaznik(i a poskytujf jim hor$f kvalitu bez zéruky a senvisu.
Jakykoli kopirovany, padélany ¢i podobny vyrobek nebo neautorizovaného distributora prosim nahlaste na brand.protection@studio-modema.com a pomozte ndm v boji proti nezakonnjm
padeélkim.

Hovkovzdusna frlteza navod k pouiti

1) UPOZORNENI

1. Zapojte spotiebiC do zdroje napajent, ktery odpovida hodnotam uvedenym na vyrobku/nabijecee.
V pripade nespravného pouziti miize dojit k poruse napajeni nebo pristroje.

2. Tento spotfebic je vybaven uzemnénou zastrckou. Ujistéte se, Ze zasuvka ve vasem domé je dobie
uzemnena.

3. Abyste predesli irazu elektrickjm proudem, nedévejte Siiru, zastrcku ani spotfebiC do vody ani

do JIﬂKCh tekutin.

4. NepokouSejte se sami provadet jakékoli tpravy ani opravy a zajistéte, aby opravy provadél pouze

nalezité kvalifikovany technik.

5. Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabele, musi byt okamzité vyménén autorizovanou a

kvalifikovanou osobou.

6. Udrzujte napajeci kabel mimo horké povrchy.

7. Tento spotiebic mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut
dohled nebo pouceni 0 bezpecném pouzivani spotiebice a pokud pochop|ly rizika $ tim spojena.

. Déti si nesmi se spotiebicem hrat.

9. Cisténia uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 leta nejsou pod dozorem.

10. Tento spotrehiC byste nikdy neméli zapinat prazdny, protoze by to mohlo mit za nasledek poruchu
spotrebice a/nebo zranéni uzivatele.

11. Nezapojujte spotfebiC ani neobsluhuijte ovladaci panel mokryma rukama.




12. Neumistujte spotfebiC na hoflavé materialy, jako je ubrus nebo zaclona, ani do jejich blizkosti.

13. Pokud vidite, ze ze spotfebice vychazi tmavy kour, okamzité jej odpojte ze site. Pred vyjmutim
nadoby ze spotiebice pockejte, az ze spotfebice prestane vychazet kour.

14. Po pouziti spotrebiCe jsou kovove Casti velmi horke, nedotykejte se jich.

15. Ingredience na smazeni/vafeni vidy vkladejte do fritovaciho kosiku, aby se zabranilo jejich
kontaktu s topnymi tElesy.

16. Nikdy nenaplriujte fritovaci nadobu olejem, protoZe by to mohlo zpdsobit nebezpeci pozaru.

17. Béhem provozu spotfehiCe nezakryvejte otvory pro pivod a odvod vzduchu.

18. Pri pouzivani v blizkosti déti je nutny peclivy dohled.

19. NepouZivejte spotfebiC venku. Tento spotfebiC je urcen pouze pro domaci pouZti, uvnitf a v suchu.

20. Pred pouzitim umistéte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.

21. Pokud spotfebiC nefunguje tak, jak by mel, pokud byl vystaven ostrému tderu, spadl, byl poSkozen,
ponechan venku nebo spadl do vody, nepouzivejte jej. )

22. Pokud spotfebiC neni pouzivan, pfi vymeng pris|usenstvi nebo béhem Cisténi byste spotfebic nikdy
nemeli nechavat zapnuty ani zapojeny do napajen. )

23. Neopirejte spotfebic 0 zed nebo o jing spotiebice. Ponechejte alespon 20 cm volného prostoru po
stranach spotfebice a nad nim. Na spotrebiC nic nepokladejte. )

24. Nepouzivejte spotiebiC k zadnému jinému Gcelu, nez je popsan v tomto navodu.

25. Behem pouzivani nenechavejte spotfebic bez dozoru. )

26. Behem horkovzdusného fritovani je horka para uvoliovana otvory pro vystup vzduchu. Udrzujte
ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary a otvorti pro vystup vzduchu. Pri vyjimani nadoby ze
spotrebice take davejte pozor na horkou paru a vzduch.

21. Pred jakymkoli Cisténim, tdrzbou nebo uskladnenim vzdy zkontrolujte, Ze spotrebiC zcela vychlad.

28. Neppuing)te vyrobek v blizkosti plynu nebo jinych hoflavych materiali (jako je benzen, Tedidlo,
spreje atd.).

29. Nepouzivejte tento spotfebic v blizkosti vody. Tento produkt by nemél byt pouzivan v bezprostiedni
blizkosti vodly, jako je vana, umyvadlo, bazén atd., kde hroziriziko ponoreni nebo pocakani vodou.
Neobsluhujte spotiebiC mokryma rukama.

30. Na tento spotiebiC nepouzivejte ostré nebo drsné predmeéty; pouzivejte pouze plastové nebo
dfevéné nacini odolné vici teplu, abyste nepo3kodili nepfilnavy povrch.

31. Spotiebic smi byt obsluhovan pouze v uzaviené poloze.

32. Tento spotfebiC byste nikdy neméli zapinat prazdny (kromé prvniho poutiti), protoze by to mohlo
mit za nasledek poruchu spotfebice a/nebo zraneni uzvatele. o

33. Do spotfebice se nesmi vkladat prilis velké potraviny, alobalové folie nebo kovové nacini, protoze
by to mohlo zpiisobit pozar nebo (raz elektrickym proudem. )

34. Tento spotiebiC neni urCen ktomu, aby byl oviadan pomoci externiho Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

35. Na tﬁéétku pouzivani je mozné, Ze ucitite jemny zapach, dokud spotfebic nedosahne své tepelné
stability.

36. Spotfe%i(: je vybaven mikrospinacem, ktery ho automaticky vypne, pokud je béhem pouzivani
vytazena nadoba. )

37. Prestoze byl vyrobek zkontrolovan, jeho pouiti a dlisledky jsou vwhradné odpovédnosti uzivatele.

2) Casti

Spotiebi¢ obsahuje nasledujici ¢asti:

Obr. 1 (viz: OBRAZKY, Obr. 1.)

1. ovladac teploty 4., kontrolka napéjeni 7. spodni kryt 10. kosik
2. kontrolka nahfivani 5. hlavni jednotka 8. tlacitko pro uvolnéni koSiku 11. vystup vzduchu
3. Gasovac/vypinac 6. nadoba 9. rukojet koSiku/nadoby

- B



3) Pried prvnim pouzitim

1. Odstrafite ze spotfebiCe veskery obalovy material, samolepky i &titky (kromé wyrobniho Stitku).

2. Otfete hlavni jednotku horkovzdusné fritézy mékkym navihcenym hadfikem a dikladné ji osuste.

3. Uchopte rukojet kosiku/nédoby a vytahnéte nadobu z hlavni jednotky. Viyjméte fritovaci kosik zvednutim plastového krytu a stisknutim tlacitka pro uvolnéni kosiku, poté ho zvednéte a
vyjméte. B

4. ViyGistéte spotfebic (viz ¢ast ,Cisténi a tdrzba“)

5. Umistéte hlavni jednotku fritézy na stabilni, tepelné odolny povrch ve vySce, které je pohodind pro uzivatele.

6. Zapojte spotfebic do sité a zapnéte ho (naprazdno). Nechte ho béZet pfiblizné 10 minut - to zabrani tomu, aby pocateCni kour nebo zapach ovliviioval chut jfdla.

POZNAMKY: Pfi prvnim pouditi fritézy mize dojit ke vzniku mitmého koufe nebo zapachu. To je normélni a brzy to vymizi. BEhem pouZivani zajistéte kolem fritézy dostatecné vétrani.

4) Pouiti

POZNAMKA: Nikdy nepouZivejte nadobu bez Fadné viozeného kosiku. Pokud nebude nadoha spravné vioZena do fritézy, nebude spotfebic fungovat.

1. Zapojte spotfebic do sité.

2. Predehfejte fritézu cca 5 minut pomoci Casovace a oviadace teploty. Rozsviti se kontrolka zapnuti (zelend) a zahfivani (oranZova), ktera signalizuje, Ze se fritéza zahfiva. Jakmile dosahne
pozadované teploty, topné téleso a kontrolka se automaticky vypnou (a znovu se zapnou pfi udrZovani nastavené teploty).

3. Po zahfati vytahnéte nadobu z hlavni jednatky pomoc rukojeti. Umistéte nadobu na plochy a stabilni povrch odolny proti teplu.

4. Vlozte ingredience do koSiku a poté zasufite nadobu zpét do hlavni jednotky.

Poznamka: Nedavejte do kosiku nebo nadoby olej. Nikdy nenapliiujte kosik nad znacku MAX. Nikdy nepouzivejte nadobu bez kosiku. Béhem a bezprostiedné po pouZiti se nadoby
nedotykejte, protoze je velmi horka. Vidy ji dréte pouze za rukojet.

5. Pomoc ovladace teploty nastavte na fritéze pozadovanou teplotu.

6. Zjistéte potiebnou dobu piipravy pro dané ingredience a pomoci tasovate/vypinace nastavte odpovidajici dobu (viz Gast ,vareni a recepty“); po uvolnéni zacne Casovat odpotitavat.

7. Nekteré ingredience mohou vyzadovat zkontrolovani nebo protepani v poloving doby pfipravy. Vytahnéte nadobu z hlavni jednotky pomoci rukojeti. Ujistéte se, Ze jste omylem neoddelili
nadobu od koSiku (udrZujte ochranny kryt stale zavieny). Nadobu jemné protiepejte a poté ji zasurite zpét do hlavni jednotky, zaviete ji a pokraCuite ve vafeni.

8. Po skoncen vafeni a uplynuti prednastaveného Casu casovat ,zazvoni*. Opatmé oteviete nadobu a zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové. Pokud nejsou ingredience uvarené, zaviete
nadobu a pouzijte Casovat/vypinaC k upraveni doby pfipravy podle potieby. Pokud je jidlo uvarené, vyjméte kosik z nddoby a vyprazdnéte obsah na talif. Pokud je jidlo velké nebo kiehke,
pouZijte tepelné odolné klesté (nejsou soucésti baleni). NepouZivejte ruce.

POZNAMKA: Pred pouZitim fritézu vidy predehrejte nebo k dohé piipravy pridejte cca 3-5 minut. Pokud je tieba héhem pouzivéni upravit dobu pfipravy nebo teplotu, jednoduse
upravte nastaveni pomoci ¢asovace nebo kolecka na regulaci teploty. Behem pouZivani se oranZova kontrolka nahfivani rozsvécuje a zhasina, coZ signalizuje, Ze spotfehic udriuje
avolenou teplotu.

POZNAMKY:

Po poutiti vdy odpojte spotiehic ze sité.

Nepodavejte jidio pfimo z nadoby, protoze se na dné méize hromadit prebytecny olej a vytéct na ingredience. Vzdy vyjméte kosik z nadoby stisknutim tlacitka na rukojeti kosiku/nédoby.
Spotfebic mizete také vypnout ruéng. Abyste tak ucinili, otocte oviadacem teploty do pozice OFF nebo vytahnéte nadobu.

TIPY:

Pro snazsi manipulaci/protiepani miiZete kosik vyjmout z nédoby a zatrepat pouze kosikem.

Pokud nastavite Gasovac na polovicni doby pripravy, zvukovy signél casovace vam pripomene, kdy je tieba ingredience protfepat. To vSak znamend, Ze po protfepani musite znovu na ¢asovaci
nastavit zbyvajici dobu pripravy.

Tip: Pokud nastavite ¢asovac na pinou dobu piipravy, béhem vareni pied dokoncenim nezazni Zadny zvukovy signal Casovace, nddobu miizete kdykoli vytahnout, abyste zkontrolovali
ingredience. Napdjeni se automaticky vypne a obnovi se poté, co nadobu vratite zpét do spotfebice (v této situaci casova¢ nadéle odpocitava).

5) Vareni a recepty

Nésledujici text je pouze voditkem pro pfipravu nékterych druhii potravin pomocf fritézy. Piipravu jidla byste méli vidy sledovat.

POZNAMKA: Vezméte prosim na védomi, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Ingredience se mohou isit svym pvodem, velikosti, tvarem a znackou, proto nem{zeme zarucit nejlepsi nastaveni
pro vase ingredience.

TIPY:

- Mensi piisady obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pripravy nez vétsi ingredience.

- VEtsi mnoZstvi prisad vyZaduje pouze 0 néco delSi dobu pripravy a mensi mnoZstvi piisad pouze mimé kratsi dobu pripravy.

- Protfepéni mensich ingredienci v poloviné doby piipravy optimalizuje konecny vysledek a mize zabrénit nerovnomémé osmazenym ingrediencim.

- Pro kfupavy vysledek pridejte k Cerstvym brambordm trochu oleje. Ingredience ve fritéze smaZte do nékolika minut po pridani oleje.

-V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné ingredience, jako jsou klobdsy.

- Obcerstveni, které Ize pripravit v troubé, Ize pripravit i ve fritéze.

- Optimalni mnoZstvi pro pripravu kiupavych hranolek je 500 gramdl.

- K rychlé a snadné pripravé pinénych dobrot pouZijte hotové tésto. Piedem pripravené tésto také vyZaduje kratsi dobu pripravy neZ domdci tésto.

- Pokud chcete péct dort nebo quiche nebo pokud cheete smaZit kiehké nebo pinéné ingredience, viozte do fritovaciho koSiku pecici plech nebo pekdc.
- Fritézu muzete také pouZit k ohiati ingredienci. Cheete-li v ni ohiat ingredience, nastavte teplotu na 150 °C po dobu az 10 minut.

Ingredience Teplota °C Cas (min)
rozmrazovani 80 5-10
mrazené hranolky 200 13-18
kufeci kFidylka 200 17-22
kureci stehynka 200 20-25
maso 200 10-15
krevety 160 6-10
ryby 180 8-15
dort 180 8-12




symbol vyznam symbol vyznam
* O rozmrazovani @ maso
hranolk kreve!
T y S ?
*_J
C@ kufeci kfidylka Q ryby
q kureci stehynka ? dort

6) Cisténi a idriba

Pred provadénim jakéhokoli Cisténi nebo (drzby vypnéte a odpojte fritézu ze sité a nechte ji zcela vychladnout.

1. Otiete hlavni jednotku fritézy mékkym navihGenym hadiikem a diikladné ji osuste. Neponofujte hlavni jednotku fritézy do vody ani jinych tekutin.
2. VyGistéte koik a nadobu v teplé vodé se saponatem, poté je oplachnéte a diikladné osuste. K Cisténi fritézy Ci piislusenstvi nikdy nepouzivejte hrubé nebo abrazivni Cistici prostiedky nebo
dréténky, aby nedoSlo k poSkozeni spotiebice.
POZNAMKY: Fritézu byste méli o€istit po kazdém pouziti.
Neponofujte hlavni jednotku horkovzdusné fritézy do vody ani jinych tekutin. K isténi fritézy Gi prislusenstvi nikdy nepouZivejte hrubé nebo abrazivni istici prostfedky nebo draténky,

ahy nedoslo k poskozeni spotiebice.
SKLADOVANI: Pfed ulozenim na chladné a suché misto zkontrolujte, Ze je fritéza chladna, Cist a suché. Nikdy neomotévejte

7) Reseni problémii

$iliru pevné kolem fritézy: omotejte ji volng, aby nedoslo k poskozeni.

Problém

Mozné pfiCina

Mozné feseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje

Spotfebi¢ neni zapojeny do sité.

Zapojte napéjeci kabel do uzemnéného zdroje napajeni.

Nebyl nastaven Casovac.

Chcete-li spotfebi¢ zapnout, otocte koleckem Casovace na
pozZadovanou dobu pfipravy.

Nadoba neni spravné vlozena.

Zasunte nadobu do spotfebiCe spravné.

Ingredience smazené
v horkovzdu$né fritéze
nejsou hotové.

Prili§ velké mnoZstvi ingredienci
v kosiku

Dévejte do koSiku mensi mnoZstvi ingredienci. Mensi mnoz-
stvi se také osmazi rovnomérnéji.

P¥ili§ nizka nastavena teplota

Otocte koleCkem na regulaci teploty na pozadovanou teplotu

(viz kapitoly ,Pouziti“ a ,Vareni a recepty”).

Prilis kratka doba pfipravy

Otocte casovacem na poZadované nastaveni doby pfipravy

(viz kapitoly ,PouZiti“ a ,Vafeni a recepty”).

Ingredience nejsou v
horkovzdusné fritéze

osmazené rovnomeme.

Ingredience nebyly béhem pfipra-
vy protfepany.

Ingredience, které se prekryvaji (napf. hranolky), je tieba v

poloviné doby pfipravy protiepat. Viz sekce “PouZiti” a “Va-
feni a recepty”

Smazené pochutiny
nejsou po vyndani z
fritézy kfupavé.

Priprava jidla, které je treba pfi-
pravovat v klasické fritéze.

Pouzijte vhodné suroviny nebo zkuste ingredience lehce

Nedokazu poradné
zasunout nadobu do
spotrebice.

V kosiku je pfili§ mnoho ingre-
dienci.

Neprepliujte kosik, viz kapitola ,PouZiti“.

KoSik neni spravné umistén v
nadobé.

Zatlacte koSik doli do nadoby, dokud neuslysite cvaknuti.




Ze spotfebiCe vychazi Ingredience jsou pfili§ mastné. Pfi smazeni mastnych ingredienci do nadoby vytece velké
bily kour. mnozstvi oleje. Olej vytvari bily kouf a nddoba se mlize
zahfat vice nez obvykle. To nema vliv na spotfebic, ani na
konecny vysledek.

Néadoba stéle obsahuje zbytky Bily kouf je zplisoben zahfatim tuku v nadobé. Po kazdém
tuku z pfedchoziho pouziti. pouZiti se ujistéte, Ze jste nadobu a koSik fadné vycistili.
Cerstvé hranolky Byl pouZit nespravny typ brambor. | PouZivejte Cerstvé brambory a ujistéte se, ze béhem smazeni
jsou osmazené z(stavaji pevné.
nerovnomeme Bramborové tyGinky nebyly pred Bramborové tyéinky diikladné oplachnéte, aby se z povrchu
smazenim oplachnuté. odstranil Skrob.
Hranolky nejsou Nespravné mnozstvi oleje a vody v | Pfed pridanim oleje se ujistéte, Ze jste bramborové tycinky
kfupavé hranolkach. fadné osusili.

Taname, et valisite Delimano toote!

Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kddgindusid ja -tarvikuid, mis on loodud tenvislike, maitsvate ja nauditavate toitude valmistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka kiipsetamiseks
ning samuti sémiseks, julgustades véliendama oma kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke rdomu. Iga paev.

Koiki Delimano tooteid peetakse véga vaartuslikuks ja seepérast meeldib voltsijatele meie tooteid jrele teha. Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad klientidele
ebameeldivused. Palun teatage kdigist kopeeritud, voltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiilijast e-kirjaga aadressil brand.protection@studio-moderna.com ja aidake meil
voltsimisega voidelda.

Delimano kuumadhu fritiiiir PRO - Kasutusjuhend
Lugege see juhend enne toote kasutamist téhelepanelikult I&bi ja hoidke edaspidiseks alles.

1) HOIATUSED

1. Pange toitepistik ainult toote/laadija nimiandmetele vastava elektrivorgu pistikupessa.
Vaarkasutamine voib tuua kaasa elektrikatkestuse voi seadme rikke.

2. See seade on varustatud maandatud pistikuga. Veenduge, et teie maja seinakontakt oleks
korralikult maandatud.

3 EI%ktlr_iil(bbgi ohu valtimiseks drge kastke seadme juhet, toitepistikut voi muid osi vette voi muudesse
vedelikesse.

4. Arge proovi%e seadet ise parandada ega muuta ning tagage, et seadme koik parandustood teeks
sobiva kvalifikatsiooniga tehnik.

5. Kui tgitejuhe on kahjustatud, peab vaid volitatud ja kvalifitseeritud hooldustoétaja selle koheselt
asendama.

6. Hoidke seadme juhet ja toitepistikut kuumadest pindadest eemal.

7. Lapsed alates 8. eluaastast ning fiilisilise, sensoorse voi vaimupuudega voi vajalike kogemuste
V0! teadmisteta isikud tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all v parast seda, kui neid on
Opetatud seadet ohutult kasutama ja nad mistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

. Jalgige, et Iagsed ei mangiks selle seadmega.

9. Lapsed alla 3. eluaasta tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid vanemate jarelvalve all.

10. Seade ei tohiks kunagi td6tada tiihjana, kuna selline toiming vGib pohjustada seadme rikke ja/
VO viEastusi kasutajale. o )

11. Arge kasutage ja lihendage seadet vooluvorku mérgade katega.

12. Seadet ei tohi kasutada kardinate ja muude kergestisiittivate materjalide lahedal ega all ning
seda tuleb hoolikalt jalgida. .

13. Kui mérkate seadmest véljuvat tumedat suitsu, tommake seade koheselt vooluvorgust vélja. Enne
korvi eemaldamist seadmest oodake, kuni suits on kadunud.

14. Pérast seadme kasutamist on seadme metallosad vaga kuumad, valtige nendega kokkupuudet.




15. Pange praetud/kiipsetatud koostisosad alati fritiiri  korvi, et valtida kokkupuudet
klitteelementidega.

16. Arge kunagi tditke korvi ()Ii%a, kuna see voib pohjustada tuleohtu.

17. Arge katke Ohu sisse- ja valjalaskeavasid seadme tootamise ajal.

18. Laste laheduses kasutamisel on vajalik hoolikas jarelvalve.

19. See seade on ettenahtud kasutamiseks tiksnes kuivalt koduses majapidamises ja siseruumides.

20. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale ja kuivale aluspinnale.

21. Arge kasutage seaded Kui: seade ei todta nii nagu peaks, on saanud jarsu 100, kukkunud,
vigastatud, jaetud Gue voi kukkunud vette.

22. Seda seadet ei tohiks kunagi sisse lillitada ega vooluvorku Gihendada, kui seadet ei kasutata,
vahetatakse lisaseadmeid voi puhastatakse.

23. Arﬁe asetage seadet seina ega muude seadmete vahetuslahedusse. Jatke seadme alla ja kohale

vahemalt 20 cm vaba ruumi. Arge asetage mida%i seadme peale.

24. Arge kasutage seadet muul eesmargil, kui kdesolevas juhendis kirjeldatud.

25. Arge laske seadmel toGtamise ajal jarelvalveta togtada.

26. Kuumadhu fritiidrimisel eraldub ohu véljalaskeavade kaudu kuum aru. Hoidke oma kasi ja
ndgu aurust ja Ohu véljalaskeavadest ohutul kaugusel. Samuti olge ettevaatlik ka fritiidiri korvi
eemaldamisel seadmest.

27. Enne puhastamist, hooldamist voi hoiustamist veenduge, et seade oleks pérast kasutamist
téielikult jahtunud.

28. Arg;el_kﬁsgtage seadet gaasi v0i teiste kergestisiittivate materjalide (nt bensiin, lahusti, aerosool
jne) laheduses.

29. Seda toodet ei tohiks kasutada vee vahetus laheduses, kus voib tekkida veekahjustuse voimalus.

Arge kasutage seadet mérgade kétega.

30. Ar%e kasutage selle seadmega tugevaid, abrasiivseid puhastusaineid. Mittenakkuva pinna

kahjustamise valtimiseks kasutage ainult kuumuskindlat plastikust vi puust spaatlit.

31. Seadet tohib kasutada ainult suletud asendis.

32. Ulemaarast toitu, fooliumisse pakitud toitu ega soogiriisti ei tohi asetada seadmesse, kuna need
vOivad kahjustada tulekahju voi eIektriIbb%i.

33. Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimispuldi abil.

34. Kasbqjtlamise alguses voib tunda seadme juures kerget I6hna kuni seade saavutab oma soojusliku
stabiilsuse.

35. Seade on varustatud lilitiga, mis liilitab seadme automaatselt valja, kui fritiiiri korv tommatakse
kasutamise ajal valja.

36. Kuigi toodet on kontrollitud, vastutab ainuiiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike tagajdrgede
eest.

2) Osad
Seade sisaldab jérgmisi osi jargmiste funktsioonide jaoks:

Joonis 1 (vt: JOONISED, Joonis 1)

1. Temperatuuri regulaator 4. Toite margutuli 7. Alumine Gimbris 10. Korv
2. Kuumutamise margutuli 5. Pohiseade 8. Korvi/kausi vabastusnupp | 11. Ohu véljalaskeava
3. Taimer/toitenupp 6. Korv/kauss 9. Korvi kdepide

3) Enne esimest kasutuskorda

1. Enne seadme esmakordset kasutamist eemaldage kdik reklaam- ja pakkematerjalid.

2. Puhastage kuumadhu fritiiiiri pohiseade pehme niiske lapiga ja kuivatage hoolikalt.

3. Haarake korvi/kausi kéepidemest ja tommake kauss pohiseadmest vélja. Eemaldage kiipsetuskor, liikates plastkatet ja vajutades korvi vabastusnuppu, seejérel tostke see kausist iiles
ja vélja.

4. Puhastage seade (palun lugege jaotist ~“Puhastamine ja hooldus " *).

5. Asetage kuumadhu fritiiiri pohiseade stabilsele, kuumakindlale pinnale.

6. Uhendage seade toiteallikaga ja lilitage (tiihi) seade sisse umbes 10 minutiks - see hoiab &ra toidu maitset mdjutava suitsu vdi [hna.

MARKUSED: Kuumadhu fritiiiiri esmakordsel kasutamisel vaib tekkida kerge suits vai [ahn, See on normaalne ning vaibub peagi. Kasutage seadme iimber piisavat ventilatsiooni.
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4) Kasutamine

Mii__RKUS: Arge kunagi kasutage kaussi, kui korv pole sellesse korralikult paigutatud. Kui korv pole kausi kiilge korralikult kinnitatud, siis seade ei toota.

1. Uhendage seade toiteallikaga.

2. Kuumuta kuumadhu fritiiiri umbes 5 minutit, kasutades taimeri/toitenuppu ja temperatuuriregulaatorit. Toite mérgutuli (roheline) ja kuumutus mérgutuli (oranz) siittivad, mis annab mérku,
et seade on saavutanud vajaliku temperatuuri. Kui soovitud temperatuur on saavutatud, kustuvad tuled automaatselt (ja lillituvad uuesti sisse, kui seade hoiab temperatuuri).

3. Kui eelsoojendus on lppenud, ttmmake kiipsetuskauss kéepideme abil vélja. Asetage nou tasasele, kindlale kuumuskindlale pinnale.

4. Asetage koostisosad konvi ja libistage kilpsetuskauss tagasi pohiseadmesse. R R

Markus: Arge téitke korvi ega kaussi dliga. Arge kunagi taitke korvi rohkemalt kui MAX téhiseni. Arge kunagi kasutage kaussi ilma konvita. Arge kasutage kaussi kohe, kui see veel
on viga kuum, Hoidke seadet ainult kéepidemest.

5. Kasutage temperatuuri juhtnuppu, et kuumadhu fritliiir seadistada vajalikule kuumusele.

6. Méérake koostisosade jaoks vajalik kiipsetusaeg ja kasutage selleks aja seadmiseks taimerit. .

7. Mdni koostisosa vdib vajada kiipsetusaja keskel kontrolli voi segamist. Tommake kauss pohiseadmest kéepideme abil vélja. Arge eraldage kaussi ja korvitahtmatult (hoidke kaitsekate alati
suletuna). Raputage kaussi dmalt ja libistage see pdhiseadmesse tagasi, et seade sulgeda ja jétkata kiipsetamisega.

8. Kui kiipsetamine on 1dppenud ja eelméératud aeg on mdddunud, kostab taimeri helisignaal. Kaussi ettevaatlikult avades kontrollige, kas koostisosad on valmis. Kui koostisosad pole
kilpsenud, sulgege kauss ja kasutage taimerit/juhtnuppu, et kiipsetusaega vastavalt reguleerida. Kui toit on kiipsenud, eemaldage korv kausis ja tiihjendage seejérel korvis olev sisu. Kui toit
on suur vi habras, kasutage kuumuskindlaid tange (e kuulu komplekt).

MARKUS: Enne toiduvalmistamist kuumutage alati kuumadhu fritiiiir voi lisage kiipsetusajale umbes 3-5 minutit juurde. Kui kiipsetusaega voi temperatuuri seadet tuleh kasutamise
ajal muuta, kasutage reguleerimiseks lihtsalt taimeri voi temperatuuri juhtnuppe. Kasutamise ajal liilitub oranz margutuli sisse ja vélja, andes mérku, et seade hoiab valitud
temperatuuri.

MARKUSS:

Pérast kasutamist eemaldage seade alati vooluvargust.

Arge Kallutage toitu otse korvist taldrikule, kuna liigne 0li koguneb seadme kaussi ja vdib koostisosadele lekkida. Eemaldage kowv alati kausist, vajutades korvi/kausi kéepidemel asuvale
nupule.

Saate seadme ka kasitsi valja lillitada. Selleks keerakse temperatuuri juhtnupp asendisse OFF voi tommake kauss vélja.

NOUANDED:

Lihtsamaks késitsemiseks/segamiseks vaite konvi kausist eemaldada ja raputada ainult korvi.

Kui seate taimeri poolele ettevalmistusajale, kuulete taimeri helisemist, kui peate koostisosi segama. See tihendab aga seda, et pérast segamist tuleb taimer uuesti seadistada jérelejadnud
valmistusajale.

Nipp: Kui seate taimeril téieliku ettevalmistusaja, ei kdla poole kijpsetamise pealt taimeri helisemist. Koostisosade segamiseks viite kaussi seadmest igal ajal vélja tommata ja toidu lilitub
automaatselt vélja ning jétkub parast kausi asetamist seadmesse tagasi (taimer tGiditab selles olukorras edasi).

5) Kiipsetamine ja retseptid

Jéirgnev on ainult juhis teatud tiliipi toitude kuumtdgtiemiseks kuumadhu fritiiriga. Toiduvalmistamist tuleks alati ka ise jélgida.

MARKUS: Pidage meeles, et need seadistused on soovituslikud. Kuna koostisosad erinevad nii péritolu, suuruse, kuju kui ka kaubamérgi poolest, siis ei saa me teie koostisosadele parimat
seadistust tagada.

NOUANDED:

- Véiksemad koostisosad nduavad tavaliselt pisut lihemat valmistamisaega kui suuremad koostisosad.

- Suurem koostisosade kogus nduab pisut pikemat ja véiksem koostisosade kogus pisut liihemat valmistamisaega.

- Véiksemate koostisosade segamine ettevalmistusaja poole peal optimeerib Iopptulemust ja aitab véltida ebatihtlaselt kiipsetatud koostisosade teket.

- Krobeda tulemuse saamiseks lisage vérsketele kartulitele veidi 0li. Kiipsetage koostisosad seadmes méne minuti jooksul parast oli lisamist.

- Arge valmistage kuumadhu fritiidiris eriti rasvaseid koostisosi.

- Suupisteid, mida saab ahjus valmistada, saab valmistada ka kuumadhu fritidiris.

- Krobedate friikartulite valmistamiseks on optimaalne kogus 5008.

- Kasutage eelnevalt valmistatud tainast, et valmistada suupisteid Kiiresti ja lihtsalt. Ettevalmistatud tainas nduab ka liihemat valmistamisaega kui kodune tainas.
- Kui soovite kooki voi quiche’l kilpsetada, asetage kiipsetusvorm kiipsetuskonvi.

- Seda seadet saate kasutada ka koostisosade soojendamiseks. Koostisosade uuesti kuumutamiseks seadke temperatuur kiimneks minutiks 150°C juurde.

Temperatuur °C Aeg (min)

Sulatamine 80 5-10

Friikartulid 200 13-18

Kanatiivad 200 17-22

Kanakoivad 200 20-25

Liha 200 10-15

Krevetid 160 6-10

Kala 180 8-15

Kook 180 8-12

Tahistus Téhendus Tahistus Téhendus

*() Sulatamine @ Liha




Friikartulid Krevetid
L S
*_]

& 2
% Kanakoivad @

6) Puhastamine ja hooldus

Parast kasutamist liiitage seade alati valja ja votke toitepistik elektrivorgu pistikupesast vélja. Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.

1. Puhastage kuumadhu fritiiiri phiseade pehme niiske lapiga ja kuivatage hoolikalt. Arge kastke seadme pdhiseadet vette ega muudesse vedelikesse.

2. Puhastage kiipsetuskorv ja -kauss sooja seebiveega ning loputage ja kuivatage hoolikalt. Arge kunagi kasutage kuumadhu fritiiiiri vdi selle lisaseadmete puhastamiseks tugevaid voi
abrasiivseid puhastusvahendeid ega kiiiirimisvahendeid, mis vivad seadet kahjustada.

MARKUS: Kuumadhu fritiiir tuleb puhastada parast igat kasutuskorda.

Arge kastke kuumadhu fritiiiiri phiseadet vette ega muudesse vedelikesse. Arge kunagi kasutage seadme vdi selle lisaseadmete puhastamiseks tugevaid vdi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega kiiirimisvahendeid, mis voivad seadet kahjustada.

HOIUSTAMINE: Enne jahedasse, kuiva kohta hoiustamist kontrollige, kas kuumadhu fritiiiir on jahtunud, puhas ja kuiv. Kahjustuste véltimiseks &rge kunagi keerake toitejuhet imber seadme.

Kala

Kook

7) Veaotsing
Probleem Voimalik pohjus Voimalik lahendus
Seade ei toota Seade pole vooluvdrku ihendatud. Uhendage toitekaabel maandatud toiteallikaga.
Taimerit pole seadistatud. Seadme sisse lilitamiseks podrake taimerinupp vajaliku kiipse-
tusajani.
Kauss pole digesti paigaldatud. Asetage kauss Korralikult seadmesse.
Seadmega kiipsetatud koosti- Koostisosade kogus korvis on liiga suur. Asetage vaiksem kogus koostisosi korvi. Vdhema koostisosade korral
sosad ei valmi toimub kiipsetamine iihtlasemalt.
Seadistatud temperatuur on liga madal. Keerake temperatuuri juhtnuppu soovitud temperatuurile (palun
lugege jaotist ““Kasutamine " " ja ~~ Kiipsetamine ja retseptid ).
Kiipsetusaeg on liiga liihike. Keerake taimerinupp vajaliku kiipsetusaja seadmiseks (palun lugege
jaotist ““Kasutamine " " ja ~~ Kiipsetamine ja retseptid ).
Seadmes kiipsevad koostisosad Kiipsetamise ajal koostisosi ei segatud. Koostisosad, mis asuvad iiksteise peal vi iile iiksteise (nt frilkartu-
ebaiihtlaselt lid), tuleb neid ettevalmistusaja poole peale segada. Palun lugege
jaotist ““Kasutamine " " ja “ “Kiipsetamine ja retseptid " .
Fritidiritud suupisted pole sead- Kasutatud on koostisosi, mille kiipset- Kasutage sobivaid suupisteid voi pintseldage nendele koostisos-
mest vélja tulles krobedad amiseks on vaja tavalist fritiitiri. adele kergelt 0li, et saada krobedam tulemus.
Ma ei saa kaussi korralikult Korvis on liiga palju koostisosi. Arge téitke konvi iile, palun lugege jaotist ~"Kasutamine ™.
seadmesse aselada Korv ei ole korrektselt kaussi asetatud. Liikake korv kausi alla, kuni kuulete kldpsatust.
Seadmest véljub valge suits Koostisosad on liiga rasvased Rasvaste koostisosade kiipsetamisel lekib kaussi suur kogus dli. Oli
tekitab valget suitsu ja kauss voib kuumeneda rohkem, kui tavaliselt.
See ei mdjuta seadet ega |dpptulemust.
Kauss sisaldab varasemast kiipsetamisest Valget suitsu pdhjustab rasva kuumenemine kausis. Puhastage
rasvajaake. koralikult kauss ja korv pérast igat kasutamist.
Vérsked frilkartulid kiipsevad Kasutatud on valet tiilipi kartulit. Kasutage vérsket kartulit.
ebauntiaselt Enne kiipsetamist on vérsked friikartulid Loputage friikartulid korralikult, et eemaldada térklis.
jadnud loputamata.




Vérsked frilkartulid pole krobedad | Vale kogus 0li ja vett friikartulites Enne 0li lisamist kuivatage frilkartulid korralikult.

LGike krobedama tulemuse saamiseks friikartulid védiksemaks.

Krobedama tulemuse saavutamiseks lisage veidi rohkem dli.

el

Zahvaljujemo na odabiru Delimano proizvoda.

Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruZili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uZivanju u hrani). Neka
kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vase kulinarsko umijece. Kuhajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog Cega su podloZni stvaranju krivotvorin iznimno lo3e kvalitete i ziouporabi prava potroSaca koji za takve krivotvorine nemaju jamstvo
i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neoviastenog distributera na email: brand.protection@studio-modema.com
kako biste nam pomogli u borbi protiv krivotvorina i zastiti VaSih prava.

Delimano friteza PRO - upute za koristenje
Molimo, pazljivo procitajte upute prije koristenja proizvoda i sacuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

1) UPOZORENJA

1. Uredaj ukljuCujte u uticnicu Cini napon odgovara naponu navedenom na proizvodu/punjacu. U
suprotnom bi moglo doci do strujnog udara ili kvara na proizvodu.

2 Proizvlpd ima uzemljeni utilkaC. Molimo, provjerite jesu li utiCnice u vasem domu pravilno
uzemljene.

3. Kako biste sprijecili nastanak strujnog udara, kabel, utikace ili uredaj ne uranjajte u vodu li bilo
koju drugu tekucinu.

4. Proizvod ne pokusavajte sami modificirati ili popravijati. Ukoliko je potreban popravak, molimo da

se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen jer ga smije popravljati jedino

ovlaSteno servisno osoblje.

Ukoliko je kabel oStecen, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod

kupljen jer ga smije mijenjati jedino ovlaSteno servisno osoblje.

Kabel drzite podalje od zagrijanih povrSina.

Proizvod smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i 0sobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili

mentalnih sposobnosti, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovomih za njihovu sigurnost, ili su od

njih dobile upute o sigumom nacinu koriStenja proizvoda i razumiju opasnosti koje mogu nastati

neispravnim koristenjem proizvoda.

8. Djeca se ne smiju igrati s poizvodom.

9. Djeca mlada od 8 godina ne smiju Cistiti i odrzavati proizvod, a djeca starija od 8 godina moraju
pritom biti pod nadzorom.

10. Uredaj nikada ne bi smio raditi kada je prazan jer bi to moglo uzrokovati kvar na uredaju i/ili
nastanak ozljeda.

11. Uedaj ne ukljucute u struﬂu i ne dodirujte mokrim rukama.

12. Proizvod ne stavijajte na ili u blizinu zapaljivih materijala, poput stolnjaka ili zastora.

13. Ukoliko primijetite da iz uredaja izlazi tamni dim, odmah ga iskljucite. Pricekajte da dim pestane
izlaziti, a zatim izvadite posudu iz uredaja.

14. Metalni dijelovi su nakon koriStenja uredaja jako vruci, ne dodirujte ih.

15. Sastojke koje namjeravate priti/kuhati uvijek stavljajte u posudu za przenje kako ne bi dosli u
dodir s grijacim elementima.

16. U posudu za przenje nikada ne stavljajte ulje jer to moze uzrokovati opasnost od nastanka pozara.

17. Zavrijeme koriStenja uredaja ne prekrivajte otvore za zrak.

18. Budite iznimno oprezni prilikom Koristenja uredaja u blizini djece i drzite ih stalno pod nadzorom.

19. Proizvod ne koristite na otvorenom. Proizvod je namijenjen smo za koistenje u kucanstvu, na
suhom i zatvorenom mjestu.

20. Uredaj prije koriStenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu.

21. Uredaj ne koristite ukoliko ne radi kako bi trebao, ukoliko je udaren, ukoliko je pao, ukoliko je
oStecen, ukoliko je ostavljen na otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.




22. Proizvod nikada ne smije ostajati upaljenili ukljucen u struju kada se ne koristi, prilikom mijenjanja
dijelova ili za vrijeme CisCenja.

23. Uredaj ne naslanljajte na zid ili na druge uredaje. Oko i iznad uredaja ostavite najmanje 20 cm
prostora. Ne stavijajte nista na uredaj. o

24. Proizvod koristite samo onako kako je opisano u uputama za koristenje.

25. Uredaj ne ostavljajte bez nadzora za vrijeme koristenja.

26. Za vrijeme koriStenja, kroz otvore izlazi vruéi zrak. Ruke i lice drZite podalje od otvora za zrak. Uz to,
pripazite na vruci zrak i paru koji izlaze prilikom vadenja posude iz uredaja.

21. Prije ¢iSéenja, odrzavanja ili spremanja, uvijek provjerite je li se uredaj u potpunosti ohladio.

28. Uredaj ne koristite u blizini plina ili ostalih zapaljivih materijala (poput benzena, razfedivaca,
raspraivaca, itd.).

29. Proizvod ne koristite u blizini vode. Proizvod nikada ne koristite u blizini mjesta koja sadrze vodu,
poput kada, umivaonika, bazena, itd., na kojima bi moglo doci do uranjanja proizvoda u vodu ili
prskanja vode po proizvodu. Uredaj ne koristite kada su vam ruke mokre ili vlazne. )

30. Ne koristite oStre ili abrazivne predmete u blizini uredaja; kako ne biste oStetili neprijanjajucu
povrsinu proizvoda, koristite samo plasticne ili drvene lopatice otporne na visoku temperaturu.

31. Uredaj smijete koristiti jedino kada je zatvoren. 5

32. Uredaj nikada ne bi smio raditi kada je prazan (osim prilikom prvog koristenja) jer bi to moglo
uzrokovati kvar na uredaju i/ili nastanak tjelesnih ozljeda. 5

33. U uredaj ne stavijajte velike komade hrane, metalnu foliju ili metaini pribor kako ne bi doslo do
nastanka pozara ili strujnog udara..

34, Uredalj nije namjenjen za koiStenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom daljinskog
upravijanja.

35. Na po%etku biste mogli osjetiti miris koji ce nestati nakon Sto uredaj dosegne termalnu stabilnost.

36. Uredaj ima mikro prekidac koji Ce ga automatski iskljuciti ukoliko se posuda povude i izvadi za

viijeme koristenja. . _ o -

37. lako je sigumost proizvoda provjerena, njegovo koritenje i posljedice koristenja odgovomost su korisnika.
2) Dijelovi
Uedaj se sastoji od sliedecih dijelova:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1)

1. Okretna tipka za kontrolu temperature 4. Lampica napajanja 7. Donji poklopac 10. Kosara za przenje

2. Lampica zagijavanja 5. Glavni dio uredaja 8. Tipka za otpustanje 11. Otvor za

3. Okretna tipka timera (vremena)/ 6. Posuda koSare za przenje zrak

napajanja 9. Rucka koSare/posude
3) Prije prvog koristenja

1. Maknite sve ostatke pakiranja i naljepnice (osim naljepnice na nazivnoj plogici) iz uredaja.

2. Glavni dio friteze obriSite mekanom vlaznom krpom i pazijivo osusite.

3. Primite utku posudey/ko3are i izvadite je iz uredaja. KoSaru za przenje izvadite podizui plasticni poklopac pritiScui tipku za otpustanje, zatim je podignite prema gore i izvadite iz posude.
4. Ocistite uredaj (obratite paznju na poglavije “Ciscenje i odrzavanje”).

5. Glavi dio uredaja stavite na stabilnu povrsinu, otpornu na visoke temperature, Cija visina najbolje odgovara koristenju.

6. UtikaC kabela ukljucite u uticnicu i okrenite ON kako biste upalili uredaj (dok je prazan) i ostavite ga da radi otprilike 10 minuta - to ée sprijeciti da dim i miris koji se stvaraju na pocetku
utjecu na okus hrane.

NAPOMENE: Prilikom prvog koristenja friteze, pimijetit cete dim ili osjetiti miris. To je nomalno i brzo ée nestati. Osigurajte dovoljno prozracivanja prilikom koristenja.

4) Koristenje

NAPOMENA: Posudu nikada ne koristite ukoliko u nju niste pravilno umetnuli kosaru za przenje. Ukoliko posuda nije pravilno umetnuta, uredaj nece raditi.

1. Uredaj ukljuite u struju.

2. Pomocu timera i tipke za kontrolu temperature zagrijavaite fritezu otprilike 5 minuta. Lampica napajanja (zelena) i lampica zagrijavanja (narancasta) ce se upaliti oznacavajuci kako se uredaj
zagfijava. Kada se dosegne Zeljena temperatura, grijac i lampica zagrijavanja ce se automatski ugasiti (i ponovno upaliti prilikom odrZavanja postavljene temperature).

3. Kada je zagrijavanje gotovo, pomocu rucke izvadite posudu za kuhanje iz glavnog dijela uredaja. Posudu stavite na ravnu i stabilnu povrSinu, otpormu na toplinu.

4, Sastojke stavite u koSaru za prZenje, a zatim posudu za kuhanje vratite u glavni dio uredaja.

Napomena: U kosaru za przenje ili posudu za kuhanje ne stavijajte ulje. KoSaru za przenje nikada ne punite viSe od oznake MAX. Posudu nikada ne Koristite bez kosare. Za vrijeme i
neposredno nakon koristenja ne dodirujte posudu za kuhanie jer je jako vruca. Uvijek je drZite za rucku.

5. Pomocu okretne tipke za kontrolu temperature postavite Zeljenu postavku topline na fritezi.

6. Postavite viijeme kuhanja za sastojke i koristite okretnu tipku timera/napajanja kako biste pravilno postavili vijeme (molimo da obratite paznju na poglavije “Kuhanje i recepti”); timer ce

zapoceti s odbrojavanjem kada se otpusti.



7. Odredene sastojke potrebno je provejrti ili protresti za viijeme pripremanja. lzvadite posudu za kuhanje drzeci je za rucku. Pripazite da nenamjemo ne odvojite posudu i koSaru (zastitni
poklopac cijelo viijeme mora biti zatvoren). Njezno protresite posudu, a zatim je vratite u glavni dio uredaja, zatvorite ga i nastavite s koriStenjem.

8. Kada je kuhanje zavrseno, a postavijeno viijeme istekne, timer e zazvoniti. Pazljivo otvarajuci posudu, provjerite jesu li sastojci gotovi. Ukoliko sastojci nisu gotovi, zatvorite posudu i pomocu
okretne tipke timera/napajanja postavite vrijeme kuhanja. Ukoliko su sastojci gotovi, izvadite koSaru iz posude i ispraznite je na tanjur/posudu za posluzivanje. Vece ili osjetljive komade hrane
vadite pomocu hvataljki otpomih na toplinu (ne dolaze u paketu s poizvodom). Hranu ne vadite rukama.

NAPOMENA: Fritezu prije koristenja uvijek prethodno zagrijte, ili vrijeme kuhanja produZite za otprilike 3-5 minuta. Ukoliko za vrijeme koristenja morate promijeniti vrijeme kuhanja
ili postavku temperature, jednostavno ih prilagodite pomocu okretne tipke. Za vrijeme koriStenja, naranGasta lampica za toplinu ée se ukljucivati i iskljucivati oznagavajuéi kako se
odahrana temperatura odrZava,

NAPOMENE:

Uredaj iskljucite iz struje odmah nakon koiStenja.

Ne naginjite posudu za kuhanje kako biste izvadili sastojke jer bi se na dnu mogao skupiti visak masnoce iz hrane koji e se izliti direktno na sastojke. Uvijek prvo izvadite koSaru za przenje iz
posude pritiskom na tipku na rucki kosare/posude.

Uredaj mozete i rucno iskljuciti. Kako biste to napravili, okretnu tipku za kontrolu temperature okrenite prema OFF ili izvadite posudu.

SAVIETI:

Za lakSe koriStenje/mijeSanje, koSaru moZete izvaditi iz posude i samo nju protresti.

Ukoliko timer postavite na pola viemena kuhanja, zvono timera oglasit ¢e se i znat Cete kako sastojke treba protresti. Medutim, to znaci kako Cete timer morati ponovno postaviti, na
preostalo vrijeme.

Savjet: Ukoliko postavite timer na ukupno vriieme kuhanja, zvono timera nece se oglasiti za vrijeme kuhanja, ali u bilo kojem trenutku moZete izvaditi posudu kako biste provjerili sastojke.
Uredayj ée se automatski iskljuciti i ponovno nastaviti s radom kada posudu vratite nazad u uredaj (timer u ovom slucaju uvijek odbrojava vriieme do kraja).

5) Kuhanije i recepti

Napomene su navedene samo kao preporuke za pripremanje odredene vrste sastojaka. Sastojke biste prilikom kuhanja trebali stalno nadzirati.

NAPOMENA: Imajte na umu kako su ove postavke navedene kao preporuke. Sastojci se razlikuju u porijeklu, prema velicini, obliku i proizvodacu, stoga ne mozemo jamciti kako Ce se postavke
tocno odnositi na navedene sastojke.

SAVIETI:

- Za sastojke manje velicine obicno je dovoljno krace vriieme pripreme u odnosu na vece sastojke.

- Veca kolicina sastojaka zahtijeva malo duZe, a manja kolicina sastojaka malo krace vriieme pripreme.

- Prilikom pripremanja sastojaka manje velicine, na pola procesa kuhanja ih protesite kako biste optimizirali krajnji rezultat i da budu nejednako peceni.

- Kako bi vasi krumpirici bili hrskaviji, premaZite ih s malo ulja. Nakon toga ih poprZite nekoliko minuta u fritezi.

- U fritezi ne pripremajte sastojke koji sadrZavaju puno masnoce, poput kobasica.

- Zalogaje/grickalice koje je moguce pripremati u peénici moZete pripremati i u fritezi.

- Optimalna kolicina hrskavih krumpirica je 500 g.

- Kako biste brzo i jednostavno pripremili punjene zalogaje, koristite unaprijed pripremljeno tijesto. Ono zahtijeva krace vrijeme pripreme od domaceg tijesta.

- Ukoliko pipremate kolace ili quiche, ili osjetljive ili punjene sastojke, u koaru za pecenje stavite lim za pecenje ili posudu sigurnu za koriStenje u pecnici.

- Fritezu moZete koristiti i za podgijavanje sastojaka. Kako biste sastojke podgrijali, temperaturu postavite na 150°C do 10 minuta.

Sastojak Temperatura °C Vrijeme (min)
Odmrzavanje 80 5-10
Smrznuti krumpirici 200 13-18
Pileca krilca 200 17-22
Pileéi bataci 200 20-25
Meso 200 10-15
Kozice 160 6-10
Riba 180 8-15
Kola¢ 180 8-12
Oznaka Znacenje Oznaka Znacenje
" O Odrmzavanje @ Meso
l'l'l Przeni krumpiriéi Kozice
(pomfrit) %
*_]
C@ Pileca krilca Z Riba
q Pile¢i bataci ? Kolaé




6) Ciscenje i odrzavanje

Prije ¢iScenja ili odrZavanja, uredaj ugasite i iskljucite iz struje, a zatim ga ostavite da se u potpunosti ohladi.
1. Glavni dio friteze briite mekanom vlaznom krpom i pailjivo osusite. Fritezu ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
2. KoSaru za przenje i posudu operite u toploj vodi s detedzentom, a zatim isperite i temeljito osusite. Fritezu i njezine nastavke ne Cistite agresivnim ili abrazivnim sredstvima kako ih ne biste

ostetili.

NAPOMENE: Fritezu biste trebali o€istiti nakon svakog koriStenja.
Glavni dio friteze ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu. Fritezu i njezine nastavke ne Gistite agresivnim ili abrazivnim sredstvima kako ih ne biste ostetili.
SPEMANJE: Prije spremanja provjerite je i se friteza ohladila i je li Cista i suha. Fritezu spremajte na isto i suho mjesto. Kabel ne omatajte Gvsto oko friteze kako ne biste o€istili kuciste.

7) Vodic za rjesavanje problema

Problem

Moguci uzrok

Moguce rieSenje

Friteza ne radi.

Uredaj nije ukljucen u struju.

Kabel ukljucujte u ispravno uzemljenu uticnicu.

Timer nije postavljen.

Okretnu tipku timera postavite na ispravno vrijeme pripreme kako
biste ukljucili uredaj.

Posuda nije pravilno postavljena.

Posudu umetnite pravilno u uredaj.

Sastojci pipremeljeni u fritezi
nisu peceni.

Prevelika kolicina sastojaka u koSari za
préenje.

Stavite manju kolicinu sastojaka. Ukoliko stavljate manje sastojaka,
sastojci Ce se ravnomjemije peci.

Postavljena temperatura je preniska.

Okretnu kontrolnu tipku za temperaturu postavite na Zeljenu temper-
aturu. Obratite paznju na poglavija “KoriStenje” i “Kuhanje i recepti”.

Vrijeme pripreme je prekratko.

Okretnu tipku timera okrenite i postavite na zeljeno vrijeme pripreme.
Obratite paznju na poglavlja “Koristenje” i “Kuhanje i recepti”

Sastojci su neravnomjerno
przeni u fritezi.

Sastojke niste promijeSali (potresli) za viijeme
pripreme.

Sastojci koji se nalaze na vrhu ili jedan preko drugog (npr. krumpirici),
trebaju se protresti na pola vremena pecenja. Obratite paznju na
poglavija “Koristenje” i “Kuhanje i recepti”

Przeni sastojci nisu hrskavi.

Pripremali ste sastojke koje je potrebno
pripremati u uobicajenoj fritezi, ne u fritezi
na vruci zrak.

Koristite sastojke koje moZete pripremati u ovoj fritezi ili lagano kistom
nauljite sastojke kako bi bili vise hrskavi.

Posuda se ne moze pravilno
umetnuti u uredaj.

U koSari za przenje nalazi se previse sas-
tojaka.

U ko3aru za pecenje ne stavljajte previse sastojaka. Obratite paznju na
poglavlje “Koritenje”.

Ko3ara nije pravilno stavijena u posudu.

Ko3aru gurajte prema dolje u posudu dok ne zacujete klik.

|z uredaja izlazi bijeli dim.

Sastojci su previSe masni.

Prilikom pripremanja masnijih sastojaka, veca kolicina ulja mogla
bi iscuriti u posudu. Ulje proizvodi bijeli dim, a posuda bi se mogla
zagrijati viSe nego inace. Ovo ne utjeCe na uredaj ili na krajnji rezultat.

U posudi se nalaze ostatci masnoce od
prethodnog koristenja.

Nastanak bijelog dima uzrokuje masnoca koja se zagrijava u posudi.
Posudu i koSaru temeljito oCistite nakon svakog koristenja.

Nezamrznuti krumpirici su
neravnomjero peceni.

Koristili ste pogreSnu vrstu krumpira.

Koristite krumpire namijenjene pecenju i pripazite da prilikom przenja
ostaju Cvrsti.

Krumpirice prije prZenja niste isprali.

Krumpirice prije pecenja isperite kako na njima ne bi ostalo Skroba.

Pomfrit nije hrskav.

Ulje i voda u krumpiri¢ima.

Pomfrit osusite prije nego Sto ga premazete s malo ulja.

Krumpirice nareZite na manje komade kako bi bili hrskaviji.

Krumpirice premazite s malo ulja kako bi bili hrskaviji.




POSTOVANI KUPCI!

Zahvaljujemo Vam na kupnji nasih proizvoda i nadamo se da cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se savjetujete s prodavacem
koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZLIIVO PROCITATE TEHNICKU DOKUMENTACIIU UKOLIKO JU
PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENI LIST ZA DELIMANO FRITEZU PRO

Rok jamstva: 24 mjeseca od dana kupovine proizvoda, uz pravilno koristenje i odrZavanje navedeno u uputama

Datum prodaje i broj racuna:

Pecat i potpis p

Ovim jamstvom proizvodat proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 01B:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u Republici Hivatskoj, jam¢i za
kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko e se kupac pridrzavati prilozenih uputa i proizvod koristiti sukladno
namjeni.

Za proizvode kupljene prodajom na daljinu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu dostavlja uz proizvod. Kupac je
DUZAN Suvati ragun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i viemenu kupnje.

JAMSTVENA IZJAVA - OBVEZNO PROGITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ce :

1. osigurati senvis i zamjenske dijelove proizvoda ukoliko takvi dijelovi postoje

2. bez naplate popraviti i otkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokriven! jamstvom i koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvoda i nisu istroSenost koja je uobicajena za redovnu i dugotrajnu
upotrebu proizvoda

Proizvod koji ne bude popravijen u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana, od dana preuzimanja proizvoda u servis, u slucaju nemogucnosti popravka ce biti zamijenjen jednakim
proizvodom iste kvalitete i namjene.
Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i senvis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troSkove popravka.

Produljenje jamstvenog roka: U slucaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio liSen uporabe proizvoda.

Ukoliko je izvrSena zamjena proizvoda rok pocinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

*Preporucujemo da proizvod isprobate ODMAH nakon kupnje.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovomosti trgovca za materijalne nedostatke stvari tiiekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potrosackim pravima vazecim u Republici Hrvatskoj i
Zakonu 0 obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:

ako kupac ne predoci ispravan jamstveni list i racun o kupnji

ako su greske nastale nepravilnim i nemamim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrZavao uputa o koritenju i odrZavanju proizvoda
ako je proizvod pokusala popraviti neoviastena osoba

ako je proizvod koristen u druge nepropisne svrhe ili namjerno oStecen ili nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greskom u sustavu na koji je proizvod prikljucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem vie sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektricnoj mreZi, elementame nepogode i sl.

ako se radi 0 normalnoj i uobicajenoj trosnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

EEKLAMACIJE | SERVISIRANJE ]
Reklamaciju kupljenih proizvoda mozZete izvrsiti na prodajnom mjestu.

U sluaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, od ponedjeljka do petka od 8-17h ili na e-mail: podrska-kupcima.hr@studio-moderna.
com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., 10 000 Zagreb, Ivekoviceva 4

Proizvode mozete poslati na adresu ovlastenog senisa.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca od dana kada ste obavijesteni da je proizvod gotov, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Pakiranje i distribuciju proizvoda obavija:

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., Vukomericka 3e, 10410 Velika Gorica

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na nacin da proizvod o€isti i zapakira u originalnu ambalazu te prilozi svu dokumentaciju - jamstveni
list i opis greske ili kvara uz navedenu adresu ili broj telefona zhog potrebnih kontakata.

OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA 0 IZVRSENOM SERVISIRANIU

Prijava kvara i nedostatka za senvisiranje:

Datum prijema na popravak: Datum preuzimanja s popravka:
Opis popravijenog kvara:
Jamstveni rok se produljuje: navesti rok produljenja
a) dado b) ne
Potpis servisera:

Potpis i Zig prodavaca: Datum:




Kaszonjiik, hogy Delimano terméket valasztott! B

A Delimano olyan innovativ és mindségi konyhafelszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé és lvezetessé teszik a fozést (az étel eld- €s elkészitését, valamint elfogyasztasét),
ezaltal pedig konyhai jartassagtol fiiggetleniil felébresztik a fdzés iranti szenvedélyt, és szorakoztatobba teszik az ételek elkészitését. Siilve. Féve. Mindennap.

A Delimano marka népszertisége miatt a hamisitok eldszeretettel masoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szenvizszolgaltatas hidnyéval megroviditik a vasariokat.
Kérjiik, ha masolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlitd terméket, valamint engedély nélkiil mikdda forgalmazot talal, segitsen az illegalis méasolatok elleni fellépésben, és értesitsen
minket a brand.protection@studio-modema.com e-mail cimen.

Delimano Air Friyer Pro - Hasznalati itmutato
Kériiik, figyelmesen olvassa el az ltmutatdt, és drizze meg késdbbi felhasznalasra.

1) FIGYELMEZTETESEK

1. Aterméket csak a terméken/tapegységen feltiintetett tulajdonsagokkal rendelkezo tapegységhez

szabad csatlakoztatni. Nem megfeleld tapellatas hasznalata eseten a késziilek meghibasodhat.

A késziilék dugvillaja foldelt. Kértik, gydzodjon meg arrdl, hogy a hasznalni kivant halozati aljzat is

megfeleloen foldelt. ) ) ) ) o

Az esetleges aramiitések megeldzése erdekében se a késziiléket, se a kabelt ne meritse vizbe

va%y mas folyadekba. ) o ) ) i

Soha ne kisereljie meg a terméket sajat kezlileg megjavitani, a szewizelést mindig megfelelen

képzett szakembemek kell végeznie. ) ) )

Ha a halozati kabel megsériilt, azonnal ki kell cserélni, amit csak képzett szakember hajthat végre.

Tartsa tavol a tapkabelt forrd feliiletektol.

A késziileket 8 évesnél iddsebb gyermekek €s korlatozott fizikai, erzékszeni vagy mentalis

képességekkel rendelkezd személyek csak akkor hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt allnak, vagy

ha a készlilék biztonsagos hasznalataval kapcsolatos Utmutatast megkaptak, és értik a vonatkozo

kockazatokat. ) - )

8. Ne engedje, hogy a késziiléket gyermekei jatékszerként hasznaljak.

9. ]f\ lkégt%lé#(_ tiszlt_ltését és karbantartasat 8 ev alatti gyermek nem végezheti, kivéve, ha a miiveletet
elndtt feltigyeli.

10. A késziiléket nem szabad terhelés nélkill mikdatetni, mert ez a termék meghibasodasahoz és/
vagy a felhasznald sériiléséhez vezethet. )

11. Vizes kézzel ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne nyuljon a vezérlOpanelhez sem. )

12. Ne helyezze a késziileket éghetd anyagokra, pl. asztalteritdre vagy fliggony kbzvetien kozelébe.

13. Ha a kesziilekbol fekete fust szivarog, azonnal hiizza ki a tapkabelt a konnektorbl. Varja meg,
amig a flist megsziinik, majd vegye ki a siitoedényt a kesziilekbol. )

14. A készillek hasznalata utan a fém alkatrészek nagyon forroak, ezért ne erjen hozzajuk.

15. Amegsiitni/megfozni kivant dsszetevoket mindig a siitokosarba tegye, hogy azok ne Erintkezzenek
a fiitoelemekkel.

16. Ne toltson a siitdedénybe olajat, mert ez tiizveszélyes.

17. Ne takarja le a mikodo készilék legbedmld és szelldztetd nyilasait.

18. Gyermek kozelében a késziiléket még nagyobb koriiltekintéssel kell hasznalni.

19. we haglzrr]lélja a késziiléket kiiltéren. A késziilék csak otthoni, beltéri, és szaraz koriilmények kozott

asznalhato.

20. Hasznalat eldtt helyezze a késziiléket egy kemény, sima, stabil és szaraz feliiletre.

21. Ne hasznalja a terméket, ha az nem mikodik megfelelden, erds (tés €rte, leesett, megsériilt,
kiiftéren allt vagy vizbe esett, ) ) )

22. Ha nem hasznalja a késziiléket, soha ne hagyja bekapcsolva, €s mindig valassza le a haldzati
aramforrasrol. o ) )

23. Ne tegye a kesziiléket kizvetlenill a fal vagy mas haztartasi készilek mellé. Hagyjon legalabb 20
cm szabad helyet a késziilék koriil és felett. Semmit ne tegyen a készilék tetejere.

24. A késziiléket csak az Utmutatoban leirt célokra hasznélja.

25. A mikodéshen lévo késziileket ne hagyja fejuielet nélkil. ) )

26. A késziilék miikodése soran forrd goz képzddik, amely a szelldzOnyilasokon tavozik. Tartsa arcat
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és kezeit biztonsagos tévqlsé%[a a szelldz6nyilasoktol az égési sériilések elkeriilése érdekében.
Legyen dvatos, amikor a készuléket felnyitja &s abbol valamit kivesz, mert a forrd késziilékbdl forrd
0zszabadulhatfel. - ) o )

21. Tisttitas, karbantartas s tarolas elott mindig g%(')zodjbn meg arol, ho%y a keszlilek teljesen lehdlt.

28. Nt% r;asznalja a késziileket gaz vagy egyéb gyulekony anyag mellett (pl. benzol, higito, aeroszolok,
sth.).

29. Ne hasznalja a késziiléket viz kozelében. Ne hasznalja a késziiléket viz kozvetlen kozelében (pl.
fiirdékad, mosogatd, medence, sth.), tehat ahol fennall a vizbe meriilés vagy a vizfrdccsenés
veszélye. Soha ne nydljon a késziilékhez nedves kézzel.

30. A tapadasmentes felillet épségének megdrzése érdekében ne hasznaljon a késziilékben éles
eszkozoket, csak hdallo miianyag vagy faspatulat.

31. Akésziiléket csak lezart allapotban szabad hasznalni.

32. A készillgket nem szabad tiresen mukddtetni (kivéve az els hasznalat eldtt), mert ez a termék
me%?ibasodasqho; es/vagy a felhasznalg seriilésehez vezethet, )

33. Ne helyezzen tulsagosan nagy méretii ételeket, alufoliabol késziilt csomagoloanyagokat vagy
eveszkdzoket a késziilékbe, mert ezek tiizet vagy aramiitést okozhatnak.

34. Ne hasznalja kills0 idozitdvel vagy taviranyitoval.

35. Az lizemi homeérseklet eléréséig a késziilék sajatos szagot bocsathat ki.

36. A berendezeés felszereltségéhez tartozik egy mikrokapcsolo, amely automatikusan kikapcsolja a
késziiléket, amikor a siitéedényt kihizzak hasznalat kozben.

37. Aterméket ellendriztiik, ellenben a hasznalat és az abbol fakadd kovetkezmények a felhasznald
kizarolagos feleldsségi korébe tartoznak.

2) A késziilék részei
Akésziilékhez a kbvetkezd alkatrészek/funkciok tartoznak:

1. dbra (1asd: ABRAK, 1. dbra)
1. Hémérséklet-szabalyozé gomb | 4. Jelz6fény 7. Als6 burkolat 10. Kosar
2. Melegitésjelz6 fény 5. Féegység 8. Kosarkioldé gomb 11. Légkimenet
3. Idézit6/fékapcsold gomb 6. Siitéedény 9. Kosar/slitéedény
fogantydja
3) Az elsg hasznélat eldtt

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot €s az eszkzon talalhatd, reklamcéld cimkéket.

2. Tordlje le a késziilék kiilsejét egy nedves konyharuhdval, majd alaposan szaritsa meg.

3. Fogja meg a kosar/siitdedény fogantyljét, és hizza ki a kosartartdt a foegységbdl. A miianyag fedél felemelésével és a kosarkioldd gomb megnyoméséval vegye ki a kosarat, majd emelje
meg és vegye ki az edényt.

4. Tisztitsa meg az eszkdzt (kérjiik, olvassa el a ,Tisztités és karbantartds” részt)

5. Helyezze a késziiléket egy olyan stabil, hGall6 feliiletre, amelynek magassaga kényelmes a felhasznéld szdmara.

6. Csatlakoztassa az eszkdzt az dramellétashoz, majd kapesolja BE az (ires) késziléket, és hagyja kb. 10 percig mikédni - ezzel megakadalyozza, hogy a kezdeti fiist vagy szag befolyasolja
az étel zét.

MEGJEGYZESEK: Az elsd hasznélatakor enyhe fiist és szag dradhat a késziilékhl. Ez normalis jelenség, és hamarosan megsziinik. A késziilék hasznalata soran gondoskodjon a
megfeleld szellgztetésrol.

4) A termék hasznalata

MEGJEGYZES: Soha ne hasznalja a berendezést iigy, hogy a kosar nem illeszkedik megfelelden a siitéedénybe. A késziilék nem miikddik, ha az edény nincs megfelelen rogzitve a
fritdzben.

1. Csatlakoztassa a késziiléket a héldzati dramforrdsra.

vilagitani kezdenek, jelezve, hogy a fiitdz elkezdett felmelegedni. Miutén elérte a kivant hdmérsékletet, a melegités és a melegitésjelzd automatikusan kikapcsol (majd a bedllitott homérséklet
megtartdsa mellett ismét bekapcsol).

3. Amikor az eldmelegités befejezddtt, hizza ki a siitdedényt a foegységbdl a fogantyd segitségével. Tegye stabil, lapos, hdalld feliiletre.

4. Helyezze az Osszeteviket a kosérba, majd csiisztassa vissza a siitdedényt a foegységhe.

Megjegyzés: Ne toltse meg olajjal se a kosarat, se a siitéedényt. Soha ne tiltse a kosarat a MAX jelzésen til. Soha ne hasznalja a siitéedényt a kosar nélkiil. Ne érjen az edényhez a
hasznélat alatt és egy ideig a hasznélatot kivetden, mert nagyon forrd. Csak a fogantyijanal fogva szabad tartani.

5. Allitsa be a kivant hmérsékletet a hdmérséklet-szabélyoz gombbal,

6. A siitési iddt az alapanyag szerint kell meghatarozni. Ennek megfelelden allitsa be az iddzitd/ fokapcsold gomb segitségével a sziikséges siltési iddt (kérjiik, olvassa el a ,Siltés és receptek”
részt). Amint a gombot elengedite, az iddzitd megkezdi a visszaszamlaldst.

7. Néhény alapanyagot a fozési idd felénél ellendrizni kell, vagy meg kel rézogatni. Hizza ki a siitdedényt a foegységbdl a fogantyd segitségével. Vigyazzon arra, hogy nehogy véletlenll
kiilon fogja meg az edényt és a kosarat (a véddfeddt mindiig tartsa lezanva). Ovatosan rézogassa meg a kosar tartalmat, majd cstisztassa vissza a kosarat a foegységbe, s folytassa a siitést.
8. Miutén a siités befejezddott, és az elre bedllitott idd eltelt, az iddzitd csengdhanggal jelez. Ovatosan nyissa ki a siitdedényt, és ellendrizze, hogy az alapanyagok atsiiltek-e. Ha az eredmény
még nem megfeleld, zarja le az edényt, és llitson be egy Gjabb sitési id6t. Amikor az étel elkésziilt, vegye ki a kosarat az edénybdl, és tegye at az ételt télaloedényre. Nagyobb darab vagy
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torékeny llagi ételek kiszedéséhez hasznaljon hGalld éteffogdt (nem tartozék). Puszta kézzel ne nyiljon az ételhez.

MEGJEGYZES: A siités megkezdése eldtt mindig melegitse eld a késziiléket, vagy szamoljon a siitési iddhoz 3-5 percet. Ha hasznélat kizhen meg kell valtoztatni a fézési id6t vagy a
hémérsékletet, akkor egyszeriien hasznilja az id6zitot vagy a hdmérséklet-szabalyozé gombokat. Miikodés kozben a narancssarga hdjelzd fény rendszeresen ki- és hekapesol. Ez
jelzi, hogy a késziilék folyamatosan fenntartja a kivalasztott homérsékletet.

MEGJEGYZESEK:

Hasznélat utan mindig hiizza ki a késziiléket az dramforrashol.

Ne kdzvetlenill a siitdedénybdl ontse ki az elkészillt ételt, a, mert az edény aljn olaj gy(lik dssze, ami az ontés soran rafolyhat az elkésziilt ételre. A kosarat mindig a kosar/siitdedény-gomb
megnyomasaval vegye ki az edénybdl.

A késziiléket manudlisan is kikapcsolhatja. Ehhez forditsa a hdmérséklet-szabélyozd gombot Kl allésba, vagy hiizza ki a siitdedényt.

JOTANACSOK:

Egyszeriibb kezelni/megmozgatni a kosarat, ha kiveszi a siitéedénybél, és csak a kosarat rézogatia meg.

Ha az id6zitdt a fozési idd felére allitia be, a csengd akkor szdlal meg, amikor meg kell rézogatni az kosarban Iévd ételt. Ebben az esetben az id6zitdt Ujra be kell allitani a hétralév
idGtartamra.

Tipp: Ha az id6zitét a teljes siitési iddre allitia, akkor a siités végét nem jelzi csengd. A siitdedényt barmikor kihizhatja, hogy ellendrizze az dsszetevik éllapotat. Ekkor az dramellétas
automatikusan kikapcsol, majd djra bekapcsol, amikor az edény visszakeril a foegységbe (ebben az esetben az id6zit6 mindig visszaszamlal).

5) Siités és receptek

Ismerje meg a kiilonbdz6 alapanyagok elkészitési modjét. A fézést mindig ellendrizni kell.

MEGJEGYZES: Keérjiik, vegye figyelembe, hogy a bedllitési értékek csupan javaslatok. Mivel az alapanyagok killonbozd eredetiiek, méretiek, formajiiak és mindségliek, nem tudjuk garantaini
az On alapanyagainak legmegfelelbb bedllitsokat.

JOTANACSOK:

- A kisebb élelemiszerek altalaban valamivel rovidebb elkészitési iddt igényelnek, mint a nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségti alapanyaghoz valamivel hosszabb, kisebb mennyiséghez rvidebb elkészitési iddvel szamoljon.

- Ha a siitési idd felénél megrézogatja a kisebb alapanyagokat, akkor optimalisabb lesz a végeredmény, és megakaddlyozhatja, hogy az étel egyenetleniil siiljon &t.

- A nyers burgonya ropogésta iil, ha tesz ré egy kis olajat. Az olaj hozzaaddsa utan néhdny percen beliil siisse meg az dsszeteviket a fritdzben.

- Ne siissdn a fritdzben nagyon zsiros alapanyagokat, példaul kolbaszt.

- A siitében készithetd harapnivaldk olajmentes fritézben is megsiithetdk.

- Ropogds krumpli elkészitésének optimélis mennyisége 500 gramm.

- Ha késztésztat haszndl, 8yorsan és egyszertien siithet tltdtt finomsédgokat. Az eldre elkészitett tészta révidebb siitési id6t igényel, mint a hézi tészta.

- Tegyen egy siitdformét vagy siitdlapot a fritz kosaraba, ha tortat vagy lepényt készit, vagy ha olyan alapanyagot hasznal, amelyik kinnyen szétesik vagy téltelék van benne.
- Az olaj nélkili fritdz az alapanyagok megmelegitésére is alkalmas. Az dsszetevik megmelegitéséhez dllitsa a hdmérsékletet 150 °C -ra 10 perces idGtartamra.

Alapanyag Hémérséklet °C 1dé (perc)

kiolvasztas 80 5-10

fagyasztott burgonya 200 13-18

Csirkeszarny 200 17-22

csirkecomb 200 20-25

hiis 200 10-15

garnélarak 160 6-10

hal 180 8-15

torta 180 8-12

Jeldlés Jelentés Jeldlés Jelentés
% 0 Kiolvasztas @ Hiis

Hasabburgonya % Garnélarak

*_]
<6 Csirkeszarny 2 Hal
a Csirkecomb ? Torta




6) Tisztitds és karbantartas

Tisztitas vagy karbantartés eltt mindig hizza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és hagyja a késziiléket teljesen lehdilni.

1. Tordlje le a készillék killsejét egy nedves konyharuhéval, majd alaposan széritsa meg. Ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékba.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a siitdedényt meleg mosogatdszeres vizben, majd dblitse el, és alaposan szaritsa meg, A késziilék és a tartozékok tisztitasahoz soha ne hasznéljon dorzshatast
tisztitdszert, sdroldszert, vagy siitd tisztitéséra szolgald készitményt.
MEGJEGYZESEK: A késziiléket minden hasznélat utdn meg kell tisztitani.
Ne meritse a késziiléket vizhe vagy més folyadékba. A késziilék és a tartozékok tisztitasahoz soha ne hasznaljon dorzshatasi tisztitdszert, siroldszert, vagy siitd tisztitasara szolgalo

készitményt.

TAROLAS Ellendrizze, hogy a késziilék lehilt, tarols eldtt tisztitsa és szaritsa meg, majd tarolja hiivds, széraz helyen. A tapkébelt soha ne tekerje szorosan a késziilék koré, mert ez a kébel

megrongalddasét okozhatja.

7) Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A késziilék nem miikodik

A késziilék nem csatlakozik a haldzati
aramforrashoz.

Csatlakoztassa a készilléket foldelt halozati dramforrésra.

Az id6zitd nincs bedllitva.

A késziilék bekapcsoldsahoz forditsa el az iddzitdgombot a sziikséges
siitési iddhdz.

Assiitdedény nincs pontosan a helyén.

Cstisztassa be megfelelden a késziilékbe.

Az alapanyagok nem siiltek meg.

Til sok alapanyagot tett a kosarba.

Vegyen ki beldle, és siisson egyszerre kisebb adagokat. A kisebb
adagok egyenletesebben atsiilnek.

A bedllitott hémérséklet til alacsony.

Forgassa el a hémérséklet-szabalyozd gombot a sziikséges homér-
sékletre (lasd ,Hasznalat”, valamint ,Siités és receptek” fejezetek).

A siitési idd tdl rovidre lett 4llitva.

Forgassa el a hémérséklet-szabalyozd gombot a sziikséges elkészitési
idére, (Iasd ,Hasznélat”, valamint ,Siités és receptek” fejezetek).

Az alapanyagok egyenetlenill siiltek
meg.

Az alapanyagokat nem razogatta meg a
siités alatt.

Ez akkor fontos, ha az alapanyagok egymason fekszenek (pl. siilt
krumpli). A rézassal a helyzetiik megvaltozik és igy minden oldaluk
megsil. Lasd a ,Hasznalat’, valamint a ,F6zés és receptek” fejeze-
teket.

A megsiilt alapanyag nem elég
ropogos.

Olyan ételt készit, amelynek hagyoma-
nyos siitési eljarasra van sziiksége.

Hasznaljon megfeleld alapanyagokat, ezeket egy ecsettel vékonyan
olajozza meg, hogy a végeredmeény ropogs legyen.

Nem sikeriil a helyére cstisztatni a
siitGedényt.

Til sok alapanyag van a kosarban.

Ne toltse til a kosarat, lasd a ,Hasznalat” fejezetet.

A kosar nem illeszkedik megfeleléen a
siitéedénybe.

Nyomja a kosarat a siitéedénybe Kattanasig.

Fehér filst tavozik a késziilékbal.

Az Gsszetevok til zsirosak.

Zsiros ételek siitésekor nagy mennyiség(i zsiradék gy(lik dssze

a slitéedényben. A zsiradék hd hataséra fehér fiistdt képez, és a
siitGedény a szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem befolyasolja
sem a készilléket, sem a végeredmeényt.

Asiitéedényben az el6z6 hasznalatbdl
szarmaz0 zsiradékmaradvanyok talél-
hatok.

A fehér fiistot az edényben felmelegedd zsiradék okozza. Alaposan
tisztitsa meg a siitdedényt és a kosarat minden hasznalat utan.

A nyers hasabburgonya egyenetle-
niil silt meg

Rossz burgonyafajtat hasznalt.

Haszndljon friss burgonyat, és ellendrizze, hogy siités kdzben nem
puhulnak-e meg.

Siités eldtt nem oblitette le a felvagott
burgonyat.

A burgonyahasabokrél alapos oblitéssel el kell tavolitani a kemé-
nyitét.

A siilt krumpli nem ropoggs.

Az olaj mennyisége nem megfeleld, és
magas a burgonya viztartalma.

Figyeljen arra, hogy a burgonyahasabokat szarazra tordlje, miel6tt az
edénybe teszi az olajat.

A ropogos falatok érdekében vagja kisebbre a burgonyahasabokat.

Tegyen hozza egy kicsit tbb olajat, hogy ropogdsra siiljenek a
hasabok.
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Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit € nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi (pérgatitien,
gatimin dhe konsumin e ushqimit), duke inkurajuar pasion dhe kenagesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Cdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gje. Ju lutem raportoni
cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-modema.com ne menyre qe te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Air Fryer Pro - Manuali i pérdorimit
Julutemi lexoni kété manual térgsisht pérpara se ta pérdomi dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

1) PARALAJMERIME
1. Vendoseni ne fumizimin me energji elektrike gé korrespondon me até té vierésuarar vetém né
produkt / ngarkues. Né rast té keqpérdorimit té furnizimit me energji elektrike déshtimi i pajisjes
mund té ndodhé.
Kjo pajisje éshté e pajisur me njé prizé t& bazuar. Ju lutemi sigurohuni gé priza e murit né shtépiné
tuaj éshté e tokézuar miré.
|Pér tu mbrojtur kundér goditjes elektrike, mos zhytni kordonin, prizat ose pajisjen né ujé ose né
eng tjeter.
Mos g)eni asnjé modifikim ose riparim veté dhe sigurohuni é cdo riparim kryhet vetém nga njé
teknik i kualifikuar si duhet. _
Nése kordoni i fumizimit &shté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga njé person i
autorizuar dhe i kualifikuar.
Mbajeni kabllon e energjisé larg sipérfageve té nxehta.
Kjo pajisie mund t€ pérdoret nga fémije t& moshés 8 vieg e lart, si dhe nga persona me aftési
te 2vogEluar fizike, shaisore ose mendore ose mungesé penvoje dhe njohurie, nése atyre u éshté
dhéné mbikéqyrje ose udhézim né lidhje me pérdorimin e pajisjes né njé ményré té sigurt dhe
Kuptoni rreziget e pérfshira.
8. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.
9. Pastrimi dhe mirémbaitja e pajisjes nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané mé té vjetér se
8 vje¢ dhe te mbikéqgyren.
10. Kjo pajisje nuk duhet t& funksionojé kurré bosh / shkarkuar, sepse njé veprim i tillé mund té
rezultojé né déshtim té pajisjes dhe / ose démtime té pérdoruesit.
11. Mos e lidhni pajisjen ose mos pérdorni panelin e kontrollit me duar t& lagura.
12. Mos e vendosni paH']isjen né ose afér materialeve té djegshme, si njé mbulesé tavoline ose perde.
13. Shképuteni menjéheré pajisien nése shihni tym t€ enet g€ del nga pajisja. Prisni gé emetimi i
tymit t€ ndalojé pérpara se te higni tasin nga pajisja. . _
14. Pas pérdorimit te pajisjes, pjesét metalike jane shumé té nxehta, shmangni kontaktin me ta.
15. Gjithmoné vendosni perbérésit gé duhen skuqur / gatuar né shportén e tiganit, pér té mos lejuar
g€ kontakii i tij t& béhet me elementét e ngrohjes.
16. Asnjéheré mos e mbushni enén e zier me vaj sepse kjo mund té shkaktojé njé rrezik zjari.
17. Mos i mbuloni hyrjet dhe daljet té ajrit ndérsa pajisja funksionon.
18. Mbikéqyrie e afert &shté e nevojshme kur pérdoret prané fémijéve.
19. Mos e pérdomni jashté. Kjo pajisje éshté e destinuar vetém pér pérdorim shtépiak dhe té thaté.
20. Phara pérdorimit, vendosni produktin né sipérfage té forté, t& sheshté, t& géndrueshme dhe té
thate.
21. Nése pajisja nuk po funksionon si¢ duhet, ka marré njé goditje t€ mprehté, éshté nézuar, démtuar,
eshté |éné jashté ose Eshté réné né ujé, mos e pérdomi.
22. Kjo pajisje kurré nuk duhet té ndizet ose té mbetet e ndezur né fumizimin me energji kur nuk éshté
né pérdorim, ndérsa zévendéson pajisje shtesé ose gjaté pastrimit.
23. Mos e vendosni pajisjen kundér njé muri ose kundér pajisjeve té tjera. Lini t& paktén 20 cm
hapésiré té liré mbi pajisjen. Mos vendosni asgjé né krye te pajisjes.

24. Mos e pérdorni pajisjen pér ndonjé géllim tjeter nga sa pérshkruhet né kété manual.



25. Mos lejoni qé pajisja té funksionojé pa mbikéqyrie gjaté pérdorimit.

26. Gjaté tiganisjes sé ajrit té nxehté, avulli i nxehte leshohet pérmes hapjeve té prizés sé ajrit. Mbajini
duart dhe fytyrén né njé distancé té sigurt nga avulli dne nga hapjet e daljes sé ajrit. Gjithashtu
kini kujdes nga avulli i nxehté dhe ajri kur higni tiganin nga pajisja.

217. Gjithmoné sigurohuni gé pajisja té jeté ftohur plotesisht pas pérdorimit pérpara se té kryeni ndonjé
pastrim ose mirémbajtje.

28. Mos e pérdorni njésing afér gazit ose materialeve té tjera té ndezshme (1é tilla si benzeni, hollimi
i bojés, llaket, et].).

29. Mos e pérdomi keté pajisje afér ujit. Ky produkt nuk duhet té pérdoret né aférsi té uiit, té tilla i
vaské, dush, pishina, etj., Ku mund té ndodhé gjasat e zhytjes ose spérkatjes. Mos e pérdomi
pajisien me duar té lagura.

30. Mos pérdomi sende te mprehta ose gérryese me kété pajisje; pérdomi vetém pllaka plastike ose
druri rezistente ndaj nxehtésisé pér te mos démtuar sipérfagen.

31. Pajisja duhet t& operohet vetém né pozicionin e mbyllur.

32. Kjo pajisje nuk duhet té funksionojé kurré bosh (pérveg para pérdorimit té paré), sepse njé veprim
i tille mund té rezultojé né déshtim té pajisjes dhe / 0se démtime té pérdoruesit.

33. Ushqimi i tepért, paketat e letrés metalike ose veglat nuk duhet té vendosen né pajisje pasi ato
mund té shkaktojné zjarr ose goditje elektrike.

34. Kjo pajisje nuk ka pér géllim t€ operohet me ané t€ njé kohématési t jashtém ose njé sistemi té
vecante t€ kontrollit té argét. N S S

35. tEr'era]kté vogla jané t& mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té arrijé stabilitetin e saj

ermik.

306. Pajisja shté e pajisur me mikrogelés, i cili do té caktivizojé pajisjen automatikisht nése tasi éshté
térhequr gjaté pérdorimit.

37, Ed_hde pse pajisja éshté kontrolluar pérdorimi i saj dhe pasojat jané meptesisht pérgiegjési e
pérdoruesit.

2) Pjesét
Pajisja pérmban pjesét / funksionet e méposhtme:

Pic. 1 (shih: Piktura, Pic. 1)

1. Pika e kontrollit té temperaturés | 4. Drita e energjisé 7. Mbulesa e poshtme 10. Shporta
2. Drita e ngrohjes 5. Njésia kryesore 8. Butoni i Iéshimit té 11. Daljae
3. Timer / gelés fugie 6. tas shportés ajrit

9. Doreza shporte / tas

3) Para pérdorimit té paré

1. Higni t gjithé materialin e paketimit ¢do ngjités ose etiketé (pérvec etiketés sé vierésimit) nga pajisja.

2. Fshini njésiné kryesore t8 air fryer me njé lecké t€ lagur té lagur dhe thajeni térésisht.

3. Mbértheni dorezén e shportés / tasit dhe nxirmi tasin nga njésia kryesore. Higeni shportén e tiganit duke ngritur kapakun plastik dhe duke shtypur butonin e [éshimit t& shportés, pastaj
ngrini lart dhe jashté tigan.

4. Pastroni pajisien (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrim dhe mirémbajtje”)

5. Vendoseni njésing kryesore té air fryer né njé sipérfage té géndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési té pérshtatshme pér pérdoruesit.

6. Vendosni pajisjen né furnizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisien (bosh) pér ta drejtuar até péraférsisht 10 min - kjo do té parandalojé qé tymi fillestar ose era té ndikojé né shijen
e ushaimit.

SHENIMET: Kur pérdori pér heré té paré air fryer, njé tym ose eré e lehté mund té dale. Kjo éshté normale dhe sé shpejti do té zhduket. Lejo ajrosje té mjaftueshme rreth air fryer
gjaté pérdorimit.

4) Pérdorimi

SHENIM: Asnjéheré mos pérdomi tasin pa shportén e vendosur si¢ duhet né té. Nése shporta nuk fiksohet si¢ duhet né air fryer, pajisja nuk do té funksionojé.

1. Vendosni pajisjen né furnizimin me energji elektrike

2.Pérziejmé air fryer péraférsisht. 5 minuta duke pérdorur numrat e kontrollit t& kohes dhe kontrollit t& temperaturés. Dritat e ngrohjes (té gjelbérta) dhe (portokalli) t& ngrohjes do té ndizen,
duke sinjalizuar qé pajisja e ajrit t& nxeht& po nxehet. Pasi t& keté arritur temperaturén e kérkuar, ngrohési dhe drita e ngrohjes do té fiken automatikisht (dhe do & ndizen pérséri duke mbajtur
temperaturén e caktuar) ..

3. Kur mbarimi i paravendosjes t& pérfundojé, nximi tasin e gatimit nga njésia kryesore, duke pérdorur dorezén. Vendosni enén e gatimit njé sipérfage t& géndrueshme dhe rezistente ndaj
ngrohjes.

4. Vendosni pérbérésit né shporté dhe mé pas vendosni enén e gatimit pérséri né njésiné kryesore.

Shénim: Mos e mbushni shportén ose tenxheren me tas. Asnjéheré mos e mbushni shportén pértej tregimit MAX. Asnjéheré mos pérdomi tasin pa shportén né té. Mos e prekni tasin
gjaté dhe menjéheré pas pérdorimit, sepse nxehet shumé. Gjithmoné mbajeni vetém me dorezé.

5. Pérdomi celésin e kontrollit t& temperaturés pér té vendosur air fryer né vendosjen e kérkuar té nxehtésisé.

-



6. Pércaktoni kohén e gatimit t& kérkuar pér pérbérésit dhe pérdomi tastierén e kohématésit / fuqisé pér té caktuar kohén pérkatésisht (ju lutemi referojuni seksionit “gatim dhe receta”);
kohématési do té fillojé té llogaritet pasi té léshohet.

7. Disa pérbérés mund té kérkojné kontrollim ose [Ekundje né giysmé té rrugés, giaté kohés sé gatimit. Nxirmi tasin nga njésia kryesore duke pérdorur dorezén. Sigurohuni gé t& mos ndani
tasin dhe shportén pa qéllim (mbajeni mbulesén mbrojtése t& mbyllur gjaté gjithé kohés). Shkundni enén butésisht dhe mé pas réshaisni pérséri né njésiné kryesore pér ta mbyllur dhe
vazhdoni té gatuani.

8. Sapo gatimi t& mbarojé dhe koha e paracaktuar té keté mbaruar, kohématési do t& béjé njé tingull ‘ring’. Kontrolloni nése pérbérésit jané gati duke hapur me kujdes tasin. Nése pérbérésit
nuk jané gatuar, mbylini tasin dhe pérdomi tastierén e kohématésit / fugisé pér t& rregulluar kohén e gatimit né pérputhje me rrethanat. Nése ushqimi &shté gatuar, higeni shportén nga
tasi dhe mé pas zbrazni pérmbajtjen né pjatén e senirjes. Pérdomi njé palé doreza rezistente ndaj nxehtésisé (te pa pérfshiré) nése ushgimi éshté i madh ose i brishté. Mos pérdomi duar.
SHENIM: Gjithmoné ngrohni air fryer pérpara se té filloni té gatuani ose shtoni alternativen péraférsisht. 3-5 minuta né kohén e gatimit. Nése koha e gatimit ose cilésimi i
temperaturés duhet té ndizet gjaté pérdorimit, thjesht pérdorni butonat e sahatit ose té kontrollit té temperaturés pér té megulluar. Gjaté pérdorimit, drita e indikatorit té nxehtésisé
portokalli do t& nise ciklin ON dhe OFF pér té sinjalizuar se po mban temperaturén e zgjedhur.

SHENIME:

Pas pérdorimit, gjithmoné shképutni pajisjen nga furnizimi me energji elektrike.

Mos e hidhni ushqimin drejtpérdrejt nga tasi, pasi vaji i tepért mund t€ mblidhet né fund té tij dhe t& njedhé né pérbérés. Gjithmoné higeni shportén nga tasi duke shtypur pullén mbi dorezén
e shportés / tas.

Ju gjithashtu mund ta fikni pajisjen me doré. Pér ta béré kété, kthejeni tastin e kontrollit t& temperaturés né OFF, ose nxirmi tasin.

Késhilla:

Pér trajtimin / [8kundjen mé té lehté, mund ta higni shportén nga tasi dhe t& shkundni vetém shportén.

Nése e caktoni kohématésin né giysmén e kohés sé pérgatities, dégjoni kémbanén e kohématésit kur duhet té shkundni pérbérésit. Sidogofté, kjo do té thoté qé duhet t& vendosni sahatinén
Dérséri né kohén e mbetur té pérgatitjes pas lékundjes.

Keéshillé: Nése e vendosni kohématésin né kohén e ploté té pérgatities, nuk ka asnjé zile kohématés gjaté gatimit para se té pérfundoni, mund té nxirmi tasin né ¢do kohé pér té kontrolluar
giendjen e gatimit té pérbérésve, myma do té fiket automatikisht dhe do té rifillojé pasi tasi éshté pozicionuar pérséri né pajisie (timer gjithmoné llogarit né kété situaté).

5) Gatim dhe receta

M poshté éshté vetém guida pér gatimin e llojeve té caktuara t€ ushqimeve me air fryer. Gatimi gjithmong duhet t€ monitorohet.

SHENIM: Mbani né mend se kéto cilésime jané indikacione. Ndérsa pérbérésit ndryshojné né origjing, madhési, formé dhe marké, ne nuk mund té garantojmé vendosjen mé t€ miré pér
pérbérésit tuaj.

Késhilla:

- Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pérgatitieje pak mé té shkurtér sesa pérbérésit mé t& médhenj.

- Njé sasi mé e madhe e pérbérésve kérkon vetém pak mé giaté dhe njé sasi mé e vogél e pérbérésve vetém pak kohé mé e shkurtér e pérgatities.

- Shkundja e pérbérésve mé té vegjél né gysmén e kohés sé pérgatities optimizon rezultatin dhe mund té ndihmojé né parandalimin e pérbérésve té skuqur né ményré té pabarabarté.

- Shtoni pak vaj né patatet e freskéta pér njé rezultat té mire. Nxehni pérbérésit tuaj né air fryer brenda pak minutash pasi té keni shtuar vajin.

- Mos pérgatisni pérbérés jashtézakonisht té yndyrshém sic jané sallamrat né air fryer.

- Ushgimet q& mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né air fryer.

- Sasia optimale pér pérgatitien e ushqimeve té skuqura éshté 500 gram.

- Pérdomi brumé té pérgatitur paraprakisht pér té pérgatitur ushgime t& mbushura shpejt dhe me lehtési. Brumi i pérgatitur kérkon giithashtu njé kohé mé té shkurtér pérgatitieje sesa brumi
i béré né shtépi.

- Vendosni njé ené pér tenxheren ose furrén né shportén e air fryer nése déshironi té pigni njé torté ose nése déshironi té skuqni pérbérés té brishté ose pérbérés t& mbushur.

- Mund té pérdorni gjithashtu air fryer pér t& ngrohur pérbérésit. Pér té ngrohur pérbérésit, vendosni temperaturén né 150 grade deri né 10 minuta.

pérbérés Temperature °C Koha (min)

Shkrirje akulli 80 5-10

patate té ngrira 200 13-18

krahe pule 200 17-22

kémbét e pulés 200 20-25

Mish 200 10-15

karkalec deti 160 6-10

peshk 180 8-15

torté 180 8-12

simbol kuptim simbol kuptim

heq akullin Mish

French fries karkalec deti
d1e %

*_]

C@ Krahe pule Q peshk




e

Kémbét e pulés

torté

&

6) Pastrimi dhe mirémbajtja

Para se t& provoni ndonjé pastrim ose mirémbajtje, fikni dhe shképutni air fryer nga fumizimi kryesor i energjisé dhe Iéreni qé t& ftohet plotésisht.

1. Fshini njésiné kryesore t& air fryer me njé lecké t& buté, t& lagur dhe thajeni térésisht. Mos e zhytni njésin kryesore t8 air fryer né ujé ose né ndonjé Iéng tjetér.

2. Pastroni shportén e gatimit dhe tenxheren e shportés né ujé t& ngrohté me sapun, pastaj shpélajeni dhe thajeni térésisht. Asnjéheré mos pérdomi pastrues ose pastrues t& ashpér ose
gBnyes pér pastrimin e air fryer ose té aksesoréve t tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.
SHENIMET: Air fryer duhet t& pastrohet pas ¢do pérdorimi.

Mos e zhytni njésiné kryesore té air fryer né ujé ose né ndonjé léng tjetér. Asnjéheré mos pérdomi pastrues ose pastrues té ashpér ose gérryes pér pastrimin e air fryer ose aksesoréve

té tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.

RUAJTIA: Kontrolloni qé air fryer t& jeté e freskét, e pastér dhe e thaté para se té ruani né njé vend té freskét dhe té thaté. Asnjéher& mos e mbéshtillni kordonin fort rreth air fryer: mbéshtilleni

até lirshém pér t& mos shkaktuar déme.

7) Zgjidhja e problemeve
Céshtje Shkaku i mundshém Zgjidhja e problemit
Air fryer nuk funksionon Pajisja nuk &shté e kycur. Lidheni kabllon e energjisé né furnizimin me energji tokésore.

Koha nuk éshté caktuar.

Kthejeni celésin e kohématésit né kohén e kérkuar té pérgatitjes pér
t8 ndezur pajisjen.

tasi nuk eshte instaluar sakté.

Slidhet tasi né pajisje si¢ duhet.

Pérbérésit e skuqur me air fryer
nuk jané béré.

Sasia e pérbérésve né shporté éshté shumé
e madhe.

Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shporté. Tufa té vogla jané
gjithashtu té skuqura né ményré té barabarté.

Temperatura e caktuar éshté shumé e ulét.

Kthejeni celésin e kontrollit té temperaturés né cilésimin e kérkuar t&
temperaturés (shiko) kapitujt “Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”

Koha e pérgatitjes éshté shumé e shkurtér.

Kthejeni celésin e kohématésit né kohén e kérkuar té pérgatitjes
(shiko kapitujt “Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”)

Pérbérésit skugen né ményré té
pabarabarté né air fryer.

Pérbérésit nuk jane shkundur gjaté pér-
gatitjes.

Pérbérésit qé shtrihen mbi njéra-tjetrén (psh te skuqura) duhet té
shkunden né gjysmé té rrugés, gjaté kohés sé pérgatitjes. Shihni
kapitujt “Pérdorimi” dhe “Gatim dhe receta”

Ushqimet e skuqura nuk jané té
freskéta kur dalin nga air fryer

Pérgatitja e ushqimit duhet té pérgatitet né
njé tigan tradicional té thellg.

Pérdomi ushgime té pérshtatshme ose lyeni lehté pak vaj né njé
ushqim té tillé pér njé rezultat mé té qarté.

Nuk mund ta fus sa duhet tasin
né pajisje si¢ duhet.

Ka shumé pérbérés né shporté.

Mos e mbushni shportén referojuni kapitulli “Pérdorimi”.

Shporta nuk vendoset né ményré korrekte.

Shtyni shportén poshté né tas derisa té dégjoni njé Klik.

Tymi i bardhé del nga pajisja.

Pérbérésit shumé té yndyrshém.

Kur pérbérésit me yndyré nuk jané té skuqur, njé sasi e madhe
vaji do té rrjedh né tas. Vaji prodhon tym té bardhé dhe tasi mund
t8 nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo nuk ndikon né pajisjen ose
rezultatin pérfundimtar.

Tasi ende pérmban mbetje yndyre nga
pérdorimi i méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga ngrohja e yndyrnave né tas. Sigurohuni
08 pas cdo pérdorimi t& pastroni si¢ duhet tasin dhe shportén.

Patatet e freskéta skugen né
ményré té pabarabarté

Lloj i gabuar i patates i perdorur.

Pérdomi patate té freskéta dhe sigurohuni é ata té qéndrojné té
forté gjaté tiganisjes.

Shkopinat e patates gé nuk shpélahen para
skugjes.

Shpélaj shkopinjté e patates si duhet pér t& hequr niseshtené nga
sipérfagja e shkopinjve.

Skuqura nuk éshté e mire

Sasi e gabuar e vajit dhe ujit né skugje.

Sigurohuni qé té thani shkopin e patates si¢ duhet pérpara se té
shtoni vajin.

Pritini shkopinjté e patates mé t& vegjél pér njé rezultat mé t& mire.

Shtoni pak mé shumé vaj pér njé rezultat mé té mire.
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Tayencia, Tamax dalibliay NpoLeciHeH (4aspnay anblHia asbiK-TyniKTepAl AaviblHaayAaH, Tamak Aasipnay NPOLECIHIH 63iHEH HoHe AailbiH TaMaKTbl iluin-ieyaeH) 1933t anachi3. KyH caiiblH.
TaMaK Aasipnanpbi3. J1933aT anblHbl3.

Delimano-HbiH 6apblk BHiMAEDI cananbl aHe CypaHbICKa e, Bi3aiK BHIMIMI3AT WbIHbIHAA Aa KV KewipMenen, caTbin anylubinapra canachl TOMeHAeY, KENinairi KoK eHIMAI CaTbin ataabl.
Kewipme Tayapnap Hemece yakineTriri KoK AncTprGboTopnap Typansl axnapartsl brand.protection@studio-moderma.com 3neKTPOHAbI aapeciHe KonaaynapbIHbI3abl CypaiiMbl3, 0Cbl apKbUTI
ci3gep Gi3aix eHimiMiaai KewipMeneyMeH Kypecyimiare kopaemaececiaaep.

AIR FRYER PRO AYAMEH KYbIPFbILL - MNaiizananywwsl Hyckaynbisbl
NavinanaHy angibiHEa 0ChI HYCKAYbIKTbI MYKWST OKbIN WbIFbIHbI3 HaHe GonallakTa KonjiaHyra caKTan KovblHbi3.

1) HA3AP AYJIAPbIHbI3

Tex eHiMe / 3apsaTarbiliTa KOPCETIrEH KyaT KO3iHe KOCIHbI3. KyaTThl AYpbiC NaiganaHoaraH

Ke3/1e KYPbUIFbl ICTEH LWbIFYbI MYMKIH.

Byn1 KypbInFbl Kepre TyMblKTanFaH alwameH wabapikTanraH. YiiHi3neri po3eTka KaKchl epre

KOCbUFaHbIHA KO3 KETKI3IH3.

INEKTP TOFbIHbIH COFYbIHAH KOPFay YLLIH CbIMAbI, allanapabl HEMECE KYPbUTFbIHbI CyFa HEMECE

6acKa CyMbIKTbIKKA Ca/MaHbI3.

O3iHi3 e3repTyre HeMece KeHIeyre TbiPbICTIAHbI3 HAHE HOHAEYAI TEK OINiKTI MamaH KypriseTiHiHe

KO3 KETKI3IHi3.

Erep Kyar cbiMbl 3aKpiMpasiFaH 601ca, OHbl AEpey YAKINETTI HaHe BinikTi MamaH aybiCTbIpybl

Kepex.

Kyar KabeniH biCTbIK 6eTTepaeH aynaK YCTaHpbi3.

By KypbinFbiHbl 8 acTaH ackad Gananap oHe (M3MKaNbIK, CEHCOPAbIK HEMECe aKbii-0i

KaineTtepi weKteyni Hemece ToxipuoeCH MeH Giimi oK afamaap, erep onapra KypbutFblHbl

Kayincia naiiianaHy sHe KonaHy Typanbl HycKay bepince, 6aKbinay acaHca aHe KonjaHyra

6alnaHbICTbl KayinTep *ainbl TYCIHAIDIAreH 601Ca, KONaHa anabl.

8. bananap KypbliFbIMEH OiHaMaybl KEPEK.

9. 8 xactaH acnaraH soHe GaKpliaHOalTbiH 6Gonca, Oananapra KypbUFbiHbI Ta3anayra MaHe
TEXHUKANbIK KbI3MET KepCeTyre 60IManabl.

10. Byn KypbitFbl ewWwKaLwaH 60c ICTEMeYi KepeK, BITKEHi MyHAaN 9PEKET KYPbUIFbIHBIH ICTEH WbIFybIHa
WoHe / HEMECe NanaanaHyLLbira apakat oKeNyi MyMKIH.

11. [IIMKbIN KOMEH KYPbIFbIHBI PO3ETKaFa KOCMAaHbI3 HEMeCe 6ackapy NaHeniH KonaaHoaHb3.

12. Kypangbl factapxaH Hemece nepae CUSKTbI KaHFblll 3aTrapfbld VCTIHE HEMEce MaHbiHa
KONMaHbI3.

13. KypblnFbiHbIH, iliHEH Kapa TYTiH WbIKKAHBIH OAKACAHbI3, OHbl OIDAEH TOKTAH aMbipaTbIHbI3.
TocTaraHzpl KypbUFblaH LWbiFapMac 6YpblH TYTiHHIH, WbIFYbIH TOKTaFaHbIHA KO3 KETKI3IHI3.

14. KypbinFblHbl KONZaHFaHHAH KeriH MeTas OeNLLEKTEp 6Te bICTbIK, 0nap/bl YCTaMaHpI3.

15. KyblpbinatbiH / MCIPINETIH MHrPEAVEHTTEDAI 9PAANbIM Kbi3AbIPY AEMEHTTEPIHE TIN KeTNenTiHAeH
CasbIHpI3.

16. Kyblpyra apHasFaH bibiCTbl ELIKALIAH MalMeH TONTbIPMaHbI3, Ce60i 6T LLIbIFYbl MYMKIH.

17. Kypblnfbl KyMbIC iCTEN TypFraH Ke3fie aya LibiFaTbiH oHE aya KipeTiH caHplnaynap/pl annaHpbi3.

18. bananap/iplH aHblHAa KONaHFaH Ke3ne MYKUAT Kaaaranay Kamer.

19. Cbiptra KongaHyra 607Manabl. byn Kypbutebl TEK ViIE HEMECE KypraK epae narianaHyra
apHanFaH.

20. KonpaHap anfiplHaa eHiMzi KaTTbl, Tric, TyPaKThl aHE KypFraK Kepre KOMblHbI3.

21. Erep KypbUTFbl ZlypbIC YMbIC acamaca, KaTTbl COKKbl atFaH 60nca, Kynan, 3akpiManFaH 6onca,
OHbl alliblK Xep/e KanfbipraH HEMECE Cyra KyNlan KeTce, OHbl NanganaHbaHpI3.

22. Kocankbl KypanaapblH aybiCTbipraH Ke3zle HeMece Tasanay Ke3iHae KyaT Ke3iHe KOChiN KOMaHbl3
HaHe KypbUFblHbI NaiaanaHoaHpI3.

23. KypbiFblHbl Kabblprara HEMeCe 6acka KypbUtFbinapra KoiMaHbi3. Kypbitrbiga KemiHae 20 cm
60C OpblIH Ka/ablpbiHbI3. KypbUFbIHBIH YCTIHE ELITEHE KOUMaHbI3.
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24. KypbinFbiHbl 0ChI HYCKAY/bIKTA KOPCETIATEHHEH Oacka MaKcaTTa NaiaanaHoaHbi3.

25. [lavnanaHy KesiHae KypbUFbiHbI KapayChl3 KanablpMaHbi3.

26. blctblk aya Kyblpy KesiHie aya LibiaTbiH CaHblaynap apKbllbl bICTbIK OYMeH LWbiFafbl.
KonzapbiHbi3 0eH OeTiHi3ai Oy MeH aya LibiFatbiH CaHbinayapaaH Kayincis KawbIKTbKTa YCTaHbI3.
TabaHbl KypbUTFbIAH LWbiFAPFAH Ke3Ae biCTbIK Oy MeH ayaaH CaK 60/bIHbI3.

27. Tasanay Hemece TeXHUKanblK KbI3MET KepCETy HEMeCe CaKTay aiblHAa KOnaHrFaHHaH KeiH
KYPbUTFbI TONbIFBIMEH CANKbIHAFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

28. KypbinFbiHbl rasra Hemece 6acka waHrbill 3aTTapra (6eH30/, 60fFbIL epiTiHAinep, crpennep
oHe T.0.) aKblH Kep/e KonaaHbaHpl3.

29. byn KypbinFbiHbl CyFa MaKbIH Mepae KonaaHOaHbi3. byt eHIMAI CyFa WaKbiH, MbCa/Ibl, BaHHa,
lYHFbINWA, 6accenH xaHe T.0. Cyra 6aty Hemece Cy Lwallibipay Kayni 6ap xepaepae KonaaHyra
60nmanabl. KypbutFbiHbI AbIMKbIT KOMEH NaidfanaHbaHbi3.

30. Ocbl KypanmeH 6TKip Hemece abpa3uBTi 3aTTap/bl naranaHbaHbi3; HabbicnaiTbiH O6ETKE 3aKbIM
KeNTipMeY VLI TeK bICTbIKKA TO3IMAI MIACTUKTEH HEMECE afallTaH acanraH LinatenbAepai
KONAaHbIHbI3.

31. KypblnFbl TeK abblK KyILe KyMbIC iCTeNA.

32. byn KypbUnFbl EWKAWaH 60C KyMbIC icTemMeyi KepeK (GipiHWi peT KongaHap anfblHAaFbiHbl
CaHamaraHa), OMTKeHi MyHAAW OPEKET KYPbUTFbIHbIH ICTEH LLbIFYbIHA XaHEe / Hemece
naiaanaHyllibiFa )apaxar aKenyi MyMKiH.

33. KypblnFbifa \NIKEH Menlepae Tamak, MeTann ¢osbra opamanapbiH HEMECE biAbICTapbiH CanyFa
bonmaiabl, ce6ebi on1ap epTKe HEMECE TOK COFYFa aKeNyi MyMKIH.

34. byn KypblFbl ChIPTKBI TaMEPMEH Hemece GeNeK KalbikTaH 6ackapy MyieciMeH 6acKapbliyra
apHanMaraH.

35. [laiganaHyabiH 6achiHa KypbUIFbI Kby TYDaKTbUTbIFbIHA KETKEHLIE a3aan vicTep 6onagbl.

36. KypblnFbl MUKPO aMKbIpaTKbILLINEH KabAbIKTaNtFaH, 0 NanaanaHy Ke3iHae bibC TapTbiTFaH Ke3ae
ABTOMATTbI TyP/E COHIN Kanapbl.

37. KypbinFbl TEKCEPINTEHIMEH, OHbIH KOMAaHbUlybl MeH 3apAantapbl naianaHylibiHbiH, KaTaH
Wayankepuuinirinae 6onagpl.

2) benwextep
Kypbunrsl keneci GenwexTepaeH / GyHKUMANApAaH Typazbl:

Cyper 1 (kapaHbi3: CYPETTEP, 1-cypeT)

1. TemnepatypaHbl 6ackapy Tetiri | 4. Kyat wambl 7. ToMeHri KaKknak, 10. Ceber
2. Kbl3gbipy wambl 5. Heriari 610K 8. CebertTi 60caty TyMMeci 11. Aya wWwhiFaTblH xep
3. Taiimep / KyaT Tyimeci 6. ToctaraH 9. Cebet / TOCTaFaHHbIH,

caobl

3) Arralw KonpiaHap aniblHaa

1. KypbinFbiaax GapnblK 0pam MatepuanapbiH, ancbipManapgbl (TaHGanblk GenrineH 6acka) anbin TacTanpi3.

2. KybIprolubi Heriari GeniriH symMcak AbIMKbUN WyGEPEKNeH CypTin, KaKcbnan KypratbiHbia.

3. Ce0erTiH, / TocTaraHHbIH TYTKACbIHAH YCTan, biAbICTBI HEri3r KypbUTFbILaH WbiFapbiHbl3. KybIpy CEOETIH MIaCTUKanbIK KaKNaKTbl KeTepin, Ce6eTTi 60caTy TyMECIH 6aCchin WbiFapbiHbI3, CORaH
KelliH TaGaziaH KeTepin WhiFapbiHbi3.

4. KypbinFblHbl Ta3anaHpl3 («Ta3anay 1aHe TeXHUKaNbIK KbI3MET KepCeTy» 06niMiH KapaHbI3)

5. Kyblptna blabICbIHbIH Heriari GeniriH naiinanaHylbira biHFaiinbl GUIKTIKKe TypaKTbI, bICTbIKKA TO3IMAI HEPTe KOMbIHbI3.

6. KypbinFblHbl KyaT KE3iHe KOCbIHbI3 #aHe (60C) KypbUtFbiHbI WwamameH 10 MUHyTTait KOCbIN TypbiHbI3, 6y TyTiHHiK HEMECE WICTIH TaraMHbIH AaMiHE Scep eTneyiHe #on Gepmeiigi.
ECKEPTIENEP: Kybiptna biAbiciH GipiHwi peT KonakraH Ke3ne a3aan TyTiH Hemece Mic naitga Gonybl MyMKiH. Byn KanbinTbl argall aHe HaKbiHAa Kovbinagbl. MalaanaHy Kesitae aya
KybIPFbILTBIH alHaNaCbIHAA KETKINIKTI enaeTyre MyMKIHLIK GepiHia.

4) Kongarybl

ECKEPTTIE: EwkalwaH ce6er Aypbic canbiHGaraH bibiCTbl NaifianaHoanpl3. Erep TabaHbl aya KybpFbilKa AYPbIC OPHATNACAHDI3, KYPbUTFbI KYMbIC iCTEMENi.

1. KypbinfbiHbl KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3

2. lllamameH ayameH KybipFbllThl anblH ana Kbi3abipbiHbia. TaiiMepai KoHe Temneparypa peTTerilliHi, KeMeriMeH 5 MUHyTTai TypbiHbi3. Kbi3abipy WaMbIHbI, (#achin) }aHe (KbI3FbitT
capbl) LWamaapbl #aHazbl, 61 bICTIK aya KybIPFBILITIK Kbi3bin HaTKAHAbIFLIH GInApesi. Kamerti TeMnepatypara HETKEHEE, HbiMbiITKbIL NEH KbI3AbIpy WaMbl aBTOMATTbI TypAe COHeLi (HaHe
TeMnepaTypaHl YCTan Typranza Kaifraga Kocbinaapl) ..

3. AnfiblH ana Kbi3Ablpy asKTanFaH Ke3ge TYTKaHb! KOnaHbI, Heriari 670KTaH bibICTbl WbirapbiHpi3. Tlicipy TabarbiH Teric, TypaKTbl bICTbIKKA TO3IMEI KEPTe KObIHbI3.

4. VHrpepueHTTEpLi Ce6eTKe CanblHbI3 Aa, bIAbICTHI KaiiTaZiaH Heriari KypbUtFbiFa CanbiHbi3.

Eckeprne: Cebetri Hemece TocTaraHbl MaiiMeH TonTbipManpi3. Ewkawak ce6etri MAX 6enriciHeH acbipbin ToMTbIpMaHbi3. EwkawaH Kopanchi3 cebetTi naizanaHyra 6omaiiapl. biabictsl
KONaHFaH Ke3fe iaHe OHbl KONJaHFaHHaH KeviH GipaeH ycTamaHbi3, ce6edi on eTe bicTblK G0nazbl. OpKaLLaH OHbI TEK TYTKaAAH YCTaHpI3.
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5. Temnepatypa peTTeriluix naiaananbin, aya KybPFLILTb KAKETT ibly NapaMeTpiHe OPHATbIHbI.

6. VHrpeavieHTTepre KaKeTTi NiCipy YaKbITbH aHbIKTAHbI3 #aHE YaKbITTbl COMKECTEHAIpY YLUH TaiiMep / KyaT TyTKacblH NaiaanaHbibi3 («dalibiHgay keHe peLenttep» GeniMi KapaHbia);
Taiimep 6ocaTbinFaHHaH KeiliH Kepi caHalt 6actaiiapl.

7. Keli6ip MHrpeaueHTTep nicipy YakbbiHbIK KapTbICLIH TEKCEPYAT HEMECE WailKayAbl KAMET eTyi MyMKIH. TyTKaHbl NaliaanaHbin biAbICTbI HEriari KYPbItFbIAaH WhiFapbiHbI3. TocTaraH MeH
ce6eTTi Gaitkaycbiana 66Ain anManbl3 (KOpFaHbIC KaKNaFbIH OPAaVbIM aybin KOMbIHbI3). blAbICTb @KbIPbIH WaitKaHbI3, COAaH KeliH OHbl abbIHbI3 Aa, NiCIPYAi KanFacTbipbIHbI3.

8. Micipy asKTanFaHHaH Kevii iaHe GenrineHreH yaKbiT asKTanFaHHaH KeiliH TaiiMep «KOHbIpay» AbIGbICHIH LbiFapabl. blAbICTbI MYKUAT alwbin, MHTPEAUEHTTEPAIH AaiiblH 60NYbIH TEKCEPIHI3.
Erep UHrpeauenTTep nicipinmerex 60nca, biAbICTbI aybin, TaliMep / Kyar TyiiMeciH 6ackin, nicipy yaKbiTiH CaMKeCiHLLe OpHaTbIHbI3. Taram nicipinreH Gonca, CE6ETTi bibiCTaH abiHbI3 Aa,
bIbIC-aAKTbIR iLUIHAEriCiH 60CATbIHBI3. Erep TaraM yiIKeH HEMECE ChiHFbIL 60NCa, bICTbIKKA TE3IMAT KbICKBILTH (HiHaKKa KIDMENAT) KonaHbIHbI3. Konabl KonaaHGaHbI3.

ECKEPTNE: Micipyai 6actamac 6ypbiH ayamMeH KybIprblluTbl apAaiibiM Kbi3AbipbIHbI3 HEMECE OFaH NiCipy yaKbiTbiHa WaMameH 3-5 MUAHYT KOChIHbI3. Erep nicipy yaKbiTbl Hemece Temnepatypa
napameTpiH naiganaHy KesiHae e3repTy Kamer 60nca, OHbl PETTey YLWiH TaiMepAi HeMece TeMnepaTypaxbl PeTTey TyTKanapblH NaiaanaHbinpi3. Maiiianaty 6apbiCbiHAa KbI3FbIT Capbl Kbiay
WHIMKATOPbI TaHAAFaH TeMnepaTypaHbl yctan Typy Typanbl curHan Gepy ywin KOCY/Ibl wae BLUIPY/I waHbin Typaasl.

ECKEPTNENEP:

NaiinanaxrakHaH KeiiH apaalibIM KyYPbUTFbIHbI KyaT KE3IHEH aibipaTbIHbI3.

Taramab! TiKeNeld biAbICTaH KyiMaHbi3, OITKEHI OHbI Ty6iHAe apTbiK Malt KuHaNbIN, UHTPEANEHTTEPre aFbin KeTyi MyMKiH. OpaibiM ceGeTTiH cabbliHaarsl TYTKaHbI 6ackin, CEOETTi anblHbi3.
KypbinebiHbl KonMeH ewipyre e Gonagbl. On ywik Temnepatypa Tetirii OFF kyfiiHe Gypanbl3 HeMece TocTaraHzbl WbiFapbIHbI3.

KEHECTEP:

OHari KonpaHy / Wwarikay yWwiH Ce6eTTi biAbICTaH WbiFapbin, CEOETTi FaHa Cinkin TacTayra 60nazbl.

Erep ci3 Taiimepai AaiblHAbIK YaKbITbIHBIK apTbICbIHA OPHATCAHbI3, Ci3 MHTPEANEHTTEPAI WailKay Kepek G0FaH Ke3pae TaiiMep KOHbIpayblH ecTucis. Anaitga, 6y ci3 TaiiMepai waikan
60nFaHHaH KeiliH KasraH AaiiblHAbIK yaKbITbIHA KaifTa KOKbIHbI3 Kepe Aerengi Gingipesi.

Kenec: Erep i3 TaiiMepai TonbIKTait AailbIHAAMTLIH yaKbTKA KOWCAHbI3, NiCipy askTanFanFa AeiiH TaiiMepaiH KOHbIpaybl GonMalifbl, MHTPEAVEHTTEPAIH NiCipY KargaiibiH TEKCEPY YWiH Ke3
KenreH yaxbiTa biAbICTbI TapTbin Whirapyra 601aabl, KyaT aBTOMATTb! TYPAE COHIN, TOCTaraH TypFaHHaH Kellii fie anracafibl, KYPbinFbiFa KaifTafiaH OpHaTbIHbI3 (TaiiMep apAaiibiM oCkiHAal
araiia ecentenesi).

5) Micipy #aHe peuentrep

ToMeHze Tex Keii0ip Taram TYPIEpiH bICTbIK aya KybipFblluneH nicipyre apHanFaH. Micipyai opaaiibiM 6akbinay Kepex.

ECKEPTTE: 6yn napameTpiep Hyckaynap exeiH yMbtnaHbi3. MHrpeaueHTTep WbiFy Teri, Menwepi, niliHi, CoHpait-ax 6penai GoibiHWa ap Typni G0nFaHAbIKTaH, UHIPEAUEHTTEPTe eH HaKCh!
napameTpaepain GepinyiHe Keningik 6epe anmaimbi3.

KEHECTEP:

- LUlarblH MHIDELMEHTTED BAETTE YIKEH UHIPEAMEHTTENTE KapaFanza Oipluama KbiCKa AaiibIHaany/bl KaeT eTei.

- MHmeameHTIepsiH KeOipeK MenLepi TeK y3arbipak YaKbITTbl KAXET eTed), all MHIDEAMEHTTENAIH a3 MenEpi JaibIHAbIK yaKbITbIH a3 faHa KbiCKaPTaAb.

- YcaK MHIpeaMeHTTEA JaibiHaay YaKbiTblHbIH 0pTaChiHAA Waiikay HOTUHEH OKTaMNaHAbIDabL! HaHe GIDKEMK eMEC KybipbUtFaH MHIPELMEHTTEN/IH &/bIH NyFa KOMEKTECELI.

- KbiTbipiaK HaTvKere KO KETKI3Y YLWiH aHa Kapronka Maii KOCbIHbI3. Maiigbl KOCKaHHaH KeiiH GipHeLUe MUHYT iLUIHAE MHIDEAMEHTTENIHIAI aya KybIDFLILIKA KYbIDbIHbI.

- AyameH KybIPFbILLKA LWYHbIK CHAKTBI 6Te Mailbl MHrPEAMEHTTEPA] AaiibHEaMaHbI3.

- [ewrre faibigayra GonaTbiH HeHin TaramAapzLl aya KybipFblluta Ja AaiibiHaayra Gonagbl.

- KbiTbipiaK KybipbiicaH KapTonTsl AaiibiHaayabig OHTaitsl Menwepi - 500 rpamm.

- TonTwipbUTFaH TaramaapabI Te3 api 0Hall Aaiibiaay YILiH anibiH ana JaiibIHaanFaH KaMbpabl KOaHbIHbI3. AlbIH ana JaiibiHansaH KaMbip Vil KaMbipbiHa KaparaHza KbICka yaKbITTbl KAKET eTezi.
- TopTel HEMECe KyiiMaKTbi MICIDIiHi3 KE/ICe HEMECe Ha3iK MHIDEAMEHTTEN/I HEMECE TOMTbIDbUTFAH MHIDEAMEHTTENAI KybIDFbIHBI3 KEce, Micipy TabarbiH HEMECe new TabarblH aya KybipFbil
CebeTKe CatbiHbi3.

- CoHpiali-aK, MHrPeAVEHTTEPA KbUTbITY YLWiH aya KybIDFbILTLI Naiiianayra Gonaabl. MHrpeaneHTTepmi Kotbiy ywiH Temnepatypabl 150 °C 10 MiHyTKa Aesiit OpHaTbIHbI3.

WHrpeauneHt Temnepartypa °C YaKkpiT (MUH)
KibiTy 80 5-10
My3AaTbliFaH KapTo6bl 200 13-18
TayblK KaHaTTapbl 200 17-22
TayblK asKTapbl 200 20-25
er 200 10-15
acwasH 160 6-10
6anblK 180 8-15
TOpT 180 8-12
TaHba MarblHaChl TaHba MarblHachl
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6) Tazanay aHe TeXHUKANbIK KbI3MET KepceTy
Tasanay Hemece TEXHUKaNbIK KbI3MET KOPCETY 9pEKeTTEpiH Kacamac BYPbiH, ayaMeH KybIpFbILLTbI BLUIDIHI3 HaHE OHbI HEri3ri KyaT Ke3iHEH aibIPaTbiHbI3 KaHE OHbl TONbIK CYbITbIHbI3.
1. KybIpFbILUTbIH, Heriari 66AiriH ymcaK, AbIMKbIN WyGEPEKNEH CYpTiN, aKChinan KypraTbikbi3. AyaMeH KybIpFbILLTbIH Heri3ri 66niriH Cyra Hemece 6aCKa CyibIKTbIKKa GaTbipMaHpbi3.

2. Kyblpy ce6ettepi MeH KaCTpenai #binbl, CabblHbl CyAa Ta3anaHbl3, COAaH KEMiH KaKCbinan WaibiHbi3 HaHe KypraTbiHbi3. KybIPFLILTb! HEMECE OHbIH KEpeK-iapaKTapbiH Tasanay LUiH KarTbl
Hemece a6pasviBTi Tasanarbill 3aTTap/bl elKaLaH naraananGanbi3, ce6edi 6y 3aKbIMAaNYb! MyMKIH.
ECKEPTY: Bp6ip KongarraHHaH KevliH ayameH KybIpFblTbI Ta3anan oTbipy Kepek.
KybIpFolluTbig. Heriari GeniriH cyra Hemece 6acka CyVblKTbIKKa GaTbipManbi3. AyaMeH KybIpFbILTbl HEMECE OHbIH KEpek-KapaKTapblH Tasanay YILiH KaTTbl Hemece abpasuBri Tasanarbill
3aTTap/Abl elKalaH naiaananbanbi3, ce6ebi 6y 3aKbIMAanybl MyMKIH.
CAKTAY: CankblH, Kyprak epfie CaKTamac 6ypbiH, CANKbIHAATKbILTLIH CANKbIH, Ta3a aHe KypFaK eKeHiH TEKCEIHi3. EWKaLaH CoiMAbl KeNAETKILLTIH aitHanackiHa MbIKTan opamaHsi3: 3aKbiM
U368y YWIH OHbl EPKIH Opan KOMbIHbI3.

7) Akaynblk ce6e6iH i3ney HaHe Ty3eTy

Macene

MymKiH ceben

MyMKiH 60naTbIH WeLiM

AyameH KyblpFbill KyMbiC
icTemengi

Kypbingel anraHbaraH.

Kyat kabeniH epre KOCbITFaH KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

TailMep opHaTbiIMaraH.

KypblaFblHbI KOCY YWiH TaliMep TYTKACbIH KaeTTi AaibIHAbIK YaKbiTbiHa GYPaHbI3.

TocTaraH JypbiC OpHATIIMaFaH.

blAbICTbI KypbIAFbIFA AYPHICTAN CANblHbI3.

AyaMeH KybipFbiLuneH

CeGerTeri MHrpeAMeHTTEPAIH MeALIepi

A3 mMenwepze UHrpeanenTTepai cebetke canbiipi3. KilkeHe naptusnapasl ia

KyblpFbllwTa GipKenki emec
Kyblpbinagsl.

laikanMaraH.

KybIpbLAFaH TbIM V/IKEH. BipHenKi Kybipagpl.
MHIPELMEHTTED faMbH - ) B
evee OpHarbinFaH TeMnepaTypa ThiM ToMeH. | TemnepaTypa TeTiriH KaeTTi TemnepaTypa KanbiHa KOMbIHbI3 (KapaHbi3).
' «[lariganaHy» xaHe «[licipy xoHe peLentrep» Tapaynapbl
[laliblHAbIK YaKbITbl ToIM KbICKa. Tailmep TYTKaCbIH KAKeTTi AaliblHAbIK yaKbiTbHa OypaHbi3 («Maiinanaxy» xoHe
«[Ticipy WaHe pewentrep» TapaynapbiH Kapaxbl3).
UHrpeaneHTTep ayameH [lafbIHAbIK KE3iHAe MHrpeaneHTTep bip-6ipiHiH yCTiHe HEMeCe YCTiHe OpHanacKaH MHrpeaueHTTepai (Mbicansl, Gpu)

[aiblHAay yaKbITbIHbIH, 0pTACbIHAA Wailkay Kepek. «TaitaanaHy» waHe «licipy
aHe peLenTTep» TapaynapblH KapaHbl3

KybipbinFaH Taramaap
aya KybipfblluTan
WbIKKAH Ke3Ae KbiTbpnak
607Matabl.

[lacTypi TepeH KybipFoiluTa
[LaviblHaanybl KepeK Tarampapl
JLavibiHaay.

KbiTbipiaK HaTUMEre KON WETKI3Y YWiH THiCTi TaFaMAapabl KONAaHbIHbI3 HeMece
a3fan Ma iafblHpi3.

MeH blgbiCTbl KypbinFbiFa
JYPLIC CANa ANMaiMbH.

CebertTe ThiM Ken MHrpeaveHTTep 6ap.

Ceberi acbipa TOATbIPMaHbI3, «[TaiiganaHy» TapaybiH KapaHpl3.

CeBeT bibICKA [IYPbIC CANbIHGAFAH.

[IbiGbICTbI €CTireHILe CEDETTI biAbICKA CablHbI3.

KybIpbIAFaH KaGbiKTapbl
GipKeNKi emec Kybipblinagpl

KyblIpFblluTaH aK TyTiH WHrpeaneHTTep TiM Mainbl. Malinbl MHrPeAVEHTTED KybIPbINFaH Ke3ae, biAbICKa Ken Menwepae Mail afbin
WbIFaAbI. KeTegi. Mail aK TyTiH WeiFapagbl, TOCTaFaH dAEeTTEriAeH KON Kbi3ybl MyMKIH. byn
KYPbINFbIFA HEMECE CORFbI HOTUIKETE aCep eTneai.
TocTaraHHbIH KypamblHaa OypbIHFbI AK TYTiH biibicKa Malibl KbI3AbIpyAaH Naitaa 60nazbl. Op KoNaaHFaHHaH KelliH
naiifanaHypaH anbikFaH Mai TOCTaFaHap MeH Ce6eTTepAi AYPbIC TaanaHpi3.
KanablKTapbl 6ap.
KapronTbiH KaHa Kate naitganatblnFan kapton Typi. HaHa nickeH KapTonTbl KONAAHBIHbI3 }OHE Kybipy KesiHAe onap/blk 6epiK ekeHiHe

KO3 KETKI3IHI3.

Kapron TasKwanapbiH Kybipap
anfbIHAA Wailbin TacTaMaHbI3.

Kapron TasKwanapbiH 6ETiHEH Kpaxmanabl KETipy YLLiH WariblHpi3.

aHa nickeH Kybiprbilw
KbITbIpAaK emec

KybipyFa apHanFaH Mai MeH CypblH

Ma#iabl kocnac 6ypbiH KapToN TasKWanapbiH SYPbIC KYPFaHbIHbIFA KO3 KETKI3IHi3.

MeJiLLepi AypbIC eMeC.

KbiTbipnaK HaTvie any YLLiH KapTon TasKWwanapbiH Killipex eTin KeCiHi3.

KbiTbpnaK HoTUMe YWWiH a3aan Mait KOChIHbI3.




Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimentg sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveika mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistra gaminti ir
mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiariis DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. [sigije suklastoty gaminiy, Klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj
ar igaliojimy neturint] platintoja, praneskite apie tai adresu brand.protection@studio-moderna.com arba ccd. lt@studio-moderna.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO PRO karsto oro gruzdintuve - naudojimo instrukcija
Originalios instrukcijos vertimas
Prie$ naudodami prietaisa atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija ir iSsaugokite ja ateiCiai.

1) LSPEJIMAI

1. Prietaiso Ir elektros lizdo, j kurj jungiamas prietaisas, jtampa turi sutapti. PrieSingu atveju gali kilti

elektros tiekimo ar prigtaiso gedimy.

Prietaisas yra su jzemintu kistuku. Uztikrinkite, kad elektros lizdas, | kurj jungiate prietaisq, baty

erai jzemintas.
emerkite laido, kiStuko ir prietaiso j vanden; ar kitokius skyscius, kad nesukeltuméte elektros Soko.

Nemodifikuokite ir netaisykite prietaiso, gedimo atveju kreipkités | platintoja.

Nenaudokite prietaiso, jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, tokiu atveju kreipkités j platintoja.

Maitinimo laidg laikykite atokiai nuo karsty pavirsiy.

Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar psichiniais sutrikimais, nebent

juos prizitri uz sauguma atsakingas zmogus, supazindings su prietaiso naudojimu ir pavojais,

kylanciais prietaisg naudojant netinkamai.

. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

9. Neleiskite vaikams valyti prietaiso ir atlikti kity priezitiros darby.

10. Nepalikite jjungto tuscio prietaiso (iSskyrus pries pirmaji naudojima), nes galite jj sugadinti ir
(arba) susizaloti patys.

11. Nejunkite laido kiStuko j elektros lizdg ir nelieskite valdymo skydelio su Slapiomis rankomis.

12. Nestatykite prietaiso ant ar Salia degiy medziagu, tokiy kaip staltiesés ar uzuolaidos.

13. IS karto iSjunkite prietaisa, jeigu i$ jo pradéjo verztis tamsus dimai. Palaukite, kol nustos verztis
dumai, ir ISimkite dékla iS prietaiso.

14. Baigus naudoti prietaisg metalinés dalys gali buti labai karstos, nelieskite ju.

15. Ingredientus, kuriuos ketinate gruzdinti, visada dekite | gruzdinimo inda, kad jie nesiliesty prie
kaitinamojo elemento.

16. Neuzpildykite déklo aliejumi, nes tai gali sukelti gaisro pavojy.

17. Naudodami prietaisg neuzdenkite oro j&jimo ir isejimo angy.

18. Biikite itin atsarglis, jeigu naudojant prietaisa netoli yravaiky. . .

19. Nenaudokite prietaiso lauke. Sis prietaisas skirtas buitiniam naudog)lmw sausoje patalpoje.

20. PrieS pradédami naudoti pastatykite prietaisg ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirSiaus.

21. Nenaudokite prietaiso, jeigu jis nevelkia tinkamai, buvo sutrenktas, pazeistas, paliktas lauke ar
jmestas | vandeni.

22. ISjunkite prietaisg ir iStraukite laidg i$ elektros lizdo, jeigu nebenaudojate prietaiso, keiCiate
priedus ar ketinate jj valyti.

23. Nestatykite prietaiso prie pat sienos ar priesais kitus prietaisus. Palikite bent 20 cm laisvos erdvés
aplink Ir virs prietaiso. Nedékite jokiy daikty ant prietaiso.

24. Prietaisg naudokite tik pagal paskirtj, kaip apraSyta Sioje instrukcijoje.

25. Nepalikite jungto prietaiso be prieziuros.

26. Gruzdinant karstu oru pro oro angas iSleidziami karsti garai. Laikykite rankas ir veida sauﬁiu
atstumu nuo gary ir oro ileidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir karsto oro imdami déklg
i$ prietaiso.

21. Pries valydami, atlikdami priezitros darbus ar padédami | laikymo vietq uztikrinkite, kad prietaisas

buty visiskai atvéses.



28. Nen?(uﬁokne pr|§ta|so netoli dujy ar kity degiy medziagy (pavyzdziui, benzeno, dazy skiediklio,
purskikliy ir pan

29. Nenaudokite prietaiso prie vandens. Prietaiso negalima naudoti netoli vandens Saltiniy, tokiy
kaip vonios, kriauklés, baseinai ir pan., kur kyla rizika, kad prietaisas gali kristi | vandenj ar biti
aptaskytas. Nenaudokite prietaiso su slaplomls rankomis.

30. Nenaudokite astriy rankiy maistui iSimti ar apversti; naudokite tik karsCiui atsparaus plastiko ar
medines menteles, kad nesubraizytuméte nesvylancio pavirsiaus.

31. Prietaisg galima uungt| tik tada, kaip jis uzdarytas,

32. Nelaikykite jjungto tusCio pr|eta|so (1Sskyrus prieS pirmajj naudojimg), nes galite ji sugadinti ir
(arba) susizaloti patys.

33. Nedekite | prietaisg per didelio kiekio maisto, pakuoCiy su aliuminio folija ar jrankiy, nes galite
Sukelti gaisra ar elektros Soka.

34. Prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

35. Tik pradéjus naudoti prietaisg gali buti juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas pasieks
terminj stabiluma.

36. Prietaisas yra su jungikliu, kuris isjungia prietaisa automatiskai, jeigu deklas iSimamas gaminimo metu.

37. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau Jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra paties

naudotojo atsakomybé.
2) Dalys
Prietaisa sudaro Sios dalys:
Pic. 1 (Ziurekite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1)
1. Temperaturos reguliatorius 4. [jungimo lemputé 7. Apatinis dangtis 10. Gruzdinimo indas
2. Kaitimo lemputé 5. Prietaiso korpusas 8. Gruzdinimo indo 11. Oro iSleidimo
3. Laikmacio / galios reguliatorius | 6. Déklas i5émimo mygtukas angos
9. Déklo / gruzdinimo
indo rankena
3) Pries pirma naudojima

1. Nuimkite visas pakuotés dalis, lipdukus ir etiketes (iSskyrus etikete su technine informacija) nuo prietaiso.

2. Prietaiso korpusa nuvalykite su Svelnia drégna Sluoste ir gerai nusausinkite.

3. Suimkite déklo / gruzdinimo indo rankenq iriStraukite déklg iS prietaiso korpuso. ISimkite gruzdinimo inda kilstelédami plastikinj dangtelj ir nuspausdami gruzdinimo indo i§émimo mygtuka,
tada pakelkite ir iSimkite gruzdinimo inda.

4. Ivalykite prietaisa (Zirékite skyriy ,Valymas ir priezidra“).

5. Pastatykite prietaisa ant stabilaus, karSCiui atsparaus pavirSiaus, jums patogiame aukstyje.

6. |kiSkite laido kiStuka | elektros lizdg ir jjunkite prietaisa su jungikliu (tusCia), palaikykite jjungta apie 10 minuciy - tai padés iSvengti véliau maisto skonj galin¢iy sugadinti ddmy ir kvapu.
PASTABA. Naudojant prietaisa pirma karta gali pasirodyti Siek tiek diimy ar biiti juntamas specifinis kvapas. Tai normalu ir greitai pranyks. Uztikrinkite tinkama ventiliacija, kai
naudojate prietaisa.

4) Naudojimas

PASTABA. Nenaudokite déklo be tinkamai jstatyto gruzdinimo indo. Jeigu déklas su gruzdinimo indu bus jstatytas netinkamai, prietaisas neveiks.

1. ljunkite laido kituka | elektros lizda.

2. Kaitinkite prietaisg apie 5 minutes naudodami laikmacio ir temperatiiros reguliatorius. Uzsidegs jjungimo (Zalia) ir kaitimo (oranziné) lemputés, tai reiks, kad prietaisas kaista. Prietaisui
pasiekus reikiama temperatira kaitimo lemputé uzges (paskui vél uzsidegs, palaikydama nustatyta temperatiira).

3. Kaitimui pasibaigus iSimkite déklq iS prietaiso, laikydami uz rankenos. Dékla pastatykite ant lygaus, stabilaus ir karsCiui atsparaus pavirsiaus.

4, Sudeékite ingredientus | gruzdinimo inda ir dékla su gruzdinimo indu jstatykite atgal | prietaisa.

Pastaba. Nepripildykite gruzdinimo indo ar déklo aliejumi. NevirSykite gruzdinimo inde nurodytos MAX Zymos. Nenaudokite déklo he gruzdinimo indo. Nelieskite déklo gaminimo metu
ar i§ karto pasibaigus gaminimui, nes jis bus labai karstas. Visada laikykite uZ rankenos.

5. Nustatykite reikiama temperatira Su temperatiros reguliatoriumi.

6. Nustatykite reikiama gaminimo trukme su laikmaCio / galios reguliatoriumi pagal naudojamus ingredientus (vadovaukités skyriaus ,Gaminimas ir ingredientai“ rekomendacijomis). Atleidus
reguliatoriy laikmatis pradés skaiCiuoti likusj laika.

7. Kai kuriuos ingredientus gali reikéti patikrinti ar pakratyti pragjus pusei gaminimo laiko. IStraukite dékla i prietaiso laikydami uZ rankenos. Bilkite atsargis ir netyCia neatskirkite déklo ir
gruzdinimo indo (apsauginis dangtelis turi biiti uzdarytas visa laika). Svelniai pakratykite dékla, jdékite atgal | prietaisa ir teskite gaminima.

8. Pasibaigus nustatytam gaminimo laikui pasigirs garsinis signalas. Atsargiai iSimkite dékla ir patikrinkite, ar ingredientai iSkepe. Jeigu dar ne, jdékite dékla atgal ir su laikmaCio / galios
reguliatoriumi nustatykite reikiama trukme. Jeigu maistas iSkepes, iSimkite gruzdinimo indq i$ déklo ir maista perdékite j serviravimo inda. Jeigu maisto gabaliukai dideli ar trapis, naudokite
karsCiui atsparias Znyples (nepridedamos). Neimkite maisto i gruzdinimo indo su rankomis.

PASTABA. Visada jkaitinkite prietaisq pries pradédami gaminti arba gaminimo trukme pailginkite mazdaug 3-5 minutémis. Jeigu gaminimo laika ar temperatiira reikia pakeisti
gaminimo metu, ta paprasciausiai padarykite su laikmacio ar temperatiiros reguliatoriais. Naudojimo metu oraziné kaitimo lemputé uzsidegs ir uzges, tai reiks, kad palaikoma
nustatyta temperatira.

PASTABOS:

Baige naudoti prietais visada iStraukite laida i$ elektros lizdo.

Neverskite maisto tiesiai i§ déklo, nes jo apaCioje gali biti susirinkes perteklinis aliejus ir laséti ant maisto. Visada iSimkite gruzdinimo inda iS déklo nuspausdami mygtukg ant indo / déklo
rankenos.

Prietaisq taip pat galite i§jungti rankiniu bidu. Norédami tai padaryti, iSjunkite laikmaCio reguliatoriy ir iStraukite déklg iS prietaiso.




PATARIMAL:

Maista pakratyti bus lengviau, jeigu gruzdinimo inda su maistu iSimsite iS déklo ir pakratysite tik gruzdinimo indg.

Jeigu su laikmaciu nustatysite tik puse gaminimo laiko, iSgirsite garsinj signala, kai reikés pakratyti ingredientus. Taciau po to vél turésite nustatyti su laikmaciu likusj gaminimo laika.
Patarimas. Jeigu su laikmaciu nustatysite visa gaminimo laika, praéjus pusei laiko garsinio signalo nebus, taciau bet kada galite iSimti dékla, patikrinti ingredientus, pakratyti ir jdéti atgal |
prietaisa; iStraukus dékla prietaisas nustoja veikti, taciau jdéjus atgal veikia toliau.

5) Gaminimas ir ingredientai

Toliau pateikiamos tam tikry maisto produkty ruosimo su karsto oro gruzdintuve gairés. Prietaisas gaminimo metu turi biti prizidrimas.

PASTABA. Turékite omenyje, kad Sie nustatymai yra tik rekomendacijos. Gali skirtis ingredienty kilmé, dydis, forma, todél negalime garantuoti geriausiy rezultaty jisy pasirinktiems
ingredientams.

PATARIMA:

- Mazesniems ingredientams daZniausiai reikalingas Siek tiek trumpesnis gaminimo laikas nei didesniems ingredientams.

- Didesniam ingredienty kiekiui reikalingas tik Siek tiek ilgesnis, o mazesniam kiekiui - tik Siek tiek trumpesnis gaminimo laikas.

- Papurcius maZesnius ingredientus pra€jus pusei gaminimo laiko optimizuojami gaminimo rezultatai ir tai gali padéti iSvengti netolygiai gruzdinty ingredienty.

- Uzpilkite Siek tiek aliejaus ar SvieZiy bulviy, jeigu norite, kad jos bty traskesnés. Uzpyle aliejaus ingredientus pradékite gruzdinti praéjus ne daugiau nei kelioms minutéms.
- NeruoSkite ypac riebiy ingredienty, tokiy kaip naminés desrelés, karsto oro gruzdintuvéje.

- UzZkandzius, kurie skirti gaminti orkaitéje, taip pat galima ruosti karsto oro gruzdintuvéje.

- Optimalus ruoSiamy gruzdinty bulvyCiy kiekis yra 500 .

- [dékite kepimo forma ar karSiui atspary inda | gruzdinimo sietel], jeigu norite kepti pyraga, kisa ar gruzdinti trapius arba jdarytus ingredientus.

- Karsto oro gruzdintuve taip pat galite naudoti maistui paSildyti. Jeigu norite paSildyti ingredientus, nustatykite 150 °C temperatdra ir 10 minuciy trukme.

Ingredientai Temperatura, °C Laikas (min.)

Atitirpinimas 80 5-10

Saldytos bulvytés 200 13-18

Vistienos sparneliai 200 17-22

Vistienos kulSelés 200 20-25

Mésa 200 10-15

Krevetés 160 6-10

Zuvis 180 8-15

Keksiukai 180 8-12

Simbolis Reiksmé Simbolis Reik§mé
” () Atitirpinimas @ Mésa

Gruzdintos bulvytés % Krevetés

*_
<6 Vistienos sparneliai Q Zuvis
a Vistienos kulSelés ? Keksiukai

6) Valymas ir prieZiiira

Prie$ valydami prietaisq ar atlikdami priezidiros darbus, i§junkite prietaisa, iStraukite maitinimo laida i$ elektros lizdo ir palaukite, kol visiSkai atvés.

1. Prietaiso iSore nuvalykite su Svelnia drégna Sluoste ir gerai nusausinkite. Nemerkite prietaiso korpuso j vandenj ar kitokius skyscius.

2. Gruzdinimo indg ir déklg plaukite su Siltu muiluotu vandeniu, po to nuskalaukite ir gerai nusausinkite. Nenaudokite stipriy SveiCiamujy priemoniy ar Sveistuky gruzdintuvei ir jos priedams
valyti, nes galite pazeisti pavirSius.

PASTABA. I3valykite prietaisa po kiekvieno naudojimo.

Nemerkite prietaiso korpuso j vandenj ar kitokius skyscius. Nenaudokite stipriy Svei¢iamujy priemoniy ar Sveistuky gruzdintuvei ir jos priedams valyti, nes galite pazeisti pavirsius.
LAIKYMAS. Prie§ padédami | vésia ir sausa laikymo vieta jsitikinkite, kad prietaisas yra atvéses, Svarus ir sausas. Nevyniokite maitinimo laido glaudziai aplink prietaisa, vyniokite laisvai, kad
iSvengtuméte laido pazeidimo.




7) Galimos problemos

Problema

Galima priezastis

(Galimas sprendimas

Prietaisas neveikia.

Prietaisas nejjungtas | elektros lizda.

Jjunkite maitinimo laida j Zeminta elektros lizdg.

Nenustatytas laikmatis.

Nustatykite laikmaciu reikiama gaminimo trukme, kad prietaisas pradéty
veikti.

Netinkamai jdétas déklas.

|statykite prietais tinkamai | prietaisa.

Prietaise ruosiami ingredientai
néra iSkepe iki galo.

Per didelis maisto kiekis gruzdinimo
inde.

Dékite mazesnes maisto porcijas j gruzdinimo inda. Mazesnés porcijos iSkepa
tolygiau.

Nustatyta per Zema temperatiira.

Temperatiiros reguliatoriumi nustatykite rekomenduojama temperatira,
Ziurékite skyrius ,Naudojimas* ir ,Gaminimas ir ingredientai”.

Per trumpas gaminimo laikas.

Laikmacio reguliatoriumi nustatykite rekomenduojama gaminimo laika,
Ziurékite skyrius ,Naudojimas* ir ,Gaminimas ir ingredientai“.

Ingredientai apskrude
netolygiai.

Ingredientai nebuvo papurtyti gaminimo
metu.

Ingredientus, kurie néra sudéti vienu sluoksniu (pavyzdijui, gruzdintas
bulvytes) reikia papurtyti praéjus pusei nustatyto laiko. Zitrékite skyrius
,Naudojimas” ir ,Gaminimas ir ingredientai”.

Gruzdinti uzkandziai néra
traSks iSimti iS prietaiso.

Ruosiate uzkandzius, kurie skirti ruosti
tik {prastoje gruzdintuvéje aliejuje.

Naudokite karsto oro gruzdintuvéje ruosti tinkamus uzkandzius arba
uzkandzius patepkite su trupuciu aliejaus, kad jie buty traskesni.

Déklas tinkamai nejsistato |
prietaisa.

Per daug maisto gruzdinimo inde.

Neperpildykite gruzdinimo indo, laikykités skyriuje ,Naudojimas" pateikiamy
nurodymy.

Gruzdinimo indas netinkamai jstatytas
| dékla.

|statykite gruzdinimo inda | dékla taip, kad pasigirsty spragteléjimas.

IS prietaiso verziasi balti
dumai.

Ingredientai per riebls.

Gruzdinant riebius ingredientus | dékla nuteka daug aliejaus. |kaites aliejus
virsta baltais dimais, o déklas gali jkaisti smarkiau nei jprastai. Tai neturi
itakos prietaisui ir galutiniam gaminimo rezultatui.

Dékle liko riebaly likuciy nuo pries tai
gaminto maisto.

Balti diimai susidaro dél dékle jkaitusiy riebaly. Tinkamai iSvalykite déklg ir
gruzdinimo inda po kiekvieno naudojimo.

Svieziy bulviy lazdelés iSkepa
netolygiai.

Naudojama netinkama bulviy riisis.

Naudokite Sviezias bulves, kurios nesubyra gruzdinimo metu.

Bulviy lazdelés nenuskalautos pries
kepima.

Gerai nuskalaukite bulviy lazdeles, kad paSalintuméte pavirsiuje esantj
krakmola.

Sviediy bulviy lazdelés néra
traskios.

Netinkamas aliejaus ir vandens kiekis
bulviy lazdelése.

Gerai nusausinkite bulviy lazdeles pries uzpildami aliejaus.

Bulves pjaustykite mazesnémis lazdelémis, kad bty traskesnés.

Uipilkite truput] aliejaus, kad lazdelés biity traSkesnés.

Prietaiso pavadinimas: DELIMANO PRO karsto oro gruzdintuvé

Kilmés Salis: Kinija.

DELIMANO prekés Zenklo savininkas, importuotojas | ES, tiekéjas: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.
Platintojas: UAB ,Studio moderna“, Zalgirio g. 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

Pardavéjo suteikiama komercing prekés garantija
Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniSkai pazeisite prietaisa, naudosite jj ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus prietaisui dél
stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pabloggjima, jeigu jis kilo dél Kliento ar kity asmenu, kuriems klientas pardavé prekes, veiksmuy.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?

Komentuokite po preke www.topshop.It. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!

Paldies, ka izvélgjaties Delimano produktu.

Zimols Delimano piedava inovafivu un kvalitativu virtuves piederumu klastu, kas nodrosina vesefigu, gardu un patikamu kulinaro pieredzi (gatavojot, cepot un baudot édienus), laujot jums
pilnveidot savas st gatavoSanas prasmes, neskatoties uz jisu pasreizejam iemanam. Gatavojiet. Sviniet. Katru dienu.

Visi Delimano produkti ir vértigi, tapéc viltotaji médz atdarinat misu preces, tadéjadi kaitgjot klientiem un piedavajot tiem zemakas kvalitates preces bez garantijas un apkalposanas. Ja
pamant atdarintus, viltotus vai idzigus produktus, ka ari neautorizetus izplafitajus, lidzu, zinojiet mums, nosiitot e-pasta véstuli uz adresi brand.protection@studio-moderna.com, lai
palidzetu mums cinities pret nelikumigu viltoSanu.

Aerogrils Air Fryer Pro - Lietotaja rokasgramata




Ludzu, pirms lietoSanas rapigi izlasiet So rokasgramatu un saglabajiet to.

1) BRIDINAJUMI

1. Pievienojiet baroSanas avotam, kas atbilst produkta/ladétaja specifikacija noraditajam

nominalajam spriegumam. NeatbilstoSa baroSanas avota lietoSana var izraisit stravas padeves

traucgjumus vai ierices klimes.

Stierice ir aprikota ar zemétu spraudni. Ludzu, parliecinieties par to, ka jusu majokla kontaktrozete

ir aprikota ar zemejumu.

Lai pasargatu sevi no elektrotraumas, nemerciet vadu, spraudnus vai ierici ident vai cita Skidruma.

Neméginiet parveidot vai remontét ierfci un uzticiet remontdarbus tikai atbilstosi kvalificétam

meistaram.

JabaroSanas vads ir bojats, ta nomaina ir nekavejoties jauztic autorizétam un kvalificétam meistaram.

Nenovietojiet kabeli karstu virsmu tuvuma.

So ierci drikst izmantot bémi, kuri ir sasniegusi 8 Eadu vecumu, un personas ar traucétam

fiziskam, sensoram vai garigam spejam, ka ar cilveki, kam nav pieredzes un zinaSanu, ja tie

darbojas citu personu uzraudziba vai ir uzklausijusi norades par to, ka drosa veida lietot So iefici

un kadi ir iespejamie apdraudgjumi.

8. Bemi nedrikst rotalaties ar So ierici.

9. lerices finSanu un apkopi nedrikst uzticet bériem, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu un
peatrodas pieauguso uzraudziba.

10. So ierici nedrikst darbinat tuksu, jo ta var sabojat ierici un/vai radit traumas ligtotajam.

11. Nepievienojiet ierici baroSanai un nepieskarieties vadibas panelim ar slapjam rokam.

12. Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu, pieméram, galdautu vai aizkaru tuvuma.

13. Ja no ierices pacelas tumsi dimi, nekavéjoties atvienojiet ierici no baroSanas. Nogaidiet, fidz
dumi vairs neizdalas, un tikai tad iznemiet rezervuaru no lerices.

14. Pec ierices lietoSanas metdla detalas ir uzkarsusas, tapec nepieskarieties tam.

15. Vienmér gatavojamos produktus lieciet cepSanas groza, lai tie nesaskartos ar sildelementiem.

16. Nelejiet cepamaja rezervuara ellu, jo ta var izraisit ugunststameu.

17. Neaizsedziet gaisa iepliides un izplides atveres, kad iefice darbojas.

18. Esiet piesardzigi, izmantojot jerici bému klatbutne.

19. Nelietojiet to arpus telpam. Stierice ir paredzéta lietoSanai majsaimniecibas apstaklos, telpas un
sausuma.

20. Pirms lietoSanas novietojiet iefici uz cietas, lidzenas, stabilas un sausas virsmas.

21. Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi, ir sanemusi triecienus, nomesta, bojata, atstata zem
klajas debess vai iemesta tden.

22. So iefici nedrikst atstat ieslégtu vai pieslégtu pie baroSanas, kad ta netiek izmantota, ka ar
piederumu nomainas vai fifisanas laika.

23. Nenovietojiet iefici pie sienas vai citam virtuves iekartam. levérojiet vismaz 20 ¢m atstatumu ap
ierici un virs tas. Nelieciet neko uz ierices.

24. Lietojiet ierici tikai tiem mérkiem, kadi ir aprakstiti Saja rokasgramata.

25. Neatstajiet bez uzraudzibas ierici, kad ta darbojas.

26. Cepot karstaja %aisé, pa gaisa atverem izplust karsts tvaiks. Netuviniet rokas un seju tvaikiem un
Eaisa atverem. Tapat uzmanieties no karsta tvaika un gaisa, nemot pannu no ierices.

irms tifiSanas, apkopes vai novietoSanas glabasanai vienmér parliecinieties, vai iefice péc

listoSanas ir atdzisusi.

28. Nelietojiet ierici gazes vai citu viegli uzliesmojosu vielu (benzina, krasu Skidinataju, aerosolu u.c.)
tuvuma. .

29. Nelietojiet ierici idens tuvuma. So ierici nedrikst lietot tiesa tidens tuvuma, piemeram, pie vannas,
mazgajamas blodas, peldbaseina u.c., kur ierice var tikt iemerkta vai aps|akta. Nepieskarieties

iericei ar mitram rokam.



30. Nelietojiet asus vai abrazivus priekSmetus. Lietojiet tikai karstumizturigas plastmasas vai koka
lapstinas, lai nesabojatu nepiedego3o virsmu.

31. lerici drikst ieslegt tikai tad, kad ta ir aizverta.

32. So ierici nedrikst darbinat tukSu (iznemot ieslégSanu pirms pirmas lietoSanas reizes), jo ta var
sabojat iefici un/vai radit traumas Iietoté{'(am.

33. lerice nedrikst ievietot parak lielus partikas produktus, metala folijas iepakojumus vai virtuves
gkus, jo tie var var izraisit liesmas val elektrotraumu.

34. Stierice nav paredzeta darbibai, izmantojot argjo taimeri vai citas attalinati vadamas sistémas.

35. Uzsakot lietosanu, ierice var izdalit vieglu aromatu, lidz ta sasniedz temperatiras lidzsvaru.

36. lerice ir aprikota ar mikro slédzi, kas automatiski izslegs ierici, ja lietoSanas laika tiks iznemts
rezevuars.

37. Neskatoties uz to, ka ierice ir parbaudita, tas lietoSana un lietoSanas sekas ir ligtotaja atbildiba.

2) Detalas
lerice ietver Sadas detalas/funkcijas:

3. attéls (skatiet: ATTELI, 3. attéls). 1)

1. Temperaturas vadibas sledzis | 4. leslegSanas gaismas diode | 7. ApakS€jais parsegs 10. Grozs

2. Sildisanas gaismas diode 5. Galvena vieniba 8. Groza atbrivoSanas poga | 11. Gaisa izvade
3. Taimera/ieslégSanas sledzis | 6. Rezervuars 9. Groza/rezervuara rokturis

3) Norades pirms pirmas lietoSanas reizes

1. Nonemiet no ierices iesainojuma materialu, uzlimes un etiketes (iznemot parametru uziimi).

3. Satveriet groza/ rezervuara rokturi un izvelciet rezervuaru no galvenas vienibas. lznemiet cepamo grozu, pacelot plastmasas parsegu un nospiezot groza atbrivoSanas pogu, pec tam izceliet
t0 no pannas virziena uz augsu.

4. Iztiriet ierici (skatiet sadaju “TifiSana un apkope”).

5. Novietojiet aerogrila galveno vienibu uz stabilas, karstumizturigas virsmas, tada augstuma, kads ir érts lietotajam.

6. Pievienojiet ierici baroSanai un ieslédziet (tukSu) ierici un darbiniet aptuveni 10 mindites, lai diimi un aromati, kas izdalas pirmaja lieto3anas reizé, neietekmeétu édiena garsu.

PIEZIMES: Lietojot aerogrilu pirmo reizi, var izdalities dimi un aromati. Tas ir normali, un tie atri vien izzudis. Gadajiet, lai vieta, kur izmantojat aerogrilu, ir pienacigi ventiléta.

4) Lietosana

PIEZIME: Nelietojiet rezervuaru, ja grozs nav pienacigi ievietots taja. Ja panna nebils nofikséta aerogrila, tad ierice nedarbosies.

1. Pievienojiet ierici pie baroSanas.

2. Sildiet aerogrilu aptuveni 5 mindtes, izmantojot pogas taimera un temperatiiras vadibas panell. leslégSanas (zala) un sildiSanas (oranza) gaismas diodes ieslégsies, signalizejot, ka aerogrils
silst. Kad tas biis sasniedzis vélamo temperatiru, silditajs un sildiSanas gaismas diode automatiski izslegsies (un ieslegsies, lai uzturétu iestatito temperatiru).

3. Kad ierice ir uzsilusi, iznemiet rezervuaru no galvenas vienibas, turot to aiz roktura. Novietojiet rezervuaru uz plakanas, stabilas, karstumizturigas virsmas.

4. lelieciet édiena sastavdalas groza un ievietojiet rezervudru atpakal galvenaja vieniba.

Piezime: Nelejiet groza vai rezervuara ellu, Neparsniedziet groza atzimi MAX. Nelietojiet rezervuaru, ja grozs nav pienacigi ievietots taja. Nepieskarieties rezervuaram gatavosanas
laika vai isi péc tam, jo tas ir loti karsts. Vienmer izmantojiet rokturi.

5. lzmantojiet temperatiiras vadibas sIédzi, lai iestatitu aerogrila silSanas iestatjumus.

6. Nosakiet édienam nepiecieSamo gatavo3anas laiku un ar taimera/ ieslégSanas slédzi iestatiet laiku (skatiet sadalu “GatavoSana un receptes”); péc tam saksies laika atskaite.

7. Dazas ediena sastavdalas ir nepiecieSams parbaudit vai apmaisit gatavoSanas laika. lzvelciet rezervuaru no galvenas vienibas, turot to aiz roktura. Gadajiet, lai rezervuars un grozs nejausi
neatdalitos viens no otra (parsegam visu laiku ir jabat aizvértam). Maigi sakratiet rezervuaru un ielieciet atpakal galvenaja vieniba, aizveriet to un turpiniet gatavot.

8. Kad gatavo3ana bis pabeigta un iestatitais laiks pagajis, ierice atskanos skanas signalu. Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas, uzmanigi atverot rezervuaru. Ja sastavdalas vél nav gatavas,
aizveriet rezevuaru un ar taimera/iesléganas slédzi piereguljiet gatavosanas laiku. Ja ediens ir gatavs, iznemiet grozu no rezervuara un lieciet édienu uz SKivjiem. Ja &diena gabali ir lieli vai
trausli, lietojiet karstumizturigas knaibles (nav ieklautas komplektacija). Nenemiet édienu ar rokam.

PIEZIME: Pirms gatavosanas vienmér uzsildiet aerogrilu vai pieskaitiet 3-5 miniites pie gatavosanas laika. Ja gatavoSanas procesa ir nepiecieSams mainit gatavosanas laiku vai
temperatiiru, tad izmantojiet taimera vai temperatiiras vadibas slédzi, lai pieregulétu. GatavoSanas laika oranZais siltuma indikators cikliski ieslégsies un izslégsies, signalizéjot,
ka tiek uzturéta izvéléta temperatiira.

PIEZIMES:

Péc lietoSanas atvienojiet ierici no barosanas.

Nelejiet dienu pa tieSo no rezervuara, jo apaksa var bt sakrajusies ella, kas uzis uz édiena sastavdalam. Vienmér iznemiet grozu no rezervuara, nospiezot sIédzi uz groza/ rezervuara roktura.
lerici var izslégt arf manuali. Lai to izdaritu, izslédziet temperatiras sIdzi vai iznemiet lauka rezervuaru.

PADOMI:

Lai batu értak apmaisit édienu, jis varat iznemt grozu no rezervudra un sakratit tikai grozu.

Ja iestatisiet pusi no gatavosanas laika, tad signals atskanés tad, kad jaapmaisa sastavdalas. TaCu tas nozime to, ka péc apmaisisanas velreiz jaiestata atlikusais gatavosanas laiks.
Padoms: Ja iestatisiet visu gatavoSanas laiku, tad signals atskanés tikai pasas beigas, bet jus varat iznemt rezervuaru jebkura bricl, lai parbauditu sastavdalu gatavibas stadiju. lerice
automatiski izslegsies un ieslégsies tikai tad, kad rezervudrs bus ielikts atpakal iericé (Sada situacija taimeris turpina laika atskaiti).

5) Gatavosana un receptes

Talak ir minétas vadfinijas noteiktu édienu gatavoSanai aerogrila. Vienmeér sekojiet lidzi gatavosanas procesam.

PIEZIME: Nemiet véra, ka Sie iestatijumi i tikai rekomendgjosi. Ediena sastavdalu izcelsme, izmérs, forma un zimols ir atSkirigs, tap&c més nevaram rekomendgt idealus iestatijumus.
PADOMI:

- Mazaka izméra sastavdalam parasti ir nepiecieSams isaks gatavosanas laiks neka lielakam.

- Lielaka izméra sastavdalam ir nepiecieSams tikai mazliet ilgaks laiks, un mazaka izméra sastavdalam ir nepiecieSams tikai mazliet isaks gatavosanas laiks.

- Mazaku sastavdalu apmaisisana, kad gatavoSanas laiks ir pusé, uzlabos gala rezultatu un mazinas nevienmerigi izceptu sastavdalu iespejamibu.

- Pievienojiet svaigiem kartupeliem mazliet ellas, lai iegitu kraukSkigu rezultatu. Cepiet sastavdalas aerogrila dazas mindtes péc tam, kad esat pievienojusi mazliet effas

- Necepiet aerogrila Joti taukainus édienus, pieméram, desinas.




- Uzkodas, kas tiek gatavotas cepeskrasni, var gatavot ari aerogrila.

- Optimals kraukskigu smalki sagriezto kartupelu daudzums ir 500 grami.

- lzmantojiet gatavu miklu, lai &tri un vienkarsi pagatavotu pilditas uzkodas. Gatavai miklai ir nepiecieSams isaks gatavoSanas laiks neka majas gatavotai miklai.
- levietojiet aerogrila groza cepamo foliju vai cepamtrauku, ja vélaties cept kiku vai piragu, trauslas sastavdalas vai pilditus édienus.

- Aerogrilu var izmantot ari édiena uzsildisanai. Lai uzsilditu édienu, iestatiet 150°C temperatiru un sildiet ne ilgak k& 10 mintes.

Sastavdala Temperatura °C Laiks (min.)
atsaldesana 80 5-10
saldeti smalki sagriezti kartupeli. 200 13-18
vistu sparnini 200 17-22
vistu kajas 200 20-25
gala 200 10-15
garneles 160 6-10
zivs 180 8-15
kuka 180 8-12
Simbols Nozime Simbols Nozime
*O atsaldesana @ Gala
m Smalki sagriezti Garneles
kartupeli %
*_]
C@ Vistu sparnini Q Zivs
q Vistu kajas ? Kuka

6) Tirisana un apkope
Pirms tiiiSanas vai apkopes veikSanas, izslédziet un atvienojiet aerogrilu no baroSanas un laujiet tam pilniba atdzist.

bojajumus.

PIEZIMES: Aerogrils ir jatira pec Katras lietoSanas reizes

Nemérciet aerogrila galveno vienibu iideni vai cita Skidruma. Nelietojiet asus vai abrazivus tiriSanas lidzeklus, tirot aerogrilu vai ta piederumus, lai neraditu hojajumus.
GLABASANA: Parliecinieties, ka aerogrils ir atdzisis, tirs un sauss, pirms novietojat to vésa, sausa vieta. Netiniet kabeli ciei ap aerogilu: tiniet saudzigi, nesabojajot kabeli.

7) Problému novérsana
Probléma lespéjamais célonis lespéjamais risinajums
Aerogrils nedarbojas lerice nav pievienota pie barosanas Pievienojiet stravas kabeli zemétai baroSanas ligzdai.
Nav iestatits taimeris. Lai ieslégtu ierici, pagrieziet taimera slédzi uz vélamo gatavoSanas laiku.
Rezervuars nav ievietots pareizi. levietojiet rezervuaru ierce.

Aerogrila ceptais ediens nav gatavs. | Groza ir ielikts parak liels sastavdalu Lieciet groza mazakas sastavdalu porcijas. Mazakas porcijas
apjoms. vienmerigak izcepas.

lestatita temperatdra ir parak zema. Pagrieziet temperatiras vadibas slédzi uz vélamo temperaturu (skatiet
nodalas “Lieto3ana” un “GatavoSana un receptes”).

GatavoSanas laiks ir parak 1ss. Pagrieziet taimera vadibas slédzi uz velamo gatavoSanas laiku (skatiet
nodalas “LietoSana” un “Gatavosana un receptes”).




Sastavdalas aerogrila ir izceptas
nevienmerigi.

Gatavo3anas laika sastavdalas netika
apmaisitas.

Sastavdalas, kas atrodas viena virs otras (pieméram, smalki sagriezti
kartupeli) ir jaapmaisa, kad gatavoSanas laiks ir pusé. Skatiet nodalas
“LietoSana” un “GatavoSana un receptes”.

Ceptas uzkodas péc iznem3anas no
aerogrila nav kraukskigas.

Tiek gatavots ediens, kas jagatavo
tradicionalaja fritierl.

zvélieties piemerotas uzkodas vai arf ieziediet édienu ar ellu, lai tas
butu kraukskigaks.

Es nevaru ievietot rezervuaru iericé.

Groza ir parak daudz sastavdalu.

Nelieciet groza parak daudz sastavdalu, skatiet nodalu “LietoSana”.

Grozs ir nepareizi ievietots rezervuara.

Spiediet grozu uz leju, fidz izdzirdat Klikki.

No ierices plist balti dami.

Parak taukainas sastavdalas.

Cepot taukainas sastavdalas, rezervuara nonak liels daudzums ellas.
Ella rada baltus dimus un rezervuars uzkarst vairak neka parasti. Tas
nekaité iericei vai gala rezultatam.

Rezervuara ir tauki no iepriekejas
gatavosanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauki, kas uzkarsé rezervuaru. Rupigi iztiriet
rezervuaru un grozu péc katras gatavosanas reizes.

Smalki sagriezti Kartupeli ir

lzmantots nepareizs kartupelu paveids.

[zmantojiet svaigus Kartupelus un gadajiet, lai cepSanas laika tie

nevienmerigi izcepti. neizjuktu.

Kartupelu najinas pirms cep3anas nav
noskalotas.

Rupigi noskalojiet kartupelu najinas, lai atbrivotos no cietes, kas
uzkrajas uz nujinam.

Tikko cepti smalki sagriezti kartupeli
nav kraukskigi.

Nepareizs ellas un Udens daudzums
kartupelos.

Pirms ellas pievieno3anas rupigi nozavéjiet kartupelu nijinas.

Sagrieziet kartupelu nijinas sikakos gabalos, lai iegiitu kraukSkigaku
rezultatu.

Lai iegitu kraukSkigaku rezultatu, pievienojiet mazliet vairak ellas.

®

Va multumim cd ati ales produsele Delimano!

Brandul Delimano aduce o gamé inovativé de articole de bucétarie de inalté calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experientd de gatit sanétoasa, gustoasa si plécutd (preparare, gatit
si consum de produse alimentare), incurajand pasiunea pentru gatit si distractia indiferent de nivelul abilitdtilor de gétit. Gateste. Sarbétoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute foarte valoroase, astfel incat falsificatorilor le place foarte mult sa ne copieze si, astfel, sa mintd clientii cu o calitate mai proasta, fard garantie si
service. Va rugam sé raportati orice produs copiat, falsificat, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne ajuta sa luptdm impotriva contrafacerilor.

Friteuza Pro cu aer cald- Manual de instructiuni
Via rugam sd cititi cu atenfie acest manual inainte de a utiliza produsul si salvati-1 pentru referinte ulterioare.

1) ATENTIE

1. Conectati sursa de alimentare care corespunde cu cea nominald numai pentru acest produs. In
caz de utilizare necorespunzétoare, dispozitivul se poate defecta.

2. Acest dispozitiv este echipat cu un conector impamantat. Va rugam sa va asigurati cd priza de
perete din casd este bine impamantata.

3 Pentrtljtla \;]adproteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, priza sau aparatul in apa
sau alt lichi

4. Nuefectuati modificari sau reparatii desinestatator si asigurati-va ca orice reparatie este efectuata
numai de catre un tehnician calificat.

5. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre o
persoand autorizata si calificatd.

6. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbint.

7. Coplii cu vérsta cuprinsd intre 3 si 8 ani POMESC / opresc aparatul numai cu conditia ca acesta sa
fie asezat sau instalat in pozitia normala de functionare prevazutd si sa pnmeasca supraveghere
sauinstructiuni cu privire a ut|I|zarea aparatului inr-un mod sigursi intelegand pericolele implicate.

8. Copiil trebuie > supravegheati s nu se joace cu acest aparat.

9. Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie facuta de copii mai mici de 8 ani daca nu
sunt supravegheat.

10. Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze niciodata gol, deoarece 0 astfel de actiune ar putea
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20.
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26.
21.
28.

29.

30.

31.
32.

33.
34.
35.
36.
37.

duce la defectarea aparatului si / sau [a ranirea utilizatorului.
Nu utilizati aparatul daca aveti ‘mainile ude.
yu asezati aparatul pe sau in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi o fata de masa sau

raperii.
Deconectati imediat aparatul dacd vedeti ca iese fum intunecat din aparat. Asteptati oprirea
fumului inainte de a scoate vasul din aparat.
Dupa utilizarea aparatului, partile metalice pot fi fierbinti, evitati sa le atingeti.
Punei intotdeauna m%redmntele pentru a fi prajite / gatlte in cosul de prajit, pentru a impiedica
contactul cu elementele de incélzire.
Nu ur(?pleu niciodata vasul de prajit cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de
incendiu
Nu acoperiti orificiile de intrare i iesire a aerului in timpul functionarii aparatului.
Este necesard o supraveghere atenta atunci cand este utilizat in apropierea copiilor.
Nu folositi in aer liber. Acest dispozitiv este destinat numai pentru Uz casnic, interior si uscat.
Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafatd durd, pland, stabild si uscata.
Daca dispozitivul nu funct|oneaza asa cum trebuie, a pr|m|t0 lovitura, a fost aruncat, deteriorat,
asat in aer liber sau scapat in apd, nu fl folositi
Acest dispozitiv nu trebuie sa fie niciodata pornit sau sd rdmana conectat la sursa de alimentare
cand nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesoriile sau in timpul curatarii.
Nu asezati dlspozmvul in fata unui perete sau a altor aparate. Lasati cel putin 20 cm spatiu liber
in jurul si deasupra d|sp02|t|vuIU| Nu asezati nimic pe partea de sus a dispozitivului.
Nu folositi dispozitivul in alt scop decat cel descris n acest manual.
Nu lasati’ dispozitivul sa functioneze nesupravegheat.
In tlmpul prajirii cu aer cald, "aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de iesire a aerului. Tineti
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orificiile de iesire a aerului. De asemenea, avefi
%rua la aburi si aer cald cand scoateti cosul din dispozitiv.

sigurati-va intotdeauna ca dispozitivul s-a racit complet dupa utilizare, inainte de a efectua orice
curatare sau intretinere sau depozitare.
Nu folositi unitatéa in apropierea gazului sau a altor materiale inflamabile (cum ar fi benzen,
diluant pentru vopsea, spray-uri etc.)
Nu folositi acest dispozitiv [anga apa. Acest produs nu trebuie utilizat in imediata vecinatate a
apei, cum ar fi cada, spalatorii, piscina etc., in cazul in care riscul de imersiune sau stropire ar
putea aparea. Nu folosm dispozitivul cu mainile ude.
Nu folositi ustensile ascutite sau abrazive cu acest aparat; folositi numai plastic rezistent la
caldurd sau spatule din lemn pentru a evita deteriorarea suprafetei antiaderenta.
Dispozitivul trebuie sd functioneze numaiin pozitie inchisa.
Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze niciodata gol (inafara de prima utilizare), deoarece 0
astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si / sau la ranirea utilizatorului,
Nu puneti in cos alimente prea mari, pachete din folie metalicd sau ustensile, deoarece acestea
pot provoca incendii sau socuri electrice.
Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui cronometru extern sau a unui sistem
separat de telecomanda.
Mirosurile usoare sunt posibile la inceputul utilizarii pana cand dispozitivul isi atinge stabilitatea
termica.
Dispoxzitivul este echipat cu micro-comutator, care va opri automat dispozitivul daca este scos
vasul in timpul utilizarii.
De|3| prodlusul a fost verificat, utilizarea acestuia si consecintele sunt responsabilitatea strictd a
utilizatorului



2) Componente
Friteuza cu aer cald contine urmatoarele componente pentru urmatoarele functii:

Img. 1 (a se vedea: Imagini, Img. 1)
1. Buton de control al temperaturii | 4. Indicator luminos de 7. Capacul de jos 10. Cos
2. Indicator luminos de incalzire functionalitate 8. Buton de eliberare a 11. Orifiicii de ventilare
3. Buton pentru temporizator/ 5. Unitate principala cosului
putere 6. Recipient 9. Méner pentru recipi-
ent/cos

3) inainte de prima utilizare
1. Scoateti toate ambalajele si etichetele (cu exceptia etichetelor de rating energetic).
2. Stergeti unitatea principala a friteuzei cu 0 carpd moale, umeda si uscati bine.
3. Prindeti manerul cosului / vasului si trageti vasul din unitatea principald. Scoateti cogul de prjit ridicénd capacul din plastic si apasand butonul de eliberare a cosului, apoi ridicati-| si
scoatefi-l.
4. Curatati dispozitivul (consultati sectiunea ,Curatare si intretinere”)
5. Asezati unitatea principala a friteuzei cu aer cald pe o suprafatd stabila, rezistentd la caldura, la o inéltime confortabild pentru utilizator.
6. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare si porniti dispozitivul (gol) pentru a functiona timp de aproximativ 10 min - acest lucru va impiedica fumul initial sau mirosul & afecteze gustul
alimentelor.
NOTA: Cand folosifi friteuza cu aer cald pentru prima data, poate fi observat un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si va dispérea in curand. Asigurati o ventilatie suficientd in jurul
friteuzei Tn timpul utilizarii.
4) Utilizare
NOTA: Nu folositi niciodata vasul fara cosul instalat corect in el. Daca nu este fixat corect in friteuza, aparatul nu va functiona,
1. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare.
2. Preincalzti friteuza cu aprox. 5 minute nainte folosind butoanele de control ale temporizatorului si ale temperaturii. Luminile de incalzire (verde) si (portocaliu) se vor aprinde, semnaland ca
friteuza cu aer cald se ncélzeste. Dupa ce a atins temperatura ceruta, incélzitorul si lumina de incalzire se vor opri automat (si se vor stinge din nou, pastrand temperatura setata).
3. Dupa preincalzire, scoateti vasul de gatit din unitatea principala, folosind méanerul. Asezati vasul de gatit pe o suprafata pland, stabila si rezistenta la caldurd.
4. Introduceti ingredientele in cos si apoi glisati vasul de gtit inapoi in unitatea principala.
Nota: Nu umpleti cosul sau vasul cu ulei. Nu umpleti niciodata cosul dincolo de indicatia MAX. Nu folositi niciodata vasul fara cos in el. Nu atingeti vasul in timpul si imediat dupa
utilizare, deoarece devine foarte fierhinte. Tineti-| intotdeauna doar de maner.
5. Folositi butonul de control al temperaturii pentru a regla friteuza la céldura necesard.
6. Determinati timpul de gatire necesar pentru ingrediente si folositi cronometrul / butonul de pornire pentru a seta ora in consecinta (va rugam sa faceti referire la sectiunea ,gatit Si retete”);
cronometrul va incepe numarétoarea inversd odatd lansat.
7. Unele ingrediente pot necesita verificarea sau agitarea la jumdtatea timpului de gatit. Scoateti vasul din unitatea principald folosind manerul. Asigurati-vé ca nu separati involuntar vasul si
cosul (mentineti tot timpul capacul de protectie inchis). Agitati bolul usor $i apoi glisati-l inapoi in unitatea principald pentru a-| inchide si a continua sa gateascd.
8. Dupa ce gatitul este finalizat $i timpul presetat s-a scurs, cronometrul va emite un sunet. Verificati dacd ingredientele sunt gata deschizand cu grija bolul. Daca ingredientele nu sunt gatite,
inchideti vasul si folositi butonul de cronometrare / putere pentru a regla in mod corespunzétor timpul de gatire. Dacd méncarea este gatita, scoateti cosul din vas si apoi goliti continutul in
farfurie, Folositi o pereche de ménusi termorezistente (neincluse) dacd produs gatit este mare sau fragil. Nu luati cu mainile.
NOTA: Incalziti intotdeauna friteuza cu aer inainte de a incepe sa gatiti sau adaugati altemativ aprox. 3-5 minute dupa timpul de gatit. Daca timpul de gatire sau reglarea temperaturii
trebuie sa fie modificate in timpul utilizarii, pur si simplu folositi cronometrul sau butoanele de reglare a temperaturii. In timpul utilizarii, indicatorul luminos portocaliu de caldura
va fi pornit si oprit pentru a semnala ca mentine temperatura selectata.

OTE:

Dupa utilizare, deconectati intotdeauna dispozitivul de la sursa de alimentare.

Nu tunati mancarea direct din vas, deoarece excesul de ulei se poate colecta in partea de jos Si se poate scurge pe ingrediente. Scoatefi intotdeauna cosul din vas apasand butonul de pe
manerul cosului / vasului.

De asemenea, putefi opri aparatul manual. Pentru a face acest lucru, rotifi butonul de control al temperaturii in pozitia OFF, sau scoatefi vasul.

SFATURI:

Pentru 0 manevrare / scuturare mai usoara, putefi indepdrta cosul din vas $i agitati numai coul.

Daca setafi cronometrul la jumatate din timpul de pregatire, auziti sunetul cand trebuie sa agitati ingredientele. Cu toate acestea, acest lucru inseamnd cd trebuie sa setafi din nou
cronometrul la timpul de pregatire rdmas dupd agitare.

Sfat: Dacd setai cronometrul la timpul de pregatire complet, nu exista niciun sunet de cronometrare in timpul gatirii inainte de terminare, puteti scoate vasul in orice moment pentru a
verifica condifiile de gatire ale ingredientelor, aparatul se va opri automat si va relua procesul dupd ce vasul este pozitionat inapoi in dispozitiv (cronometrul conteaza intotdeauna in aceasta
situatie).

5) Gatit si retete

Aceatd parte este doar un ajutor in gatirea anumitor tipuri de alimente cu friteuza cu aer cald. Gatitul trebuie monitorizat intotdeauna.

NOTA: Retineti cd aceste setari sunt indicatii. Deoarece ingredientele diferd ca origine, dimensiune, formd, precum si producdtor, nu putem garanta cea mai bund setare pentru ingredientele
dvs.

SFATURI:

- Ingredientele mai mici necesitd de obicei un timp de preparare putin mai scurt decat ingredientele mai mari.

- 0 cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp putin mai lung si o cantitate mai mica de ingrediente -un timp de pregatire putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate ajuta la prevenirea ingredientelor prdjite neuniform.

- Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajeste ingredientele in friteuza cateva minute dupa ce ai adaugat uleiul.

- Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii.

- Produsele care pot fi gatite intr-un cuptor pot fi de asemenea preparate in friteuza cu aer cald.

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti este de 500 de grame.

- Folositi aluat semifabricat pentru a pregati rapid si usor gustarile umplute. Aluatul semifabricat necesita, de asemenea, un timp de pregatire mai scurt decét aluatul de casa.

- Puneti o formd de copt sau o farfurie pentru cuptorul cu microunde in cogul friteuzei dacd doriti sa coacefi o prajitura sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau ingrediente umplute.
- Puteti folosi, de asemenea, friteuza pentru reincalzirea ingredlientelor. Pentru reincélzirea ingredientelor, setati temperatura la 150°C timp de pénd la 10 minute.

Ingrediente Temperatura °C Timp (min)
decongelare 80 5-10
cartofi congelati 200 13-18




aripioare de pui 200 17-22

gambe de pui 200 20-25

carne 200 10-15

creveti 160 6-10

peste 180 8-15

prajituri 180 8-12

Simbol Tnsemnitate Simbol Insemnétate
*0 Decongelare @ Carne

Cartofi pai % Creveti

*_]
C@ Aripioare de pui Q Peste
q Gambe de pui ? Prajituri

6) Curatare si intretinere

Inainte de a efectua orice curdtare sau intretinere, opriti Si deconectati friteuza de la sursa principald de alimentare i ldsati-o 5a se raceasca complet.

1. Stergeti unitatea principald a friteuzei cu 0 carpd moale, umeda si uscati bine. Nu scufundati unitatea principald a friteuzei in apd sau orice alt lichid.

2. Curdtati cosul de gatit si vasul pentru cosul de gatitin apd calda, cu sapun, apoi clatiti si uscati bine. Nu folositi niciodaté detergenti sau agenti duri de curétare sau abrazivi pentru curatarea
friteuzei sau a accesoriilor sale, deoarece acest lucru ar putea provoca pagube.

NOTA: Friteuza trebuie curatata dupé fiecare utilizare. Nu scufundati unitatea principalé a friteuzei in apa sau orice alt lichid. Nu folositi niciodata detergenti sau agenti duri de
curatare sau abrazivi pentru a curata friteuza cu aer cald sau accesoriile sale, deoarece acest lucru ar putea provoca pagube.

DEPOZITARE: Verificati dacd friteuza este rece, curatd si uscata inainte de depozitare intr-un loc récoros si uscat. Niciodata nu infasurati strans cablul in jurul friteuzei: infasurati-| slab pentru
a evita deteriorarea.

7) Probleme
Problema Cauza posibild Solutia posibila
Friteuza nu functioneaza Aparatul nu etse conectat. Conectati paratul la o priza verificata.
Nu este setat temporizatorul. Rotiti butonul cronometru la timpul necesar de pregatire pentru a
porni dispozitivul.
Vasul nu este instalat correct. Glisati vasul in dispozitiv in mod corespunzator.
Ingredientele in fitruza nu sunt Cantitatea de ingrediente din cos este Punetin cos cantitdti mai mici de ingrediente. Cantitatile mai mici
gatite. prea mare. sunt de asemenea prajite mai uniform.
Temperatura setatd este prea joasa. Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea dorita a temperatu-
rii. Vezi capitole , Utilizare” si , Gatit i retete”
Timpul de pregatire este prea scurt. Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea dorita a temperatu-
fii. Vezi capitole ,Utilizare” si , Gatit i retete”
Ingredientele se prajesc neuni- Ingredientele nu au fost agitate in timpul Ingredientele care se gasesc una peste alta sau una peste alta (de
form. pregatirii. ex. Cartofi prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.
Vedeti capitolele sectiunii ,Utilizare” si ,Gatit si retete”
Gustarile prdjite nu sunt cro- Pregatirea alimentelor care trebuie prepa- Utilizati gustari adecvate sau ungeti usor putin ulei in astfel de
cante. rate intr-o prajitoare traditionald. alimente pentru un rezultat mai crocant.
Nu pot glisa vasul CORECT in Sunt prea multe ingrediente Tn cos. Nu supraincarcati cosul, consultati capitolul ,Utilizare”.
dispozti. Cosul nu este introdus corect in vas. Tmpingeti cosul in vas pana auzifi un clic.




Fum alb iese din dispozitiv. Ingrediente prea grase. Cénd sunt gatite ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va
scurge in vas. Uleiul produce fum alb, iar vasul se poate incalzi mai
mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza dispozitivul si nici
rezultatul final.

Bolul contine in continuare reziduuri de Fumul alb este cauzat de incdlzirea grasimii in vas. Asigurati-vd ca
grasime din utilizarea anterioard. curdtati corect vasul si cosul dupa fiecare utilizare.
Cartofii prajiti proaspeti se Tip gresit de cartofi utilizat. Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.

prajesc neunifor. Cartofii pai nu s-au clatit inainte de prajire. | Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a indeparta amidonul de pe

suprafata betisoarelor.

Cartofii prajiti nu sunt crocanti. Cantitate gresitd de ulei si apa in cartofi Asigurati-vd ca uscati bine cartofii inainte de a adauga uleiul.
prajti.

Taiati betisoarele de cartof mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Se adauga putin ulei pentru un rezultat mai crocant.

)

Hvala Vam §to ste izabrali Delimanove proizvode!

Delimano donosi inovativan asortiman posuda visokog kvaliteta koje je dizajnirano da obezbijedi zdravo, ukusno i ugodno iskustvo u kuvanju (priprema, kuvanje i konzumiranje hrane),
ohrabrujuci strast za kuvanjem i zabavom bez obzira na stepen vjestine kuvanja. Kuvajte. Slavite. Svaki dan.

Svi Delimanovi proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih falsifikatori pokuSavaju kopirati i na taj nacin zioupotrebljavaju kupce sa proizvodima loSijeg kvaliteta, bez garancije i servisa. Molimo
Vas, prijavite sve kopije, falsifikate, slicne proizvade ili neovla3¢enog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.

Delimano Friteza na Vreli Vazduh Pro - Uputstvo za Upotrebu
Molimo Vas, procitajte ovo uputstvo temeljno i sacuvajte ga za buducu upotrebu.

1) UPOZORENJA

1. Ukljucite uredaj u izvor elektricne energjje koja odgovara oznacenoj votazi na proizvodu/ punjacu.
U slucaju zloupotrebe snage, moze doci do kvara na uredaju. 5

2 Uredz?jje_opremljen sa prekidacem za uzemljenje. Molimo Vas, koristite uticnice koje su takode sa
uzemljenjem.

3. Kako biste se zaStitili od strujnog udara, nemojte potapati kabl, utikac ili uredaj u vodu ili drugu
vistutecnosti. S o ~

4. Nemojte pokusavati bilo kakvu vrstu popravke sami i osigurajte da s bilo koja vrsta popravke vrsi
iskljucivo od strane kvalifikovanih tehnicara.

5. U slgéaju da je kabl oSteéen, mora odmah biti zamijenjen od strane autorizovane i kvalifikovane
gsobe.

6. Cuvajte kabl Sto dalje od zagrijanih povrSina.

7. Uredaj smiju da koriste djeca od 8 godina i viSe, kao i 0sobe sa smanjenim fiziCkim, senzomim,
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ako su pod nadzorom i ako su primili
instrukcije o koriscenju uredaja na siguran i razumljiv nacin u skladu sa pravilima.

. Djeca uredaj ne smiju koristiti kao igraCku.

9. Ciéé:enje i korisnicko odrzavanje ne smiju vrSiti djeca osim ako su starija od 8 godina i ako su pod
nadzorom.

10. Eredajknikada ne smije raditi prazan, takav postupak moze rezultirati kvarom i/ili povredom

orisnika.

11. Nemojte ukljucivati uredaj ili koristiti kontrolnu tablu sa mokrim rukama.

12. Nemojte postavijati uredaj u blizini zapaljivih mater(i}ala.kao_s.to su zavjese ili kuhinjske krpe.

13. Odmah iskljucite uredaj ako primijetite da tamni dim izlazi iz aparata. Sacekajte da se emisija
dima zaustavi prije odvajanje posude iz uredaja.

14. Nakon koriScenja uredaja, metalni djelovi e biti vreli, izbjegavajte kontakt sa njima.

15. Uvijek stavite sastojke koje Zelite sa przite/pecete u fritezi, kako biste sprijecili kontakt sa

elementima za grijanje.




16. Nikada nemojte puniti fritezu sa uljem, kako biste sprijecili opasnost od pozara.

17. Nemojte pokrivati izlaze za vazduh dok je uredaj u procesu rada.

18. Posebna paznja je neophodna kada se uredaj koristi u blizine d&eqe.

19. Nemojte koristiti uredaj vani. Uredaj je namijenjen iskljucivo za Kucnu i suvu upotrebu.

20. Prije upotrebe, postavite uredaj na stabilnoj, ravnoj i suvoj povrsini.

21. Uslucaju da uredaj ne radi kako bi trebalo, ako je dobio ostar udarac, ako ste ga ispustili, ostavili
vani ili ispustili u vodi, nemojte ga koristiti.

22. Uredaj ne smije ostati ukljucen ili ukljucen u struju kada se ne koristi, dok mijenjate nastavke ili
tokom CiScenja.

23. Nemojte postavjati uredaj u blizini zida ili u blizini drugih aparata. Ostavite najmanje 20 cm
slobodnog prostora oko uredaja i iznad njega. Nemojte postavijati nita na samom uredaju.

24. Nemojte koristiti uredaj za namjenu koja nije opisana u ovom uputstvu.

25. Nemojte ostavljati uredaj da radi bez nadzora. ;

26. Tokom przenja, vrela para Ce izlaziti kroz otvore za vazduh. Cuvajte lice i ruke na sigumnoj razdaljini
od pare i otvora za izlaz vazduha. Takode, budite pazljivi kada odvajate posudu za przenje.

217. Uvijek vodite racuna da su svi djelovi uredaja ohladeni nakon koriscenje, Ciscenja ili odlaganja.

28. Nemojte ké)r)istiti uredaj u blizina gasa li ostalih zapaljivih materijala (kao Sto su benzin, razredivaci,
sprejevi itd.).

29. Nemojte koristiti uredaj u blizini vode. Proizvod se ne smije koristiti u blizini kada, posuda sa
vodom, bazena za plivanje itd. gdje postoji opasnost od potapanja i prskanja vode. Nemojte
rukovati uredajem sa mokrim rukama.

30. Nemojte koristiti oStre predmete ili abrazivna sredstava; koristite iskljuCivo na toplotu otpome
plasticne ili drvene Spatule kako biste izbjegli oStecenja na neljepljivim povrSinama.

31. Uredaj smije raditi samo kada je zatvoren.

32. Uredaj ne smije raditi kada je prazan (osim prve upotrebe), takav postupak moze rezultirati kvarom
na uredaju i/ili povredom korisnika. )

33. Predimenzionirani komadi hrane, metalne folije ili pribor, ne smiju se naci u uredaju, takav
postupak moze biti uzrok pozara li strujnog udara.

34. Uredaj nije namijenjen da radi preko spoljasnjih tajmerali odvojenih daljinsko-kontrolnih sistema.

35. Mali mirisi su moguci na poCetku upotrebe, dok uredaj dostigne termicku stabilnost.

36. Uredaj je opremljen sa mikro prekidacem, koji Ce iskljuCiti uredaj automatski u slucaju da je
posuda izvucena tokom upotrebe.

37. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba kao i posljedice su strogo korisnikova odgovomost.

2) Djelovi
Uredaj sadrZi sliedece djelove/funkcije:

Slika 1 (pogledajte: SLIKE, Slikal)
1. Kontrolno dugne za temper- 4. Svijetlo za napajanje 7. Donji pokrivac 10. Korpa
aturu 5. Glavna jedinica 8. Dugme za oslobadanje 11. Izlazi za vazduh
2. Svijetlo za grijanje 6. Posuda korpe
3. Vrijeme/dugme za napajanje 9. Korpa/posuda rucka
3) Prije prve upotrebe

1. Odvojite sve materijale od pakovanja, naljepnice i etikete (osim etikete za voltazu) sa uredaja.

2. Obrisite glavnu jedinicu sa mekanom vlaznom tkaninom i osusite temeljno.

3. Izvadiite posudu/korpu uz pomoc rucke iz uredaja. Odvojite posudu za przenje podizanjem plasticnog pokrivaca i pritiskanjem dugmeta za oslobadanje, zatim podignite i izvucite vani korpu
za przenje. B

4. Ocistite uredaj (molimo Vas, pogledajte “Ciscenje i odravanje” dio).

5. Postavite uredaj na stabilnoj, otpomoj na toplotu povrSini, na visini koja je prikladna za korisnika.

6. Ukljutite uredaj u uticnicu, okrenite ON na (praznom) uredaju od prilike 10 min - ovaj postupak e sprijeciti dim ili mirise da utiéu na ukus hrane.

NAPOMENA: Kada koristite fritezu na vreli vazduh prvi put, mali mirisi i dim mogu biti primijeceni. Ovo je normalno i brzo prolazi. Obezbijedite dovoljnu ventilaciju tokom prve upotrebe.

- B

4) Upotreha
NAPOMENA: Nemojte nikada koristiti uredaj bez pravilno montirane posude za fritezu. U slucaju da korpa nije pravilno montirana, uredaj nece raditi.
1. UKljucite uredaj u struju.



2. Zagrijte fritezu od prilike 5 minuta koristeci kontrolu viemena i kontrolu temperature. Snaga (zeleno) i (narandzasto) svijetlo ce se ukljuciti, oznacavajuci da se vazduh zagrijava. Kada se
dostigne Zeljena temperatura, svijetlo za zagrijavanje e se iskljuciti (okrenite ON, da odrZite podeSenu temperaturu).

3. Kada je zagrijavanje zavrSeno, izvucite posudu za pecenje iz glavne jedinice, koristeci rucku. Postavite posudu za pecenje na ravnoj, stabilnoj i na toplotu otpomoj povrsini.

4, Stavite sve sastojke u posudu i vratite je u uredaj.

Napomena: Nemojte puniti posudu ili korpu za pecenje sa uljem. Nikada nemojte puniti posudu preko oznacene MAX linije. Nikada ne koristite posudu bez korpe za pecenje. Nemojte
dodirivati posudu u toku i odmah nakon upotrebe, veoma je vrela. Uvijek rukujte sa posudom pomoéu rucke.

5. Koristite kontrolno dugme da podesite temperaturu friteze.

6. Prilagodite viijeme pecenja prema sastojcima i koristite viijeme/snaga dugme za napajanje da podesite vrijeme (molimo Vas, pogledajte “Kuvanje i recepti” dio); vrijeme e krenuti sa
odbrojavanjem unazad.

7. Neki sastojci ¢e zahtijevati provieravanje ili mijeSanje na polovini spremanja. lzvadite posudu za pecenje uz pomoc rucke. Vodite racuna da ne odvojite posudu od korpe za pecenje (Koristite
zastitne kuhinjske rukavice). Protresite korpu za pecenje iz posude i izvadite sadrzaj na posudu za sewviranje. Koristite par na toplotu otpomih hvataljki.

8. Kada je vrijeme pecenja isteklo, tajmer ce se oglasiti zvukom zvona. Provierite da li su sastojci spremni. U slucaju da sastojci nijesu peceni, zatvorite posudu i koristite dugme za vrijeme/
snagu da prilagodite dodatno vrijeme. Ako su sastojci peceni, odvojite korpu iz posude i ispraznite je na posudi za serviranje. Koristite par na toplotu otpomih hvataljki (ne dolaze) ako je hrana
u vecim komadima ili ako je osjetfjiva, nemojte vaditi hranu rukama.

NAMOMENA: Uvijek zagrijte fritezu prije pocetka pecenja ili dodajte na prosjecno vrijeme dodatnih 3-5minuta. U slucaju da je podeSenom vremenu i temperaturi potrebno mijenjanje,
jednostavno koristite dugme za temperaturu i vrijeme da prilagodite. Tokom upotrebe, narandzasti pokazatelj ¢e se mijenjati ON i OFF kao signal da je temperatura izabrana.
NAPOMENE:

Nakon koriscenja uvijek iskljucite uredaj OFF i iskljucite ga iz napajanja.

Nemojte naginjate hranu direktno iz posude, viSak ulja koji se sakuplja na dnu posude se moze proliti po hrani. Uvijek izvucite korpu za pecenje iz posude pritiskanjem dugmeta na rucki
korpe/posude.

Takode, mozete ruéno iskljuciti uredaj. Okrenite kontrolno dugme za temperaturu na OFF poziciju i izvucite posudu.

SAVJETI:

Za lakSe rukovanje, moZete odvojiti korpu za pecenje iz posude i samo nju protresite.

Ako podesite vrijeme pecenja na pola pripreme, kada Cujete zvucni signal protresite sastojke. Na ovaj nacin, podesite prostalo vrijeme za pecenje nakon Sto ste protresli posudu.

Savjet: Ako ste podesili vrijeme na puno vriieme za pripremu, zvucni signal se nece oglasiti prije isteka kompletnog viemena za pecenje, moZete vijek izvaditi korpicu za pecenje kako biste
provierili sastojke, snaga Ce se automatski zaustaviti | nastaviti sa preostalim viemenom kada vratite korpu u uredaj (vrijeme se uvijek racuna unazad u ovakvim situacijama).

5) Kuvanje i recepti

0Ovo je vodic samo za odredenu vrstu hrane koja se moZe spremati u fritezi na vreli vazduh. Kuvanje se uvijek mora nadzirati.

NAPOMENA: Imajte na umu da su podeSavanja smjemice. Kako se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku kao i vrsti, ne mozemo garantovati najbolje podeSavanje za Vase sastojke.
SAVIETI:

- Hrani manjih dimenzija Ce trebati znatno krace vrijeme pripreme nego vecim komadima hrane.

- Hrana vecih dimenzia zahtijeva duze vriieme pripreme, a manji komadi hrane skraCuju vrijeme pripreme.

- Kada protresete hranu manjih dimenzija tokom pripreme umanjicete vrijeme pripremanja, a takode Ge se hrana ravnomjernije pedi.

- Dodajte malu kolicinu ulja svjiezem krompiru za hrskavije rezultate. Pecite sastojke nekoliko minuta kasnije, nakon dodavanja ulja.

- Nemojte pripremati ekstremno masnu hranu kao $to su kobasice.

- Grickalice koje se mogu spremati u peénici se takode mogu pripremati u fritezi.

- Optimalna kolicina pomfrita koja se moZe pripremiti u fritezi je 500 grama.

- Koristite gotovo tijesto da napravite punjene grickalice lakse i brZe. Unaprijed pripremijeno tijesto zahtijeva kracu pripremu od domaceg tijesta.
- Postavite posudu za pecenje ako Zelite da pecete kola ili osjetljivu punjenu hranu.

- MoZete takode koristiti fritezu da podgrijete hranu. Da podgrijete sastojke, podesite temperaturu na 150°C do 10 minuta.

Sastojci Temperatura °C Vrijeme (min)

odmrzavanje 80 5-10

zaledeni pomfrit 200 13-18

Pileca krilca 200 17-22

iileci bataci 200 20-25

meso 200 10-15

Skampi 160 6-10

riba 180 8-15

kolaci 180 8-12

Simbol Znacenje Simbol Znacenje
* O Odmrzavanje @ Meso

Pomftrit Skampi
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<6 Pileéa krilca Q Riba
q Pileci bataci ? Kolaci

6) Ciscenje i odrzavanje

Prije pocetka Cisenja i odrZavanja, iskljucite uredaj off i iskljucite ga iz napajanja, sacekajte da se potpuno ohladi.
1. Obrisite glavnu jedinicu sa mekanom, viaznom tkaninom i osusite temeljno. Nemojte potapati uredaj u vodu ili drugu vrstu tecnosti.
2. Operite podusu i korpu za pecenje U toploj, sapunjastoj vodi, zatim isperite i osusite. Nemojte koristiti abrazivne deterdzente za Giscenje ili grube predmete da ogistite korpu, kako biste

izbjegli odtecenja.

NAPOMENA: Fritezu treba Cistiti nakon svake upotrebe.
Nemojte potapati uredaj u vodu ili drugu vrstu teénosti. Nemojte koristiti grube ili abrazivne Cistace da o€istite dodatke, kako biste izbjegli ostecenja.
ODLAGANJE: Provjerite da li je uredaj potpuno ohladen, o€istite i osusite na hladnom, suvom mjestu. Nemojte obmotavati kabl oko friteze: upakujte kabl labavo, da izbjegnete ostecenja.

7) Rjesavanje problema

Problem

Mogu¢i uzrok

Moguce rieSenje

Friteza ne radi

Uredaj nije ukljucen u struju.

UkljuGite utikac u uticnicu sa uzemljenjem.

Vrijeme nije podeSeno.

Okrenite kontrolno dugme kako biste izabrali vrijeme za pripremu hrane.

Posuda nije podeSena pravilno.

Kliznim pokretom prikljucite posudu za pecenje u uredaj.

Hrana pripremljena u fritezi nije
dovoljno pecena.

Kolicina sastojaka u posudi je prevelika.

Koristite manje komade hrane u korpi za pecenje. Manji komadi hrane
se peku ravnomijernije.

PodeSena temperature je previse niska.

Sa kontrolnim dugmetom izaberite potrebnu temperaturu, pogledajte
dio “Upotreba” i “Kuvanje i recepti”.

Vrijeme pripremanja je previse kratko.

Okrenite kontrolno dugme da izaberete trazeno vrijeme pripreme
(pogledaite dio “Upotreba” i “Kuvanje i recepti”).

Hrana se pece neravnomjerno
u fritezi.

Protresite hranu tokom pecenja.

Hrana koja je na povrSini ili jedna naspram druge (npr. pomfrit) je
potrebno protresti na polovini pripremanja. Pogledajte dio “Upotreba” i
“Kuvanje i recepti”.

hrskave.

Pecene grickalice nijesu dovoljno

Nekim vrstama hrane je potrebno tradicio-

nalno pripremanje u dubokom ulju.

Koristite prikladne grickalice ili ih premaZite za malo ulja za hrskavije
rezultate.

Posuda se ne moze montirati
pravilno.

Previse hrane je u posudi.

Nemojte prepunjati posudu, pogledajte dio “Upotreba”.

Korpa nije montirana u posudi pravilno.

Potisnite korpu u posudi da Cujete zvuk klik.

Bijeli dim izlazi iz uredaja.

Sastojci su previse masni.

Kada pecete masne sastojke, velike koliCina ulja ¢e curiti u posudi. Ulje
proizvodi bijeli dim i moZe se zagrijavati vise nego uobicajeno. Ovo nece
uticati na uredaj ili krajnji rezultat.

Posuda ima ostatke masnoce od pre-
thodne upotrebe.

Bijeli dim je uzrokovan zagrijavanjem masnoce u posudi. Vodite racuna
da oCistite posudu nakon svakog koriéenja.

jemo.

Svjez pomfrit nije pecen ravnom-

Pogresna vrsta krompira.

Koristite svjeZ krompir i vodite racuna da ostane Cvrst tokom pecenja.

Pomfrit nije ispran prije przenja.

Isperite Stapice krompira pravilno kako biste odvojili skrob sa povrsine.

Svjez pomfrit nije hrskav

Pogresna koliCina ulja i vode u pomfritu.

Vodite racina da osusite Stapice pomfrita prije dodavanja ulja.

Presijecite Stapice na manje komade za hrskavije rezultate.

Dodajte malo viSe ulja za hrskavije rezultate.
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Bw 6naropapyme wro u36paste Delimano npou3soa!

Delimano GpeHoT C03aaBa MHOBATUBHH KyJHCK anapaTv CO OfVIMYEH KBAWTET KOW CE A3ajHMPaHH 33 Aa OBO3MOMET 3APaBO, BKYCHO MCKYCTBO BO FOTBEHETO (TIOATOTOBKA, FOTBEtbE U
KOH3yMMpatbe Ha XpaHa), 4a ja 0xpabpat Jby6oBTa KOH roTBEHETO 1 Ja 0 HanpaBar roTeereTo 3a6aBHo 663 pasnika Ha sewTmHuTe. lorBume. Cnasume. Cexoj Ae.

Cwre Delimano npou3Boay Ce cMeTaar 3a Bpe/HH, 3a10a, Ce N0jaByBaar MHOTY KONUM Ha HaluuTe NPOOK3BOA, 6e3 rapaHLuja 1 cepuc. Be Monume, BakawTe GancudukyBaH1 NpOM3BOLY Aa
v npujauTe Ha brand.protection@studio-modema.com 1 noMorHeTe Hu Aa ce M360pUMe CO HenerannuTe hancudmrysayn.

Air Fryer Pro - Anapar 3a [0TBEHbE CO TONON BO3LYX - YNaTCTB0 3a ynotpeda
Be Monume npoyuTajTe ro ynatcreoro npef Aa 3anoyHeTe co ynotpeda 1 3a4yBajTe ro 3a MAHK NOTPEGH.

1) NPEAYNPEQYBAA

1. Brnyyere ro Bo CTpyja Koja 0AroBapa Ha HaBeaeHaTa Ha Npou3BOACT. B Cryyaj Ha HECOoaBETHa

ynoTpeda, Moxe Aa 10jae 10 OTHaMyBarbe Ha Ypejor.

OBOj ypex e onpemeH CO MPUKIYYOK CO Npu3emjyBatbe. Be Monume, NpoBepeTe Aann Bawmor

UTEKEp e 06p0 NpU3EeMjeH.

3a [1a Ce 3alTUTATE O ENEKTPUYEH LLIOK, He r0 NOTONyBajTe KAabenoT, NPUKIYYOKOT Wik anapator

BO BOZ@ WM IPYrv TEYHOCTH.

He ce 06uayBajTe camu fia U3BLLYBATE NONPABKM Ha anapaToT 1 0BO3MOKETe MCTUOT Ja Ouae

CepBMCHPaH Camo 0 COOABETHO, KBATMUKYBAHO JLLE.

JloK0nKy KabenoT 3a CTpyja ce OLTETH, UCTMOT MOpa ia Ouae BeaHall 3aMEHeT 0f aBToprU3vpaH

W KBaNMGUKYBAH CEPBMCEP.

YyBajTe ro KabenoT nofanexy of Mecta co BUCOKa Temnepatypa.

[Jleua oa 3 10 8 roAMHM MOXAT a ro BKy4yBaaT 1 UCKAyyyBaaT ypeaoT camo JOKOKY & HAMECTeH

3a pe/ioBHa ynotpeda v ce ynateHu BO NOTEHLMjANHUTE PU3NLIM KaKO 1 BO HAYMHOT HA 6e30eHO

KOpUCTEHE Ha npou3soaot. [eua oa 3 40 8 roauHu He CMeaT a ro BKydyBaar BO CTpyja,

noJecyBaar Wi ia ro oap:yBaar ypeaor.

8. [leuara He cMear [ia CY Mrpaat co anaparor.

9. YucTerbeto 1 0apKyBaHHETO HA anapatoT He Tpeba Aa ce 13Be/yBa 0f JeLia, 0CBEH aKo THe ce
noCTapv 0f 8 rofuHW 1 Nog Haasop

10. OBoj anapar He cmee fia paboTv NpaseH, T0a MOXe J1a NPEaU3BIKa OLLITETYBaba Wi NOBPEM Ha
KOPUCHUKOT.

11. He ro BKny4yBajTe 1 HEe r0 KOPUCTETE anapaToT CO BNAKHM paLle.

12. Anapartor He CMee [1a Ce KOPUCTU BO 61131HA WM NOZ 3aBECK WA JpYTY 3anaivBu Matepujanu
W Mopa Aia 6uze noj nocTojaH Haa3op.

13. BenHatu ucknyyeTe ro anaparor of CTpyja, A0KONKY 3a0enemuTe TEMeH Yajl Aia U3Nerysa oa Hero.
loyeKajTe Aa YazoT Jja NpecTaHe Npef aa ro M3BauTe CafoT 0Z anaparor.

14. Tlo KopuCTErbe HA anapator, MeTaH!TE IEN0BU C& MHOTY KELWKW, N30ErHyBajTe KOHTAKT CO HHB.

15. Cekoralu cocTojkuTe Ko Tpeba fa ce rotar CTaBajTe M BO KOLHMLATa, 33 1a CNPeYuTe HUBEH
KOHTAKT CO ENIEMEHTUTE 3a 3arpPeBatbe.

16. HuKoral He ja NOMHETE YMHWjaTa 3a OTBEHLE CO MACn0 G1agjRM MOe Aa Npean3BIKa noxap.

17. He ro nokpvBajTe 0TBOPOT 3a BNE3 1 M3/1E3 HA BO3MYX A0EKa anapartoT paboTu.

18. MotpebeH e nocTojaH HaA30p Kora Ce KOPUCTH BO 6113MHA Ha AeLia.

19. He ro Kopuctete Haggop. OBOj anapar e HaMeHeT 3a JoMalliHa ynoTpeda, B 3aTBOPEH U CyB
nPOCTop.

20. [pep ynotpeba, cTaBeTe ro anaparor Ha TBPAa, PaMHa, CTabuiHa 1 CyBa NOBPLLKHA.

21. [I0KONKy ypenor He dyHKLMOHMPA KaKo LWTo Tpeba, ce 300611 CO CneH yaap, najHaJl, Ce OLTeTW,
61N 0CTaBeH HaaBop W 61N NOTONEH BO BOAA, HE IO KOPUCTETE.

22. Anaparor He cmee ia paboTv unm a Guae BKyYeH BO CTPYja, AOAeKa He e Bo yrotpeba, fojeKa
W 3aMeHyBaTe 0AaToLuTe WK r0 YHCTUTE.

23. He ro craBaje anaparor B0 6,31Ha Ha S Wi [0 Apyrv anapamm. Octasete Hajmasky 20cm
CN060ZEH NPOCTOP OKOAY anaparoT. He CTaBajTe HLLTO BP3 anaparor.

24. He ro KopucTeTe anapartor 3a ipyra 0CBEH OpUr1HaIHaTa HamMeHa, OnuLaHa B0 0Ba ynatcTeo.

25. He ocraBajTe anapator fja pabot 6e3 Haazop.
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26. 3a Bpeme Ha roTBerse CO TONOA BO3AYX, KellKa Napea ce 0C10004yBa 0f 0TBOPOT 3a U3Ne3 Ha
BO3ayX. JpieTe rv paLlete Ha 6e36eaHa JaneynHa of napeara 1 o 0TBOPOT 3@ W3N1e3 Ha BO3aYX.
IAcTo TaKa, BHMMaBajTe Ha MKellikaTa Napea W BO3MYXOT Kora ro BajuTe CazoT f Ypeaor.

27. CeKorall npoBepyBajTe Aanv anapator e LeN0CHO 0nafeH Npef Aa ro YUCTUTE WK CKaaupare.

28. He ro KopwcreTe anaparor BO 67M31MHa Ha rac Wi Jpyri 3anan1Bi1 MaTepujani (KaKo GeHauH,
paspezyBad, CnpejoBu U ap.).

29. He ro Kopucrete anapartor Bo 6nusiHa Ha Bofa. OBOj Npou3Bog He Tpe6a Ja ce KOpUCTH BO
HenocpeaHa 6/M3KMHa Ha BOAA, KaKO Kaja, MUjanHuK, 6a3eH WU Ap, Kaae NoCTOM MOMHOCT 0f
noTonyBatbe. He ro KopUCTeTe anaparor CO BAaKHH paLe.

30. He Kopucrete ocTpu Wan abpasuBHM NPEAMETA CO OBOj anapar, KOPUCTETE Camo MAaCTUYHK
anarky OTNOPHM Ha BUCOKM TeMNepaTypu WK PBEHa WNaTyna 3a a M30ErHeTe OLTETYBaHbE Ha
HeNernanBara noBpLUIMHa.

31. Kopucrete ro anaparor camo Kora e 3aTBOpeH.

32. 0Boj anapar He cvee Aa pabotv Ha NpasHo (0CBEH NPeN NpBata ynotpeda), uaejki Toa Moxe
[1a NpeAu3ByKa OLTETyBakba HA aNaparoT Wik NOBPEAY Ha KOPUCHMKOT.

33. llperonemara xpaxa, MeTanHa Gonuja Wn Npuoop 3a jajierbe He CMee Aa Ce CTaBa BO anaparor
61AejRM MOMKAT 1 NPeaN3BUKAAT NOKAP WK ENEKTPUYEH LLOK.

34. Ypepot He e HameHeT fa 6uae ynpaByBaH 0f HaABOPELUEH TajMep WM OAAeNeH CUCTEM 3a

NpaByBakbe.

35. K/lgH(H}(I) W COCEMA € HOpPMasHO [a Ce NnojaBu bnara MMp13ba Ha MOYETOKOT HA KOPUCTEHE Ha
YPENOT, A0ieKa AOCTUrHE TOIMHCKA CTaBUAHOCT,

36. Anaparot e onpemeH CO MMKPO MPEKWUHYBaY, KOj aBTOMATCKM Ke rO MCKIy4M Kora CajoT ke ce
W3BaAV [10fEeKa anapator paboTu.

37. WaKo anaparor e TecTMpaH, Heroara ynotpeta v nocneanumTe ce BO LENOCT 040roBPHOCT Ha
KOPUCHMKOT.

2) llenosu
Anaparor r1 CoapiM CResHUTe AEN0BH/ GyHKUMM:

Cnuka 1 (nornegHete: CJIMKK, Cauka. 1)
1. Konye 3a KoHTpona Ha 4. CBeTUNKa MHAMKATOP 7. loneH pen 10. KowHuua 3a
Temnepartypara [leka anapartoT e BKayyeH | 8. Konye 3a ocnobopyBarbe Ha | rotBerse
2. CBeTUNKa 3a 3arpeBatbe 5. [naBHa eauHuUa KOWHHMLaTa 11. OTBOp 3a M3n1€3 Ha
3. Konue 3a tajmep/BKiyyyBatbe | 6. Caa 3a roteerbe 9. PayKa Ha KolHuuaTa/cafoT | Bo3ayx

3) Npep npeara ynotpeda

1 3Bagete ro nakyBareTO O/ aNaparor, eneHKN Wi 03HaKMH.

2. U36puLeTe ro anapatoT CO MeKa, BaHa Kpna 1 TEMEAHO 1CyLeTe ro.

3. Co noMoLu Ha payKara, #3BafieTe ja KOWHMLaTa/CakoT 0 MaBHaTa eauHUL. OTCTPaHETe ja KOLHWLaTa 38 FOTBEHE CO NOBNTHYBAHE Ha NACTAYHUOT Kanak v MPUTUCKatbe Ha Konyero,
oToa caMo NOAVTHeTe 1 Ke u3nese.

4, WeuucTere ro ypeaor (Be MoMMe NOMERHETE 1o AEN0T Y1CTersE U OfPHKYBatbe")

5. CraBere ja rMaBHaTa eauHMLA 0 aNapator Ha pamHa MoBpLUMHA OTNOPHA Ha BICOKY TEMMEPaTypH, Ha BUCHHA Koja OFroBaPa Ha KOPUCHMKOT.

6. Tpuknyyete ro anapator BO CTpyja 1 BKIY4ETe ro anaparor (MpaseH) 3a pabom okony 10 MiHYT - 0Ba Fe Cripeyy NPBUYHIOT Yaj WM MUUC [1a BAUjae Ha BKYCOT Ha XpaHara.
3ABE/IELLIKA: Kora ro KopwcTuTe anapatoT 3a NpB Nar, MOXHO € Aa ce Nojasy Yas Wi Mupuc. 0Ba e HopManHo 1 6p3o Ke ro cHema. [l03B0neTe BeHTWIALM]A Ha BO3AYXOT OKONY anapator
Kora 10j pa6oru.

4) Ynotpe6a

3ABENELLKA: HuKoraww He ro KOpHCTETe CafoT 6e3 KoWHHLaTa Aa € NPaBIIHO HaMECTEHa. AKO CaZloT He Ce HaMecTv Y6aBo BO anaparor, Toj Hema Aa pabot.

1.Mpuknyyere ro anapator Bo CTpyja.

2. 3arpeje ro anapator npez ynotpe6a, 0Kony 5 MUHYTH CO KOPUCTEHE Ha KONYMHbATa 3a KOHTPONA Ha TajMepoT v Temnepatypata. CHjannyKuTe Kov 03HadyBaaT paboTa Ha anaparor (3enexa)
1 3arpeBatse (TIOPTOKaN0Ba), e ce BHYYaT, 03HauyBaj¥ [exa anaparor ce 3arpesa. LLIToM ja AocTUrHe noTpeGHaTa TemnepaTypa, rpeayor i CHjanuKaTa 3a 3arpesatbe (NopToKanoa),
aBTOMATCHY Ke Ce MCKNy4aT (MOBTOPHO e Ce BKIY4aT 3a OiPKyBakbe Ha U30paHaTa Temneparypa.

3. Kora e 3aBpLuM 3arpeBatbeTo, U3BAAETE ro CAAO0T 0 MaBHaTa eAVHMLA CO MOMOL Ha padKara. CTaBeTe ro CafioTHa paMHa, CTaGHa NOBPLIMHA OTMOPH Ha BUCOKM TEMMEpaTypH.

4. Cragere rv COCTOjKMTe BO KOLHKLiaTa M N0TOA HAMECTeTe o CafoT Ha3aj BO anaparor.

3abeneluka: He ro nonHeTe CaoT MK KOWHKLaTa Co Macno. Hukora He ja nonHerte Kowkuuata noseke of MAX 03Hakata. Hukoraw He ro KopucreTe cafot 6e3 KolwHuuata Bo Hero. He ro
ZonupajTe CazoT 3a BpeMe WK BEAHaLL N0 KOPHCTetse, G1zejfi Moxe Ja Gie MHOrY KewoK. Cexoral ApieTe o camo 3a paykara.

5. Kopwcrere ro KonyeTo 3a KOHTPONa Ha TemnepaTypata 3a 4a ja ro HaMecTuTe anaparoT Ha N0CaKyBaHHOT Mporpam.

6. O6epeTe ro BPEMETo 3a roTBeHE Koj € NOTPeGEH 3a COCTOKUTE CO MOMOLL Ha KOMYETO 3a TajMep (TIOMeAHeTe ro Aenor ,[oTBetbe v peuen”). LLTom ro HamecTTe, TajMepoT Ke 3anodHe
[ia 0n6pojysa.

7. Hexow cocTojkv noTpe6Ho e i M npoBepyBarte, OBHOCHO Aia v NPOMeLaTe 3a BpeMe Ha roteereto. Co NOMOL Ha payKara, 13BafeTe ro CajoT Of MaBHaTa eAMHMLa. BHuMaBajTe Aa
He 1 0ABOMTE CaZOT M KOLWHWLIATa (ZPKETe 10 3aWTUTHIAOT Kanax 3aTBOPEH LieNo Bpeme). BHumatenHo npoTpecere ro Caaor 1 noToa BpateTe BO anapato 3a Aa NPOAOMKM FOTBEHETO.




8. LLIToM roTBerbeTo 1 BPEMETO Ce 3aBpLLEHH, TajMepoT e 3asBOHH. MPOBEPETe Aank COCTOjKMTE Ce FOTOBY CO BHUMATEHO OTBOPaF:E Ha CaRoT. [IOKONKY COCTOJKUTE He Ce 3roTBEHM, BpaTeTe
0 Ca/0T 1 NOBTOPHO M30GepeTe NOTPEGHO BpeMe 3a roTBerbe. JJOKONKY XpaHaTa e 3roTBeHa, U3BAAETe ja KOWHHLATa O CAfOT 1 N0Toa M3BaAETe ja COAPKNUHETA BO Caj 33 CEPBHPatbE CO
TIOMOLL Ha OTHOOTNIOPHa a1aTka (He € BKNy4eHa). He v kopuctete paviere.

SABENELLIKA: MNpea aa 3anoyHeTe CO roTBetbe, CEKoralll NPETXOAHO 3arpesajTe ro anapator v oAasajTe A0NOAHUTEAHN 3-5 MAHYTU Ha MOTPEGHOTO BPEME 3a roTBersE. [JOKONKY MaTe
noTpeGa Aa ro NPOMEHHTE BPEMETO 1 TemnepaTypara 3a BpeMe Ha roTBEHET0, CaMOo CBPTETE v KON4HtbaTa 3a Temnepatypa v TajMep. [loAexa patoT anaparor, nopToxanoBara Cujanuyka
e ce By4yBa v UCKY4yBa, T0A € CUrHaN fieka Ce OAPHYBa M3BpaHata Temneparypa.

3ABENELLIKM:

Mo ynotpeGa, cexorau 1cknydyBajTe ro anaparor o cTpyja.

He ja 1cTypajTe xpaHara AUPEKTHO O CafoT, GUEE]Ry BUWOKOT MACHOTMM MOXE [1a Ce COBEpaT Ha AHOTO 1 Aa Ce UCTypaT B3 XpaHara. CeKorall BaAeTe ja KoWHMLATa 0 CaAoT Co NPUTUCKaHbE
Ha KONYeTo Ha paykara.

MoskeTe 1 payHo Aa ro UCKy4wTE anaparor. 3a Aa ro HanpaswTe 0Ba, CBPETETE 0 KONYETO 3a KOHTPOAA Ha Temneparypara Ha ,OFF* uu u3Bagere ro cagor.

COBEM:

3a NoECHO PaKyBatbe,/ MpoTpEcyBatbe, MOKETe 4a ja U3BaANTE KOWHMLATA Of} CAHOT U Aa ja NIPOTPECETE Camo Hea.

AKO o HaMeCTUTE TajMepoT Ha N0NI0BHA 07 MOTPEGHOTO BPEMe 3a roTBEHbE, He 0 CAYLIHETE TajMepoT Kora fe Guae Bpeme fa v npotpecee cocTojkwte. Cenak, 0Ba 3Hauw Aexa fie Tpeba
TIOBTOPHO /1a FO HAMECTUTE TajMepOT 38 MPEOCTaHaToTO NOTPEGHO BPEME 3 FOTBEHbE.

CoBeT: AKO 0 HaMeCTHTe TajMepoT 3a LENOCHOTO NOTPEGHO BPEMe 3a roTBerbe, HEMa fia UMa TajMep NPex KPajor, MOXETe 4a ro v3BaguTe CaaoT BO 6WI0 Koe BpeMe 3a Aa v MpoBepuTe
COCTOjKWTe, anaparor Ke Ce VCKNY4M aBTOMATCKY 1 Ke NPOBOMKM CO TOTBEHETO KOra Ke ro BpaTUTe anaparoT Ha MecTo. (TajMepoT NPoB0MiKyBa Ja 04GpOjyBa BO 0Baa chTyaLuja).

5) loTBerbe M peyentn

CneawTe MHGOPMALY Ce CaMO HACOKY 38 FOTBEHE Ha OFIPEEHN TUNOBM Ha XpaHa Co anaparor 3a roTBetbe CO TNoN BOLyX. [0TBEHETO Cexoralll Tpeda Aa Guae noa Haasop.
3ABE/IELLIKA: WmajTe B NpeaswA AgKa 0BME MOCTaBYBaba C& MHAMKATUBHM. BHAE] COCTOjKUTE Ce PA3uKyBaaT N0 NOTEKNO, ronemuHa, GopMa, Kako W No GPeHz, He MoXeMe Aa ro
rapaHTMpame HajaoGpoTo NOCTaBYBakLE 3a BALIMTE COCTOJKA.

COBETH:

- 3a nomanwTe COCTOjkM, 06M4HO, € NOTPEGHO ManKy NOKPATKO BPEME 3 NOATOTOBKA OTKONIKY 3a NOFONEMMTE COCTOKM.

- 3a noroniema KonmM4mMHa Ha cocTojku, MoTpe6Ho e NOA0AT0 BPEME 3a rTBeHe 3a PasnvKa O NOMana KoMMMHa Ha COCTOK.

- [IpoTpecyBarbeTo Ha NOManKTe COCTOjK 3a BPEME Ha FOTBEHETO 0BO3MOMYBA NOLOGPH Pe3yTaTi 1 CpeyyBa HepaMHOMEPHO NOAFOTBEHN COCTOJKY.

- flonasete ManKy Macno Ha CBEMv KOMNMPK 3a KPLKaB pesynTam. [oTBETe v BalMTe COCTOKI BO anapator, HEKONKY MIHYTH 110 A0AABAHETO Ha MacnoTo.
- He nogroTsyBajTe MacH# COCTOjkM KaKo KonGacy BO anaparor.

- YIUHY KOM Ce NOATOTOBYBaAT BO PEpHa, MOAT 4 Ce MOAT0TBYBAAT 1 BO 0BO] anapar.

- OnmAManHaTa KoMYMHa 3a NOAOTOBKA Ha KpLKas nomdpuTe 500 rpama.

- KopvicTeTe rotoBo TecTo 3a NOATOTOBKA Ha MOAHETH NOrayuLy. OTOBOTO TECTO Ma NOKPATKO BPEMe 3a NOAFOTOBKA 04 AOMALLHOTO TECTo.

- CTaBere TaBa 3a NeYerse BO KOWHHMLATA Ha anaparoT JOKOMKY caKate Aa neyeTe TOpTa Wi KULL WAV aKO CaKarte Aa roTBMTe MeKV UM NONHETH COCTOJKA.

- MoseTe Aa ro KOpUCTUTE anapatoT 3a 3aTomyBarse Ha COCTOjkM. 3a fia ja CTOMUTE XpaHaTa, HaMecTeTe ja Temnepatypata Ha 150°C v TajMepor 40 10 MUHyT.

Cocrojka Temnepartypa °C Bpeme (MuH)

Of\MP3HYBatbe 80 5-10

3amp3HaT noMpput 200 13-18

NUIELWKA Kpunua 200 17-22

NELKA KONaHW 200 20-25

Meco 200 10-15

paKkynka 160 6-10

puba 180 8-15

TopTa 180 8-12

Cumbon 3Hauere Cnmbon 3Hauere
*() 0amp3HyBatbe Meco

Momdput MopcKu paKiunkba

Pnba

C ; Munewku kpunua
q Munewku Konaxuu

TopTa

u
HYRARVARS




6) Yucrere u atbe

Mpes Aa NOYHETe CO YHCTerbe WIM OPHYBaHbE, UCKIYYETe F0 anapaTor 0A CTYja U OCTABETE 0 LEN0CHO a Ce onaau.

1. M36puiweTe ja maBHaTa eAvHULA Ha anapaToT co MeKa, BraiHa Kpna i MCyweTe ro TemenHo. He ro notonyajte anapator BO BoJia Wik APYIv TEYHOCTA.

2. Acywcrere ja KOWHMLATA 38 TOTBEHE ¥ CAZOT BO TOMA BOAA CO AETEPTEHT 1 110108 UCTIAKHETE 1 MCYWIeTe TeMeNHO. HUKOralW He KOHCTETe rpy6u Wik a6pasvBHY COEACTBA W HULM 33
YWCTEHE 33 A3 [0 UCYUCTUTE ANapATOT WK HErOBMUTE AOLATOM, GUAE]HM MOXAT Aa 1 OLTeTaT.

3ABENELLIKM: Anaparor 3a roteetbe c0 TonoA Bo3AyX Tpeba a Ce YACTU N0 Cexoja ynotpeoa.

He ja notonyBajre maBHaTa eMHLa Ha anaparoT BO BOAA WK APYIY TEYHOCTU. HUKOraL He KOPUCTETe rpy6u wiv aBpasuBHy CPEACTBA WIM ULV 33 YHCTEHE 33 A3 0 UCYUCTUTE anapator
WIN HeroBuTe AOAATOUM, GWAejiu MOXAT Aa IV OlUTeTaT.

CKNAZMPAHDE: MpoBeperte Aanu anaparor e UenocHo onaaeH, HCCTETe ro v MCyWeTe ro NPe/ Aa ro CKIaAUpaTe Ha 1aaHo 1 CyBo MecTo. Kabenor 3amorajTe ro onywTeHo oKony anaparor

38 )3 U36ErHeTe OlWTeTyBatba.
1) Pewasatbe npoénemu

Mpobnem

MoxHa npuunHa

MoxHo peleHue

Anapartor 3a rotetse Ha Tonon
BO3/yX He paboti

Anaparor He e BKAY4eH BO CTpyja.

Mpuknyyere ro kabenot B 3a3eMjeH WTeKep.

TajMepoT He € HaMeCTeH.

Hamecrere ro Konyeto 3a TajMep Ha MoTpe6HOTO BpeMe 3a
NOZArOTOBKA 3a A ro BKY4UTE anaparor.

Cagot He e HaMeCTeH NpaBuHO.

HamecTeTe ro cagoT npaBuIHO BO anaparor.

CocTojkuTe rOTBEHH CO anapator
He Ce roToBM.

KonnunHara Ha cocTojkv BO anapatot e
nperosema.

CTaBeTe NoManu KOMMYMH Ha COCTOjKM BO KOWHMLATA.
llomanuTe KOMMYMHK Ce roTBaT PAMHOMEPHO.

1136paHata TeMneparypa e npeHucKa.

HamecreTe ro KonyeTo Ha notpe6HaTa Temneparypa 3a roreerbe
(norneaHere nog ,ynotpe6a“ 1 ,[oTBerbe 1 peuenti)

BpeMETo 3a NOATOTOBKA € MPEKPATHO.

CBpereTe ro KOnyeTo 3a TajMep Ha NoTpeBbHOTO Bpeme 3a
MOATOTOBKA (M0OrneHete nog ,ynotpeda“ u ,FoTBere 1
peuenti)

CocTojkuTe He ce 3roTBEHM
PaMHOMEPHO.

COCTOJKUTE He C& MPOTPECEHH 3a BPEME Ha
TOTBEHETO.

CocTojKM KoM Nexart eaHv Bp3 Apyry (Ha np. nomdpur) Tpeda
J1a ce NPOTpecyBaar 3a BPeMe Ha roteersero. forneaxere nog
ynotpe6a, u ,[oTBetbe U peuentu”

MoArOTBEHMTE YXMHKY He Ce
KPLKABM KOra W3nerysaart oa
anaparor.

MoaroTByBate XpaHa Koja Tpeba ja ce
NOATOTBYBA BO KNACUYHHUTE GPUTESM.

KopuCTeTe COOABETHA XpaHa UK HAHECETE TEHOK CII0j Ha Macno
BP3 TaKBaTa XpaHa 3a NOKPLKAB PesynTar.

He MoxaMm ja ro Hamectam cagot
NpaB1IHO BO anaparor.

/ImaTe MHOry COCTOjKM BO KOWHMLATA.

He ja npenonxysajte KowHwLaTa, nornegHerte nog ,Ynorpeda“.

KowHuwara He e npaBuiHO HaMecTeHa BO
cagor.

[IpUTUCHETE ja KOWHHMLATA HAZOAY KOH CajoT A0fEKa He
CAYWHETE ,KIMK",

ben van uanerysa og ypeaor.

CoCTOjKMTE CE& MHOTY MaCHH.

Kora ce roTear MacHu COCTOjKu, rofiemMa KOMMuMHa Ha Macno ke
npoTeye B0 cagor. Macnoto npou3seaysa 6en Yag v cagot Moxe
Jia ce 3arpee noseke 0 06MyHo. 0Ba He BAMjae Ha anaparoT 1
Ha KpajH1OoT pesynar.

Cagor ce yuITe COAMM MaCcHH 0CTATOLM 0ff
npeTXoaHara ynotpeda.

bennor yag e Npeau3BIMKaH O MACHOTUM KoM Ce 3arpeBaat
BO cagoT. lTpoBepyBajTe Aanu CafoT v KOWHMLaTa ce y6aso
U3MUEHV NPEA Cexoja ynotpeda.

(CBEMMOT KOMNMP He €
PpamMHOMEPHO 3roTBEH

KopucTuTe norpeLweH B Ha KOMANpH.

Kopucrete caemu Komnupu 1 riegajTe Tve a 0CTaHaT UBPCTU 3a
BPEME Ha rOTBEHETO.

Cranyuara KOMNUPH He Ce U3MUEHN Npes
[OTBEHETO.

W3mujTe v cTanyurbata 04 KOMKP 3a Aa ro 0TCTpaHuTe
TYCTUHOT 04 NOBPLIKHATA.

CBEMHMOT KOMNUP He € KPUKAB

llorpeluHa KOAMYMHA Ha Macno W Boja €O
KOMnupute.

MpoBepeTe Aan KOMMMPOT € UCYLIEH NPea Aa ro JoaafeTe
Macnoto.

Wceyere ro KOMIMPOT Ha MOMaK Napyvkba 3a NOKPLKABY
pesynTamm.

[loaazeTe Manky noBefke Macno 3a NOKPLKABM PEsyATaTH.




TAPAHTEH JIUCT

Wwme Ha npou3Bopor: Air Fryer PRO
YBo3nuk: CTYIN0 MOJEPHA pooen Cronje
Osnacren cepauc: Cryano Mopepra gooen, yn. Mutpononut Teogockj lonoraxos 72, Cronje, Ten.: 023074130

[latym Ha KynyBarbe:
[Teyar v noTnKC Ha NPofaBayoT:

W3JABA 3A TAPAHLIIA:

TapaHTHOT POK Ha NPOU3BOAOT € 12 MeceLy O AEHOT Ha NPe3eMatbe Ha NPaTKata 0z NOLUTa VAW O AEHOT Ha KynyBakbe Ha NPOM3BOZOT BO NPOLABHHLA.

Cryzvo MoziepHa rapaHTvpa Aeka Npov3BOLOT MCTPaBHO Ke GYHKLMOHMPA BO rapaHTHUOT POK. MCTo Taka, rapaHTMpame fieka, BO TEKOT Ha rapaHTHUOT POK, GecniaTHo Ke M oTcTpaHve
CHTe MOMHM AedexTi. JOKONKY Ce CRy4M NPOM3BOAOT f1a He MOXe Aa Gie nonpaBeH Bo pok 04 30 feHa 04 MPUEMOT Ha PernaMaLijaTa, KynyBa4oT Moxe fa 6apa 3aMeHa 3a Mpou3BoaoT
€0 HOB. Bo T0j Cy4aj, rapaHTHMOT POK Ce MPOAOTKYBa 3a OHOKY /ieka KoKy UTo Tpaena nonpaskara. Jjo6aByBayoT ce 06BP3yBa Aexa ke 06e30eayBa ALNOBH 3a CEPBHCHPatbE BO NEPHOL
044 5 TOBUHA.

TAPAHLIUJATA HE BAXKU:

- [I0KONKY ACQEKTOT HACTaHaN NIOPAAY HENPaBIWTHO PaKyBakbe U YNoTpeGa;

- BO C/yaj Ha AGQEKTM HACTAHaTY NOJ BAMjaHWe Ha HAABOPEIWHY GAKTOpY (MEXaHWYKU OLITETYBaHbA N0 BUHA HA KYNYBAYOT WK Ha TDETO L, 310yNOTPEGA Ha anaparor, HEMPaBIwIHO 1
HEBHUMATENHO PaKyBarbe, KOMEPLVANHA 1 MHAYCTPHCKA YOTPE6a, BUla cuna);

- OKOTIKY KyMyBaYOT HE NPWIONM BaKEUKM 1 IPABWIHO MOMOTHET FAPAHTEH IACT U CMETKA.

Maiasa: Hmpomynauor M MMa 3aKOHCKWUTE npaBa KOW Npou3neryBaar 0f HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO Koe ia perynupa npopax6ara Ha NPOM3BOAUTE M OBHE NPaBa He ce
3arposeHiu co rapanuuia‘ra.

3a cuTe 4ON0THUTENHM MHGOpMaLK obparteTe ce Ha: CTYAMO MOZEPHA gooen, yn. Koctypcku Xepow 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590

JlaTym Ha npuem Ha n-got

JlaTym Ha BpaKatbe Ha n-goT

MonpaBKa Ha gedeKT

Motnuc Ha cepBUcepoT

JlaTym Ha npueMm Ha n-goT

Jlatym Ha BpaKatbe Ha n-goT

NMonpaBKa Ha gedeKT

MoTnuc Ha cepsucepoT

Dzigkujemy za wybranie produktw Delimano!

Marka Delimano oferuje innowacyjng game doskonatych naczyri kuchennych zaprojektowanych tak, aby przygotowana, gotowana i spozywana ywno$¢ byta zdrowa i smaczna, a spedzanie
czasu w kuchni byto przyjemnym i wciggajacym zajeciem, bez wzgledu na poziom umiejetnosci zwiazanych z gotowaniem. Gotuj. Swietuj. Codziennie.

Wszystkie produkty Delimano sa postrzegane jako bardzo wartodciowe, dlatego tez twdrcy podrébek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciggac klientéw na produkty gorszej jakosci bez
zapewnienia gwarancji i serwisu. Prosimy wiec o zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktéw lub nieautoryzowanych dystrybutordw na adres brand.protection@
studio-moderna.com, aby poméc nam w walce z nielegalnymi podrobkami.

Instrukcja uzytkowania urzadzenia Air Fryer Pro
Prosimy przeczytac uwainig niniejsza instrukcje przed uzyciem i zachowac ja na przysztosc.

1) OSTRZEZENIA o

1. Urzadzenie nalezy podtaczyC do zrodta zasilania odpowiadajacego zasilaniu podanemu na
prodéjkcie/ tadowarce. W przypadku niewtasciwego uzycia moze wystapiC awaria zasilania lub
urzadzenia.

2. Urzadzenie jest wyposazone w uziemiong wtyczke. Nalezy upewnic sig, ze gniazdo Scienne w
Panstwa domu jest dobrze uziemione.

3. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem pradem elektrycznym, nie nalezy zanurzaé przewodu,
wtyczki ani urzadzenia do wody lub innego ptynu.




10.

11.
12.

13.

14.
15

16.

17.
18.

19.

20.
21.

22.
23.
24, :
22 Nie nalezy dopuszczac, aby urzadzenie pozostawato bez nadzoru podczas uzytkowania.
21.
28.
29.

Nie nalezy podejmowaC prob samodzielnych zmian lub napraw, gdyz powinny by¢ one
przeprowadzana wytgcznie przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zostac niezwtocznie wymieniony
wytacznie przez upowazniong i wykwalifikowana osobe.

Przewody zasilajace urzadzenia nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni. )

Z urzadzenia mogg korzystac dzieci od 8 roku zycia, a takze 0soby z ograniczonym zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub osoby bez doSwiadczenia i wiedzy jesli zosta’rg
objete nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposo

| rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sig urzadzeniem.

Dzieci nie powinny dokonywag czynnosci czyszczenia i konserwaci o ile nie ukoriczyty 8 roku zycia
i nie sg objete nadzorem. )

Nie nalezy uruchamiaC pustego urzadzenia, poniewaz takie dziatanie moze spowodowac awarie
urzadzenia i/lub obrazenia uzytkownika. )

Nie nalezy podtqczaC urzadzenia ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.

Flie nkaIeZy umieszczac urzadzenia na lub w poblizu materiatow tatwopalnych, takich jak obrus lub
iranka.

Jedliz urzadzenia wydobywa sig ciemny dym nalezy niezwtocznie odtaczyC urzadzenie od zasilania.
Przed wyjeciem misy nalezy poczekac, az z urzadzenia przestanie sie wydobywac dym.

Po uzyciu urzadzenia jego metalowe czesci sa bardzo gorgee, nalezy unikac kontaktu z nimi.
Nalezy zawsze wktadac sktadniki do smazenia/gotowania do kosza do smazenia, aby zapobiec
stycznosci zywnosci z elementami grzejnymi. )

Nie nalezy napetniaC misy do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie nalezy zastania¢ otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.

W przypadku korzystania z urzadzenia w obecnosci dzieci wymagany jest Scisty nadzor nad
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w suchych warunkach. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku wytacznie w warunkach domowych i suchych.

Przed uzyciem produkt nalezy umiesciC na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzehni.

Jesli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku jego gwattownego uderzenia,
uszkodzenia, pozostawienia na zewnatrz lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.
Urzadzenie nigdy nie powinno by¢ wtgczone lub podtaczone do kontaktu, gdy nie jest uzywane,
podczas wymiany akcesoriow lub czyszczenia.

Nie nalezy opieraC urzadzenia o Sciang ani 0 inne urzadzenia. Zaleca sig pozostawienie co najmniej
20 cm wolneg] przestrzeni wokoto urzadzenia oraz nad urzadzeniem. Nie nalezy umieszczac
zadnych innych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow innych niz opisane w ninigjszej instrukcji.

Podczas smazenia %oracym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza jest uwalniana goraca
para. Rece i twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworow wylotowych powietrza.
Nalezy rowniez uwazaC na goraca pare i powietrze podczas wyjmowania tacy z urzadzenia.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji lub odtozeniem urzadzenia do
przechowywania nalezy zawsze upewnic sie, ze urzadzenie catkowicie ostygto po uzytkowaniu.
Nie nalezy uzywaC urzadzenia w poblizu gazu lub innych tatwopalnych materiatow (takich jak
benzen, rozcienczalnik do farb, spraye itp.). )
Zabrania sig uzywaC urzadzenia w poblizu zrodta wody. Urzadzenie nie nalezy uzywac w
bezpoSrednim sasiedztwie wody, np. blisko wanny, umywalki, basenu itp., gdzie moze wystapic
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prgwdopodobieﬁstwo zanurzenia lub rozpryskiwania. Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ mokrymi

rekoma

30. Nie nalezy uzywac ostrych lub smeranh przedmiotow podczas korzystania z urzadzenia; nalezy
korzystaC wytacznie z zaroodpornych plastikowych lub drewnianych szpatutek, aby uniknac
uszkodzema powierzchni nieprzywierajacej.

31. Urzadzenie nalezy obstugiwaC wytacznie w pozycji zamknigtej.

32. Nie nalezy uruchamiaC nigdy pustego urzadzenia (z W%Jatklem pierwszego uzycia), poniewaz takie
dziatanie moze spowodowac awarig urzadzenia i / lub obrazenia uzytkownika.

33. Zabrania si¢ wkradania do urzadzenia zywnoSci ponadwymiarowej, opakowar wykonanych z
foludmetalowej lub przyboréw kuchennych, poniewaz moze to spowodowac pozar lub porazenie

radem

34. Urzadzenia nie mozna obstugiwaC za pomocy zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

35. Na poczatku uzytkowania mozliwe jest pojawienie sig nieznacznych zapachdw, dopoki urzadzenie
nie osiagnie stabilnosci termiczne.

36. Urzadzenie jest wyposazone w mikroprzetacznik, ktdry automatycznie wytaczy urzadzenie w
przypadku wyciagnigcia misy z urzadzenia podczas uzytkowania.

37. Chociaz urzadzenie zostato sprawdzone, za jego uzycie i konsekwencje takiego uzycia wytaczng
odpowiedzialnoS¢ ponosi uzytkownik.

2) Elementy
Urzadzenie sktada sie z nastepujacych elementow:

Rys. 1 (zob.: RYSUNKI , Rys. 1)

1. Pokretto regulacji temperatury | 4. Dioda zasilania 7. Dolna pokrywa 10. Kosz
2. Dioda podgrzewania 5. Jednostka gtéwna 8. Przycisk zwalniajacy 11. Wylot powietrza
3. Pokretto czasomierza/zasilania | 6. Misa kosz

9. Uchwyt kosza/misy

3) Przed pierwszym uzyciem

1. Usuni z urzadzenia wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki lub etykiety (oprdcz etykiety znamionowej).

2. Wyczy$¢ urzadzenie wilgotng miekka Sciereczk i doktadnie wysusz.

3. ChwyC uchwyt kosza/misy i wyciagnij mise z jednostki gréwnej. Wyjmij kosz do smazenia, podnoszac plastikowa ostone i naciskajac przycisk zwalniajacy kosz, a nastepnie podnies i
wyjmij go z tacy.

4. Wyczy$¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”)

5. Ustaw jednostke growna urzadzenia na stabilnej, odpornej na ciepto powierzehni, na wysokosci wygodnej dla uzytkownika.

6. Podtacz urzadzenie do zasilania i wtacz (puste) urzadzenie, aby uruchomic je na okoto 10 minut - zapobiegnie to powstaniu poczatkowego dymu lub zapachu, ktdry wptynie na smak
potraw.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu frytkownicy na gorace powietrze moze wydobywac sie lekki dym lub zapach. Jest to zjawisko normalne i wkratce ustapi. Zapewnij wystarczajaca
wentylacje wokot urzadzenia podczas uzytkowania.

4) Uzytkowanie

UWAGA: Nigdy nie nalezy uzywac misy hez prawidtowo zainstalowanego kosza. W przypadku niezamocowania tacy w urzadzeniu, urzadzenie nie bedzie dziatac.

1. Podtacz urzadzenie do zasilania.

2. Rozgrzej urzadzenie przez ok. 5 minut za pomoca pokretta czasomierza i regulacji temperatury. Zapala sie (zielona) dioda zasilania i (pomarariczowa) dioda podgrzewania, sygnalizujac,
ze urzadzenie nagrzewa sie. Po osiagnieciu wymaganej temperatury nagrzewnica i dioda podgrzewania automatycznie sie wytacza (i ponownie WEACZA, utrzymujac ustawiona temperature).
3. Po zakoriczeniu podgrzewania wyjmij mise do gotowania z urzadzenia gtéwnego za pomoca uchwytu. Umies¢ mise do gotowania na ptaskiej, stabilnej i odpomej na ciepto powierzhni.
4. Umigs¢ sktadniki w koszu, a nastepnle wsuri mise do gotowania z powrotem do Jednostkl g’(ownej

Uwaga: Nie napeima] kosza lub mlsy olejem. Nie napetniaj kosza poza oznaczenie poziomu MAX. Nigdy nie nalezy uzywaé misy bez kosza. Nie nalezy dotykac misy w trakcie lub
bezposrednio po uzyciu, poniewaz jest wtedy bardzo goraca. Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy je trzymac wytacznie za uchwyt.

5. Za pomoca pokretta regulacji temperatury ustaw pozadany poziom temperatury w urzadzeniu.

6. Okres| czas gotowania wymagany dla sktadnikw i przy pomocy pokretta czasomierza/ zasilania ustaw odpowiedni czas (patrz rozdziat ,Gotowanie i przepisy”); czasomierz zacznie odliczanie
po zwolnieniu.

7. Niektdre sktadniki moga wymagac sprawdzenia lub wstrzasniecia w potowie czasu gotowania. Wyjmij mise do gotowania z jednostki gtéwnej za pomoca uchwytu. Uwazaj, aby przypadkowo
nie rozdzieli¢ misy i kosza (zawsze utrzymuj zamknigtg pokrywe ochronng). Delikatnie potrzasnij misa, a nastepnie wsun ja z powrotem do jednostki gtownej, aby zamknac i kontynuowac
gotowanie.

8. Po zakoriczeniu procesu gotowania i uptynieciu ustawionego czasu urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe, ostroznie otwierajac mise. Jesli sktadniki nie sq
ugotowane, zamknij mise i przy pomocy pokretta czasomierza/zasilania odpowiednio dostosuj czas gotowania. Jesli zywnoS¢ jest ugotowana, wyjmij kosz z misy, a nastepnie wykoz zywnos¢
do naczynia w celu jej podania. Uzyj pary odpomnych na ciepto szczypiec (niedotaczonych do zestawu) w przypadku duzych lub kruchych kawatkdw zywnosci. Nie probuj wykonywac tej
czynnosci rekoma.

UWAGA: Przed rozpoczeciem gotowania rozgrze] urzadzenie lub zwigksz czas gotowania o ok. 3-5 minut. W przypadku koniecznosci zmiany ustawienia czasu gotowania lub
temperatury podczas gotowania, nalezy uzy¢ w tym celu pokretta czasomierza lub regulacji temperatury. Podczas uzytkowania pomarariczowa dioda kontrolna ogrzewania hedzie sie
wiaczaé i wytaczaé, sygnalizujac utrzymanie wybranej temperatury.

UWAGA:




Po uiyciu kazdorazowo odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania.

Nie oprdznij zywnosci bezposrednio z misy, poniewaz na jej dnie moze zbierac sie nadmiar oleju i wyciekac na sktadniki. Zawsze wyjmuj kosz z misy, naciskajac pokretto na uchwycie kosza/
misy.

Urzadzenie mozesz takze wytaczy¢ recznie. W tym celu ustaw pokretto regulacji temperatury w pozycji OFF lub wyciagnij mise.

WSKAZOWKI:

W celu prostszej obstugi/potrzasania urzadzenia, mozesz wyjac kosz z misy i potrzasnac wytacznie koszem.

W przypadku ustawienia czasomierza na potowe czasu przygotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy czasomierza wskazujacy na konieczno$¢ potrzasniecia skfadnikami. Oznacza to jednak,
Ze po potrzasnieciu sktadnikami nalezy ponownie ustawic czasomierz na pozostaty czas przygotowania.

Wskazowka: W przypadku ustawienia czasomierza na pefny czas przygotowania, podczas gotowania nie wystapi sygnat dzwiekowy. W kazdej chwili mozna wyciagnac mise, aby sprawdzic

stan ugotowania skfadnikow. W takiej sytuacji zasilanie wyfaczy sie automatycznie i uruchomi ponownie po umieszczeniu z powrotem misy w urzadzeniu (w tej sytuacji czasomierz zawsze
odlicza czas).

5) Gotowanie i przepisy

Ponizsze wskazowki dotyczq jedynie gotowania niektdrych rodzajow zywnosci za pomoca frytkownicy na gorace powietrze. Proces gotowania nalezy zawsze monitorowac.

UWAGA: Nalezy pamigtac, ze ponizsze ustawienia s wytacznie wskazaniami. Ze wzgledu na rézne pochodzenie, rozmiar, ksztatt i marke sktadnikow, nie mozemy zagwarantowac dla nich
najlepszego ustawienia.

WSKAZOWKI:

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagaja nieco krétszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.

- Wigksza ilosé sktadnikow wymaga tylko nieco dtuzszego, a mnigjsza ilo$¢ sktadnikdw tylko nieco krétszego czasu przygotowania.

- Wstrzasniecie mniejszych skfadnikdw w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt przygotowania i moze pomdc w zapobieganiu nieréwnomiernemu wysmazeniu sktadnikow.

- Dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakdw, aby uzyskad efekt chrupko$ci. Smaz skfadniki w frytkownicy na gorace powietrze przez kilka minut po dodaniu oleju.

- Wrytkownicy na gorace powietrze nie nalezy przygotowywad wyjatkowo thustych sktadnikdw, takich jak kiefbaski.

- Przekaski, ktdre mozna przygotowac w piekamiku, mozna rowniez przygotowac we frytkownicy na gorace powietrze.

- 500 gramdw to optymalna ilos¢ do przygotowania chrupiacych frytek.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowac przekaski z nadzieniem. Gotowe ciasto wymaga rowniez krdtszego czasu przygotowania niz ciasto domowej roboty.

- Umiesé blache do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszu frytkownicy, jeSli chcesz upiec ciasto lub quiche, lub jesli cheesz usmazy¢ delikatne skfadniki lub nadziewane skfadniki.
- Mozesz takze uzyc frytkownicy do podgrzania sktadnikw. Aby podgrzaé sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Sktadnik Temperatura °C Czas (min)

rozmrazanie 80 5-10

frytki mrozone 200 13-18

skrzydetka kurczaka 200 17-22

udka kurczaka 200 20-25

mieso 200 10-15

krewetki 160 6-10

ryba 180 8-15

ciasto 180 8-12

Symbol Znaczenie Symbol Znaczenie
* O Rozmrazanie @ Mieso

frytki % Krewetki

*_]
C@ Skrzydetka kurczaka Q Ryba
q Udka kurczaka ? Ciasto

6) Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszezenia lub konserwacji nalezy wytaczyC i odtaczyé frytkownice na gorace powietize od gréwnego Zrédta zasilania i pozwolic jej catkowicie ostygnac.

1. Wyczys¢ urzadzenie wilgotna miekka Sciereczka i doktadnie wysusz. Nie umieszczaj jednostki gfwnej urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

2. Wyczy$c kosz i mise cieptq woda z mydtem, a nastepnie doktadnie optuczi osusz. Nigdy nie uzywaj szorstkich lub Sciemych detergentdw lub zmywakdw do czyszczenia urzadzenia lub jego
akcesoriow, poniewaz moze to spowodowac ich uszkodzenie.

UWAGA: Urzadzenie nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Nie umieszczaj jednostki gtownej urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nigdy nie uzywaj szorstkich lub ciernych detergentow lub zmywakow do czyszczenia urzadzenia lub jego




akcesoriow, poniewaz moze to spowodowa ich uszkodzenie.
PRZECHOWYWANIE: Przed odstawieniem w chtodnym i suchym miejscu sprawdZ, czy frytkownica ostygta i czy jest czysta i sucha. Nigdy nie owijaj przewodu ciasno wokot frytkownicy: owir

0 luzno, aby unikna¢ uszkodzenia.

7) Rozwiazywanie probleméw
Problem Mozliwy powdd problemu MoZliwe rozwiazanie
Urzadzenie nie dziata. Urzadzenie nie jest podtaczone do 7rddta Podtgcz przewdd do 7rdd+a zasilania z uziemieniem.

zasilania.

Nie zostat ustawiony czasomierz.

Ustaw wymagany czas gotowania na czasomierzu, aby wtaczy¢
urzadzenie.

Misa nie jest poprawnie zainstalowana.

Wsuri prawidtowo mise do urzadzenia.

Zywnos¢ smazona przy pomocy
urzadzenia nie jest gotowa.

Il0$¢ sktadnikow w koszu jest za duza.

Umies¢ mniejsze porcje zywnosci w koszu. Mniejsze partie
Zywnosci smazq sie bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.

0Obra¢ pokretto regulacji temperatury w celu ustawienia
wymaganej temperatury (zob. rozdziaty ,Uzytkowanie” i
L,Gotowanie i przepisy”)

Czas przygotowania jest za krotki.

0Obrd¢ pokretto czasomierza w celu ustawienia wymaganego
czasu przygotowania (zob. rozdziaty ,Uzytkowanie” i ,Gotowa-
Nie i przepisy”)

Urzadzenie nie smazy sktadnikow
réwnomiernie.

Nie wstrzasnigto sktadnikow podczas przygo-
towywania.

Zywnoscia, ktdra jest utozona warstwami (np. frytki) nalezy
wstrzasnac w potowie czasu przygotowania. (zob. rozdziaty
,Uzytkowanie” i ,Gotowanie i przepisy”)

Smazone przekaski nie s chrupiace
po wyjeciu z urzadzenia.

Przygotowywanie potraw, ktore nalezy przygo-

towac w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj odpowiednich przekgsek lub delikatnie posmaruj sktadni-
ki olejem, aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt.

Nie moge prawidtowo wsunag misy do
urzadzenia.

W koszu jest za duzo sktadnikow.

Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci sktadnikéw w koszu, zob.
rozdziat ,Uzytkowanie”.

Kosz nie jest prawidtowo umieszczony w
misie.

Popchnij kosz do misy, az ustyszysz Kliknigcie.

Z urzadzenia wydobywa sig dym.

Sktadniki sg zbyt ttuste.

Gdy smazone sa tuste sktadniki, do misy wycieka duza ilo$¢
oleju. Olej wytwarza biaty dym, a misa moze sig nagrzewac
bardziej niz zwykle. Nie wptywa to na urzadzenie ani na efekt
korcowy.

Misa nadal zawiera pozostatosci tuszezu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie ttuszczu w
misie. Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczyscié mise i
kosz.

Frytki ze Swiezych ziemniakow sg
nieréwnomiemie usmazone

Uzyto niewkasciwego typu ziemniaka.

Uzywaj Swiezych ziemniakow i upewnij sig, Ze pozostaja twarde
podczas smazenia.

Stupki ziemniaka nie zostaty optukane przed
smazeniem.

Optucz odpowiednio stupki ziemniaka, aby usuna¢ skrobie z
ich powierzchni.

Swieze frytki nie s chrupiace

Nieodpowiednia ilos¢ oleju i wody w frytkach.

Zanim dodasz olej, upewnij sie, ze wtasciwie wysuszysz stupki
ziemniaka.

Pokrdj stupki ziemniaka na mniejsze, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt.
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Va multumim cd ati ales produsele Delimano!

Brandul Delimano aduce o gam inovativa de articole de bucéitarie de inalta calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experienta de gatit sandtoasd, gustoasa si placuta (preparare, gatit
si consum de produse alimentare), incurajénd pasiunea pentru gatit si distractia indiferent de nivelul abilitatilor de gatit. Gateste. Sarbatoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute foarte valoroase, astfel incét falsificatorilor le place foarte mult s& ne copieze si, astfel, sa mintd clientii cu o calitate mai proasta, fara garantie si
service. Va rugam sa raportati orice produs copiat, falsificat, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-modema.com pentru a ne ajuta sa luptam impotriva contrafacerilor.

Friteuza Pro cu aer cald- Manual de instructiuni
Vi rugdm sd cititi cu atentie acest manual nainte de a utiliza produsul si salvati-l pentru referinte ulterioare.

1) ATENTIE

1. Conectat| sursa de alimentare care corespunde cu cea nominala numai pentru acest produs. In caz
de utilizare necorespunzitoare, dispozitivul se poate defecta.

2. Acest dispozitiv este echipat cu un conector impamantat. Va rugam sa va asigurati ca priza de
perete din casd este hine impamantata.

3 Pentrllj ? \F]adproteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, priza sau aparatul in apa
sau alt lichi

4. Nuefectuati modificari sau reparatii desinestatator si asigurati-va ca orice reparatie este efectuata
numai de cétre un tehnician calificat.

5. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre o
persoana autorizata si calificata.

6. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

7. Copiii cu varsta cuprinsa intre 3 si 8 ani pomesc / opresc aparatul numai cu conditia ca acesta sa
fie asezat sau instalat in pozitia normala de functionare prevézuta si sa pnmeasca supraveghere
sau| instructiuni cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si intelegand pericolele
implicate.

8. Copiii trebuie supravegheati s nu se joace cu acest aparat.

9. Curdtarea si ntretinerea aparatului nu trebuie sa fie facutd de copii mai mici de 8 ani daca nu
sunt supravegheat.

10. Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze niciodata gol, deoarece o astfel de actiune ar putea
duce la defectarea aparatului si / sau la ranirea utilizatorului.

11. Nu utilizati aparatul dacd aveti ‘mainile ude.

12. yu asezati aparatul pe sau in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi o fata de masa sau

raperii.

13. Deconectati imediat aparatul daca vedeti cd iese fum intunecat din aparat. Asteptati oprirea
fumului inainte de a scoate vasul din aparat.

14. Dupa utilizarea aparatului, partile metalice pot fi fierbinti, evitati sa le atingeti.

15. Puneti intotdeauna |n%red|entele pentru a fl prajite / gatlte in cosul de prajit, pentru a impiedica
contactul cu elementele de incélzre.

16. Nuumpleti niciodata vasul de prajit cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

17. Nu acoperiti orificiile de intrare si iesire a aenluiin timpul functiondrit aparatului.

18. Este necesara o supraveghere atentd atunci cand este utilizat in apropierea copiilor.

19. Nu'folositi in aer liber. Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic, interior si uscat.

20. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafatd durd, pland, stabild si UScata.

21. Daca dispozitivul nu functmneaza asa cum trebuie, a pnmlto lovitura, a fost aruncat, deteriorat,
asat in aer liber sau scapat in apd, nu il folositi

22. Acest dispozitiv nu trebuie sa fie niciodata pornit sau sd ramana conectat la sursa de alimentare
cand nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesoriile sau in timpul curatarii.

23. Nu asezati dlspozmvul in fata unui perete sau a altor aparate. Lasati cel putin 20 cm spatiu liber
in Jurul si deasupra d|sp02|t|vuIU| Nu asezati nimic pe partea de sus a dispozitivului.

24. Nu folositi dispozitivul in alt scop decat cel descris n acest manual.

25. Nu lasati dispozitivul sa functioneze nesupravegheat.



26. Tn timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de iesire a aerului. Tine
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orficiile de iesire a aerului. De asemenea, avefi
%rua la aburi si aer cald cand scoateti cosul din dispozitiv.

sigurati-v intotdeauna ca dispozitivul s-a racit complet dupa utilizare, inainte de a efectua orice
curatare sau intretinere sau depozitare.

28. Nu folositi unitatea in apropierea gazului sau a altor materiale inflamabile (cum ar fi benzen,
diluant pentru vopsea, sprar uri etc.)

29. Nu folositi acest dispozitiv langa apa. Acest produs nu trebuie utilizat in imediata vecinatate a
apei, cum ar fi cada, spalatorii, piscind etc., in cazul in care riscul de imersiune sau stropire ar
putea aparea. Nu folosm dispozitivul cu mainile ude.

30. Nu folositi ustensile ascutite sau abrazive cu acest aparat; folositi numai plastic rezistent la
caldura sau spatule din lemn pentru a evita deteriorarea suprafetei antiaderenta.

31. Dispozitivul trebuie sd functioneze numaiin pozitie inchisa.

32. Acest dispozitiv nu ar trebui sa functioneze niciodat gol (inafara de prima utilizare), deoarece o
astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si / sau la ranirea utilizatorului.

33. Nu punetiin cos alimente prea mari, pachete din folie metalica sau ustensile, deoarece acestea
pot provoca incendii sau socuri ¢ electrice,

34. Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui cronometru extern sau a unui sistem
separat de telecomanda.

35. {Vhrosunle usoare sunt posibile la inceputul utilizérii pand cand dispozitivul isi atinge stabilitatea

ermica

36. Dispozitivul este echipat cu micro-comutator, care va opri automat dispozitivul daca este scos
vasul in timpul utilizarii,

37, De|5| prodlusul a fost verificat, utilizarea acestuia si consecintele sunt responsabilitatea stricta a
utilizatorului

2) Componente
Friteuza cu aer cald contine urmétoarele componente pentru urmétoarele functii:

Img. 1 (a se vedea: Imagini, Img. 1)

21.

1. Buton de control al temperaturii | 4. Indicator luminos de 7. Capacul de jos 10. Cos
2. Indicator luminos de incalzire functionalitate 8. Buton de eliberare a 11. Orifiicii de ventilare
3. Buton pentru temporizator/ 5. Unitate principala cosului
putere 6. Recipient 9. Maner pentru recipient/
cos

3) inainte de prima utilizare
1. Scoateti toate ambalajele si etichetele (cu exceptia etichetelor de rating energetic).
2. Stergeti unitatea principala a friteuzei cu o carpd moale, umeda si uscati bine.
3. Prindeti manerul cosului / vasului Si tragefi vasul din unitatea principald. Scoateti cosul de prdjit ridicand capacul din plastic si apasand butonul de eliberare a cosului, apoi ridicati-| si
scoatefi-l.
4. Curatafi dispozitivul (consultati sectiunea ,Curatare si intrefinere”)
5. Asezati unitatea principala a friteuzei cu aer cald pe o suprafatd stabila, rezistentd la caldura, la o indltime confortabild pentru utilizator.
6. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare si pomnifi dispozitivul (gol) pentru a functiona imp de aproximativ 10 min - acest lucru va impiedica fumul initial sau mirosul & afecteze gustul
alimentelor.
NOTA: Cand folositi friteuza cu aer cald pentru prima datd, poate fi observat un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si va dispdrea in curand. Asigurati o ventilatie suficientd in jurul
friteuzei Tn timpul utilizairii.
4) Utilizare
NOTA: Nu folositi niciodata vasul fard cosul instalat corect in el. Daca nu este fixat corect in friteuza, aparatul nu va functiona.
1. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare.
2. Preincalziti friteuza cu aprox. 5 minute inainte folosind butoanele de control ale temporizatorului si ale temperaturii. Luminile de inclzire (verde) si (portocaliu) se vor aprinde, semnaland c&
friteuza cu aer cald se ncdlzeste. Dupa ce a atins temperatura cerutd, incalzitorul si lumina de incalzire se vor opri automat (si se vor stinge din nou, pastrand temperatura setatd).
3. Dupa preincalzire, scoatefi vasul de gatit din unitatea principald, folosind manerul. Asezati vasul de gatit pe o Suprafata plana, stabila i rezistenta la caldurd.
4. Introduceti ingredientele in cos si apoi glisati vasul de gatit inapoi in unitatea principala.
Nota: Nu umpleti cosul sau vasul cu ulei. Nu umpleti niciodata cosul dincolo de indicatia MAX. Nu folositi niciodata vasul fara cos in el. Nu atingeti vasul in timpul si imediat dupa
utilizare, deoarece devine foarte fierhinte. Tineti-| intotdeauna doar de maner.
5. Folositi butonul de control al temperaturii pentru a regla friteuza la caldura necesard.
6. Determinati impul de gatire necesar pentru ingrediente si folositi cronometrul / butonul de pornire pentru a seta ora in consecintd (va rugam sa faceti referire la sectiunea ,gatit i retete”);
cronometrul va incepe numaratoarea inversa odatd lansat.
7. Unele ingrediente pot necesita verificarea sau agitarea la jumatatea timpului de gatit. Scoateti vasul din unitatea principald folosind ménerul. Asigurati-va ca nu separafi involuntar vasul si



cosul (mentineti tot timpul capacul de protectie inchis). Agitati bolul usor si apoi glisati-| Tnapoi in unitatea principald pentru a-| inchide si a continua sa gateasca.

8. Dupd ce gatitul este finalizat si timpul presetat s-a scurs, cronometrul va emite un sunet. Verificati daca ingredientele sunt gata deschizand cu grija bolul. Dacd ingredientele nu sunt gtite,
inchideti vasul si folositi butonul de cronometrare / putere pentru a regla in mod corespunzator timpul de gatire. Daca méncarea este gatitd, scoateti cosul din vas si apoi goliti continutul in
farfurie, Folosm 0 pereche de manusi termorezistente (nemcluse) dacd produs gatit este mare sau fragil. Nu luati cu mainile.

NOTA: Incalzltl intotdeauna friteuza cu aernainte de a incepe s gatiti sau adaugati alternativ aprox. 3-5 minute dupa timpul de gatit, Daca timpul de gatire sau reglarea temperaturii
trebuie sa fie modificate in timpul utilizarii, pur si simplu folositi cronometrul sau butoanele de reglare a temperaturii. T timpul utilizarii, indicatorul luminos portocaliu de caldura
va fi pornit si oprit pentru a semnala ca mentine temperatura selectata.

NOTE:

Dupa utilizare, deconectati intotdeauna dispozitivul de la sursa de alimentare.
Nu tumati mancarea ditect din vas, deoarece excesul de ulei se poate colecta in partea de jos si se poate scurge pe ingrediente. Scoateti intotdeauna cosul din vas apasand butonul de pe
manerul cosu|u| / vasului.
De asemenea, puteti opri aparatul manual. Pentru a face acest lucru, rotiti butonul de control al temperaturii Tn pozitia OFF, sau scoateti vasul.
SFATURI:
Pentru 0 manevrare / scuturare mai usoara, puteti indeparta cosul din vas $i agitati numai cosul.
Daca setai cronometrul la jumétate din timpul de pregatire, auziti sunetul cand trebuie sa agitati ingredientele. Cu toate acestea, acest lucru inseamnd ca trebuie sa setati din nou
cronometrul la timpul de pregatire ramas dupa agitare.
Sfat: Dacd setafi cronometrul la timpul de pregatire complet, nu exista niciun sunet de cronometrare in timpul gatirii inainte de terminare, puteti scoate vasul in orice moment pentru a
verifica condiiile de gatire ale ingredientelor, aparatul se va opri automat $i va relua procesul dupd ce vasul este pozitionat inapoi in dispozitiv (cronometrul conteaza intotdeauna in aceasta
situatie).
5) Gatit si retete
Aceatd parte este doar un ajutorin gatirea anumitor tipuri de alimente cu friteuza cu aer cald. Gatitul trebuie monitorizat intotdeauna.
NOTA: Retineti c& aceste setér sunt indicatii. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, formé, precum si producitor, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dvs.
SFATURI:
- Ingrediientele mai mici necesitd de obicei un timp de preparare putin mai scurt decat ingredientele mai mari.
- 0 cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp putin mai lung si o cantitate mai mica de ingrediente -un timp de pregatire pufin mai scurt.
- Agitarea ingredientelor mai mici la jumdtatea timpului de preparare optlmlzeaza rezultatul si poate ajuta la prevenirea ingredientelor prdjite neuniform.
- Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajeste ingredientele in  fiteuza cateva minute dupa ce ai adaugat uleiul.
- Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi camatii.
- Produsele care pot fi gatite intr-un cuptor pot fi de asemenea preparate in friteuza cu aer cald.
- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor préjiti este de 500 de grame.
- Folositi aluat semifabricat pentru a pregati rapid si usor gustdrile umplute. Aluatul semifabricat necesitd, de asemenea, un timp de pregatire mai scurt decét aluatul de casa.
- Puneti o formd de copt sau o farfurie pentru cuptorul cu microunde in cosul friteuzei daca doriti sa coaceti o prajitura sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau ingrediente umplute.
- Putefi folosi, de asemenea, friteuza pentru reincalzirea ingredientelor. Pentru reincalzirea ingredientelor, setafi temperatura la 150°C timp de pand la 10 minute.

Ingrediente Temperatura °C Timp (min)
decongelare 80 5-10
cartofi congelati 200 13-18
aripioare de pui 200 17-22
gambe de pui 200 20-25
carne 200 10-15
creveti 160 6-10
peste 180 8-15
prajituri 180 8-12
Simbol Insemnétate Simbol Tnsemnatate
* 0 Decongelare @ Carne
Cartofi pai % Creveti
*_
<6 Aripioare de pui Q Peste
a Gambe de pui ? Prajituri

6) Curatare si intretinere
Tnainte de a efectua orice curdtare sau itretinere, opriti si deconectati friteuza de la sursa principald de alimentare si lasati-o sd se raceasca complet.




1. Stergeti unitatea principald a friteuzei cu o cérpd moale, umeda si uscan‘ bine. Nu scufundati unitatea principala a friteuzei n apd sau orice alt lichid.

2. Curdtati cosul de gatit si vasul pentru cosul de gatitin apd caldd, cu sapun, apoi clatiti si uscati bine. Nu folositi niciodata detergenti sau agenti duri de curatare sau abrazivi pentru curatarea
fnteuze| sau a accesoriilor sale, deoarece acest lucru ar putea provoca pagube.
NOTA: Friteuza trebuie curatata dupé fiecare utilizare. Nu scufundati unitatea principald a friteuzei in apa sau orice alt lichid. Nu folositi niciodata detergenti sau agenti duri de
curatare sau abrazivi pentm a curata friteuza cu aer cald sau accesoriile sale, deoarece acest lucru ar putea provoca pagube.

DEPOZITARE: Verificati dacé friteuza este rece, curata si uscatd nainte de depozitare intr-un loc racoros $i uscat. Niciodata nu infésurati stréns cablul in jurul friteuzei: infagurati-| slab pentru

a evita deteriorarea.

7) Probleme

Problema

Cauza posibild

Solutia posibila

Friteuza nu functioneaza

Aparatul nu etse conectat.

Conectati paratul la o priza verificata.

Nu este setat temporizatorul.

Rotiti butonul cronometru la timpul necesar de pregatire pentru a pomi
dispozitivul.

Vasul nu este instalat correct.

Glisati vasul n dispozitiv in mod corespunzator.

Ingredientele n fitruza nu
sunt gatite.

Cantitatea de ingrediente din cos este
prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitatile mai mici sunt de
asemenea prdjite mai uniform.

Temperatura setata este prea joasa.

Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea doritd a temperaturii. Vezi
capitole ,Utilizare” si ,Gétit si refete”

Timpul de pregatire este prea scurt.

Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea doritd a temperaturii. Vezi
capitole , Utilizare” si ,Gatit si retete”

Ingredientele se prajesc
neuniform.

Ingredientele nu au fost agitate in timpul
pregatirii.

Ingredientele care se gasesc una peste alta sau una peste alta (de ex. Cartofi
prajiti) trebuie agitate la jumdtatea timpului de preparare. Vedeti capitolele
sectiunii , Utilizare” si , Gatit i retete”

Gustarile prajite nu sunt
crocante.

Pregatirea alimentelor care trebuie
preparate intr-o préjitoare traditionala.

Utilizati gustari adecvate sau ungeti usor putin ulei in astfel de alimente pentru
un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa vasul CORECT
in dispozitiv.

Sunt prea multe ingrediente in cos.

Nu supraincarcati cosul, consultati capitolul , Utilizare”.

Cosul nu este introdus corect in vas.

Tmpinge;i cosul Tn vas pana auziti un clic.

Fum alb iese din dispozitiv.

Ingrediente prea grase.

Cénd sunt gatite ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va scurge
invas. Uleiul produce fum alb, iar vasul se poate incélzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza dispozitivul si nici rezultatul final.

Bolul contine in continuare reziduuri de
grasime din utilizarea anterioard.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in vas. Asigurati-vé cd curdtati
corect vasul si cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti proaspei se
prajesc neuniform.

Tip gresit de cartofi utilizat.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.

Cartofii pai nu s-au cldtit inainte de
prajire.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a indeparta amidonul de pe suprafata
betisoarelor.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti.

Cantitate gresitd de ulei si apa in cartofi
prajiti.

Asigurati-vd cd uscati bine cartofii inainte de a adauga uleiul.

Tdiati betisoarele de cartof mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Se adauga putin ulei pentru un rezultat mai crocant.

©

Hvala Vam &to se odabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda sjajnog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (pripremane, kuvanje i konzumiranje hrane), neodoljivu strast za kuvanjem i

zabavom, bez obzira na nivo kulinarskih vestina. Kuvajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, tako da falsifikatori zapravo vole da nas kopiraju i na taj nacin obmanjuju kupce loijim kvalitetom proizvoda, bez garancije i

senisiranja. Molimo Vas da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, slican proizvod ili neovia$cenog distributera na brand.protection@studio-modera.com , kako biste nam pomogli u borbi
rotiv nelegalnin falsifikatora.

Air Fryer Pro - Uputstvo za koriscenje
Molimo Vas da pre pocetka koriScenja detaljno proCitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.

1) UPOZORENJA
1. Prikljucite aparat samo na naponsku mrezu koja odgovara nazivnom naponu navedenom
na proizvodu/punjacu. U sluCaju koriSéenja neadekvatne mreze za napajanje ili nepravilnog




27.
28.
29.

koriSCenja samog aparata, moze doci do pojave ostecenja. §

Ovaj lljlredaj ima utikacC sa uzemljenjem. Proverite da li je zidna uticnica u Vasem domu adekvatno
uzemljena.
Kako Liste se zadtitili od elektricnog udara, nemojte kabl, utikace, ili sam aparat potapati u vodu
llineku drugu tecnost. _ . _ . . o
Ne poklf(savajte sami da vrSite prepravke i popravke i postarajte se da ih obavi odgovarajuCi
strucnjak.

Ako je kl?bl za napajanje oStecen, odmah ga mora zameniti iskljucivo oviasceni i kvalifikovani
strucnjak.

Kabl za napajanje drzite podalie od vrucih povrsina. . o
Ovaj uredaj mogu koristiti deca starosti 8 1 vise godina, kao i osobe sa slabijim fizickim, Culnim
i mentalnim sposobnostima ili 0sobe sa manjkom iskustva i znanja, ali je potrebno nadzirati ih
ili im davati uputstva koja se ticu korisCenja aparata na bezbedan naCin i predociti im moguce
0pasnosti.

Deca se ne smeju igrati aparatom. o o o

Deca ne bi trebalo da Ciste i odrzavaju uredaj, osim ako nemaju vise od 8 godina i tad uz nadzor.

. Ovaj aparat nikada ne bi trebalo da radi prazan/bez sadrZaja, zato Sto na taj nacin moze doci do

kvara aparata i/ili povredivanja korisnika.

. Nemojte mokrim rukama prikljuCivati uredaj u struju ili rukovati kontrolnom plocom.
. Nemojte postavljati uredaj na ili u blizini zapaljivih materijala kao Sto su stolnjaci ili zavese.
. Odmah iskljucite uredaj ako primetite da iz njega izlazi tamni dim. SacCekajte da se emisija dima

zaustavi pre nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

. Nakon koriScenja uredaja, metalni delovi budu vruci, izbegavajte kontakt s njima.
. Namimice koje Cete prziti/peci, uvek postavljajte u korpu za kuvanje, kako biste sprecili da dodu

U kontakt sa grejnim elementima.

. Nemojte nikada posudu za pecenje puniti uljem, jer to moze stvoriti rizik od pozara.

. Nemoyjte pokrivati otvore za dovod i odvod vazduha dok uredaj radi.

. Neophodan je neposredan nadzor ukoliko uredaj koristite u blizini dece. )

. Nemojte uredaj koristiti na otvorenom. Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za koriSéenje u

domacinstvu, u zatvorenom i suvom prostoru.

. Pre pocetkakoriScenja, postavite ovaj proizvod na Cvrstu, stabilnu, suvu povrSinu, otpomu na

toplotu.

. Ako uredaj ne radi kako bi trebalo, ako je pretrpeo oStar udarac, ako ste ga ispustili, oStetili,

ostavili na otvorenom ili ispustili u vodu, nemojte ga koristiti.

. Ovaj uredaj nikada ne bi smeo biti ukljucen na prekidag ili utaknut u strujnu utinicu kada se ne

Koristi, prilikom skidanja i postavljanja delova ili tokom GiScenja.

. Nemojte postavijati uredaj uza zid ili uz druge uredaje. Ostavite najmanje 20 cm slobodnog

prostora sa svih strana i iznad uredaja. Nemojte postavijati niSta odozgo na uredaj.

. Nemojte koristiti uredaj ni za Sta drugo osim za ono za Sta je prvobitno namenjen.
. Nemojte uredaj ostavljati bez nadzora dok radi.
. Tokom pecenja toplim vazduhom, vruca para se oslobada kroz otvore za odvod vazduha. Neka

Vam ruke i lice budu na bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za odvod vazduha. Takode se
Cuvaite vruce pare kada vadite posudu iz uredaja. )

Uvek proverite da i se uredaj potpuno ohladio nakon koriScenja, a pre pocetka bilo kakvog
¢iScenja, odrzavanja ili skladiStenja uredaja.

Nemojte uredaj koristiti u blizini plina ili drugih zapaljivih materijala (kao Sto su benzin, razredivac

za farbu, sprejevi, itd.).

Nemojte ovaj uredaj koristiti blizu vode. Ne bi trebalo da ovaj proizvod Koristite u neposrednoj



blizini vode, kao Sto su kada, lavori, bazeni itd. gde bi uredaj mogao biti izlozen opasnosti od
potapanja u vodu ili prskanju. Mokrim rukama nemojte rukovati uredajem.

30. Nemojte koristiti ostre i abrazivne predmete sa ovim uredajem; koristite samo drvene ili plastiéne
vatrostalne spatule, kako ne biste oStetili nelepljiv povrSinski premaz.

31. Koristite uredaj iskljucivo u polozaju zatvoreno. )

32. Qvaj aparat nikada ne i trebalo da radi prazan (osim pre prvog koriScenja) jer se tako moze
pokvariti i/ili moze doci do povredivanja korisnika.

33. Prevelike komade namirnica, ambalazu ili pribor od metalne folije ne smete stavljati u uredaj jer
mogu uzrokovati nastanak pozara i strujnog udara.

34. Ovaj aparat nije namenjen za rad pomocu spoljnog tajmera ili preko zasebnog daljinskog sistema.

35. Moguce je da Ce se blagi mirisi osetiti na pocetku koriscenja, dok se ne stabilizuje toplota uredaja.

36. Uredaj poseduje mikro prekidaC, koji ¢e uredaj automatski iskljuciti ako se posuda za pecenje
izvadi tokom rada.

37. lako je uredaj proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljucivo odgovornost korisnika.

2) Delovi uredaja
Uredaj sadrzi sledece delove /funkcije:

Sl. 1 (vidi: SLIKE, SI. 1)

1. Dugme za regulaciju temperature | 4. Lampica indikator rada 7. Donji poklopac 10. Korpa za peCenje
2. Lampica indikator zagrevanja 5. Glavna jedinica uredaja 8. Dugme za otpustanje 11. Odvod vazduha
3. Dugme tajmera/napajanja 6. Posuda za pecenje korpe

9. Drska korpe/posude

3) Pre prvog koriScenja

1. Uklonite ambalazni materijal, nalepnice ili oznake (osim plocice sa podacima) sa uredaja.

2. PrebriSite fritezu mekom viaznom krpom i temelino je osusite.

3. Uhvatite za drsku korpe/posude i izvucite posudu iz glavne jedinice. Korpu za pecenje izvadite iz posude tako Sto cete podici plastiéni poklopac pritiskom na dugme za otpustanje korpe,
zatim ete podici i izvaditi korpu iz posude.

4. Ocistite uredaj (pogledajte poglavije “Ciscenje i odrzavanje”)

5. Glavnu jedinicu friteze postavite na stabilnu vatrostalnu povrSinu, da bude na visini koja odgovara samom korisniku.

6. Prikljucite uredaj na napajanje i ukljucite (prazan) uredaj da radi otprilike 10 minuta - na taj nacin cete spreciti da dim i mirisi koji se na pocetku javijaju uticu na ukus hrane.
NAPOMENE: Kada prvi put budete koristitli fritezu bez ulja, mogu se pojaviti blagi mirisi ili dim. To je sasvim normalno i vrlo brzo bi trebalo da nestane. Tokom rada friteze bez ulja
obezhedite dovoljan protok vazduha oko nje.

4) Koriscenje uredaja

NAPOMENA: Nemojte nikada koristiti posudu hez pravilno postavijene korpe za pecenje. Ukoliko posuda nije pravilno postavijena u fritezu, uredaj nece hteti da radi.

1. Prikljucite fritezu u strujnu uticnicu.

2. Prvo zagrejte fritezu oko 5 min, koristeci dugme za regulaciju temperature i viemena pecenja. Zasvetlece (zelena) lampica indikator rada i (narandzasta) lampica kao indikator zagrevanja,
tako signalizirajuci da se friteza zagreva. Nakon $to se dostigne Zeljena temperatura, grejac i lampica indikator zagrevanja ce se odmah iskfjuciti (i ponovo e se ukljucivati dok bude odrzavala
zadatu temperaturu).

3. Kada je zagrevanje zavrSeno, uklonite posudu, tako to Cete je izvudi iz friteze, koristeci drSku. Posudu postavite na ravnu, stabilnu i vatrostainu povrsinu.

4. Stavite namirnice u korpu, zatim posudu za pecenje vratite nazad u u glavnu jedinicu uredaja.

Napomena: Nemojte u korpu ili posudu za pecenje sipati ulje. Nemojte nikada da punite korpu iznad oznake maksimalnog nivoa MAX. Nemojte nikada koristiti posudu bez korpe u
njoj. Nemojte da dodirujete posudu tokom KoriScenja i neposredno nakon koriSéenja, jer se zagreva i postaje vrlo vruca. Drzite posudu samo za drsku.

5.Za podeSavanje Zeljene temperature friteze bez ulja, koristite dugme za regulaciju temperature.

6. Odredite vieme potrebno za kuvanje odredenih sastojaka i u skladu sa tim, pomocu dugmeta tajmera/napajanja, podesite vieme (pogledajte poglavije “kuvanje i recepti”); tajmer ce poceti
da odbrojava zadato vreme, ¢im budete pustili dugme.

7. Neke namimice je potrebno proveravati ili protrest, otprilike negde na polovini viemena pecenja. lzvucite posudu iz glavne jedinice uredaja, drzeci je za drSku. Vodite racuna da se ne desi
da slucajno odvajite korpu od posude (neka zastitni poklopac uvek bude zatvoren). Nezno protresite posudu i vratite je nazad u glavnu jedinicu uredaja, kako biste je zatvorili i nastavili sa
kuvanjem.

8. Kada se kuvanje zavrsi i istekne podeSeno vreme, tajmer ce se zvucno oglasiti, kao zvonce. Proverite da li su namimice gotove, tako to Cete paljivo otvoriti posudu. Ako namimice nisu jo§
gotove, zatvorite posudu i u skladu sa tim, pomocu dugmeta tajmera/napajanja, podesite adekvatno vreme kuvanja. Ukoliko su namimice gotove, izvucite korpu iz posude i ispraznite na tanjir
za posluZivanje. Za vadenje velikih i lomljivih namirnica, koristite par vatrostalnih hvataljki (ne nalaze se u pakovanju). Nemojte to raditi golim rukama.

NAPOMENA: Pre nego to pocnete sa pripremanjem u fritezi bez ulja, uvek prvo zagrejte fritezu ili dodajte joS 3-5 minuta na vreme pripreme jela. Ako je potrebno tokom rada uredaja
menjati vieme pripreme ili temperaturu, jednostavno uradite to koristeéi dugme tajmera i dugme za regulaciju temperature da biste podesili. Tokom upotrebe, narandZasta lampica
indikator zagrevanja ce se naizmenicno ukljucivati (ON) i iskljuGivati (OFF), tako signalizirajuci da odrZava odabranu temperaturu.

NAPOMENE:

Nakon zavretka koriScenja uvek uredaj iskljucite iz strujne uticnice.

Nemojte hranu prevrtati direktno iz posude, jer se viSak ulja iz namimica moze nakupiti na dnu posude i tako iscureti po namimicama. Uvek prvo izvucite korpu iz posude pritiskom na dugme
na drrsci korpe/posude.

Takode uredaj mozete iskljuciti rucno. Da biste to uradili, dugme za regulaciju temperature okrenite u OFF poloZaj, ili izvucite posudu.

SAVETI:

Za lakSe rukovanje/protresanje, moZete izvaditi korpu iz posude i tako protresti samo korpu.

Ako tajmer podesite na polovinu vremena pripreme, Cucete zvono tajmera kada morate protresti sastojke. Medutim, to znaci da nakon protresanja namimica morate ponovo podesiti tajmer
na preostalo vreme pripreme.




Savet: Ukoliko postavite tajmer na celokupno vreme pripreme, tokom kuvanja nece biti zvona tajmera pre samog zavrSetka pripreme, stoga Vi moZete izvuéi posudu u bilo kom trenutku
pripreme hrane, kako biste proverili stanje sastojaka za kuvanje, napajanje uredaja se automatski iskljuciti i nastaviée da radi tek nakon Sto vratite posudu nazad u uredaj (tajmer uvek
odbrojava u toj situaciji).

5) Kuvanje i recepti

Ovo su odredene smemice za pripremu hrane u fritezi koja pece toplim vazduhom bez ulja. Morate uvek nadgledati kuvanje.

NAPOMENA: Imajte na umu da su ove postavke samo smemice. Posto su sastojci razliitog porekla, velicine, oblika kao i proizvodaca, ne mozemo garantovati najbolje postavke za sve sastojke.
SAVETI:

- Manje namimice obicno zahtevaju neto krace vreme pripreme od vecih namimica.

- Veca kolicina namirmica zahteva samo malo duZe vreme pripreme dok manja kolicina namirnica zahteva nesto krace vieme pripreme.

- Ukoliko manje namimice protresete na polovini vremena pripreme, krajni rezultat ée biti optimalan i moZe se spreciti neravnomermo pecenje sastojaka.
- U sveZ krompir dodajte malo ulja kako biste dobili hrskaviji krompir. Ispecite sve sastojke u ovoj fritezi 3 minuta nakon Sto se dodali to malo ulja.

- lzuzetno masne namirnice, kao Sto su kobasice, nemojte pripremati u ovoj fritezi.

- Grickalice koje se mogu pripremati u remi takode moZete spremati i u fritezi bez ulja.

- Optimalna kolicina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

- Koristite gotovo testo za brzu i jednostavnu pripremu punjenih zalogajcica. Gotovo testo takode zahteva manje vreme pripreme od domadeg testa.

- Ukoliko Zelite da ispecete kolac ili punjenu pita unutra ili ako Zelite da ispecete neke krhke sastojke ili punjene namimice.

- Ovu fritezu moZete koristiti | za zagrevanje sastojaka. Za ponovno zagrevanje sastojaka podesite temperatuue na 150°C na 10 minuta.

Sastojak Temperatura °C Vreme pripreme (min)
odmrzavanje 80 5-10
smrznuti pomfrit 200 13-18
pileca krilca 200 17-22
pile¢i bataci 200 20-25
meso 200 10-15
gambori 160 6-10
riba 180 8-15
kolac 180 8-12
Simbol Znacenje Simbol Znacenje
* O Odmrzavanje @ Meso
Pomfrit % Gambori
*_]
<6 Pile¢a krilca Q Riba
q Pile¢i bataci ? Kolaé

6) Ciscenje i odrzavanje

Pre nego Sto pristupite bilo kakvom Gienju ili odrZavanju fiteze, prvo je iskijucite na dugme za napajanje, zatim utika izvucite iz uticnice i ostavite da se friteza potpuno ohladi.

1. Glavnu jediinicu friteze prebriSite mekom, viaznom krpom i dobro osusite. Glavnu jedinicu friteze nemojte potapati u vodu ili neku drugu tecnost.

2. Korpu za pecenje i posudu operite u toploj sapunjavoj vodi, zatim ih isperite i dobro osusite. Nemojte nikada koristiti grube, abrazivne deterdzente il oStre sundere za ribanje, jer to moze
dovesti do ostecenja.

NAPOMENE: Fritezu bi trebalo Cistiti nakon svakog koriScenja.

Glavnu jedinicu friteze nemojte potapati u vodu ili neku drugu tenost. Za cicenje friteze ili njenih dodataka, nemojte nikada koristiti grube, abrazivne deterdZente il ostre sundere
za ribanje, jer to moze dovesti do oStecenja.

SKLADISTENJE: Proverite da li se friteza ohladila, o€istite je i osusite pre skladiStenja na neko hladno i suvo mesto. Nikada nemojte Cvrsto namotavati kabel oko friteze: neka bude labavije
namotano, da ne bi doslo do ostecenja.




7) Najceséi problem i kako ih resiti

Problem

Moguci uzrok

Moguce reSenje problema

Friteza bez ulja ne radi.

Uredaj nije prikljucen na elektricnu
mrezu.

Postavite utikaC u strujnu uticnicu sa uzemljenjem.

Tajmer nije podesen.

Da biste ukljucili aparat, podesite dugme tajmera na Zeljeno vreme pripreme
hrane.

Posuda nije pravilno postavljena.

Pravilno postavite posudu u fritezu.

Namimice pripremane u fritezi
nisu gotove.

Prevelika kolicina namirmica u korpi
za pecenje.

Stavite manju koliéinu i manje komade namirmica, ravnomemije ce se ispegi.

PodeSena temperature je suvise
niska.

Okrenite regulator temperature na Zeljenu temperaturu (pogledajte poglavija
“Koriscenje uredaja” i “Kuvanie i recepti”)

Suvise kratko vreme pripreme

Okrenite dugme tajmera na potrebno vreme pripreme (pogledaijte poglavlja

“Koriscenje uredaja” i “Kuvanie i recepti”)

Namirnice nisu ravnomerno
isprzene u fritezi.

Namirnice nisu malo protreSene
negde na pola préenja.

Namirnice koje su na vrhu ili poloZene jedne preko drugih (npr.pomfrit) moraju
se protresti negde na pola przenja. Pogledajte poglavija “KoriScenje uredaja” i
“Kuvanie i recepti”

Przene grickalice nisu dovoljno
hrskave kad izadu iz friteze.

Koristili ste vrstu grickalica za
pripremu u tracionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za pecenje u remi ili Getkicom nanesiti malo ulja na gricka-
lice kako bi bile hrskavije.

Ne mogu posudu pravilno da
postavim u uredaj.

PreviSe je namirnica u korpi za
pecenje.

Nemojte da prepunjavati korpu za pecenje, pogledajte poglavije “Koriscenje
uredaja”

Korpa nije pravilno postavijena u
posudu.

Gurajte korpu u posudu dok ne budete Culi da je Kliknulo.

Beli dim izlazi iz uredaja.

SuviSe masne namirnice.

Kada przite masne namimice u fritezi, velika koliGina ulja e iscuriti u posudu.
Ulje proizvodi beli dim i posuda se moZe zagrejati viSe nego inace. Ovo ne bi
trebalo da utice na rad aparata i rezultate pecenja.

U posudi se jos uvek nalaze ostaci
masnoce od prethodne upotrebe.

Beli dim uzrokuje zagrevanje ostataka masnoce u posudi. Nakon svakog
koriséenja, obavezno dobro operite posudu.

Sveze iseceni pomfrit nije
ravnomerno ispecen.

Koriscena pogreSna vsrta krompira.

Koristite sveZ krompir i vodite racuna da ostane cvrst tokom pecenja.

Stapici krompira nisu isprani pre
pecenja.

Stapice krompira dobro isperite kako biste uklonili skrob sa povrsine.

Pomfrit nije hrskav.

Pogresna kolicina ulja i vode u
pomftitu.

Obavezno pravilno prosusite krompir Stapice pre nego Sto dodate ulje.

Isecite Stapice pomfrita da budu manji kako bi bili i hrskaviji.

Za hrskaviji pomfrit dodajte malo viSe ulja u njih pre nego Sto ih stavite u fritezu.

[r)
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MIPOGY¥Aast CTPACTb K MPUTOTOBAEHMIO G0 HE3ABMCHMO OT YPOBHS BALLETO KYSIMHAPHOTO MacTepCTBa. [oToBbTe. MpaaaHyiTe. Kamabiit AeHb.
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[P0 BN13K), uBet yepHbiit, ID 110064969 - pyKoBOACTBO N0AL30BATENS.
Mynsmineyb npegHasHaueHa AnA GbiCTPOro BbinekaHus 6A104 v 06HapKi MPOBYKTOB 3a CYET LMPKYASILMM TOPSYEro BO3AYXa BHYTPU Yalli NpuGopa.

BHuMaTeNbHO NPoYMTlTE AaHHYI0 MHCTPYKLMIO NEPeA HaYanoM 1Cnonb30BaHKA YCTPOICTBA M COXpaHWTE ee AA CNPaBOK B AabHeLEM.

1) NPEAYNPEMJEHWE

1. [lpubop cneayer noaKnoYaTh K UCTOYHWKY NATAHKA, NAapaMeTPbl KOTOPOr0 COOTBETCTBYHOT AAHHbIM
3aBO/CKOM TabAMYKM, PacnonoeHHOW Ha Kopryce. HecobnmogeHue JaHHOr0 npaBuia MOMET
MPMBECTU K COOK0 MATAHUA WM NONOMKE YCTPOWCTBA.

2. YCTPOICTBO OCHAILIEHO 3a3eMNEHHOW BUKOW. YOEuTech, Yto pO3eTKa B BallleM 0Me [0MKHbIM




14,
15.
16.
17.
s byAbTe NpeaebHO BHAMATENbHI, KOra PAZOM C paboTaioL|uM NpHGOPOM HaxoATCA JETH.
20.
21.
22.
23.
24,

. Mynsmineyb He J0MmKHA 0CTaBaThCs 663 NPUCMOTPA BO BPEMS PabOThl.
26.

21.

00pa3oM 3a3emneHa.

Bo 136exkaHue yaapa NeKTPUYECKUM TOKOM He NOrpyXanTe WHYP NUTaHNS, BUIKY WK YCTPOUCTBO B
BOZY WX KaKyl0-1160 APYryl0 KUAKOCT.

He nbitaitTeCb BHOCWTb WM3MEHEHMS B KOHCTPYKUMIO Npubopa WM NMPOM3BOAMTH PEMOHT
CaMOoCTOATENbHO. JI1060/ PEMOHT JOMKEH OCYLLECTBAATLCA TONBKO ABTOPU30BAHHBIM TEXHUKOM.

Mpn NOBPEMAEHNN LWHYPa NWUTaHNA CRIeAYeT HEMELJIEHHO NPOM3BECTH ero 3ameHy. 06patuTech K
aBTOPH30BaHHOMY 1 KBATMGULIMPOBAHHOMY TEXHMKY.

CnepvTe 3a TeM, YTo6bl WHYP NHTaHKS MyABTNEYM HE Kacancs ropsuMX NOBEPXHOCTEN.
[Jlonyckaetcs BKO4EHKE/ BbIKMIOYEHIE YCTPOWCTBA ETbMM OT 3X 10 8 NeT TONbKO B CNyyae, Kora
YCTPOMCTBO YCTAHOBNEHO B NPABWIbHOI Pab0yer NO3MLIK 1, ECIIN IEACTBIA JIETEN KOHTPOAMPYHOTCH,
M IETM NPOMHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCKTENBHO GE30MACHOr0 MCMOAL30BaHUA NPUOOPa U 0CO3HAT
BO3MOMHbIE PUCKK. [letam 0T 3x 10 8 NeT 3anpellieHo PeryapoBath YCTPOMCTBO, NOAKMIYATH €0 K
CETH, a TAKKE 3aHUMATCA YUCTKON 1 YXOLOM.

[lev He OMKHbI UrpaTh C YCTPOMCTBOM.

Y1CTKE W YXO4 MOTYT OCYLLECTBASTLCS AETbMM CTapLLE 8 NET TONbKO NOZ HabKAEHUEM B3POCTbIX.

. Mynbmineyb He JoMHa paboTaTh B XONOCTYH, NOCKOMbKY TaKoe [IE/CTB1E MOMET MPUBECTU K C6OI0 B

11.
12.

13.

pabote 1/ Win NoNYYEHMI0 TPABM NONb30BATENEM.

Henb3q MOKPLIMM PyKaMy YNPaBNsTb MPUOOPOM WK MbITATbCH NOAKIIHATD €r0 K JEKTPOCETH.

He pasmeLiaitte mynbneyb BOAM3M BOCIUIAMEHSEMbIX MATEPUANIOB, TakWX KaK CHATEpTb WK
3aHaBEeCKY.

HeMes1eHHO OTKK0YHTE YCTPOWCTBO OT INEKTPOCETH, ECAIM U3 HETO BLIXOLWT TEMHBIN AbIM. 100X auTe,
NOKA NMPEKPATUTCA BbIXOA AbIMa, 1 3aTeM U3BNEKITE YaLLy 13 YCTPOWCTBA. [POBEPETE MyNLTUNEY Ha
HayMe MOBPEHAEHNI, MPENKLE YeM NPUCTYNNTL K AaNIbHEMLLEMY CONb30BAHMIO.

Mocse uenonb30BaHHs MyIETUNIEYY e€ METANIMYECKIE JETa/W 0CTAKOTCA FOPAYUMM, HE PUKACAHTECH
K HUM.

Bcerga 3anablBaiTe MHrPELVEHTHI B KOP3MHKY MYNLTUNEYM, POLYKTHI HE JOMKHbI KOHTAKTUPOBATH
C HarpesaTebHbIMK 3NeMeHTaMu npubopa.

Kareropudecku 3anpeLieHo 3anonHATb Yallly MynbTUIeYM MacioM, Tak Kak 310 MOXET NMPUBECTU K
BO3ropaHHi.

Bo Bpems paborbl nprbopa Heb3s 3aKPbIBaTL OTBENCTUA A1A BLINYCKA BO3LYXA.

He ncnonb3yiTe Mynbngyb BHe noMeLLeHKs. [JaHHblid npubop npeHasHaueH HCKMOYUTENbHO ANA
ObITOBOTO MPUMEHEHNS BHYTOM NOMELLEHNS B CYXUX YCIOBUSX.
Mepes HayanoM JKCrAyaTaLMn NOCTaBLTE MY/bTANEYb HA TBEPMY0, POBHYH, YCTOMYMBYIO U CYXYH
NOBEPXHOCT®.
OTKaMTECH OT KCUyaTaLMM YCTPONCTBA, ECAM OHO NONYYMNO CNbHBIA YAap, YNasno, 0CTaBasoCh Ha
gmue, 1onasno B BOAY WK NONYYMN0 NMOBPEMKIEHHS.

Cera BblKMoYaiTe Mpubop 1 OTCOEMHANTE €ro OT AMEKTPOCETH, KOrda OH He MUCTOb3yeTcs, a
TaKIKe Kaw[Iblil pa3 Nepes 3aMEeHOM aKCeccyapoB v Q4UCTHOM.
He ycraHaBnvBaiTe yCTPOWCTBO BO3NE CTEHbI WiW ApyrvX npuoopos. Beerpa octasnaiie 20 cM
CBODOAHOO NPOCTPAHCTBA N0 60KAaM YCTPOICTBA, @ TaKiKe HaAl YCTPOUCTBOM. He CTaBbTE NOCTOPOHHME
NPeAMETbI CBEPXY Ha MYNIbTUNEYb.
Wcnonb3yiiTe MynsTMNEYb CTPOr0 N0 HA3HAYEHMH, ONMCAHHOMY B JaHHOM PYKOBOACTBE N0AL30BATENS.

Bo Bpema MpUroToBAeHs MynTANEYb BLINYCKAET rOpAYMil BO3MYX Yepes otBepcTs. [lephue
DY M MO Ha 6e30nacHOM PacCTOHiMK OT Napa it BO3AYXOBLINYCKHbIX OTBEPCTUN. Beera Oyabre
aKKypaTHbI BO BPEMS U3BNEYEHNA YaLlk U3 MyNbTUNEYY U U3beraitTe CTpyv napa.

Mpexae Yem yopaTb NPUOOP Ha XpaHeHHe, NPUCTYNIUTL K 0YUCTKE U 0OCAYKUBAHMIO, YGEAUTECD, YTO

"B



MY/IbTANEYb NOAHOCTBO OCTbUTA NOC/E MCNONb30BAHMS.

28. He 3kcnnyampyiTe YCTPOMCTBO BOAM3M ra30BOr0 GannoHa WK APYrkX JIErKOBOCIIAMEHAIOLIMXCH
MaTepuanoB (TaKux KaK 6eH3H, PACTBOPUTENDL KDACKH, CTIPEN U T.M.).

29. He vcnonb3ywTe YCTPOACTBO BOAM3W BOAbI. [aHHOE YCTPOWCTBO HEe JOMKHO paboTatb B BaHHOM,
BOAM3M PAKOBMHLI WM OACCENHa, a TAKKe TaM, [ae CYWECTBYET PUCK Pa30pbI3rBaHNA KUOKOCT
WIK CNyYaiHOro Nnonaaanms npuoopa B BOZy. He ynpasnsiTe MynsTUNEYbi MOKPBIMK pyKamu,

30. Henb3q nonb30BaTbCH OCTPLIMM WM a0PA3MBHbIMI PEAMETAMM; UCTIONb3YITE TONIbKO KApONpOYHbIe
MNACTMKOBbIE WIW IEDEBAHHbIE JIONATKM BO M30EXAHME NOBPEKAEHUA aHTUNPUTAPHOIO NOKPLITHA.

31. [laHHOE YCTPOMCTBO MOMKHO JKCTYaTMPOBATb TONBKO B 3aKPHITOM COCTOSHMM.

32. [laHHOe YCTPOWCTBO HE OMKHO PaboTath MyCTbIM (3@ MCKNKYEHUS NEPBOro MCNONb30BaHMS), TaK
KaK 310 MOMET NPUBECTU K NOBPEMAEHMIO YCTPOKCTBA 1/ WAk TPaBMaM NoNb30BaTENS.

33. B yctpoitcTeo Heb3s nomeLLaTh NPpofyKThl, NPeBbiLLatoLLIMe A0NYCTUMbIA 06bEM NPKUOOPa, NPOAYKTbI
B (0/Ibre, a TAKKE METAIMYECKIE KyXOHHbIE NPUOOPBI, TaK KaK 3TO MOMXET NPUBECTU K NOXapy WK
YAapy ANEKTPUYECKUM TOKOM.

34. [laHHOE YCTPOICTBO HE NPEAHA3HAYEHO L1 YIpaBMeHHs C NOMOLLbH) BHELIHETO TaiMepa Wi nysta
[MCTAHLIMOHHOO YnpaBeHus.

35. [posieneHue cnadbix 3anaxoB BO3MOXHO BO BPEMS Hayana MCnonb30BaHKA YCTPOMCTBA, NOKA OHO
He J0CTUrHET CBOEM TePMUYECKOM CTaOWNBHOCTH.

36. MynbTvneyb OCHaLLEHA MUKDOBBIKIKOYATENEM, KOTOPbIA OTK/IKYAET YCTPOUCTBO ABTOMATUYECKM NpH
W3BNEYEHUH Yalllk BO BPEMA NPUTOTOBEHNA NPOAYKTOB.

37. Hecmotpst Ha 10, 40 MpMGOP MPOLEN MPOBEPKY, OTBETCTBEHHOCTb 3a €r0 JKCTyaTaUnio W
MOCNEACTBHSA HECET CKIOYMTENBHO NMO/b30BATENb.

2) fletanu
OnucaHue MynsTUneuH:

Puc. 1 (cm.: PUCYHKH, Puc. 1)

1. Pene HacTporku Temnepartypel 4. UHaMKaTop BRIKYEHNUS 7. HUKHAS KpbllWKa 10. Kop3auHka
2. UHpunkatop Harpesa 5. OCHOBHOE YCTPOICTBO 8. KHonKa Bbinycka 11. OtBeEpCTHE BbIXOAA
3. Pene Talimepa/ BKAOYEHUS 6. Yawa KOP3WUHKK BO3/yxa

9. PyyKka KOp3WHKK/Yalum

3) Nepep nepBbIM HCNONb30BAHHEM

1. YganwTe BECb YNaKOBOYHbIA MaTepuan, CTUKEPbI M HaKNelikv (38 UCKNK0YeHVeM 3aBOACKOV TaBnnyKy) ¢ Kopnyca YCTpOFicTBa.

2. TpoTpuTe KOpMYC MyALTUNEYY BAKHOA MATKOM THaHbIO M TILATENbHO NPOCYLIMTE.

3. Bo3bMMTECH 33 Py4Ky HOP3MHKW/YaLIM W M3BNEKMTE Yally 13 YCTpoVicTBa. OTCOBANMHHTE KOP3MHKY OT Yal, ANA 3TOT0 CABMHBTE MIACTMKOBYIO KPLILKY W HAMMMUTE KHOMKY BbiMyCKa
KOP3MHKM.

4., QyvcTuTe MynbTMNeYb (06paTUTECH K pasaeny «YXoi M YUCTKan).

5. YCTaHOBMTE MyNTUNEYb Ha YCTOMHMBYI0, HAPONPOYHYH0 NOBEPXHOCT, NOAXOAALLYIO MO BLICOTE ANA YA0GHOO YpaBAeHKs NPHOOPOM.

6. MoACOEANHNTE NYCTYIO MyNbTANEYb K UCTOYHIMKY NMTAHIA ¥ 38TEM BKIOYMTE NpUMEPHO Ha 10 MuHyT - Gnaroaapa 3ToMy AbIM M CeUMOUIeCKwi 3anax, 06pasyioLiuecs Npu nepsom
BH/I0YEHMM, HE CMOTYT B JNbHENLIEM NOBAATL Ha BKYC NPOAYKTOB.

MPUMEYAHWE: Bo Bpema NepBoro BAIOYEHUA MYNLTUNEYN MOMET BO3HUKHYTb Cabbiii b W 3anax. 3T0 HOPManbHoe ABNEHKE, KOTOPOe B CKOPOM BpeMeHM npoiiaer. Obecneysre
J0CTATO04HYH0 BEHTUNALIMIO BOKPYI NpHGOpa.

4) 3xennyarauus

MPUMEYAHWE: Kareropuyecku 3anpelLieHo 1enonb3oBab Yally 6e3 YCTaHoBNEHHOM KOP3HHKK. ECAu yalwa GyaeT HenpaBWAbHO BCTABAEHa B MYALTUMIEYD, TO NPHGOP He ByaeT paboTarb.

1. MozcoeavHMTe MyNLTANEYb K UCTOYHMUKY NUTAHHUS.

2. NpensapuTenbHo pasorpeiite NpuGOp NPUMEPHO B TEYEHNE 5 MUHYT C NOMOLLBIO Pene TaiMepa M KOHTPONS TeMnepaTypbl. AKTMBUPYHOTCA MHANKATOP NUTaHNA (3eNeHbIN) M MHANKATOP
Harpesa (opaHmeBblit), CBUAETENLCTBYIOLLME O NPOLIECCE HarpeBa BO3AyXa B MynbTNeyn. Kak Tonbko Heo6xoaMMas Temnepatypa GyaeT A0CTUTHyT, aBTOMATUYECK NPEKPATUTCS Harpes u
M10raCHET OpaHiKeBbIi MHAVKATOP (MHAVKATOP HarpeBa GYAeT BKIOYATLCA NEPUOAMHECKH ANA NOALEPKAHHA YCTaHOBNEHHON TEMMEPaTypbl).

3. Korza pasorpes MynbTvneyy 3aBepLINTCA, U3BAEKWTE Yally 3a Py4Ky M3 Kopnyca npubopa. MocTabre Yallly Ha POBHYIO, YCTOMYMBYH, HAPOMPOYHYIO MOBEPXHOCTH.

4. TlonoMvTE MHPEAMEHTbI B KOP3MHKY ¥ 3aTeM BCTABLTE Yallly 06PATHO B MyALTUMEYD.

MpUMeyaHKe: KaTeropuiecky 3anpeLieHo 3anoHATb KOP3MHKY WK Yally Macnom. 3anpelLeHo 3aKnaabiBaTb NPOAYKTH B KOP3HKY Bbile oTMeTkin MAX. Henb3s uenonb3osarth Yaluy Ge3
YCTaHOBAEHHOI Kop3uHKky. He npuKacaittech K value Bo BpeMA paGoTbl MyNLTHNEYH, a TAKOKe CPasy }e Nocne OKOHYAHUA NPUTOTOBNIEHHSA, MOCKONBKY Yalla CHIbHO HarpeBaeTcs.
Bcerpa ynepikvBaiite Yawly TonbKO 3a pyuky.

5. C noOMOLbH0 pene KOHTPOAA TeMNEpaTypbl NPOM3BEAMTE HACTDOIKY HarpeBa MyNTUMEYH.

6. OnpeaenuTe HEOGXOAMMOE BPEMS ANA NPUTOTOBAEHNS UHTPEANEHTOB U C NOMOLLbHO Pene TaliMepa/ BRNIOYEHNS YCTaHOBHTE Bpemst (0GpaTuTech K pasaeny «[puroToBAeHme 1 pewenTbiy,
[ocne ycTaHOBKM TaiiMep HayHeT 06paTHbIV OTCYET.

7. HexoTopble MHIPEANEHTH! HEOBXOBMMO NPOBEPSATL WK BCTPAXUBATH B TE4EHME MPOLIECCa NPUTOTOBNEHNA. [}1A TOr0 U3BNEKWTE Yallly 3a PyyKy U3 KOpnyca MynbTMNeYH. byabTe akkypaTHsl,
4T06bI CAY4IIHO He OTCOBAVHMTL KOP3MHKY OT Yaluv (3aILMTHAR NNACTHKOBAA KPbILIKA AOMKHA GbiTb 3aKPbITa). Cnerka BCTPAXHUTE Yallly v 3aTeM BCTaBbTe ee 06PATHO B MybTUNEYb, YT0GbI
3aKPbITb NPUGOP 1 NPOAOMHKMTL NPUTOTOBAEHHE.

8. Korpa npuroTonerwA GyaeT 3aKOHYEHO 1 YCTaHOBAEHHOE BPEMS MCTEYET, 3a3BEHNT Taiimep. 1poBepbLTe, roToBbI I MHPEAEHTbI, 0CTOPOKHO OTKPHIB YalLy. ECAM NPOAYKTLI elLie Chipble,
3aKPOIATe YalLly v C NOMOLLIO Pene Taivepa/ BKNKDYEHKS HACTPOiTTE BPEMSA MPUTOTOBNEHNA. ECAN NPOAYKTLI FOTOBbI, U3BNEKNUTE KOP3MHKY M3 YaLUM 1 3aTEM BbINOKMTE NPOYKTLI Ha TAPENKY.




VcnonbayiiTe apONPOYHbIE LWMNLLI (HE BKAIOYEHbI B KOMIEKT) ANA U3BNEYEHIA KDYHBIX WK IOMKVX HHPEAUEHTOB. He 3BNEKaVTE NPOAYKTHI U3 KOP3UHKI PyKaMA.

MPUMEYAHWE: Bceraa npeaBapuTenbHo pasorpesaiTe MynLTUNEYb Wn A06aBAAITE K OCHOBHOMY BPEMEHI NPUTOTOBAEHNA 3-5 MUHYT. EC BO BPEMA NPUTOTOBAEHNS TPEBYETCA H3MEHUTb
BPEMA WK TEMNEPATypy, NPOCTO BOCMONb3YITECH COOTBETCTBYIOUWMM PEAE M HACTPOIATE NapameTpbl. Bo BpemA paboTbl MyATMNIEM OPaHMEBIA MHAUKATOP HArpesa Nepuoueck
BH/I0YAETCA 1 BLIKNI0YAETCA, NOKa3biBas, Y10 NPUGOP NOAEPHMBAET BLIGPAHHYIO Temnepatypy.

MPUMEYAHWE:

Mocne 3aBeplIeHnA UCoNb30BaHKA BCEIAa OTCOBAMHAITE MyIbTUNIEYb OT JNEKTOCETH.

He BbiknaabiBaiiTe NPOAYKTHI NPAMO U3 Yall, NOCKONIbKY CKONMBLIEECA B HEI 38 BPEMA NPUTOTOBAEHKA MACA0 BLTLETCA B NPOAYKTI. BCera n3BNexaiiTe KOP3MHKY M3 Yalln HamaTvem Ha
KHOMKY, PACNIONOMEHHYI0 HA PYKE KOP3UHKN/ YallM.

Bbl Takue MOXeTe BLIKMI04MTH MynLTANEYb BPY4HYH0. [Lng 3TOM0 CAeayeT noBEPHyTb pene Temnepatypbi B nonoerie OFF win u3BAeyb Yally 13 Kopnyca Mynbvneum.

COBETbI:

[insi T0r0, 4T0GbI 66110 YA06HEE BCTPAXUBATD MHTPEA! Bbl MOXETe 0TCOEA) KOP3VHKY OT Yaluu.

TaiiMep MOXHO BbICTaBUTb Ha NONOBMHY BPEMEHM NPUTOTOBAEHHS, YTOGbI OH HAMOMHHA BaM O HEOGXOAMMOCTY BCTPSIXHYTb NPOAYKTHI. OfiHaKO, nocne 3Toro NoTpeGyercs NOBTOPHO HACTPOUTH
Taiimep, 4ToGbl 3aBEPLMTL NPUTOTOBAEHME.

COBET: KOrAa Bbl BLICTABNAETE MOTHOE BPEMS MPUTOTOBAEHNA 611053, TaiiMep He ONOBELLAET BAC B TeyeHMe NpoLecca 0 HEoOXOLMMOCTV NPOBEPUTb MHTPELMEHTHI, [U1A 3TOTO Bbl MOMETE
B Nto60e BPEMs M3BEYb Yally U3 MyNLTUME M. YCTPOIACTBO aBTOMATMHECKM BLIKMIOYHTCA M BO30GHOBHT paboTy, KOrAa Yalua GyaeT yCTaHoBNEHa Ha MeCTO (TaiiMep NMpy 3TOM NpOLOMKaeT
00paTHbIVA OTCHET BPEMEHH).

5) NpuroToBnenve 1 peyentbl
Hie NpefCTaBNeHbl yka3ausa N0 NPUTOTOBAEHHIO HEKOTOPBIX TMMOB NPO/YKTOB B MynbTneyw. Beeraa creaute 3a pa6oroii npuopa.
NPUMEHAHWE: 06parviTe BHMMaHKe, 4TO 3T1 COBETHI NPUBEAEHDI 1A CpaBKM. 0CKONbKY MPOAYKTHI PasnnyaloTcs no pasmepy, Gopme, NPOU3BOLVTENH v CTPAHE MPOMCXOKAEHHS, Y HAC HET
BO3MOMHOCT C TOYHOCTbIO HA3BaTb HaWNY4LLME NaPaMETPbI AR NPUTOTOBEHKS BaLLero 60a.
COBETHI:
- MHrpeamenTs! HeGonbLLIro pasmepa 0BbI4HO TPEGYIOT MeHbLLE BPEMEHH A MPUTOTOBNEHHS, YEM KDYMHbIE MHIDEAMEHTSI.
BpeMﬂ MHTOTOBIIEHHST 38BUCHT OT KOTM4ECTB HHIDEHEHTOB, YeM GObLLE MPOAYKTOB 3a/IOKEHO, TeM AOTbLIE BOEMS MPHTOTOBEHHS.
-Bemp HeBObLMX MHIDES) B TeYeHMe MPOLECCa NPHUIOTOB/EHIS N03BONSET H3BEHATb HEPABHOMEPHON MPOXAPHKA.
- [loGas/iiTe HeMHOO Macna B cse»(eHapeaaHHbm Kaprodesb ¢pH, 4ToGbI MONY4MTb XDYCTALMIA CHeK. OGxapyBaiiTe MDOLYKT B MYTbTANEYM B TEHEHHUE HECKOIbKMX MUHYT MOCIE TOrO, KaK
BbI 06aBWM MAC0.
- He rotoBbTe B MyTsTANIEYH CMLIKOM KUPHbIE MPOAYKTHI, TaKHE KaK COCHCHY, Hanpumep.
- CHeKw, KOTopbIe MOAXOZAT A5 MPHIOTOBNIEHNS B AYXOBKE, TakIKe NOLXOAT VIR NDUTOTOBIEHNA B MYLTANIEYH.
- OnmuManbHbIN 0GEM 419 DUIOTOBEHNS XPYCTALLErO Kaprogens ¢pu cocrasnser 500 .
- Micnionb3yitre rooBoe TeCTo, 4T06bl MPUIOTOBHTb CHEKY C HAYMHKO/ MPOCTO M BbICTPO. [0TOBOE TECTO NO3BONSET COKPATUTL BPEMS Ha NOATOTOBKY MHTPEAVIEHTOB.
- Ec/m Bbl XOTHTE CTIEYb KEKCBI, MMPOT, CHEKY C HAYMHKOM, CIEAYET YCTAHOBHTL B KOD3UHKY (OPMY V1 BbINEYKY WM MPOTMBEHD VIR AYXOBKH.
- C 1MOMOLbH0 MYTBTATIEYH TaKIKe MOKHO Pa30rpeBaTb MHIPEAEHTSL. JJis 3TOr0 CIEAYeT ycTaHoBMTb Temnepatypy 40 150°C u BbI6paTh Bpems B Tederue 10 MiHyT.

WHrpepnenTbl Temnepartypa °C Bpems (MuH)

Pasmopo3ska 80 5-10

3aMOpPOKEHHbIV KapTodens dpu 200 13-18

KypuHble Kpbliibs 200 17-22

KypuHble HOXKK 200 20-25

Msco 200 10-15

KpeBeTku 160 6-10

Pri6a 180 8-15

Mupor 180 8-12

Cumson 3HayeHne Cumson 3HayeHue
*0 Pa3smopo3ska @ Msaco

Kaptodens dpu % KpeBeTtka

*_]
C@ KypuHble Kpbinbs Q Pui6a
a KypuHble HOMKM ? Mupor




6) Yxop u unctra

Tpexzie YeM NPUCTYNHTb K 04MCTHE NPUBOPA UK 0BCAYKMBAHMIO HEOOXOAMMO Er0 BBIKTKOYUT, OTCOEAMHHTb OT UCTOYHVKA NMTAHHS U OKAATLCS NOTHOTO OCTHIBAHHS.

1. Mpotpure Kopryc MyAbTANEYM MATKOI BAAIKHOI TKaHbIO M TLLaTENbHO NpoCywHTe. He norpyiaiite NpuGOp B BOLY WM KaKyI0-1MGO APYTYI0 KUAKOCTD.

2. KopauKy 1 Yaluy cneayet MbiTb B TEMI0/ MbUTbHOM BOAE M TILATENIbHO BbICYLIMBATb. KaTeropueckv 3anpeLieHo npumeHsTb abpasuBHbIe YHCTALLME CPEACTBA M METAMIMYECKNE TYOKM ANs
QYMCTHV MYNBTANIEYN WM AKCECCYaPOB BO M3BENKaHHe NOBPEKAEHNS.

MPUMEYAHME: Mynsmneys He0GX0LMMO 04MLIATL NOCAE KaKAOTO MCMONb30BAHMS.

He norpyxaiTe MynbTuneyb B BOAY WM KaKylo-TMGO APYrylo UBKOCTb. KaTeropuecky 3anpewieHo npumeHsTb abpasuBHbIE YHCTALLME CPEACTBA M METAMIMYECKUE TYOKU ANS OYMCTHU
MyIBTANEYH WM AKCECCYaPOB BO M3GENKaHMe NOBPEXAEHKS.

XPAHEHWE: y6eauTech, 410 MyAbTMneYb 0CTbING, 04MCTUTE M MPOCYLUIMTE NPHGOP, 3aTEM YOEpHTE B YUCTOE 1 CyX0e MeCTO. Heb3s Tyro HamatbiBaTb WHYP NMTaHUS BOKPYT Kopnyca npuoopa:
CBOGOAHO CBOPAY¥BANTE WHYP NUTaHKS BO 3BeaHVe MOBPEKEHNS.

7) YeTpaHerue HeuenpasHocTei

Mpo6nema BoamoxHas npuymHa Pewenne
MynbTvneyb He pabotaer. MpnBop He NOAKMIOYEH K 3NeKTPOCeTH. | TOAKM0YMTE WHYP NUTAHUA K 3a3EMAEHHON PO3eTKe.
He BbiCTaBeH Taiimep. lloBepHUTE penie TaitMepa B HyKHOE NONOKEHNE, YTOObI BKAOYHTD
YCTPOWACTBO.
Yalwa ycraHoB/eHa HenpaBubHO. Bcrasbre yally B KOpMyc Npu6opa AOMKHBIM 06pa3oM.
MHrpeauenTsl nocne npurotonenus | MHOrO MHFPEAHEHTOB B KOP3MHKE. 3anomuTe NPOAYKTHI HEBOALWIMMM MOPLUAMH B KOP3UHKY, TaK OHM
B MyAILTANEYM OCTAIOTCA CbIPbIMM. NPOXAPATC PaBHOMEPHO.
BbiOpaHa CauWKOM HU3Kas MoBepHHTE pene TeMNEPaTypbl B HyKHOE NONOKEHHE (CM. pasaensl
Temneparypa. «JKennyatauus» U «TpUroToBAERNE 1 PELENTbI)
HegocratoyHoe Bpems MoBepHHTE pene TaitMepa B HyKHOE NONOKEHME (CM. Pa3pensl
MPUrOTOBAEHNS. «3Kennyatauus» v «pUroTOBAEHME 1 PeLenTbi»)
TIPOLYKTHI NpOXapyBatTCA VHrpeanerTsl He BCTPSXABaNHN B VHrpeanerTsl, KoTopble HANOKERbI ApYr Ha Apyra (Hanpumep,
HepaBHOMEPHO. MPOLIECCE NPUrOTOBAEHNS. kapTodens Gpu), credyer BCTPAXMBATL B NPOLLECCE NPUTOTOBAEHNA
(cM. paspensl «3Kenayatauus» v «[IpUroTOBAEHHE U PELENTHI).
CHEK He Noy4aKoTea XpyCTALMMM Bbl nbiTaeTeCh NPUrOTOBUTD CHEKM, M cnonb3yiite NpoAyKTHI, NOAXOAALIME ANA NPUTOTOBAEHUS B
nocae 06KapKu B MyAbTUNEYH. KOTOPbIE CAIEAYET FOTOBMTb BO MyABTANEYM WK CRETKa CMa3blBaVTe Takwe NPOAYKTH MacnOM, 4To6bI
dpuTiope. NOAYYMTb XPYCTALLYIO KOPOUKY.
Yalwa He BCTaBNAETCH B MyNbTUNEYb. | B KOP3MHKE CAMIIKOM MHOMO He nepenonxgiite kopauHKy. OBpaTuTeC K pasaeny «Jxcnayatauus»
MPOAYKTOB.
KopawHKa BCTaBAeHa B yally MpHHKMIATE KOP3MHKY K Yalle A0 «LyenyKan.
HENpaBubHO.
Benbiit AbIM BLIXOAUT U3 MyNbTUNEYN. | Bbl FOTOBWTE MMPHbIE MHTPELNEHTL. Bo Bpems 06%apKi HUPHbIX MHTPEAVIEHTOB B Yally CTEKAeT 60/bluoe

K0AMYeCTBO Macna. Harpesatowieecs Macno 06pasyer 6enbiii 4biM, npu
3TOM Yalla MOXET HarpeBaTbCA CubHee. 310 He BAMSAET Ha paboTy
npKBOpa M KOHEYHbIA pe3ynbrar.

B yatue ocrancs wup nocne benbiit AbiM ABNFETCA PE3yNbTaToM Harpesa upa B yaue. Quuwaiite
MPEAbIAYLLEro UCNONb30BAHNS. yatlly 1 KOP3NHKY NOCAE KAKAOro UCNONb30BAHKS.
CBexuii kapropens hpu Mcnonb308ani HenpasbHbIA BIA Vcnonb3yiite cBexwiA kKapTohenb 1 NpoBepsitTe CTeneHb TBEPAOCTH BO
NPOKapUBAETCA HEPABHOMEPHO. Kaprodens. BPEMS 06HapKM.
KaprodenbHble nanoyky He npomblan | MpoMbiBaiiTe KapTOENbHbIE NaN04KM OT Kpaxmana.
nepes 06:apKoil.
Cexuit kapTodenb Gpy He Kaprodenb BnaHblit WM B HeM TwaTenbHo NpocyWwvBaiiTe KapToQeNbHbIe Nan0yKK nepes
M10NY4aETCA XPYCTALMM. MHOT0 Macna. J00aBeH1eM Macna.

Hapesaiite kapTodenb Ha TOHKME KYCOUKM, YT0GbI MPOZYKT noAy4mncs
XpyCTALMM.

[lo6ansiiTe HEMHOrO Macna, YTo6bl KapToenb NOAYYMACS XPYCTALLMM.

Ecn 311 cnoco6bl Bam He NOMOMK, 19 YCTPaHEHA HEMCNPaBHOCTU 06PATUTEC 38 NOMOLLbIO K KBAIM(OULMPOBAHHLIM CTIELMaNCTaM.

8) Yrunusauus:
[laHHoe YCTPOVICTBO Hefb3st YTWI3MPOBaTb BMECTE C GLTOBLIMM OTXOLAMM; €r0 CTEAYeT OTNPABASTL B MyHKTbI CGOPA SMEKTDOHHLIX M SMEKTDUUECKWX MPUGOPOB 1S UX JanbHeWel
riepepacoTku. braroziaps nepepatoTKe COKPALLAETCS PACXO ChIPbS M CHUKAETCS Harpy3Ka Ha OKpYMatoLLylo Cpeay.




lapanTuiiHble 06513aTeNbCTBA
Brimanue! Hacrosias fapaHTua He 3aTparuBaeT Balun 3aKoHHbIE NPaBa B PamKaX AECTBYIOLLETO 3aKOHOAATENbCTBA, PErYAMPYIOLLEr0 TOProBAD NOTPEGUTENLCKUMM TOBAPAMH.
TapaHTHiiHbIl CPoK
TapaHTHitHbI CPOK MCYMCASETCA C MOMEHTa Nepeaayn Tosapa notpebutento. Mpu 31oM ToBap MOMET COCTOSTb 13 HECKOMbKYX PA3NYHbIX YacTev, NPUYEM 1A Pa3HbiX YacTel MOKET b
YCTAHOBAEH Pa3NNYHbIA rapaHTUiiHbIit CPOK (fanee - «apaHTHitHbIii CPoK»). MHGopMaLws o fapaHTUItHOM CpOKe ToBapa YKa3aHa Ha [apaHTHiHOM TanoHe.
TapaHTHitHbIl CPOK He NOANEKNUT NPOANEHIIO, BO30GHOBNEHHUIO M MHOMY 3MEHERNMIO NP NOCAeAyHoLei nepenpoaane Tosapa.
YecnoBus rapaHTHiiHoro 06s3aTenbcTea
Hacrosiuee raparTuitHoe 06A3aTeNLCTBO PACPOCTPAHAETCA Ha ToBap, NPUOBPETERHbIN HEMOCPEACTBEHHO Y OPraH3aLIMK, YKa3aHHOi B HACTOAILEM rapaHTMIHOM TanoHe (Banee - Mpoaasel).
[ins npeabABNeHIs Nt060V NPeTeH3MM B pamKax HacToswuen fapaHTn Bbl 0653aHb! co06LHTb MPoaaBLy 0 npeanonaraeMoM Aedexte B pasyMHbIit CPOK nocne 06HapyweHa edexta
Toapa, Npnyem B AIGOM cny4ae A0 UcTeyeHa [apaHTMAHOro CpOKa.
Toap HEHaJ/IewalLero KayecTsa MOMIEMT 3aMeHe B Npeaenax rapaHTMiHOro CPOKa, yKasaHHOro B HacToALiem TanoHe. Tpe6oBaHuA 0 3ameHe Tosapa NPEAbABAAIOTCA N0 afpecy,
YKa3aHHOMY B HacTosLLem Tanoe. Meper npursem MpoaasLoM pewenns o 3ameHe Tosapa MpoaaeL Bpase NPOBECTH NPOBEPKY KauecTsa Tosapa.
Tpe6osatua 0 3ameHe Toapa NPELbABAAKITCA N0 AAPECY, YKa3aHHOMY B HACTOALIEM TanoHe.
TMopsfoK rapaHTHiiHOTO 06CNYKUBAHUS
[inst odopmAeHa NpeTeH3nm no HacToALei fapaTvn Heobxoaumo obpatvTses B OTaen nofaepki nokynatenei 000 «Ctyano Moaepha» (OTPH 1037739431784).
KoHcynbraLuy no rapaHTMitHoMy 06CYKMBAHUIO OCYLIECTBASOTCH:
. 110 ANEKTPOHHO nouTe; opp@top-shop.ru
. 10 TenehOHam KpyrmocyToHON crywObl noaaepwkm: +7 (495) 737-82-32, +7 (495) 775-14-02
C npaswnamu B03Bpata ToBapa MOXHO 03HaKOMUTLCA Ha CaifTe UHTepHeT-Mara3vHa Top Shop hitp://www.top-shop.ru/help/exchange/ .
1) Mpu NpeAbABNEHUM NPETEH3NN B COOTBETCTBIN C HACTOALLEH [apaHTHed Bbl A0MKHbI NPEAOCTaBMTD: @) NPOAYKLMIO, 6) OpUTMHAN AOKYMEHTa, NOATBEPHAAIOLLErD NOKYMKY.
2) Hacrosas [apaHTva He NOAERUT NPUHYAUTENLHOMY UCTOTHEHMIO B CIEAYIOLIMX Cy4asX:
- AeeKTbl Bbl3BaHb! HEOCTOPOKHbIM 06palLeH1em ¢ Tosapom;
- AedeKTbl 1 NOBPENAEHNA BbI3BAHbI HEHAZIEKALLMM XPAHEHVEM WM TPAHCMOPTUPOBKOV ToBapa noTpebuTenem;
- 3aMeHa PaCXOLHbIX MaTEpUanoB (KapTPHAKH, ANEKTPUYECKUE aMNbl, MELIKY ANA NbINECOCOB 1 Ap.);
- 3aMeHa ToBapa B CBA3N C ECTECTBEHHBIM M3HOCOM;
- 06MeH ToBapa, CBA3AHHbIA C KOCMETUHECKUMHU AederTaMi, He BAMAIOLMMM Ha GYHKUMOHANBHOCTb TEXHUKK 1 6E30MaCHOCTb ee MCnoNb30BaHMS;
- 06MeH ToBapa, NOBPEKAEHHOTO B Pe3ynbTaTe BO3AENCTBIA BHEWHEN CPe/bl (NOKapbl, HACEKOMbIE, BOAa, NECOK U T.N.);
- 06MeH ToBapa, NOBPEKAEHHOTO B Pe3yNbTate BO3AEVCTBIA BAATH, CbIPOCTH, IKCTPEMabHbIX TEMNEPATYPHBIX YCIOBMIA, KOPPO3WH, OKUCAEHHA, NONaAaHHA MULIM WK KULKOCTH, BO3AECTBHA
XMMUKaTaMM, EC/IV TaKOBOE HE NPEAYCMOTPEHO HCTPYKLVel no akennyatauwv Tosapa;
- NonoMKa ToBapa, BO3HHKLUAR B Pe3ynbTaTe UCN0Nb30BaKHs ToBapa B LENsx, He NPeayCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMeN nonb3osaTent;
- JCTAHOBKA TEXHMKM W Kol it
- NonoMKa ToBapa B Pesy/bTaTe CKauka HanpAKeHus;
- ToBap Gbi BCKPBIT, U3MEHEH WA OTPEMOHTMPOBAH MOKYNaTENeM, CEPBUCHbIM LEHTPOM WM MHBIM MLOM;
- ToBap OTPEMOHTMPOBAH C MCNONb30BAHHEM HECAHKLMOHMPOBAHHIX 3aMaCHblx YacTel;
- AeeKTbl 1 NOBPENAEHNA BbI3BAHbI MPOYMMI EHCTBIAMM, HAXOAALMMIUCA BHE Pa3yMHOr0 KOHTPOAS MpojasLa.
Orpannyenme orercTBenHocTH 000 «Cryavo Mopepra»
Hacroswias lapaHmus SBNAETCA BalumM eAMHCTBEHHBIM W UCKAIOYUTENBHBIM CPEACTBOM CyAe6HOi 3awmtbl B oTHOWeHMM 000 «Cryano MoaepHa» 1 yCTaHaBAMBAET MCKMKUUTENbHYIO
orBercrBeHHocTs 000 «Cyano MogepHa» B oTHOWEHNH AediexToB ToBapa. HacToALas [apaHTus 3aMeHsET BCe NPOYMe YCTHbIE, MUCHMEHHbIE, NPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM (AUCMO3MTUBHBIE),
[OrOBOPHbIE, AEMKTHbIE MM UHbIE rapaTK 1 o6s3atenscrea 000 «Cryano MogepHar, BKIK0YaR, B YaCTHOCTH, MioGble NOLPA3YMEBAEMbIE YCAOBHA, rapaHTUN WK WHbIE NONOKEHNS
KacaTenbHO YA0BETBOPUTENLHOTO KAYECTBa WM NPUTOAHOCTY ANA KOHKPETHOIA Lienk. Tem He MeHee, HacTosLLan [apaHTvA He MCKNIOYaeT 1 He OrpaHu4MBaeT Miobble Balm 3aKOHHbIE NpaBa
COMACHO AEICTBYIOLLEMY 3aHOHOATENbCTBY.

TAPAHTUMHBIN TAJIOH
Haumenosanue Tosapa: Mynbtuneub DELIMANO AIR FRYER PRO (JJETMMAHO 3P ®PAEP NPO), no60i% LigeT. FapaHTwiiHbIii cpok: 1 rog.

Npogagew;: 000 «Cryano MoaepHa» Neyatb npogasLa:
(OrPH 1037739431784).

[ata npogaxu ToBapa - OnpeaensieTcs MOMEHTOM
nepejayv Topapa notpeéuTtenio.

TEXHUYECKAS MHOOPMALIUA

YCTPOVACTBO CGAYET XpaHHTb B CyXoM Mecte. He noABepraTh BO3AETCTBMIO MPAMBIX COTHEUHIX Ny4ei B0 BPEMS XpaHeHIs/ TDaHCTIOPTMPOBKA. B
Mynemneys DELIMANO AIR FRYER PRO RED (AE/MMAHO WP ®PAEP PO PE/T), user kpackbii, ID: 110064493/ Mynsraneds DELIMANO AIR FRYER PRO BLACK (AE/MMAHO 3P GPAEP
MPO B/I3K), uBer yepHbiid, ID 110064969

Mogpens N: MF-TN35C2 / TosapHbili 3Hak: Delimano / Hanpsixerue: 220-240 B, yacrora: 50/60 [ii; MowwHocTb: 1250-1450 Br, knace 3awui: |, yposeHb Wwyma: Makc. 70 4b

Crpata npoussoacea: KHP

Npoussogvrens: Foshan Shunde Midea Electrical Heating Appliances Manufacturing Co., Ltd. (®owatb LLynae Muaea dnextpukan Xumr Snnnanncec Maxydakuypunr Ko., Jira.)

Aapec npoussogvrens: No. 19, Sanle Dong Road, Beijiao Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong Province 528311, PR.C. (N¢ 19, Catne [loHr Poyg, beizkao Tayh, LLyHae AMCTpuKT,
Gowarb Cum, NyaHpyH Mposuke 528311, KHP)

Bnagenel, ToBapHoro 3Haka/noctasiumk: Top Shop Intemational SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton Won WHrepHefiwkn CA, Bua an Myuxo 22, CH-6814
Kanemnuto, LLiBeviyapus)

[lata npou3BozCTBa, HOMep napTu uam cepu, win ORT ykasaHbl Ha u3genun

Cocras marepuanos: MM, MBT+20% crexnoBonokHa, M3T+20% CTekn0BONOKHa, anbkies, Apyroe

Cpox cny6bl: 3 roga

CpOK XpaHeHws He OrpaHideH npu COBMIOAEHMI YCAOBHI XpaHEHHS

Patoyas Temnepartypa u BnaxHoctb: 5°C - 30°C, 40% - 80% OTHOCHTENLHOI BAAKHOCTA

Yenosus TPaHCNOPTMPOBKY 1 XpaxeHus: -5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENbHOM BRAKHOCTH

Wmnoprep 8 Pocewto: 000 «Cryano Mogepra» 109651, r. Mockea, yn. Mepepaa, 4. 11 ¢tp. 23 312 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, dac: +74957300203

January - fiusaps, February - Gespans, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mait, June - Miokb, July - Mionb, August - Agryct, September - Cexta6pb, October - OkTsGpb, November - Hos6ps,
December - [lexatpo.
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Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Delimano.

Delimano prinada inovativno in bogato paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomoCkov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkusnjo (priprava, kuhanje in
uzivanje v hrani) in ki spodbujajo veselje do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti. Kuhaijte kot profesionalec - vsak dan!

Vsi izdelki Delimano so zelo priljubljeni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabSe kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivljenjske dobe. Ce zasledite kakrSen koli
izdelek, za katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-moderna.com, in nam s tem
pomagate preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Cvrtnik na vro¢ zrak Air Fryer Pro - navodila za uporabo
Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in vamostna opozorila ter jih shranite za morebitno poznejSo uporabo.

1) OPOZORILA
1. Prepricajte se, da se napetost vaSega gospodinjstva sklada z napetostjo izdelka oz. napajalnika.
V primeru napacne uporabe lahko pride do kratkega stika ali poskodb naprave.

2. Naprava ima vtikaC z ozemljitvijo. PrepriCajte se, da je stenska vticnica v vaSem gospodinjstvu
primemo ozemljena.

3 Iz?(grli_te se tveganju za elektricni udar in naprave nikoli ni potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

4. lzdelka nikoli ne poskuSajte popravljati sami! Popravila lahko opravlja le pooblas¢en in primerno
ysposoblien serviser.

5. Ce je napajaini kabel poSkodovan, napravo takoj prenehajte uporabljati in poklicite nas center za
pomoC kupcem ali poskrbite za popravilo pri pooblastenem serviseru.

6. Pazite, da napajalni kabel ne pride v stik z vro€imi povrSinami.

7. lzdelka naj nikoli ne uporabljajo otroci, mlajsi od 8 let, ali osebe z zmanjSanimi psihofizicnimi

oziroma senzoricnimi sposobnostmi ter osebe, ki niso seznanjene z navodili o delovanju izdelka,
razen Ce jih nadzoruje ali 0 tem pouci odgovoma 0seba, ki skrbi za vamost in vamo uporabo.
. Otroci se z izdelkom ne smejo igrati,

9. niti ga ne smejo Cistiti ali vzdrzevati, razen v primeru, da so starejSi od 8 let in pod nadzorom
odrasle osebe.

10. Napraga.ir(]ikoli ne sme delovati v prazno, saj bi to lahko povzroCilo okvaro izdelka ali poSkodbe
uporabnika.

11. Z mokrimi ali viaznimi rokami se ne dotikajte nadzome plosce ali vtikaca.

12. Naprave ne postavljajte na ali v blizino vnetljivih materialov (npr. prt ali zavese).

13. Ce opazite, da se iz naprave vali temen dim, jo nemudoma izkljuCite iz elektrike. Pred
odstranjevanjem notranje posode iz naprave pocakajte, da se dim razkadi.

14. Kovinski deli naprave se lahko med delovanjem zelo se%rejejo, zato se jih ne dotikajte!

15. Zivila vedno poloZite v koSaro, da ne bi prisle v stik z grelnimi elementi.

16. V posodo za cvrtje nikoli ne vlivajte olja; v nasprotnem primeru obstaja tve%\?nje za pozar.

17. Mel?_delovanjem pazite, da vhodne In izhodne reze za zrak niso ovirane. Naprave z nicemer ne
pokrivajte.

18. Se zlasti pazite, ko izdelek uporabljate v blizini otrok.

19. Ne uporabljajte na prostem. Naprava je namenjena zgolj domaci uporabi v gospodinjstvu, za
notranjo in suho uporabo.

20. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo, stabilno in suho povrsino.

21. Naprave ne uporabljajte, Ce ne deluje pravilno, Ce vam je padla na tla, Ce je poskodovana, Ce ste
jo pustili na prostem ali Ce je padla v tekoCino.

22. Pred CiScenjem, zamenjavo nastavkov, ali ko naprave ne uporabljate, jo vedno ugasnite in izkljucite
iz vtiCnice.

23. lzdelka ne postavljajte ob zid ali ob druge naprave. Okoli njega in nad njim mora biti vsaj 20 cm
praznega prostora. Nanj ne postavljajte nicesar.

24. Naprave ne uporabljajte za nobene druge namene, kot je opisano v tem prirocniku.

25. Med delovanjem mora biti naprava vedno pod nadzorom. Ne zapusCajte prostora.

26. 1z reZ za izhod zraka med cvrtjem uhaja vroca para. Roke in obraz drzite na varni razdalji od pare




in od rez za izhod zraka. Zaradi vroCe pare bodite iziemno pazljivi pri odpiranju pokrova.

21. Pmdd_cliscenjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem naprave se prepricajte, da se je popolnoma
ohladila.

28. Naprg\fe nde)uporabljajte v blizini plina ali drugih vnetljivih snovi (npr. benzena, razredCil za barve,
razprSil ipd.).

29. Naprave ne uporabljajte v blizini vode, niti je ni dovoljeno uporabljati v neposredni blizini vode
(npr. kadi, korit, bazenov, umivalnikov ipd.), kjer obstaja moznost prsenja ali Skropljenja vode.
Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami.

30. Izogibajte se stiku naprave z ostrimi predmeti in kovinskimi pripomocki. Uporabljajte le lesene
ali plasticne pripomocke, ki so odporni na vro€ino. S tem se boste izognili tveganju za praske na
povrsini proti prijemanju.

31. Naprava lahko deluje le, Ce je zaprta.

32. Razen pri prvi uporabi naprave nikoli ne uporabljajte brez Zivil, saj bi to lahko povzrocilo okvaro
izdelka ali poskodbe uporabnika.

33. V napravo ne vstavljajte prevelikih kosov Zivil, aluminijaste folije ali kuhinjskih pripomoCkov, saj
lahko s tem povzroCite pozar ali elektricni udar.

34. lzdelek ni primeren za uporabo z zunanjim casovnikom ali loCenim daljinskim upravijanjem.

35. Ob zacetku delovanja lahko naprava oddaja nenavaden vonj, dokler se voda ne segreje do
dolocene temperature. §

36. Naprava je opremljena z varnostnim sistemom za samodejno zaustavitev delovanja, Ce odstranite
gotranjo posodo med delovanjem. S . .

37. Ceprav je bila naprava temeljito pregledana in preizkuSena, jo uporabnik uporablja na lastno
odgovomost.

2) Sestavni deli
Komplet vsebuje naslednje sestavne dele:

Slika 1 (glej SLIKE, slika 1)
1. stikalo za nastavitev temperature 4. indikator napajanja 7. spodnji del ohigja 10. koSara
2. indikator gretja 5. glavna enota 8. stikalo za sprostitev koSare 11. reze za izhod zraka
3. stikalo za nastavitev ¢asa in vklop/izklop 6. notranja posoda 9. rocaj koSare/notranje posode
3) Pred prvo uporaho

1. Odstranite vso embalazo in nalepke.

2. Glavno enoto obrisite z viazno krpo in pustite, da se popolnoma posusi.

3. Vzemite koSaro iz glavne enote: dvignite pokrov, primite koSaro za rocaj, pritisnite stikalo za sprostitev koSare i jo dvignite.

4. Napravo temeljito oCistite (glej poglavje »Ciscenje in vzdrzevanje«).

5. Glavno enoto cvrtnika postavite na stabilno povrSino, ki je odpoma na vrocino, in na visino, ki vam najbolje ustreza.

6. Pred prvo uporabo priporotamo, da cvrtnik 10 minut segrevate brez dodajanja Zivil. Na ta nacin boste preprecili, da bi se Zvila navzela dima in neprijetnih vonjav.

OPOMBA: ob prvi uporabi cvrtnika lahko opazite manjSo koli¢ina dima in nenavadne vonjave. To je obicajen pojav in bo kmalu izginil. Med uporabo pazite, da je okoli naprave vedno
dovolj prostora za nemoteno kroZenje zraka.

4) Uporaba

OPOMBA: naprave nikoli ne uporabljajte brez pravilno namesene kosare v notranjo posodo. Ce ko3ara i pravilno namescena, naprava ne bo delovala.

1. Potisnite vtikaC v vticnico.

2. S pomocjo stikal za nastavitev Casa in temperature najprej 5 minut segrevajte cvrtnik. Prizgala se bosta zeleni (delovanje) in oranini (gretje) indikator delovanja ter s tem naznanila, da se
cvrtnik segreva. Ko naprava doseze ustrezno temperaturo, se bo zeleni indikator gretja samodejno ugasnil. Pozneje se lahko znova prizge zaradi ohranjanja temperature.

3. Ko je postopek koncan, izvlecite notranjo posodo iz glavne enote s pomocjo rocaja ter jo postavite na ravno in stabilno povrsino, ki je odporna na vrogino.

4.V koSaro polozite Zivila in notranjo posodo vstavite nazaj v glavno enoto.

Opomba: v kosaro ali notranjo posodo ne vlivajte olja! Kosare nikoli ne napolnite preko oznake »MAX«. Naprave nikoli ne uporabljajte brez koSare v notranji posodi. Med delovanjem
in Se nekaj ¢asa po njem se notranje posode ne dotikajte, saj se mocno segreje. Vedno jo primite za rocaj.

5. S pomocjo stikala za nastavitev temperature prilagodite temperaturo. .

6. Dolocite Cas cvrtja Zivil (pomagate si lahko s prilozeno tabelo) in ga nastavite s pomogjo stikala za nastavitev Casa. Casovnik bo zacel odStevati.

7. Nekatera Zivila morate med cvrtjem premeSati ali pretresti. lzvlecite notranjo posodo iz glavne enote s pomocjo rocaja. Pazite, da se koSara ne logi od notranje posode (zasitni pokrov naj
bo vedno zaprt). Rahlo pretresite notranjo posodo in potisnite nazaj v glavno enoto, da se zapre. B

8. Ko nastavljeni Cas potece, bo Casovnik oddal zvocni signal. Previdno odprite posodo in poglejte, ali so Zivila primerno ocvrta. Ce niso, zaprite posodo in s stikalom za nastavitev Casa ponovno
nastavite Cas cvrtja. Ce so Zivila primemno ocvrta, izvlecite koSaro iz posode in izpraznite vsebino v skledo ali na kroznik. Pri vecjih ali bolj krhkih kosih Zivil si pomagajte s kuhinjsko prijemalko.
Ocvrtih Zvil ne skuSajte odstraniti z golimi rokami. . .

OPOMBA: pred cvrtjem se mora cvrtnik primerno segreti (3 do 5 minut). Ce Zelite, lahko ta ¢as tudi dodate ohicajnemu Casu cvrtja. Ce bi med delovanjem naprave Zeleli spremeniti
¢as ali temperaturo cvrtja, to preprosto prilagodite s primernim stikalom. Med uporabo se bo oranzni indikator gretja priZigal in ugasal. To pomeni, da cvrtnik vzdriuje izbrano
temperaturo.

OPOMBA: po uporahi vedno izviecite vtikaé iz vticnice.




Pripravijene hrane ne stresite naravnost v skledo ali na kroznik, saj se lahko na dnu nabere odvecno olje. Vedno odstranite koSaro iz posode tako, da pritisnete stikalo za sprostitev na rocaju.
Napravo lahko ugasnete tudi rocno: stikalo za nastavitev temperature obmite v poloZaj »OFF« ali izvlecite notranjo posodo.

UPORABNI NASVETI

Ce Zelite med cvrtjem pretresti vsebino, lahko locite koSaro od notranje posode. Tako jo boste lazje pretresli.

Nastavite si opomnik, kdaj morate Zivila pretresti: izberite polovicni ¢as, ki je potreben za pripravo jedi. Tako vas bo zvocni signal opozoril, kdaj je treba Zivila premeSati. Vendar to pomeni,
da morate potem znova nastaviti ¢as cvrtja (polovicni). B

Namig: Ce nastavite dejanski Cas cvrtja, se med delovanjem zvocni signal ne bo oglasil. Se zmeraj pa lahko kadar kol izvieCete notranjo posodo iz glavne enote in premesate vsebino. V tem
primeru se delovanje naprave samodejno ustavi, ko jo izviecete, in znova zaZene, ko jo potisnete nazaj (Casovnik Se vedno odSteva).

5. Cvrtje in recepti

Tukaj boste nasli navodila za pripravo dolocenih Zivil s cvrtnikom na vro€ zrak. Cvrtje morate vedno nadzorovati.

POZOR! Informacije o nastavitvah so zgolj informativnega znacaja, saj se lahko rezultati razlikujejo glede na obliko, vrsto, velikost ali izvor Zivil.
NASVETI

- ManjSe sestavine obicajno zahtevajo nekoliko krajsi ¢as kuhanja kot vecje sestavine.

- Vecja kolicina sestavin zahteva le nekoliko daljsi Cas kuhanja, manja pa le nekoliko krajsi Cas kuhanja.

- Z stresanjem ali meSanjem manjSih sestavin na polovici cvrtja boste zagotovili bolj enakomerne rezultate.

- SveZemu krompirju dodajte malo olja za vecjo hrustljavost. Sestavine ocvrite Gim prej (najvec nekaj minut po tem, ko ste dodali olje).

-V cvrtniku na vroc zrak ne pripravijajte zelo mastnih sestavin, kot so klobase.

- Prigrizke, ki jih lahko pripravimo v pecici, lahko pripravimo tudi v cvrtniku na vroc zrak.

- Optimalna kolicina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

- Uporabite kupljeno testo za hitro in preprosto pripravo polnjenih prigrizkov. Tak$no testo zahteva tudi krajsi Cas kuhanja kot domace testo.
- Ce Zelite speci torto, pecivo ali pa ocvreti obcutljive ali polnjene sestavine, postavite v koSaro cvrtnika pekac ali posodo za pedico.

- Cvrtnik lahko uporabite tudi za pogrevanje jedi: temperaturo nastavite na 150 °C, ¢as pa do 10 minut.

Zivilo Temperatura (°C) Cas (min)
zamrznjena Zzivila (samo odtajanje) 80 5-10
zamrznjene rezine za ocvrt krompircek 200 13-18
pis¢anjcje perutnicke 200 17-22
piscéancja bedra 200 20-25
meso 200 10--5
kozice 160 6-10
ribe 180 8-15
pecivo 180 8-12
Simbol Pomen Simbol Pomen
* (3 odtajanje @ meso
ocvrt krompiréek % kozice
*_]
<6 pis€ancje perutnicke Q ribe
q piséancja bedra ? pecivo

6) CisGenje in vadrievanje

1. Glavno enoto obrisite z viazno krpo in pustite, da se popolnoma posusi. Nikoli je ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekoGino.

2. Kosaro in notranjo posodo oistite v topli milnici, sperite in pustite, da se popolnoma posusita. Za CiScenje cvrtnika in sestavnih delov nikoli ne uporabljajte agresivnih istil, saj jih s tem
lahko poskodujete.

(OPOMBA: cvrtnik oistite po vsaki uporabi.

SHRANJEVANJE: pred shranjevanjem se prepricajte, da se je cvrtnik popolnoma ohladil. Shranite ga v hladnem in suhem prostoru. Kabla ne ovijte tesno okoli glavne enote, saj bi ga s tem
lahko poskodovali.




7) Tezave in resitve

Tezava

Vzrok

Resitev

Cvrtnik ne deluje.

Naprava ni prikljucena na elektricno
vticnico.

Potisnite vtikaC v ozemljeno vtiénico.

Niste zavrteli stikala za nastavitev ¢asa.

Zavrtite stikalo za nastavitev Casa, da prizgete napravo.

Notranja posoda ni primemo namesce-

na v glavno enoto.

Pravilno namestite notranjo posodo.

Zivila niso dovolj ocvrta.

V koSari je prevec Zivil.

Pazite, da v ko3ari ni preveé 7ivil. Ce jih je manj, se bodo tudi bolj enakomemo ocvrla.

Nastavljena temperatura je prenizka.

S pomocjo stikala za nastavitev temperature prilagodite temperaturo (glej poglavji
»Uporaba« in »Curtje in receptic).

Cas cvrtja je prekratek.

S pomocjo stikala za nastavitev Casa prilagodite Cas cvrtja (glej poglavji »Uporaba«
in »Cvrtje in receptic).

Zivila so neenakomermo
ocvrta.

Sestavin med pripravo niste pretresi.

Na polovici nastavljenega Casa cvrtja pretresite Zivila, da tista na vrhu prestavite na
dno (glej poglavji »Uporaba« in »Cvrtje in recepti«).

QOcvrti prigrizki niso
dovolj hrustljavi.

Zeleli ste pripraviti prigrizke, ki se
morajo pripraviti v tradicionalnem
cvrtniku z oljem.

V cvrtniku lahko pripravite Zivila, ki bi jih drugace spekli v pecici. Za hrustljavo
skorjico Zivila pred cvrtjem rahlo namazite z oljem.

Notranje posode ne
morem pravilno vstaviti v
glavno enoto.

V koSari je prevec Zivil.

Pazite, da koSare ne napolnite preveC (glej poglavje »Uporabac).

Ko3ara ni primemo vstavljena v
notranjo posodo.

Pritisnite koSaro navzdol, da se zaskogi.

Iz naprave se vali bel
dim.

Zivila v cvrtniku so premastna.

Ce cvrete mastna ivila, bo na dno posode kapljala odvegna masoba. Segreto
olje ustvarja bel dim in posoda se lahko segreje bolj kot obicajno. To ne vpliva na
delovanje naprave ali koncni rezultat.

Na dnu posode je Se vedno mascoba
od zadnjega cvrtja.

Segreto olje na dnu posode ustvarja bel dim. Po vsaki uporabi temeljito oCistite
posodo.

Sveze rezine za ocvrt
krompircek so neenako-
memo ocvrte.

Uporabili ste napacno vrsto krompirja.

Prepricajte se, da je vrsta krompirja primema za cvrtje.

Pred cvrtjem rezin niste sprali pod
tekoto vodo.

Sperite rezine pod tekoco vodo, da odstranite krob.

QOcvrt krompircek ni
hrustljav.

Napacno razmerje olja in viage v
rezinah.

Pred dodajanjem olja morate rezine temeljito posusiti ali obrisati, da na njihovi
povrsini ni ostankov vode.

Za bolj hrustljave rezultate nareZite krompir na tanjse rezine.

Dodajte malce vec olja.

o

Dakujeme, 7e ste sa rozhodli pre kiipu Delimano produktu!

Delimano prindsa inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prijemny zéZitok z varenia (o zahffia pripravu, varenie aj konzuméciu jedal). Prebudi vo Vas
vasnivého kulinara bez ohladu na droven Vasich kucharskych zruénosti. Varte. Teste sa. Kazdy den.

Vietky vyrobky znacky Delimano maj(i viborn(i povest, preto sa falSovatelia vo velkom snazia napodobriovat nés a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym poniikaji horsiu kvalitu, Ziadnu zéruku
a senvis. Preto Vés prosime, nahléste akékolvek kopie, falzifikéty, podobné produkty ¢i neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-moderna.com, aby ste nam
pomohli v baji proti nelegalnym falSovatelom.

Delimano teplovzdusné fritéza Pro - navod na pouzitie
Pred pouzitim si prosim dokladne precitajte tento névod a odlozte si ho pre budcu referenciu.

1) UPOZORNENIA

1. Zapajajte len do napajacieho zdroja, ktory zodpoveda menovitému napdtiu uvedenému na
produl;)tejnabuacke V' pripade nespravneho napajania moze dojst k zlyhaniu siete alebo
spotrebica

2. Tento spotrebic je vybaveny uzemnenou zastrckou. Uistite sa, Ze je elektricka zasuvka vo Vase]
domacnosti dobre uzemnena.
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Na ochranu pred trazom elektrickym priidom neponarajte kabel, zastrcku a zakladriu spotrebica
do vody ani do Ziadnej inej tekutiny. )
0 Ziadnu Gpravu ani opravu sa nepokusSajte svojpomocne a zaistite, aby vsetky opravy vykonaval
vylucne odborne spdsobily technik. ) )
Poskodeny napajaci kabel musi byt okamZite vymeneny, ale vylutne odbome spdsobilou
a kvalifikovanou osobou.
Drzte kabel v bezpecnej vzdialenosti od vyhrievanych povrchov.
Toto zariadenie mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi telesnimi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami Gi s nedostatkom skisenosti a znalosti, len ak s
pod dozorom dospelej 0soby, alebo im bolo pouzivanie zariadenia vysvetlené tak, aby ho dokazali
bezpecne pouzivat a uvedomovali si mozné rizika.
Deti by sa so zariadenim nemali hrat.
Deti mdzu vykonavat Cistenie a Udrzbu, len ak su starSie ako 8 rokov, a musia byt pod dozorom
dospelej osoby.
Tento spotrehiC by nikdy nemal bezat naprazdno/bez zataze, pretoze to moze viest k jeho ziyhaniu
a/alebo poraneniu pouzivatela. o )
Nezapajajte spotrebic do siete a nemanipulujte s oviadacim panelom vihkymi rukami.
Neumiestriujte zariadenie na ani do blizkosti horfavych materialov, ako st obrusy alebo zaclony,.
Ak uvidite zo zariadenia vychadzat Cierny dym, okamtzite ho odpojte z elektrickej siete. Kym zneho
vyberiete misu, pockajte, kym dym neprestane vychadzat.
Po skonCeni pouzivania budu kovové casti vefmi hortice, vyhnite sa kontaktu s nim.
In%rediencie, ktoré cheete vyprazit/uvarit, vzdy dajte do koSika, aby neprisli do kontaktu s
rievacim telesom.

ikdy misu nenapliajte olejom, pretoze to mdze spdsobit riziko poziaru.
PoCas prevadzky nikdy nezakryvajte otvory privodu alebo vystupu vzduchu.
Ked je fritéza pouzivana v blizkosti deti, je potrebny prisny dohlad. )
Nepouzivajte zariadenie vonku. Tento spotrebiC je urceny len na domace pouzite v suchom
vnutomom prostredi. o ) )
Pred pouzitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny a suchy povreh.
Pokial' zariadenie nefunguje, ako by malo, bolo vystavené silnému narazu, spadlo Vam, bolo
poskodené, ponechané vonku, alebo Vam spadio do vody, nepouzivajte ho. )
Tento spotrebic by nemal byt nikdy zapnuty ani zapojeny do siete, pokial ho prave nepouzivate,
pri vymene prislusenstva a ani pri cisteni. )
Neumiestiiujte zariadenie priamo ku stene alebo k inym spotrebicom. Nechajte okolo neho a nad
nim aspon 20 cm volneho priestoru. Na fritézu nic nekladte. )
Nepouzivajte zariadenie na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tomto navode.
Zariadenie v prevadzke nenechajte bezat bez dozoru.
Pocas teplovzdusného vyprazania vychadza zo vzduchovych vystupnych otvorov horiica para.
Drte tvar a ruky v bezpecnej vzdialenosti od pary aj od vystupnych otvorov. Takisto davajte pozor
na hortici vzduch a paru pri vyberani panvice zo zariadenia.
PreﬁI udslkladnenim alebo vykonavanim akejkolvek Udrzby sa vidy uistite, Ze zariadenie Gpine
vychladlo.
Nepouzivajte spotrebiC v blizkosti plynu a inych horfavych materialov (ako s benzén, riedidla,
spreje a podobne).
Nepouzivajte spotrehiC v blizkosti vody. Tento produkt by nemal byt pouZivany v bezprostrednej
blizkosti vody, ako vana, umyvadlo, bazén a podobne, kde hrozi riziko ponorenia alebo
o3pliechania. Nemanipulujte s fritézou vihkymi rukami. )
Fritézu neCistite drsnymi ani abrazivnymi pripravkami; pri praci pouzivajte len teplovzdorné plastové



alebo drevené stierky, aby ste predisli poSkodeniu neprifnavého povrchu.

31. Tento spotrebiC je urceny na prevadzku len v uzatvorenej polohe. )

32. Tento spotrebiC by nikdy nemal bezat naprazdno (s vynimkou Gpine prvého zahriatia pred
pouZitim), pretoze to mze viest k jeho zlyhaniu a/alebo poraneniu pouzivatela.

33. Do fritézy nedavajte priliS velké kiisky jedla, kovové fdlie ani kuchynské nacinie, pretoze to moze
spdsobit poziar alebo Uraz elektrickym pridom.

34. Toto zariadenie nie je uréené na pouzitie prostrednictvom externého ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovladania.

35. Je mozné, Ze na zaciatku pouzivania budete citit miemy zapach, kym spotrebiC nedosiahne svoju
tepelnd stabilitu.

36. Zariadenie je vybavené mikrospinacom, ktory ho automaticky vypne, ak djde pocas prevadzky k
vytiahnutiu misy.

37. Napriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie a jeho
nasledky nesie vyhradne pouzivatel.

2) Gasti
Zariadenie obsahuje nasledujlice Casti/funkcie:

Pic. 1 (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1)

1. Ovladac teploty 4. Kontrolka napéajania 7. Spodny kryt 10. Kos
2. Kontrolka vyhrievania 5. Hlavnéa jednotka 8. Uvolfovacie tlacidlo 11. Vystup vzduchu
3. Ovladac casovaca/napéjania 6. Misa koSa

9. Rukovét koSa/misy

3) Pred prvym pouitim

1. Odstrénite z fritézy vSetok obalovy material, nélepky a Stitky (s vynimkou typového Stitku).

2. Hiavni jednotku utrite mékkou, navihéenou handrickou a dokladne osuste.

3. Uchopte rukovat koSa/misy a vytiahnite misu z hlavnej jednotky. K6s na vyprazanie vyberte tak, Ze nadvihnete plastovy kiyt a stlacite uvolfiovacie tiacidlo kosa, potom ho nadvihnete a
wytiahnite von. B

4. ViGistite zariadenie (riadte sa prosim pokynmi v Casti “Cistenie a ldrzba”).

5. Polozte hlavnd jednotku teplovzdusnej fritézy na stabilny, teplovzdomy povreh, vo vyske, ktord Vém je pohodind.

6. Zapojte zariadenie do elektrickej siete a na cca 10 minit ho zapnite (prézdne) - predidete tak tomu, aby pripadny dym alebo zapach z prvého pouZitia ovplyvnili chut jedla.

POZNAMKY: Pri prvom poutiti fritézy sa mdie objavit mierny dym alebo zapach. Je to normélny jav a Goskoro pominie. Okolo fritézy v prevadzke zabezpecte dostatoéné vetranie.

4) Pouitie

POZNAMKA: Nikdy nepouZivajte misu bez sprivne osadeného ko3a. Ak do fritézy nie je spravne zaloZena panvica, zariadenie nebude fungovat.

1. Zapojte zariadenie do elektrickej siete.

2. Pomocou oviadaca Casovaca a teploty fritézu cca 5 mint predhrievajte. Zapne sa kontrolka napajania (zelend) a kontrolka vyhrievania (oranzova) na znamenie, Ze sa teplovzdusna fritéza
rozohrieva. Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa vyhrievanie a prislusné kontrolka automaticky vypni (a budd sa pravidelne znova zapinat pri udrZiavani nastavenej teploty).

3. Po skongeni predhrievania vyberte z hlavnej jednotky vami misu, pouZite pritom rukovét. Polozte misu na rovny, stabilny, teplovzdomy povrch.

4. Dajte do koSika ingrediencie a potom zasuiite varnd misu naspat do hlavnej jednotky.

Poznamka: Misu ani kosik nikdy nenapliajte olejom. Kos nikdy nepliite and drover MAX. Nikdy nepouZivajte misu bez toho, aby v sebe mala zaloZeny kosik. Poas pouZivania ani
krétko po fiom sa misy nedotykaite, pretoZe bude velmi horiica. Vidy ju drzte len za rukovat.

5. Pomocou ovladaca teploty nastavte fritézu na pozadované teplotné nastavenie.

6. Stanovte si Cas potrebny na uvarenie ingrediencii a pomocou oviddaca casovaca/napajania ho zodpovedaijlico nastavte (riadte sa prosim pokynmi v asti “varenie & recepty”); po uvofneni
¢asovata sa zacne odpotitavanie.

7. Niektoré ingrediencie si v polovici pripravy vyZadujii kontrolu alebo pretrasenie. Za rukovét vytiahnite misu z hlavnej jednotky. Davajte si pozor, aby sa Vam nechtiac neoddelila od kosika
(cely Cas drzte ochranny kryt zatvoreny). Jemne misou potraste a potom ju zasufite naspét do hlavnej jednotky, zatvorte a pokracujte vo varen.

8. Po skoCeni varenia a uplynuti prednastaveného casu Casovac “zazvoni”. Opatme otvorte misu a skontrolujte, i je jedlo hotové. Ak eSte nie je, zatvorte misu a pomocou oviadaca casovata/
napdjania upravte dobu varenia. Pokial je jedlo hotové, vyberte koik z misy a presypte obsah na servirovaci tanier. Ak st ingrediencie velké alebo prilis krehké, pouZite teplovzdomé klieste
(nie s(i sticastou balenia). Nevyberajte ho rukami.

POZNAMKA: Pred zagatim varenia fritézu vidy predhrejte, aleho k dobe tepelnej iipravy pridajte priblizne 3 - 5 miniit. Ak je poas prevadzky potrebné zmenit Eas aleho teplotu,
jednoducho nastavenie upravte pomocou oviadaga Gasu aleho teploty. Pogas pouZivania sa bude oranzové svetlo striedavo zhasinat a zaZinat na znamenie, Ze udriiava nastaveni
teplotu.

POZNAMKY:

Po poutiti zariadenie vidy odpojte z elektrickej siete.

Nevysypaite potraviny naklonenim celej misy, pretoze na dne sa mdze zhromazdit prebytocny tuk a vsiaknut do jedla. Vzdy najprv vyberte koS z misy stlacenim gombika na rukovéti kosika/misy.
Zariadenie mozete vypnit aj manualne. Staci otogit oviadac teploty do pozicie OFF alebo vytiahnut misu.

TIPY:

Pre lah$iu manipuldciu/pretrasenie mdZete vybrat kosik z misky a potriast len nim.

Ak nastavite ¢asovac na polovicnd dobu pripravy, zaznie jeho zvuk v Case, ked je treba pretriast ingrediencie. Znamena to v3ak, Ze ho potom musite nastavit nanovo na zostavajtici ¢as
varenia.

Tip: Ak ¢asovac nastavite na pinti dobu pripravy, pred skoncenim sa neozve Ziaden zvuk ¢asovaca, no kedykolvek moZete misu vytiahnut a skontrolovat stav jedla. Vtedy sa napdjanie
automaticky vypne a po osadeni misy naspét do zariadenia sa obnovi (v takejto situdcii ¢asovac vzdy odpocitava).




5) Varenie & recepty

Nasledujica tabulka je len orientacné pomdcka pri varenfistyjch druhov jedal v teplovzdusnej fritéze. Na proces treba neustéle dohliadat.

POZNAMKA: Myslite na to, Ze tieto nastavenia st len indikativne. KedZe sa pouité suroviny IiSia svojim pdvodom, vefkostou, tvarom a aj znackou, nemozeme garantovat, Ze dané nastavenie
bude dokonale fungovat aj na Vase ingrediencie.

TIPY:

- MenSie suroviny zvyCajne vyZaduj trosku kratSiu dobu pripravy v porovnani s velkymi.

- VacSia dévka ingrediencif si vyzaduje len o trosku dlhSiu a menSia dévka zas o trosku kratSiu dobu pripravy.

- Pretrasenie mensich surovin v strede varenia optimalizuje konecné vysledky a pomdZe Vém vyhnit sa nerovnomerne vyprazenym kiiskom.

- Pre chrumkavé vysledky pridajte k Cerstvym hranolcekom trochu oleja. Po pridant oleja ich eSte par minit prazte vo fritéze.

- V teplovzdusnej fritéze nepripravujte prilis mastné jedld, ako su klobasky.

- Jedld, ktoré sa daji pripravit v riire, moZete pripravit aj vo fritéze.

- Optimélne mnoZstvo pre dosiahnutie chrumkavych hranoliek je 500 gramov.

- Pre rychlu a jednoduchi vyrobu pinenyich chutoviek moZete pouZit predpripravené, kipené cesto. Takéto cesto sivyZaduje kratSiu dobu pripravy ako domace.
- Ak cheete piect koldc alebo quiche, alebo sa chystéte sklsit krehké ¢i pinené ingrediencie, dajte do kosika teplovzdusnej fritézy plech alebo formu na pecenie.
- Fritézu mdZete pouZit aj na ohriatie ingrediencii. V takom pripade ohrievajte 10 minit pri teplote 150°C.

Ingrediencia Teplota °C Cas (min)
rozmrazovanie 80 5-10
mrazené hranolky 200 13-18
kuracie kridelka 200 17-22
kuracie stehna 200 20-25
méso 200 10-15
krevety 160 6-10
ryby 180 8-15
kolac 180 8-12
Symbol Vyznam Symbol Vyznam
* (3 Rozmrazovanie @ Maso
Hranol Kreve
L o % Y
*_]
<6 Kuracie kridelka Q Ryby
q Kuracie stehna ? kolac

6) Cistenie & idrzba

Pred akymkolvek Cistenim alebo tidrzbou zariadenie najprv vypnite, odpojte z elektrickej siete a nechajte tiplne vychladnit.

1. Hlavni jednotku utrite makkou, navihcenou handrickou a dokladne osuste. Nikdy ju neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.

2. Vamy ko$ a misu umyte v teplej vode so saponétom, oplachnite a dokladne osuste. Na Cistenie zariadenia alebo jeho prislusenstva nepouzivajte drsné/abrazivne pripravky ani drotenky,
pretoze by mohli spasobit po3kodenie.

POZNAMKY: Fritézu je treba po kazdom pouiti vyCistit.

Hlavnii jednotku nikdy neponérajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny. Na Cistenie zariadenia aleho jeho prislusenstva nepouzivajte drsné/abrazivne pripravky ani drdtenky, pretoze
by mohli spdsohit poskodenie.

SKLADOVANIE: Skontrolujte, i je fritéza vychladnutd; ak &no, uskladnite ju na chladnom, suchom mieste. Nikdy okolo nej natesno neomotavajte kébel: omotajte ho navolno, aby nedolo k
poskodeniu.

7) Riesenie problémov

Problém Mozna pricina Mozné rieSenie




Fritéza nefunguje

Zariadenie nie je zapojené do siete.

Zapojte kabel do uzemneného napajacieho zdroja.

Nebol nastaveny casovac.

Zapnite fritézu otocenim Casovaca na pozadovany cas pripravy.

Nie je spravne nainstalovana misa.

Misu spravne zasufite do zariadenia.

Vyprazené ingrediencie eSte
nie st hotové.

Prili§ velké mnozstvo surovin v koSiku.

Dajte do koSika menSiu vérku surovin. Mensie varky sa navyse
vyprazia rovnomemejSie.

Nastavend teplota bola prilis nizka.

OtoCte ovlddac teploty na pozadované nastavenie (pozrite kapitoly
“Pouzitie” a “Varenie & recepty”).

Doba pripravy bola prilis kréatka.

Otocte gombik Casovaca na pozadované nastavenie (pozrite kapitoly
“Pouzitie” a “Varenie & recepty”).

Ingrediencie s vyprazené
nerovnomerne.

Neboli pocas pripravy pretrasené.

Ingrediencie, ktoré leZia na sebe alebo krizom jedna cez druhd (napr.
hranolky) musia byt v strede pripravy pretrasené. Pozrite si kapitoly
“Pouzitie” a “Varenie & recepty”.

Vyprazené jedlo nie je po
vybrati z fritézy chrumkavé.

Pripravujete potraviny, ktoré by sa mali robit v
tradicnej fritéze.

PouZite vhodné suroviny, alebo ich potrite troSkou oleja pre
chrumkavejSie vysledky.

Do zariadenia sa nedé spravne
zasun(t miska.

V kosiku je prili$ vela surovin.

Nepreplfajte ho, pozrite si kapitolu “Pouiitie”.

Do misy nie je spravne vlozeny kosik.

Zatlatte koS do misy, kjm nebudete pocut kliknutie.

70 zariadenia vychadza biely
dym.

Ingrediencie s( prili§ mastné.

Pri vyprazani mastnych surovin do misy vytecie prilis velké mnozstvo
tuku. Tento tuk vytvara biely dym a misa sa moze rozohriat viac nez
2vyCajne. Toto nijako neovplyvni funkcnost zariadenia ani konecny
vysledok.

Misa stale obsahuje zvySky mastnoty z pred-
chédzajliceho varenia.

Biely dym je spdsobeny rozohrievanim tuku v mise. Po kazdom pouZit
dokladne umyte misu aj kosik.

Cerstvé hranolky st vyprazené
nerovnomerme.

PouZili ste zly typ zemiakov.

Poutzite vhodné zemiaky a uistite sa, Ze pocas vyprazania ostavaji
pevné.

Zemiakoveé tyCinky ste pred vyprazenim neo-
plachli.

Ty€inky na pripravu hranoliek dokladne oplachnite, aby ste zich
povrchu odstranili $krob.

Hotové hranolky nie s

Nespravne mnozstvo oleja a vody v hranolkéch.

Pred pridanim oleja je najprv treba hranolky dokladne osusit.

chrumkare. Nakréjajte zemiaky na mensie tyCinky, aby ste dosiahli chrumkavejsie

vysledky.

Pre chrumkavejSie vysledky pridajte trosku viac oleja.

un)

[lakyemo, o 06panv Toapw Big enimano!

[lenimaro 3anpoBaKye iHHOBALLIAHWI aCOPTAMEHT BUCOKOAKICHOTO KYXOHHOMO MOCYAY, AW CTBOPEHO NS HACONOW 30OPOBO, CMa4HOK Ta MPUEMHOIO el (MIZFOTOBKA, MPUTOTYBAHHA Ta
CMOKYBAHHA), 3a0X04EHHR MPUCTPACTI 40 MPUTOTYBAHHSA | PO3BAT HE3ANEXKHO Bif PiBHS KyNHAPHKX HABUYOK. ToTyifTe. CBATHYifTE. KOMHOO JHS.

BciTosapy 8ig [leniMaHo cnpuiiMatoTCs yme LiHHVMM, TOMY Waxpai Ay)e nono6asIoTs KOilBaTU Hac, i He LiHYIoTb KNIEHTIB, HaZiaiouw ToBapH riplLoi AKOCTI, 6e3 rapakTiii Ta 06CAyroByBaHHA. MpoxaHHA
MIOBIAOMASTY HaM o Oy/b-AKMiA CONiioBaHwIA, NiapOGAEHHH, NoAiOHHiA T0Bap a60 HEAaBTOPU30BAHOO NOCTAYa/lbHUKa Ha Hally eNEKTNOHHY CKPUHbKY: brand.protection@studio-modema.com, wo6
3an06ir He3aKOHHii AiANbHOCTI Waxpais.

[Dlenimano MyneTuniy Mpo - MociGnuk kopucTyBava
Iepes BUKOPUCTAHHAM, Gy/Ib 1aCKa, YBAXHO 03HAMOMTECS 3 IHCTPYKLEt, | 30epeXiTh if 417 NOZanbLIOr0 KOPUCTYBaHHS.

1) 3AXOQH BE3MEKH

1. TligknioYiTb NPUCTPIN 10 MEPEX KuBNEHHS. [lepEKOHaMTECh, (WO Hanpyra Mepexi BianoBigae Hanpysi,
3a3HaqeHil Ha TOBapi/3apAAHOMY MPUCTPOI. Y pasi BUKOPUCTAHHA HEe 3 MPU3HAYEHHSAM, BUHUKAE
PU3VK NOWKOMKEHHS MEPEXi Y NPUCTPOH.

2. LleV npuCTpiA OCHALLEHMA BWTKOKW 3 333eMEHHAM. [lepeKOHaiTec, WO BWIKA Y BALOMY AOMi
3a3eMNeHa HaainHo.

3. LLl06 YHUKHYTM YPaKeHHS eNEKTPUYHIM CTOYMOM, HE 3aHYPIOVTE LIHYD KUBNEHHS, BUKM HUBNEHHA Uit
MPUCTPIR Y BOGY Y¥t iHLLI PIZVHA.
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14,
15.
16.
17.
18.
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20.
21.

22.
23.

24,

25.
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21.

He Hamaraitecb CamoCTIHHO 3MiHWTM KOHCTPYKLiO MPMCTPOKD YK MONArouTM MO0 BAACHOPYY.
[lepeKOHaMTECh, LU0 PEMOHTOM 3aMMAETHCA KBANI(IKOBAHHIA DaXiBELD.

AIKILO WHYP MUBNEHHS NOLIKOZMKEHO, /i0ro NOTPIOHO HEravHo 3aMmiHvTH JIMLE Y CEPBICHOMY LieHTDi,
OCKi/IbKW 4719 LIbOTO NOTPIGHI CMIELianbHi IHCTPYMEHTY Ta/a60 3anyacTuHu. Juwe axisellb 3aiMaETbCH
PEMOHTOM NPUCTPOI.

YHWKalTe KOHTAKTY WHY DA MMBNEHHSA 3 rapA4nMi NOBEPXHAMM.

Lleit npuCTpilt NpuEaTHMI 1A KOPUCTYBAHHS LiTbMH BIKOM Bif 8 POKIB (i CTapLLe), a TaKOK 0C06aMM 3i
SHUKEHUMM DI3UYHAMM, NCHXIYHUMM YW PO3YMOBMMM 3IGHOCTAMM a00 3a BIACYTHOCTI Y HUX OCBILY
a00 3HaHb, AKILO BOHM He 3HAXOIATHCA NI KOHTPONEM @60 HE NPOIHCTPYKTOBAHI {00 BUKOPUCTAHHS
11b0ro B1PO6Y 0cO60H, BIAMOBIAANLHOK 33 X 6e3neky. [PUCTPIK He € Irpallikot, TOMY AITAM CyBOPO
3a60POHEHO rpatmcs 3 HiM. [liTaM 103BONSETHCA MPOBOAMTU QUUCTKY, | KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM 3
YMOBM OCATHEHHS HUMM 8-DIYHONO Biky Ta Mif HAMAKOM AOPOCAMX.,

Lleit npucTpiit He € irpatukoto. TpumaliTe noaani Big AiTev 1a B HEAOCTYNHOMY NS HUX MiCL.

QOumcTKa | JOmAZ 33 NPUCTPOEM He MOBUHHI NPOBOAUTUCA AITbMM, AKILO BOHM He CTaplue 8 poKis i He
nepe6yBaloTh Mif HAmALOM A0POCMX.

Lleid npucTpid He Cnig BMKOPUCTOBYBATA MOPOMHIM/PO3BAHTAKEHNM, OCKIbKM TaKka [iA MOXe
NPM3BECTM 0 BiAMOBY NPUCTPOK) Ta/ab0 TpaBM KOpUCTyBaYa.

K110 y BAC BOAOIT PyKM, HE NIAKMI0YANTE NPUCTPIA Ta HE KOPUCTYITECH NAHE/IHO KEPYBAHHS.

He 3anuwwaitte npucTpi Ha abo No6AM3y NErK3aMMCTUX MaTepiaia, TakwX SiK CKATEPTUHA YK ITOPK.
AIKWO YOPHWA MM HAZXOAMTb 3 MPUCTPOK - HEraWHO BIAKMKOYITL HOr0 Bif MEPEHi HMBNEHHS.
[loyexaiTech NOBHOTO BUBITDEHHS MY NEPEL TMM, SIK BITyYaTH Yallly 415 CMAKEHH 3 NPUCTPOK.
icng KOPUCTYBAHHA MPUCTPOEM, HOTO METaNIEBI YaCTUHY 3ANMLIAKOTLCA AyMe rapsuumK. LLL06 YHUKHYTH
OTPMMaHHS OMiKiB, YHUKAWTE KOHTAKTY 3 HUMM. [l0YeKaiTeCh NOBHOTO OXOMIOMKEHHS MPUCTPOI.

Y KOLMK N9 CMaKeHHA 3aBMKIV KNaLiTb IHTPEAIEHTH, AKi NOBMHHI OYTv 06CMaKEHi / NPUroTOBaHi, 06
He JI0MYCTUTW IXHBOTO KOHTAKTY 3 HarpiBanbHUMK eneMeHTaMM,

Hir<60nm HE HanoOBHIOWTE ONIEI0 Yally ANA CMAMEHHS, OCKITbKM Lie MOME CMPUYMHUTU MOMKEMKHY
Hebesnexy.

MMin yac poboTv MPUCTPOKD He BOKYITE OTBOPH ANA HAZXOMKEHHS | BiBEAEHHS MOBITPS.

MpuainsTe 0CO6AMBY YBAry Npu KOPUCTYBAHHI NPUCTPOEM NOOAU3Y AiTeN.

He KopucTyitteck NpUCTPOEM N03a NPUMILLEHHAMM. Lie NpuCTpilt NpuaaTHuiA 419 BUKOPUCTAHHS LLE
Y IOMallHIX YMOBAX, | €KCryaTaLli IMLIE Y CYxuX NDUMILIEHHSX,

[lepen BUKOPUCTAHHAM, BCTAHOBITb NPUCTPIW Ha TBEPAY, PIBHY, CTIKY | CYXy NOBEPXHIO.

SIKILO NPUCTPIN He NPALIOE HANEKHMM YUHOM: OTO PIKO BAAPSIM 00 TBEPAY NOBEPXHIO, Naaas, 6yB
NOLKOMKEHWH, BUKOPUCTOBYBABCA 11038 NPUMILLEHHAMM, 00 NaaB Y BOAY - HE KOPUCTYHTECH HUM.
He 3anuwalite npucTpili YBIMKHEHUM, a00 NiAKIIYEHNM 0 Mepexi, AKII0: He KOPUCTYETECH HIM,
3MIHIOETE HaCcaKK, a0 3aMaETeC 0T Q4MCTKOK.

He BCTaHOBMIOWTE NPUCTPIA HABMPOTM CTIHM Y4 HABNPOTA iHWMX MPUCTPOIB. 3aBKOM 3anullaiTe
oHaiMeHLe 20 cM BiNbHOrO NPOCTOPY Ha BCilt BiACTaHi | HaA MPUCTPOEM. HiY0ro He CTaBTe noBepx
NPUCTPOK.

BVIHOpVIQI;)ByVITe MPUCTPIR JInLLE 33 WHOTO NPAMMM MPU3HAYEHHAM (3 ypaxyBaHHAM M0Paj 3 NOTOYHOI
IHCTRYKLI).

Min yac Kop1CTyBaHHS NPUCTPOEM, HE 3anulliaiTe ioro 6e3 Hamspy.

Mg yac 00CMamyBaHHA rapsvuM NOBITPAM, rapsyui nap 6yae HaoxoaWTA 3 OTBOPIB A48 BiABEAEHHSA
MOBITPA. JJ0TDMMYVTECh 0E3NEYHOT AUCTAHLTT, YHUKAI0UM KOHTAKTY PYK Ta 00AIMY4A 3 TapS4YMM NapOM, o
HaZX0auTb 3 OTBOPIB 1A BiABEAEHHS NOBITPA. TaKOM GY/bTe BKPaK 06EPERHAMM NPY BITYYEHHI YaLi
NSt CMaMeHHs 3 NPUCTPOIO, OCKINbKM rapAuvi nap, WO HaaXOATb 3 OTBOPIB 1A BIABEAEHHS NOBITPSA
MOME CIPUYUHIUTU PU3UK OTPUMAHHS ONIKiB.

Mepen npoBeaeHHAM Oy/Ib-SKOro BUAY 04UCTKM, AOMAAY Y 36€piraHHs NPUCTPOI, NEPEKOHaITECh Y
/I0r0 NOBHOMY OXO/IOKEHHI.



28. He KopucTyiteck MpUCTPOEM NOBA3Y rasy YK iHLWKX IErKo3aMMUCTVX MaTepialis (HanpuKkiag, 6exson,
PO3YUHHMK And dap6u, aepo3onb ToLLO).

29. Llei npucTpint He cnig BUKOPMCTOBYBATA B GE3n0CEPEHi 6NM3bKOCTI Bif BOAM, HANPUKNAL, BaHHH,
YMMBAbHIKA, 6aCEiHy TOWWO, e iCHYE PU3MK 3aHYPEHHS abo PO30PH3KyBaHHA. FAKLLO Y BAC BOON
PYKM - HE KOPUCTYWTECH MPUCTPOEM.

30. [lig yac KopucTyBaHHS MPUCTPOEM, HE KOPUCTYWTECH FOCTPUMM Y4 abpasvBHUMK aKCcecyapamy;
BUKOPCTOBYHTE IWLLIE TEMNOCTIVKI 41 AEPEB'Hi I0NaTKM, 06 YHUKHYTA NOLIKOMKEHHS AHTUMIPUTapHOTO
MOKPHTTS.

31. TlpucTpiit NOBMHEH NPALIOBATH TNbKK B 3aKPUTOMY NOMOKEHHI (TOOTO Yalla And CMaeHHs Mae byt
BCTAB/IEHA Y MPUCTPIN).

32. Lleit npucTpili He i BUKOPMCTOBYBATM NMOPOXHIM (OKPIM BUNAAKY, AKMI BXOLWTb A0 LMKNY - Nepen
MEpLAM BUKOPUCTAHHAM), OCKINbKM Taka Ais MOXE NPU3BECTH 10 BIAMOBK MPUCTPOI Ta/abo TpasM
KopuCTyBaYa.

33.  L06 YHUKHYTM BUHWKHEHHA NOMKENi 44 YPaKEHHA eNEKTOUYHIM CTYMOM, He 3aIMLLaiTe Y NPUCTROi iky
HaAMIPHKX PO3MIDIB, NaKyBabHi MaTepiany 3 MeTani3oBaHol GONLIY Yk KyXOHHE NpunaaLs.

34. TlpuCTpilt He NPU3HAYEHHHA 415 KEPYBAHHS 30BHILLIHIM TaitMepOM (HanpuKIag, PO3ETKA-TaMep Ta iH.
BMM) Y4 OKDEMUMM CUCTEMAMM MCTAHLHOIO YNPaBAIHH.

35. Mg Yac nepluoro BUKOPUCTAHHS, MPUCTPIA MOME BUAABATM HEMPUEMHMIA 3anax rapy. Lie HopmanbHe
SIBYLLLE, i NOB'A3aHE 3 BUTOPSHHAM 3aBOJCHKOT0 Macna. 3rofoM, BUpi6 J0CATHE CBOEI TEPMOCTABINbHOCTI.

36. [lpucTpi Mae MikpOBUMMKAY. SIKWLO NiA Yac KOPMCTYBAHHA MPUCTPOEM Yala [NA CMAMEHHs
nepenoBHeHa, CnpaLbOoBYe CUCTEMA ABTOMATUYHOTO BUMKHEHHS.

37. HesBawaloum Ha Te, WO NPUCTPIK NEPEBIPEHO, BIAMOBIZANLHICTb 3a MOMO BUKOPUCTAHHA Ta HACNIAKM
HeCce KopucTyBav.

2) Komnnexrauis
[lo kommnekTawii Bupo6y lenimano Mynbtuneyi o BXOLATL HACTYNHI akCeCyapH 3 BIAMOBIAHMMM QYHKLiAMM:

Man. 1 (Avns.: MAJIIOHKK, Man. 1)

1. Mepemukay TemnepatypHux | 4. [HAUKATOP KMUBNEHHS 7. Kopnyc HuxHboi yactuimn | 10. Kowwk anst cMaxeHHs
pexumiB 5. OCHOBHWIi NpUCTpin 8. KHonKka and BigMMKaHHSA 11. OTBip ANS BiABEAEHHS
2. |HAMKaTOp HarpiBaHHsa 6. Yawa ansa cMameHHs KOWWKa NSt CMaXeHHs noBiTps

3. KHOMKa BMUKaHHS/ 9. PyyKa KowwuKa/vawi ansa

BWUCTaB/NEHHSA YaCOBOIO PEXUMY CMaXeHHs

3) Mepe nepMm BUKOPHCTaHHAM

1. Tlepes nepLUMM BUKOPHCTaHHAM NPUCTPOK, 3HIMITb GYAb-AKi PEKNAMHI YK NaKyBaNbHI MaTepiant (OKDIM MapKyBaHHS-TAGAMYKM 3 TEXHIYHUMM JaHUMM/NACNOPTHOT TA6AYKM).

2. M'siKoto BoNOroto raHyipKoto BHTpiTb kopnyc flenimaro Mynetuneyi Mpo . Morim BuTpiTh Kopnye Hacyxo.

3. MoTATHITb 38 PYUKY KOLLIMKA/YalLi 1A CMAKEHHS Ta BUTATHITb KOLMK 19 CMAKEHHA 3 OCHOBHOO MPUCTPOIO: 3N€rka NiGHIMITh PYYKY Yalli A1A CMaieHHs Ta HaTCHITb KHONKY 1A BIAMUKaHHA. MoTiM
MIAHIMITH Ta BUAY4ITb KOWWK 3 MPUCTPOKD.

4. QyucriTb npuCTpiit (5oTpUMykoYMCh NoPaz 3 Noci6HyKka KopucTyBaya, po3ain «0uvcTKa | fomagy).

5. Berawositb lenimano Mynbtuniy Mpo Ha criiiky, Tennocriiiky nosepxHio. BuctasTe HeoOxiHuii piBeHb BUCOTH, NPUHATHHIA ANA IHAMBIYaNbHOTO KOPHCTYBAHHA.

6. Migknioyims npucTpiit B0 Mepexi uenents. YBIMKHITb npuctpili (nopoxnim) Ha 10 x8. (npu6au3Ho). Mia Yac NepLioro BUKOPUCTaHHS, NPUCTDIA MOXe BWLaBaTH HENpUEMHHIt 3anax rapy. Lie
HOPM@/TbHe ABMLLE, | MOB'A3aHE 3 BUTOPAHHAM 3aBOACLKOO Macna. 3rofom, BUpi6 4ocarHe caoei TepmoctabinsHocti. 10 X8. pexum po6oTv A0NOMOMKE YHUKHYTM NOABY HENPUEMHONO 3anaxy rapy Npu
1104@NbLIOMY BUKOPHCTAHHI Ta 36€peike NOBHOLIHHHIA CMaK roToBoi ixi.

MPUMITKH: i yac nepiuoro BUKOPHCTaHHS, NPUCTPIlA MOXe BUAABATM HENPUEMHMIA 3anax rapy. Lie HopManbHe ABHLLE, | NOB'A3aHE 3 BUTOPAHHAM 3aBOACHKOMO Macna. 3rofoM, BUpI6 AOCATHE CBOEI
TepmocTa6inbHocTi. MMig Yac KopHCTyBaHHS NPUCTPOEM, N0AGaNTe NPO OMTUMANbHI YMOBH BETUAALY.

4) Cnoci6 BUKOPHCTAHHS

MPUMITKA: cnepluy nepexoHaiftech y HapiiiHili GiKcaLil KOWMKA 1A CMaeHH] Y ali A3 CMaMEHHS, NOTIM CoBHa KopucTyiftecs flenimaro Mynbunivvto Mpo. AKwWo vawa AnA cMaweHHs
BCTaHOBNIEHa HeHapiiiHo, NpUCTpiii He Gyae npautoaTy.

1. TliAKMKYITb NPUCTPIt 40 MEPENI KVBNEHHA.

2. 3a J0NOMOTOI0 KHOMKI BMUKaHHS/BUCTABEHHS YaCOBOTO PEXVMY Ta NepemMuKaya TeMNepaTypHHX PEMNUMIB, BCTaHOBITH HEOOXiAHI NapamMeTpy 3 ypaxyBarHs po6o Ha 5 Xe. (npubausHo). Lieit
4aCoBMil NPOMiXOK NOTPIGEH AR NONEPEAHLOr0 PO3irpiBaHHA npUcTpOIo. MicnA BUCTABNEHHA NapaMeTpis, Ha NPUCTPOI 33CBITATLCA: IHAMKATOP MUBNEHHS (3ENEHUM) Ta IHOMKATOP HarpiBaHHA
(nomapaHyeBHM), L0 COBICTAT PO NOYATOK PO3irpiBaHHA NPUCTPOID. Micns AOCATHEHHA NPUCTPOEM NOTPIGHOT TeMnEpaTypH, HarpiBabHHIA ENEMEHT Ta iHAMKATOP HarpiBaHHA aBTOMATUYHO BUMKHYTLCA
(a YBIMKHYTBCA noBTopHO At NIATPMMKN BICTABAEHOI TEMNEPaTYpH).

3. NicnA 3aBeplueHHs CTajii nonepeaHboro Po3irpiBaHHA NPUCTPOIO, 3a A0NOMOTOK YK BUTATHITL Yallly A1A CMaMEHHA 3 OCHOBHOTO NPUCTPOIO. 10CTABTE Yallly /1A CMaKEHHS Ha PiBHY, CTIlKY |
TEMAOCTiViKY NOBEPXHIO.

4. [lopaifre iHrpeAieHTM Y KOLMK ANA CMaieHs. HagiliHO BCTAHOBITL Yallly AN9 CMAKEHHA B OCHOBHMI NPUCTPIIA.

MpuMiTKa: He HanoBHIONTe ONiEl0 KOWWK @60 Yally AN CMaeHHs. He nepenoBHIOTE KOWWMK ANA CMaeHHs: AOTPUMYITECH HOPMM, BKa3aHoi nosHaykolo MAX. He Kopuctyiitech yaweto Ge3
BCTAHOB/IEHOr0 KOLIKKA NS cMaeHHs. MM yac Ta nicna NPUroTyBaHKS, He TOPKaiTech Yalui AnA CMameHHS, OCKINbKM BOHA 3aNHIIAETLCA AYHE FapaYot0. JNA YHUKHEHHA PU3HKY OTPUMaHHA
onikiB, 3B/ TPHMANTE YaLly ANA CMAXEHHS TiNbKK 32 PYUKY.

5. LL06 BucTaBIT HEOBXAHI NaPAMETPH HarpiBaHHA, CKOPUCTAVITECH NEPEMUKaYeM TEMNEPaTYPHKX PEXUMIB.




6. B3HayTe YacoBuit pexM, HeoBKIAHWI 1A NPUTOTYBaHHA NEBHYX IHTPEAIEHTIB T CKOPHCTAITECH KHOMKOK BMUKAHHA/BICTABNEHHS YACOBOTO PEXVMMY ANS BUCTABEHHA BIANOBIAHOO HANALLTYBAHHSA
(6yAb Nacka, YBAKHO 03HaVOMTECh 3 PO3AINOM «CNOCI6 NPUTOTYBAHHA Ta PELIENTY»); NICAA BUCTABAEHHA NapaMeTpiB, NOYHETLCS 3BOPOTHI BiAIK Yacy.

7. TepesipaiiTe CTpaBy Nig 4ac NpUroTyBaHHS. 3a LONOMON00 PY4KI BUTATHITL Yallly A1A CMAKeHHS 3 0CHOBHOTO MPHCTPOI0. be3 HaranbHol noTpe6y He BUTAraTe KOWMKA IS CMaMEHHA 3 Yalli Ana
CMaMEHHA (KOPNYC Yalli AR CMaMEHHA Mae ByTH WiNbHO 3aKPUTM). TTePEBEPHITb IHrPEAIETH 3 0BHOTO GOKY Ha iHLM. MoTiM 0BEPEKHO BCTAHOBITb YaLLy A1A CMaKEHHS B OCHOBHMIA NPUCTPIN, WinbHO
3aKPUIITE Ta NPOLOBHYVTe roTyBaT!.

8. Konw npuroTyBaHHs 3aBepLIEHO Ta BYCTABNEHMI YaC BUYEPNaHO, TaiiMep CNOBICTUTH 3BYKOBMM CUTHanOM «3uHb». OGEPEKHO BUTATHITb Yallly AN CMaMEHHA Ta NEPEKOHaITECh Y FOTOBHOCTI CTPaBH.
FKLWO iHrpeaieHTY TOTOBI HECNIOBHA, BCTAHOBITL Yallly /1A CMAKEHHA Y NPUCTPIN, WinbHO il 3aKPHifTe Ta BUCTABTE HANALLTYBAHHS 33 AOMOMOTOI0 KHOMKM BMUKAHHA/BICTABNEHHS YaCOBOTO PEKNMY, OO
HanaluTysam Heo6XiaHi napamerpu. kIO CTpasa roToBa, BUAYYITb KOWMK ANS CMaKEHHA 3 Yalli AN CMaleHHS Ta BUKNAAIb CTPaBY Ha Tapinky. KL CTpaBa aMKa (3a CTPYKTYPOI0), CKOPHCTAIfTECH
TEnNOCTIKMI KYXOHHUMM WANLAMM (He BXOAATb Y KOMMEKT). B HOAHOMY pasi He AicTaBaliTe CTPaBy HE3aXVILIEHUMM pyKaMH.

MPUMITKA: nepes novaTHom NPUoTyBaHHS 3aBHIM NONEPEAHbO PO3irpiBaiite NPUCTDIV, a60 y SKOCTI anbTepHaTUBM BICTaBTE 40AATOBI 3-5 XB. (MPUGAK3HO) A0 OCHOBHOTD Yacy NPUTOTYBaHHS. KL Nig
4ac NpHroTyBaHHA NOTPIGHO 3MiHKTY NapaMETDH YaCOBOTO Y4 TEMNEPATYPHONO PEXUMIB, CKOPUCTAITECH KHOMKOO BMUKaHHS/ BUCTABAEHHA HACOBOTO PEKYMY Ta NEPEMMKayEM TeMNEPaTypPHIX PEKUMIB.
Nig yac kopuctysanHs, BMAKATUMETBCA 1@ BUMUKATUMETBCA iHauaTop HarpieaHHA (nomaparyesiM), Lo Cnogiluame npo MATPUMKY BUCTABAEHOI TeMnepaTypu.

TPUAMITHM:

Mlicns BUKOPUCTaHHS NPUCTPOKD, 33BN BIAKKOYITE 1HOTO Bify MEPEM HYBNEHHA.

He gicrasaiire iy npsMo 3 Yali, OCKiNbKK HAZIMWOK onii Moxe 3i6pamics Ha ii AHi | notpanyTv Ha iHrpeaierTH. LLio6 BUNYYMTM KOWMK ANS CMalEHHS 3 Yalli AR CMaEHHS, HATUCHITb Ha KHOMKY ANA
BIAMMKAHHS KOWWKA,/ Yalli NS CMAKEHH.

TaKoM BI MOMETE BPY4HY BUMKHYTM NPHUCTRIlA: MOKPYTITH NepemMuKay TemMnepaTypHix pexumia y nonorens BUMKHEHO/OFF 4 BUTATHITS Yally Ans CMaKEHH.

MOPAZM:

[in9 3py4HOrO KOPUCTYBaHHS/ NEPEMiLLYBaHHA IHTPERIEHTIB, MOXETE BUYYMTH KOLIMK 1A CMalEHHS 3 alli | IPOCTO CTPYCHYTH TINbKM KOLMK.

KO BCTAHOBYTH TaiiMep Ha NONOBMHY YaCOBOTO NPOMIXKY A NPUTOTYBAHHS, T NOYYETE A3BIHOK-CMIOBILIEHHA Bif TaiMepa, KoM A0BE/ETLCA NepeMiluyBaTH iHrpeaieHT/. OAHaK, Lie 03Hauae, Lo nicra
IXHBOTO NepeMiLLyBaHHA/ CTPYLLyBaHHS HE0BXIAHO NOBTOPHO BCTAHOBUTH TaiiMep Ha Yac, NOTPIGHHUI A 3aBEPLIEHHS NPUTOTYBAHHS.

ligKasKa: AKILO BI BCTRHOBIAM TaiMep Ha MOBHHIA YaCOBMil NPOMIKOK (MOBHHIA YaC ANA NPUTOTYBAHHS CTPaBH), TO Nif Yac NPUTOTYBAHHS He 6yae 3By4aT A3BIHOK-COBILIEHHS Bij Tailviepa nepes
3aBepLLIEHHSM. B 6y/b-AKMil YaC BU 3MOXETE BUTATHYTV Yallly AN CMaKEHHA, Li06 NepesipTv CTaH FOTOBHOCTI CTPaBH. B TakoMy pasi, NpUCTPiit BBTOMATHYHO BUMKHETHCA Ta @BTOMATUYHO YBIMKHETbCA,
KOMW Yallly 1A CMaieHHs 6yae BCTaHOBNEHO B OCHOBHMI NPUCTDIV (B LbOMY BUNAAKY, TaliMep 3aBiay PO3n04MHaTUMe 3B0POTHI Biani Yacy).

5) Cnoci6 npuroTyBanHs Ta pevenm

Hukye HaseaeHi Tinbky pexoMeraLli 3 NpUroTyBaHHA AeskuX BUAIB NPOAYKTIB 3a Aonomoroto lenimano Mynetuneyi Mpo. 3asiay CTexTe 3a NPOLECOM NPUTOTYBAHHS .

MPUMITKA: 3anam'smaifre, WO Li HanawTyBaHHA € OPIEHTOBHMMM. OCKINbKM IHTPEAIEHTM BILPISHAIOTCA 38 NOXOMKEHHAM, PO3MIPOM, GOPMOI0, @ TaKOK 3a GPEHAOM, M HE MOKEMO npopaxysat/
nepes6a4uT1 ONUMaNbHI HanaWTyBaHHS 1A BaWMX IHrPeLEHTiB.

MOPAN:

- Jlpi6Hi ivrpegienTn 3a3siaii noTPEByOTL MEHLLE Yacy Ha MPMUOTYBaHHSA, aHiK BEMKI IHIDEAIEHTA,

- Benwka KinbkicTs iHrpesiexTis nopedye Ginblue Yacy Ha NPUTOTYBaHHA, a MEHLA KINbKICTb HrPeAieHTiB NOTPE6Ye MEHLLE Yacy Ha MPUTOTYBaHHS.

- TlepeMiluyBaHHs,/ CTpyLYyBaHHS iHTPEAIEHTIB Ha CTaii HANIBIOTOBHOCTI CTPABH CTBOPOE ONTUMaNbHI YMOBY 1A OTPUMAHHA HaVKDALLOr0 PesyAbTaTy Bifj NPUTOTYBaHHA Ta 3anobirae HepiBHOMIpHOMY
0BCMaMEHHIO IHrPELiEHTiB.

- LLlo6 oTpyMaTH XpYCTHY CKOPHHKY, A0AaliTe TPOXM onii A0 CBikoi Kapromni. OBCMasyifTe iHpeLiERTY Y NPUCTPOI NPOTAOM AEKINBKOX XBUAMH NiCAA 40AaBaHS Onil.

- He roryiire y npUCTDOT Hai3BM|iiHO HUDHI iHrpeaieHTH, Taki Ak KoBOACH.

- 3aKyCKw, AKi MOXHa MPUTOTYBaTY B AYXOBLL, TAKOM MOXHa npuroTysam i B flenimano Myneruneyi Mpo.

- OnmmimanbHa Bara 1A NPUToTYBaHHA KapTonai dpi 3 XpYCTKOK CHOPHHKOK Cknagae 500 T,

- CHopucTaiiTec 3a3aanerigb NIAroToBNEHM TICTOM (TMCTKOBM TICTOM 3 Mara3uHy), 06 WBWAKO Ta NIETKO MPHrOTyBATH 3aBMBAHL (KDY|eHHKM/KpyacarH). 3a3aaneriab NiAroToBeHe TICTo (AMCTKOBE TiCTO
3 MarasuHy) NoTpedye MeHILE Yacy Ha MPUTOTYBaHHS, aHiK: TiCTo, NPUrOTOBaHE BAOMA.

- [Toknaaits opmy 4 BNIsKY a60 Miki-AEKO ZyXOBKN Y KOWMK A5 CMaleHHs B NDUCTPOIO. Lie noTpi6HO 15 TOro, SIKLIO By GaxaeTe BUMEKTH Mupir/TicTeko,/10pT abo Kilw (Mvpir i3 3aBapHiM Kpemom 1a
HaYMHKOI0) YM  Pasi, SKLLO BU XOYETe MPMFOTYBaTH CTDABY 3 KDMXKHX/NIaMKUX IHIDEAIEHTIB Y1 38r0TOBOK 3 HAYMHKOK.

- Tarow B Moxere Buxopucosysam Jlenimano Mynstuniy Mpo ans posirpisanhs inrpeienis. LLio6 po3irpith iHrpepienTw, BUcTaBTe Temneparypy o pigia 150°C Ta roryiite npotarom 10 xBunuH,

Ha3Bw inrepienTis TemnepatypHuii pexxum°C Yacoswuii pexum (xB.)

PO3MOPOKYBaHHA 80 5-10

3aMopoXeHa Kaptonnsa ¢opi 200 13-18

Kypsidi KpunbLs 200 17-22

Kypsui cTerHa 200 20-25

m’aco 200 10-15

KPeBeTKn 160 6-10

puba 180 8-15

nupir / TopT / TicTeYKo 180 8-12

YMOBHi MO3Ha4eHHA MosicHeHHs YMOBHi N03Ha4YeHHA MoscHeHHs

MapKyBaHHA MapKyBaHHA

*O Po3moposyBaHHs @ M’aco
rI'I'h Kaptonns ¢pi % KpeBeTku
*_]
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Kypsdi Kpunbus

Pn6a

e

Kypsi cterHa

nUpir / TopT / TiCTEYKO

N
=

6) Oumcrka i gormsi

Teper; NPOBEZEHHAM Gy/1b-AKOTO 3 BUAIB YUCTKY 260 AOMSAY, BUMKHITH NPUCTPIV Ta BIAKMHOYITL V00 Bi MepeNi KuBNEHHS. [04eKaifTech MOBHOMO OXONOMEHHA MPHCTPOI.

1. M'sikoto Bonoroto ranuipKoto BTpiTs Kopnyc flenimano Mynetvnevi Mpo. Motim BuTpiTb Kopnyc Hacyxo. He 3anypioiite ocoBHKii npucTpiit flenimano Mynstuniy Mpo y Bogy Ta y Gyab-AKi iHwi piguhu.
2. ToKnaziTb KOWMK ANS CMalEHHS! Ta Yally ANS CMaieHHs Y Temny MWy BOAy. ToTiM NPOMMItTe ni NPOTO4HOK BogoK. BHTpiTb Hacyxo. Hikonw He BUKOpHCTOBYiiTe iopCTK a60 abpasvsHi Muioui
3ac06M a60 MeTanesuii CkpeGok s 04wierHs fienimano MyneTunevi Mpo a6o ii akcecyapie, OCKINbKY Lie MOME NPU3BECTY A0 NOWKOMHEHHS NPUCTPOI.

MPUMITKA: fienimano MynbTiniy Mpo cnig 04wLLyBaTH NICAR KOXKHOTO LMKTY KOPHCTYBAHHS.
He 3anypioitTe ocHoBHMit npucTpiii lenimano Mynbtuniy Mpo y Bogy Ta y Gyab-AKki iHwi pigum. Hikonu He BIKOPUCTOBYIITE HOPCTKi aG0 aGpasviBHi Mutoyi 3aco6u abo MeTanesHil CKpeGoK Anm
0uuwerHs Jlenimano Mynbtunesi Mpo a6o ii akcecyapis, OCKINbK Lie MOe MPH3BECT A0 NOLIKORKEHHS NPUCTPOK.

YMOBH 3BEPITAHHSE: nepexoHaiiTech y noBHoMy oxonoerHi npuctpoto flenimano Mynbtuneui Mpo. Mepen 36epiraHHAM NPUCTPOR Y CYXOMY, NPOXONOZHOMY NPUMILYEHHI, OYMCTITH Ta BUTPITD
Hacyxo 0CHOBHHi MPHCTPiif. CWIbHO He HAMOTYiATe WHYP JMBNEHHS HaBKONO NPUCTPOH0. LLI0G YHMKHYTH MOLIKOAMEHHS LWIHYPA IUBNEHHS, 3NErKa HamoTaiiTe Ta NoKNapTL.

7) YoyHeHHs HecnpaBHocTe/

Mpo6nema

MoxavBa npuyvHa

Moxmge pilueHHs

[Nlenimano MynbTuniy Mpo - He
npauioe.

TTpUCTPIA He NiZKM0YEHNIA 0 MEpEXi
HUBAEHHS.

TliAKNI0YITD WHYP KMBAEHHS A0 383EMAEHOT MEPENI KUBAEHHS.

HanatutysaHHs Ha Taiivepi He
BCTAHOBAIOIOTBCA.

(1406 yBiMKHYTM NPUCTPIM, NOKPYTITb KHOMKY BMUKAHHS/BICTABNEHHS YaC0BOrO
PEKUMY, BUCTABTE HEOBXIAHHI Yac 19 NPUrOTYBaHHA CTPaBH.

Yalwa 17 CMameHHs He BCTaHOBNIOETBCA
NPaBUIbHO.

HapiitHo BCTAHOBITb Yally ANSt CMAMEHHS.

[HrpeaieT, WO roTyBasucs y
[Nlenimano MynbTuneui Mpo -
BUSIBHIMCA FOTOBUMM HECMOBHA.

[loZiaHo HaaMIpHY KinbKICTb IHrPELiERTIB.

Y HOLMK 118 CMAMEHHS MOKNAZITb MEHLLY KibKICTb HrpeaienTis. Mexwa
KINbKICTb IHPE/IEHTIB TAKOM FOTYETCA PIBHOMIPHO.

BucTasneHuii TevnepatypHyit pexum
3aHa/ATO BUCOKMHA.

[lng BUCTaBNEHHS HEOOX|JHOI TeMNEPaTypH, NOKPYTITb NepemHKay )
TEMNEpaTypHuXx pexumia (e, posginu «Cnoci6 BUKOPUCTaHHs Ta «Cnoci6
NPUrOTYBaHHA Ta pewentim).

BiicTaBneHo 3amano yacy i
NIPUTOTYBAHH.

[in BUCTaBAEHHA HEOOXIAHOTO YaCy J1A NPUTOTYBaHHA, NOKDYTITb KHOMKY
BMVKAHHA/ BICTABAEHHA Yac0BOr0 peumy (. posginn «Cnocio
BUKOPUCTAHHs Ta «CNOCiO NPUrOTYBAHHS Ta peLentuy).

[HrpegieHTi y lenimano
MynbTunevi lipo npocmamunnch
HepiBHOMipHo.

MM 4ac NpUTOTYBaHHA BH HE
NEPEBEPTA/M IHTPEAIEHTU AN iKHBOTO
DIBHOMIDHOTO 0OCMaMEHHS.

[HrpegieHTH, SiKi newaTb nosepx abo Nonepex OAMH 0AHOTO (HanpUKNag,
kapTonns ¢pi), noTpiGHO NepesepTaTy/CTPyLLyBaTH NPOTArOM NOAOBUHN Yacy
N8 NPUroTyBaHKA. (B, po3ainu «Cnocio BUKopHCTaHHs» Ta «Cnoci6 npurory-
BAHHA Ta peLentuy).

flicns Biny4EHHA Yauwi 41
CMaMEHHS, HrpegieHTH
BUSBHIMCA HE XDYCTHUNM,

ToTyBaHHS i, W0 noTpedye
MIPUTOTYBAHHS IHrPEAIEHTIB Y TPAANLMHIA
GpUTIOPHAULI.

L1 OTPUMaHHs! XPYCTHOT CHOPUHKM IHTPEAIEHTIB, BUKODHCTOBYHTE BiANOBIAHI
3aKyCKM 41 J0AaMTE TDOXK Ol NOBEPX TaKK HTPELEHTIB.

1 He MOXy HapiliHO BCTAHOBHTH
yaly 15 CMameHHs.

[loziaHo 3a6araro iHrpegienTiB y yaly Ang
CMaKEHHS.

He nepenoBHI0iATe IHrpeaiEHTaNM KOLMK A9 CMAEHHS. YBAHO 03HaiiomTeCh
3 p03Ainom «Cnoci6 BUKOPUCTAHHSY,

Kownk ang CMaeHHA HenpaBunbHO
BCTAHOB/NIEHWN Y Yally ANnA CMaMeHHA.

BCTAHOBITb KOWMK ANA CMAKEHHS  Yally ANA CMaseHHS. HaTHCHITb AOHH3Y A0
noBHoi dikcai. Mo HagiHicTb dikcaLl CnoBICTATb 3By «knalp.

Binwii JM HaZXOBMTb 3 NPUCTPOID.

Bu nopamu HrpesienTH 3 BenuKIM
BMICTOM Hupy.

Mg yac 06CMayBaHHS IHIPELIEHTIB 3 BENMKUM BMICTOM upy, ¥ Yaly Ans
CMaeHHs N0TPanAAe BEAMKA KiNbKICTb 0Aii. ONif CNPUYUHAE BUHUKHEHHS
6in0ro nMy, a Yalwa 1 CMaeHHs MOXe HarpiBaTucs Ginblue, aHix
3a3BHYall. {le He BNAHE Ha PO6OTY NPUCTPOI YK Ha KIHLEBMIA PE3yNbTar Big
NPUrOTYBaHH.

Yawa 1A CMameHHa 40Ci MicTUTh
IHrPEIEHT 3 BENMKUM BMICTOM MupY (3
110NEPEAHbOO LMKNY BUKOPUCTAHHS).

Binwit M, CPHYMHEHHIA 0GCMaMYBAHHAM IHTDETIEHTIB 3 BE/MKMM BMICTOM
UMDY, AKWA HArpIBAETbCA Y Yalli ANA CMaeHHS. [1icnA KOKHOTO LKy
HOPUCTYBAHHS, NIEDEKOHAMTECD, L0 BI OYCTUAN KOLIVK Ta Yally 1A CMaMEHHA.

Caiwa Kapronna opi
06CMaMyETbCA HEPIBHOMIDHO.

BHKOPYCTOBYETCA HEMPABIbHMI BIIA
Kaproni.

BuKopucTOBYitTe CBiXY KApTONAI0 | NEPEKOHANTECA, L0 MiJ YaC CMaKeHHs BOHa
3aNULIBETLCA TBEPAOKD.

llepen 06CMaryBaHHsM, Bi He MPOMUK
CONOMKY-KapTONAK Nig BOAOI.

JloGpe npoMuiiTe CONOMHY-KaPTONAKD Nif NPOTOYHOIO BOAOIO, W06 04MCTUTH ii
NOBEPXHIO Bijj KOXMaH0.




T0T0Ba Kapronn opi He Mae B Kapronnio 10AaH0 HENpaBHbHy TlepeKOHaNTECh, (L0 B HAZIHO NPOCYLIMAH KAPTONAIO NEPE. AOAABAHHAM OAil,
XDYCTHOI CKOPHHKM. KINbKICTb 07l Ta BOZM.

HapixTe KapTonaK CONOMKOI0, MEHLOK 3a nonepeatilt po3wip. Lie
3a0€3Ne4MTb KPaLL XPYCTKY CKOPUHKY.

[Inf OTpUMAHHS XPYCTKOI CKOPUHKY, AoRaliTe TPOXY 6inblue onii.

EN /Explanation of the marking

/AL/Shpjegimi per shenimet/BiH/Objadnjenje oznaka/BG/O Ha CZ/Vysvétleni znaceni/EE/Tahiste tihendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarézat/KS/Shpjegimi i shenjave/KZ/
AcnanTsl miciHwe kagere wapary /LT/Simboliy paaiskinimas/LV, @] idrojumi/MD/ Explicarea marcajelor/ ME/Objasnjenje oznaka/MK/OGjactysatsa 3a o3Hakvte/PL/Wyjasnienie oznakowari/RO/ Explicarea
marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/RU/MosicheHme cwmxonos/Sl/Razlaga oznak/SK/ Vysvetienie znaceni/ UA/Po3'sicHeHHs MapyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from

uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To retur your used device, please use the retum and collection systems or contact

the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen

mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi per te

promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer pajisien tuaj te perdorur, ju lutemi te perdomi sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e

shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor. /BiH/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostahm

I otpadom iz kucanstva diliem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okoli§ ili zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odg iklirajte kako biste p li

odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom
redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ To3n cMBON, BbPXY 3akyNEHOTO OT Bac eneKTpUECKO Win eNekTpOHHO 06opyaBaHe (EEQ) ykasa, Ye NPOAYKTET He e GUTOB OTMafbk 1 e
eH 33 B KOHTEIIHEPM 3a Pa3AenHo Cboupane Ha uanaano ot ynorpeda EEO. B cny4aid, ye kbM 3akynetoro or Bac EEQ ca But 6w npegoctaenn v Gatepin/akymynatopy,
MOAS M3XBBPAAITE M Pa3AENHO B KOHTEVIHEpHTE, NPEAHA3HAYeHN 3 BaTepui 1 akyMynatopu Win v NpejasaliTe 3a peLkMpaHe Ha 0603HayeHwTe 3a Tosa Mecal Mons, U3XBbPARiiTE enemeHTvTe Ha
OnaKoBKaTa Ha 3akynexoro ot Bac EEQ passenHo B KOHTElHEpHTe, NPeaHasHayeHu 3a ChOTBETHMA ! Cneny mbiHata Ha NPOAYKTa WM KOraTo TO3M MPO/YKT NpectaHe Aa Bu e
Heo6X0avM, CeaBa a ro U3XBLPATE B KOHTEIHED 33 Pa3aenHo Cbbrpaxe Ha uanaano ot ynorpeda EEO, Aa ro npepajieTe Ha OpraHM3aLya 3a 0Non30TBOPABAHE Ha OTNaAbLMTE OT U31A30 T ynoTpe6a EEQ
WM 12 ro npeaazeTe 06paTHO BbB BCEKM ThPTOBCKM 00eKT Ha ,CTyano MonepHa - buarapus “ EOO/,. ,Ctyavo MoepHa - buarapus “ EOO/] n3mbaHABa 3ab/keHvsTa Cv BbB Bpb3ka C pasaenHoro cuoupatxe
1 TpempaHe Ha EEO, KakTo 1 3a nocTUraHe Ha ChOTBETHHUTE LieW 3a Pa3fento Cbiupare, NoBTopHa ynotpeba, peLnkvpaxe i/ wiv onon3oTeopaBate Ha EEQ ypes KonekTvBHa cucTeMa, NpeacTaBnABaKa ot
CNleAHaTa OpraHw3aLya o ononaoTeopasane: YHimpein Exo EOO/ 1528 Cows, yn. Moanopyunk Hopaan Tonopos 4, BG 202099392, MOJT: Mapuera CrosHosa. PaaienHoro CbGupane 1 peumkimpare Ha
133710 ot ynotpeba EEQ M@ ChlLieCTBEHa EKONOMMYHA GYHKLMS - ONa3BaHe Ha 3APaBETO, Bb3AYXa, NOYBUTE M BOLVTE OT 3aMbPCABAHE C TEXKI METaM U C ApyTv 0Nacki BeluecTsa. Kato ce norpusvTe Tosun
MIPOAYKT 13 GbAe U3XBBPAEH MO NOAXOAALL Ha4MH, Bite Lie NOMOTHeTe 3a Npe/TBPATABAHE Ha NOTEHLMANHM HeraTVBHI MOCTEAVLY 33 OKOTHATa CE/a M HYOBELIKOTO 3paBe, KOUTO B NPOTUBEH Cyyail Gixa
MOMIM 3 GbAaT NPUYMHEHK OT HEMOAXOAALLO M3XBLPAAHE Ha TO31 MPOAYKT. 3a N0-N0apo6Ha MHGOPMALVA 3a CbOMPAHETO M PELUKIMPAHETO Ha TO31 NPOLYKT, MOA, CBbPKETe ce ¢ MecTHara PUOCB, ¢
JMLEH3MPaHa OpraHu3aLws o onon3oTBOpsIBaHe Ha omagblv ot EEQ, Gatepuv 1 akymynaTop WM ¢ MarasuHa, ot KoifTo e 3akyneo EEQ. Mons, n3xevpnsite pasgento! /CZ/Toto oznaceni znamend, ze
dany produkt nesmi byt likvidovan s komunélnim odpadem v ramci celé EU. Pfedchazejte moznému znecisténi Zivotniho prostedi nebo poskozen lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu a zafizeni
recyklujte, abyste podpofili opétovné vyuZiti materidinich zdroji. Na vrdceni pouZitého spotiebice vyuZijte specializované sbémé mista urcend viddou nebo mistnimi organy. /EE/See mark néitab, et toodet ei
tohi ELi riikides visata olmejaatmete hulka. Ennetamaks voimalikku kahjulikku mdju keskkonnale voi inimeste tervisele, mida vdib pdhjustada kontrollimatu ja&tmete kdrvaldamine, viige see vastutustundlikult
materjalide saéstvaks ringlussevdtuks vastavasse kogumispunkti. Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumissiisteeme voi votke Ghendust jaemiiiigipunktiga, kust toote ostsite. Sealt
suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kaideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diliem EU. Kako biste sprijecili
moguci Stetni utjecaj na okoli ili zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odg iklirajte kako biste p irali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako histe vratili iskoriten
uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin./HU/Ez a jelzés azt
jelenti, hogy az EU teriiletén ezt a terméket nem szabad més haztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Gondoskodjon a Gjrafelhasznalasrol az Gjrahasznositas eldsegitésérdl, tigy hogy megakadélyozza az
esetleges kimyezeti, vagy emberi egészséget veszélyeztetd krokat, vagy a nem megfeleld hulladékkezelgst. Juttassa vissza a haszndlt eszk6zt , haszndljon visszavételi és begyjtési rendszereket, vagy lépjen
kapcsolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vasarolta. Ok eljuttatjk a terméket a megfeleld komyezetvédelmi Gjrahasznositéhoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet té hidhet me mbeturinat e
tiera shtépiake né € gjithé BE-né. Pér t€ parandaluar démtimin e mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit t& njerézve nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér t& promovuar
ripérdorimin e géndrueshém t& burimeve materiale. Pér té kthyer pajisien tuaj t& pérdorur, ju lutem pérdormi sistemet e kthimit dhe t& grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund ta
marrin k&té produkt pér ta ricikluar até né ményré té 5|gurt mjedisor. /KZ/byn cumBon EO aymarbiiaa acnantsl 6acka TYpMBICTBIK KanAbIKTApMEH Bipre Kajere KapaTyra ThiiibiM CanbiHFaHAbIFbIH KOpCETEa.
KanabikTapibl Gakbinaycels kagere mapary e Kop! OpTara HeMece afaMHbIH JeHcay/biFbiHa aneyetri 3anan Kenmipyai GonAbipMay VWK acnantbl MaTepHanblk PecypCrapAbii OHTains!
najlganaHbinybii KeLEIMTiH TaCiIMeH Kaflere wapaTkaH . JeprinikTi Gwik opraHgapbl KapacTbipFaH aNeKTp acnammapbi MHay OPbIHAAPLIHa Hyrikin, acnansl Kanere wapatyra Gepy Kamer. /LT/
INFORMACLJA ELEKTROS IR ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTQJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo jstatymu (Zin., 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005,
Nr. 84-3111) ir kitais teisés aktais pateikia Jums Sia svarbig informacija: 1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turi biti renkamos atskirai ir jos negali biti Salinamos su kitomis komunalinémis atliekomis.
2. Pirkdami naujq elektroninj prietaisa, senajj palikite misy parduotuvéje! 3. Elektros ir elektroninéje jrangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio), kurios kelia pavojy aplinkai ir zmoniy
sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés irangos atlieky tvarkymas yra naujove Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elekiros ir elektroninés rangos atlieky surinkimo sistemas ir galimybes jomis naudotis
ieSkokite intemeto svetainéje www.gyvasmedis.t arba kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomené prisidés prie elektros ir elektroninés jrangos atlieky
pakartotinio naudojimo ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA! Sis, ant jrangos esantis simbolis reiSkia, kad elektros ir elektroninés jrangos atliekas (baterijas, akumuliatorius, etc.) reikia rinkti
atskirai ir nedalinti su kitomis komunalinémis atliekomis. /MD/Acest marcaj aratd ca produsul nu ar trebui sd fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului
inconjurétor sau sanatatii oamenilor prin eliminarea necontrolatd a deseurilor, reciclati-| responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a va retuma dispozitivul utilizat, va rugam s&
utilizati sistemul de retumare Si colectare sau sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta poate s& duca produsul la reciclat. /ME/ Ovaj simbol oznaCava kako se ovaj proizvod ne
smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni uticaj na okolinu ili zdravije ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste
promovisali odrzivo ponovno koridtenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom
komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /MK/OBa o6enexyBatbe nokaiysa fieka Hia EY 0Boj npouasoz He TpeGa Aa ce Mcdpia 3aefHo o ApyruTe OTMazolyt 0f AOMakUHCTBOTO.
3a /ja Ce CnpeyM MOMKHa LLTETa Ha eKOMOLLIKaTa CPEAVHa WM Ha 3LPaBIeT Ha NyfeTo O HEKOHTPONMPAH OTNaL, OArOBOPHO PELKIMPa]TE 33 Aa Ce NPOMOBMPa NOCTOjaHaTa ynoTpeda Ha MaTepHjanki pecypen.
3a pia ro Bpamre Kop ypex, Be MonMMe Kop ™ 3a BpaKatbe v CoBMpatbe Wik KoHTAKTMpa]Te ja NPOAABHHLIATa Kaze CTe ro Kyniuie MPOM3BOZOT. THe MOXAT fa ro OAHeCaT NPOM3BOA0T
Ha pewvKIMpatbe Koe e 6e3benHo 3a ekonolwkara cpenvka. /PL/Zgodnie z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec
ewentualnym szkodom dla Srodowisk I oraz zeniu dla zdrowia w 2 niekontrolowanego skfadowania odpaddw, produkt ten nalezy sktadowac odpowiedzialnie, promujac w ten
sposdb recykling i powtdme uzywanie materiatw pochodzacych z odpaddw. Aby oddac zuzyte urzadzenie, nalezy skorzysta z systemaw zbidrki odpaddw urzadzer gospodarstwa domowego lub skontaktowaé
sig ze sprzedawca detalicznym, od ktdrego produktzosm zakupiony. Wowczas produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul
unui tomberon pe rofi taiat arata ca trebuie sa i 51 a resp! | aril Iocale referitoare la aruncarea acestui gen de produse. Nu aruncati acest produs aga cum atj proceda cu gunoiul menajer
obisnuit. Trebuie sa respectati reglementarile locale relevante. Produsele electrice si el ice contin substante dauna care au efect nefavorabil asupra mediului §i a sanatatii oamenilor si trebuie
reciclate adecvat,/RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu Stetu po Zivotnu okolinu i zdravije Coveka usled nekontrolisanog
odlaganja otpada, reciklirajte odg da bip isali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Vas koristeni uredaj, molimo Vas da koristite postojeca sabima mesta ili kontaktirajte
prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan za zivotnu sredinu. /RU/JaHHbiii cMBON YKa3bIBAET Ha 10, 4T0 Ha TeppTopHM EC 3anpelLeo yinuauposars
np16op BMECTE C ApyrvMM BbITOBBIMK OTXOAAMM. BO M3BemaHme HaHECEHNA NOTEHLMANbHOM Yilep6a i Cpefe WM 300POBbI0 YeNoBeKa B Heot )ity LN OTXO08,
CrefiyeT yTWH3npoBaTb NPUGOP CocOGOM, NPEAyCMATPHBAIOLMM PaLMOHANIbHOE MCNONb30BaHUE MaTepHabHbiX PecypCcoB. Ceyet 0GpaTUTbCA B NYHKTH CGOpa 3NeKTPONPUBOPOB, MPeaYCMOTPEHHbIE
JIOKa/IbHbIMA OPraHamK BAACTH, U OT4aTb NpuGop Ha yiwausauwo. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka na izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da takSnega izdelka ne smemo Steti za gospodinjski
odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste preprecili morebitne negativne posledice za okolje in Clovesko zdravje, ki bi jih sicer povzrogilo neprimemo rokovanje s tem izdelkom.
Recikiranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije o recikliranju tega izdelka se obmite na pristojne sluzbe, svoj center za odlaganje gospodinjskih odpadkov ali
trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznacenie znamend, ze dany produkt nesmie byt likvidovany s komunlnym odpadom v rdmci celej EU. Predchédzajte moznému znegisteniu Zivotného prostredia alebo




poskodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opatovné vyuzitie materidinych zdrojov. Na vrétenie pouzitého spotrebica vyuzite Specializované
zbemé miesta uréené viadou alebo miestnymi orgénmi./UA/[laHa nosHauka BKasye Ha Te, L0 NpWias He MOXHA YTWIi3yBaTH PasoM 3 HECOPTOBAHMMMU NOGYTOBMMM Bifxonamm Ha Teputopii EC. 3 meroio
3ano6iraHHsA 3aBAaHHIO NOTEHLIHOT WKOAM HABKOMIIHBOMY CEPeAOBMLLY YN 330POB't NIOAE/ BHACNIAOK HEKOHTPONbOBAHOI YTUi3aLlil BiAXoaiB, Gyab nacka, yTvniayiie ix BiANOBIAANbHO ANA CMPUAHHA
€KONOri4HO PaLOHANbHOMY MOBTOPHOMY BUKOPHCTAHHIO MaTepialbHitx pecypeis.

EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic, wrappings,

bags etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte perzgiedhur

nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen. Sigurohuni ge cdo plastike, mbeshtjellese, canta efj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe

te mbahen Iarge foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend qe ti hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BiH/Transportna | zastitna ambalaza napravijene su od materijala koji su Plasticne

omote, vrecice ekoloski prihvatijivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i sl|cno odlame na siguran nacin i drzite podalie od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati,
reciklirajte ih./BG/ Matepnanwe 3a TpaHcnopmpanxe 1 Morar ja ce p I 3a BU VIMKOBE 1 APy nace PHO ¥ 1a He nonagar Ha
MecTa, 0CTbMHN 3a Gebera v fela. BMecTo Ja M3XBbpAsTe ¢ Hail-, noépe TV peuvknmpaiite. /CZ/Piepravni a ochranné obaly byly vyrobeny z materiald, jejIChZ likvidace je Setma k zivotnimu
prostiedi a mohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou viechny plasty, obaly, tasky apod. bezpecné zlikvidovany a uchovévény mimo dosah miminek a malyich déti. Tyto materidly podle moznosti nevyhazute,
ale jejich recyklovat. /EE/Transpordi- ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasdbralikult kéideldavad ning ringlusse vdetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véikelastele
kéttesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kéitlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, &rge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transp i zaStitna ambalaza napravijene su od materijala koji su
ekoloski prihvatijivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte
ih. /HU/szallitd - és védd csomagoldst komyezetbarat anyagokbdl valogattak, ami kidobhatd és Gjrahasznosithatd. Ellendrize, hogy minden mianyag csomagolas, zacskok stb. csecsemdktdl és
kisgyermekektdl elzarva kidobdsra keriltek. llletve kidobas helyett, gondoskodjon az Gjrahasznositasral. /KS/Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, t€ cilat jané ekologjikisht
migésore pér asgjésimin dhe mund t€ riciklohen. Sigurohuni qé ¢do plastik, mbéshtjellés, canta, efj jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe té mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. N& vend se ti
hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /KZ/KenikTik aHe KOpFaHbICTbIK KanTaMa Kajere apaTbllybl KOpLUGFaH OpTaFa 3UAH KENTIpMeNTiH MaTepvangapiaH KacanraH. MNacTukTiH, opay MatepuaniapbiHbi,
NaKeTTEPAIH HaHe T.6. TMICIHLLE KaJlere apaTbutybiH KaMTaMachi3 eTiHi3aep, onapabl cabunep MeH GananapablH Konapbl KeTNevTiH wepae Bybin-Tyto marey DbiH aii FaHa N1aKTbipbin
TacTay/iblH, OpHbIHa 0napAbl Kaiita exaeyre Gepikiaep. /LT/Pakuoté yra iS aplinkai nekenksmingy ir perdirbamy medziagy. Utikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. bty iSmetami saugiai, likty
nepasiekiami kudikiams ir maziems vaikams. UzZuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbti. /LV/TransportéSanai paredzetais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti no materialiem, kas ir videi
draudzigi atbrivoSanas un parstrades bridl. Gada, lai no jebkadiem polietiléna ietiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos drosa veida, ka ari uzglaba tos mazuliem un maziem bémiem nesasniedzama
vietd. Ta vieta lai izmestu Sos materialus, labak pariipgjas par to parstradi. /MD/Ambalajul de transport i de sigurantd a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurdtor si pot fi reciclate.
Asigurati-va ca plasticul, sacil, etc. sunt eliminafi in sigurant si nu suntlasafi la indemana copiilor mici. In loc sa aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna | zatitna ambalaza
napravijene su od materijala koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale
nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /MK/TpaHcnoproT 1 3aLTMTHOTO NaKyBakbe Ce HaNpaBeHM Of eKONIOLIKY MaTepujan 1 MOxe Aa ce peLukaupaar. Cute nNacTuiHM AeN0BM, KECH 1 XapTu Tpeba
c00ABETHO 1 Ge36eato fa ce ucdpnar v a Guar nofanexy o LZodar Ha 6ebutba M Manu Zeua. HaMECTO nam (pnuTe 0BHE MaTepKjany, peuvkavpajte rv. /PL/Opakowanie ochronne i przewozowe zostato
yh 7 materiatw ekologicznych i podlega . Nalezy upewnic sie, ze opak p i torebki plastikowe zostang zutyli W prawidtowy sposdb, oraz trzymane w miejscu
niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac materiaty, przekaz je do recyklingu. /RO/AmhaIaju\ de transport si de 5|guvan;a a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi
reciclate. Asigurai-vé c plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in sigurant i nu suntlsati la indeména copiilor mici. In loc s& aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclai-le. /RS/Transportna i zatitna
ambalaZa proizvoda su izradene od ekoloskih materijala koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese i ambalazu bacite na bezbedan natin i da ih drzite van domaSaja beba i dece mladeg uzrasta.
Umesto da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcnoptHast v 3aluTHas ynaKoBKa M3roTOBNEHa 13 MaTepuanos, YTUM3aLIMs KOTOPbIX He HAHOCUT BpeA OKpywatolel cpege. O6ecneynBaiiTe Hayiemallyio
YTWIM3ALMIO TIACTUKA, 0GEPTOUHbIX MaTEPHANOB, NAKETOB U T, XPaHHTE WX B HEAOCTYHOM /N5 MAAEHLIEB 1 AeTeil MecTe. BMECTO Toro 4Tofbl npocTo BIGPOCHTS YIaKOBOUHbIE MaTepHantl, OTAaNTe Hx
Ha nepepaborky./Sl/Embalaza namenjena prevozu in zasCiti je izdelana iz izoranih okolju prijaznih materialov in omogoca normalno reciklazo. Prepricajte se, da so vsa plastika, ovoji, vrecke, itd. odlozeni
vamo ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevamost zadusitve. Embalaze ne zavizite skupaj z meSanimi gospodinjskimi odpadki. Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/
Prepravné a ochranné obaly boli vyrobené z materialov, ktorych likvidécia je Setma k Zivotnému prostrediu a mozu byt recyklované. Uistite sa, Ze vSetky plasty, obaly, tasky a pod. sii bezpecne zlikvidované a
uchovavané mimo dosahu babétiek a malych deti. Tieto materidly podla moznosti nevyhadzuite, ale ich recyklujte. /UA/TpaHcnopTHa Ta 3axicHa ynaoBHa CKNaJaeTbes 3 MaTepiasiie, sii € EKONIOTYHO
6e3nedHiMM 48 yTunisaLlii Ta PUAATHIAMM 15 OBTOPHOTO BIKOPHCTAHHA. CifKy/iTe 3 TMM, W06 Gy/b-AiKi NNACTUHOB, NaKyBanbHi MaTepiany, Ta iH. ytnisysanucs y 6eaneyHuil cnocié Ta 3bepiranucs y
HEZOCTYNHVIX 19 HEMOBNSAT i iTeid Micusix. He Bukugaife i MaTepianu y CMITTA, paalue 3aasaife ix ans ymunizauji.

EN/Manufacturer's declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i ploteson kerkesat
e direktivave te zbatueshme CE. /BiH/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG/ [lexnapauyia Ha npou3BoguTens, ye
TIPO/LYKTET OTTOBAPA Ha M3UCKBaHWsTa Ha npuioswmuTe EC avpextven. /CZ/Prohlasent vyrobee, Ze dany produkt spiiuje pozadavky pislusnych smémic Evropského spolecenstvi.
/EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusaktidele. /HR/Proizvodaceva lzjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /HU/A
gyartd nyilatkozata alapjan, megfelel az eurdpai ivényelveknek /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush kérkesat e direktivave t€ zbatuara té BE-s€. /KZ/OHuipywiin acnantbii EQ KongaHbicTarbl
calikec iHgiri Typansl Mani i. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius Europos nomy reikalavimus. /LV/RaZotaja pazinojums par to, ka
produkts atbllst piemérojamo EK direkfivu prasibam. /MD/Dec\avat\a producdtorului ca produsul se d cerintelor directivelor CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod
u skladu sa svim direktivama i normama EU. /MK/ [lexna Ha 0T ieKa | ™ 0aparbata Ha per Ha Esponckara Komvcuja./PL/Deklaracja producenta
oznaczajaca, Ze produkt spetnia wymogi wkasciwych dyrektyw EC. /RO/DecIarana producatorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodaca da proizvod
ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/3asiBnet1e NpOM3BOAUTENS 0 TOM, 4TO MPUGOP COOTBETCTBYET TpeﬁOBaHMﬂM JeitctByiowwx avpexms EC. /S1/Skladnost z direktivami ES. CE je
kratica za “Conformité Européenne”. /SK/ Viyhlésenie vyrobcu, Ze dany produkt spifia pofiadavky prislusnych smemic Eurpskeho spologenstva. /UA/[leknapatiis BMpOGHHKa CTOCOBHO TOO, L0 NpHAaa
BignoBigae Aiounm avpexmeam EC.

E H [ EN Conformity with Technical regulations of the Eurasian Economic Union (EAEU) (Russia, Kazakhstan, Armenia, Kyrgyzstan and Belarus)/ AL Konformiteti me rregulloret teknike t&

Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Armenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / BG CboTBETCTBHE C TeXHU4ECKHUTE pernameHT! Ha EBpaswiickia KOHOMMuECKM Cbio3 (EAEU)
(Pycus, Kasaxcran, Apmewm Kwpmacrau " Eenapyc)/ BIH U skladu sa tehnickim propisima Euroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Armenija, Kirgistan, Bjelorusija)
/ CZ Shoda s Technickymi predpisy Et ke el ické unie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Arménie, Kyrgyzstan a Bélorusko) / EE Vastavus Euraasia Majandusiinenduse tehnilistele
regulatsioonidele (Venemaa, Kasahstan, Ameenia, Korgdzstan ja Valgevene) / HR Sukladnost s tehnickim propisima Euroazuske ekonomske zajedmce (EAEU) (Rusija, Kazahstan,
Armenija, Kirgistan i Bjelorusija) / HU Megfelel az Eurézsiai Gazdasagi Unid (EaEU) miszaki eldirasainak (O 48, Kazahsztén, Orményorszag, Kirgizisztan és Fehé ) / KS Konformiteti me
rregulloret teknike t& Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Armenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / KZ Eypasusnbik 3koHoMuKanbiK oaakTbii (EAJO) TexHUKanbIK pernameHTTepie CoiKecriri
(Peceit, Kasakcran, Apmenus, Kpiprbiactan wae benapyco) / LT Atitinka Eurazijos ekonominés sajungos (EAEU) (Rusija, Kazachstanas, Amménija, Kirgizija ir Baltarusija) techninius reglamentus / LV
Athilstiba Eirazijas ekonomiskas savienibas tehniskajiem noteikumiem (EES) (Krievija, Kazahstana, Ammenija, Kirgistana un Baltkrievija) / MD Conformitate cu reglementarile tehnice ale Uniunii Economice
Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazahstan, Amenia, Kargazstan si Belarus) / ME Potvrda sa TehniCkim regulativama Evroazijske Ekonomske Unije (EAEU) (Rusija, Kazakstan, Armenija, Kirgistan i Bjelorusija) /
MK CornacHo TexHudkue perynamsu Ha EBpoasyicata EkoHoMcka YHuja (EAEY) (Pycwja, Kasaxcraw, Epmenvja, Kupructan u benopycuja) / PL Zgodnos¢ z przepisami technicznymi Euroazjatyckiej Unii
Gospodarczej (EAEU) (Rosja, Kazachstan, Armenia, Kirgistan i Biatorus) / RO In conformitate cu reglementarile tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazakhstan, Ammenia, Kyrgyzstan
si Belarus) / RS Usaglaseno sa tehnickim propisima Evroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Jermenija, Kirgistan i ija) / RU Toap cc TexHnyeckomy Pemnamenty
EBpaaMMCKoro Skouoquecmro Coo3a (EASC) (PDCCVIﬂ Kasaxcra, Apmenus, Kblpl’bISCTaH benapycs) / SI Skladnost s tehnicnimi predpisi Evroazijske ekonomske unije (Rusija, Kazahstan, Armenija,

in ija) / SK Zhoda s technick dpismi Eurdzijskej ekonomickej tnie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Aménsko, Kirgizsko a Bielorusko) / UA'Y BianoBigHocTi 40 TexHiuHuX permamenTis

€Bpa3|MCbKoro ExoHowmiuHoro Cotoay (EAEC) (Pocis, KasaxctaH, Bipmenis, Kupruscran Ta binopych)

“ EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushgimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ Besonacet poayKT 3a KOHTaKT ¢ xpat. /CZ/Vhodné
pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /HU/Elelmiszenel
érintkezd biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/Tamak eHiMaepiMeH iaHacyra wapamabl GyitbiM. /LT/Tinka salyiui su maistu. /LV/Produkts ir nekaifigs, nonakot saskaré ar
partiku. /MD/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/Mpon3soz koj e 6e36eneH Aa 61ae BO KOHTAKT
¢o xpaa. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnoscia. /R0/Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /RS/Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/

W3penve, NpUroRHOE 1A KOHTAKTa C MULLEBLIMM MpogykTamu. /SI/Vama uporaba za stik z Zivili. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 Xap40BMMHU MPOAYKTaMM € GE3NEYHNM.
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Product name: DELIMANO AIR FRYER PRO RED / DELIMANO AIR FRYER PRO BLACK [} @
Model no.: MF-TN35C2 E

Technical data: 220-240V~, 50/60Hz, 1250-1450W %

1D: 110064493 / 110064969 —

Country of origin: PR.C.

Production date and batch number can be found on the product.

Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22, CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND

Importer for RU/ Umnoptep B Poccuto: 000 «Cryano MoaepHa» 109651, r. Mocksa, yn. Mepepsa, 4. 11 ctp. 23 31.2 nowm. IV kom. 32, 33, Poceusi (Russia)

Manufacturer: Foshan Shunde Midea Electrical Heating Appliances Manufacturing Co., Ltd., No. 19, Sanle Dong Road, Beijiao Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong Province
528311, PR.C.

'
del.lmOﬂO is a registered Trademark of Top Shop Intemational SA.
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